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PROCESSO N°: 14/24
PREGAO ELETRONICO N° 90115/25

OBJETO: Contratacao de empresa especializada no ramo de servigos de alimentagao
coletiva, para todas as etapas de produgdo, fornecimento e distribui¢do de refeicdes
em bandejoes e quentinhas, assegurando uma alimentacao balanceada e em condigdes
higiénico-sanitarias adequadas a comunidade académica da Universidade Estadual do
Maranhao — UEMA.

PEDIDOS E RESPOSTAS AOS ESCLARECIMENTOS E IMPUGNACAO

Prezados,

Considerando a apresentagdo de esclarecimentos e, mormente, de
impugnacgdo ao Instrumento Convocatorio, o que ensejou alteragdes no Termo de
Referéncia, informo que o PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 014/2024 UEMA-
PREGAO ELETRONICO N° 90115/2025-SALIC/MA, junto ao sistema
COMPRAS.GOV sera revogado. Desse modo, o novo certame serd processado junto
ao Portal de Compras Estado do Maranhdo <https://www.licitama.com.br/>,
conforme publicagdes e avisos divulgados em tal plataforma.

Sublinhe-se, ainda, que as respostas dos esclarecimentos/impugnagdes
foram incorporadas ao novo Instrumento Editalicio, ressaltando-se que outros pedidos
de esclarecimento j& foram publicizadas junto ao COMPRAS.GOV.

Sao Luis/MA, data do sistema e da assinatura eletronica.
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IMPUGNACAO AO PREGAO ELETRONICO N. 90115/2025 -SALIC/MA
A AUTORIDADE RESPONSAVEL PELO PREGAO ELETRONICO N° 90115/2025 - SALIC/MA

SECRETARIA ADJUNTA DE LICITAGOES E COMPRAS ESTRATEGICAS - SEAD/MA

IMPUGNANTE: Green Gastronomia Ltda., pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ sob n°
02.192.889/0001-81, com sede no Municipio de Macapa/AP, representada por seu representante ROBSON
PACHECO PIMENTEL, RG: 4504451-PC/DF, CPF: 013.213.302-43, empresario, solteiro e residente na Rua itupava,
141 - Alto da Gloria

| - SINTESE FATICA.

A SECRETARIA DE ESTADO DA ADMINITRACADO, através da Secretaria Adjunta de Licitagdes e Compras
Estratégicas da Secretaria de Estado da Administragdo (SEAD/MA) Aline Pinheiro Vasconcelos, publicou um Edital de
Pregao Eletronico objetivando a contratagdo de “Contratagdo de empresa especializada em servigos de alimentagdo
coletiva, para todas as etapas de producdo, fornecimento e distribuicdo de refeigdes em bandejdes e quentinhas,
assegurando alimentagdo balanceada e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas a comunidade académica da
Universidade Estadual do Maranhdo - UEMA “

De acordo com o edital:
e Data da sessdo: 24 de setembro de 2025
e Hordrio: 10h00 (horério de Brasilia)
e Local/Sistema: Portal de Compras do Governo Federal - COMPRAS.GOV.BR
e Status atual: Aguardando abertura das propostas

0 Edital contém pontos criticos identificados pela Impetrante. Esses pontos desalinham o instrumento convocatério
de padrdes técnicos e legais minimos, resultando em:

() SUBJETIVIDADE DE JULGAMENTO:

O edital contém cldusulas abertas, imprecisas e sem critérios técnicos claros, que ndo sé permitem a
Administragcdo adotar interpretagcdes pessoais no julgamento e na fiscalizagdo, como também deixam que cada
licitante interprete o objeto de forma diferente ao formular sua proposta.

Na fase de disputa: as empresas precificam objetos distintos, j& que ndo existe padronizacdo de fatores de
correcdo, cardapio-base, métodos de medicdo ou pardmetros nutricionais. Isso gera propostas incomparaveis,
afetando a isonomia e a selecdo da proposta mais vantajosa.

Na fase de execucdo: o fiscal passa a decidir com base em percepgdes subjetivas (“porgdo parecia menor”,
“baixa aceitabilidade do prato”), sem instrumentos técnicos de aferigdo (balangas e termémetros por exemplo), o que
abre margem para glosas arbitrarias e litigios.

(1) RISCO CONCRETO A VIDA E A SAUDE PUBLICA:

0 edital apresenta omissfes e exigéncias mal estruturadas que comprometem a seguranga alimentar e
nutricional das refei¢bes a serem fornecidas. A auséncia de critérios claros sobre rastreabilidade dos insumos
(SIF/SIE/SIM), guarda de amostras, planos de amostragem microbioldgica, parametros de temperatura, segregagdo
de balces para vegetarianos/alérgicos e metas nutricionais expde a coletividade a riscos concretos de doencas
transmitidas por alimentos (DTA), contaminagéo cruzada e eventos alérgicos graves.
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Na fase de fornecimento: sem rastreabilidade, carnes e pescados de origem clandestina podem entrar no RU;
sem guarda de amostras, ndo ha como rastrear surtos; sem parametros de coccdo e conservacao, alimentos podem
ser servidos fora da faixa segura de temperatura, multiplicando bactérias.

No cardapio: ao impor pratos com camardo sem alternativa segura e permitir que vegetarianos sejam servidos
no mesmo balc3o das refeicdes convencionais, o edital ignora protocolos basicos de gestdo de alergénicos, colocando
vidas em risco por contaminagao cruzada.

No aspecto nutricional: porgdes elevadas de proteina animal (200-300 g) e presenca frequente de feijoada,
visceras e frituras, sem metas de energia, sddio, gordura e fibras, contrariam a propria promessa de “alimentagdo
balanceada”, podendo gerar desperdicio e impactos negativos a salide dos usudarios.

(Il) PREJUIZO A ADMINISTRAGAO E INSEGURANGA JURIDICA:

As falhas do edital ndo apenas criam riscos para os licitantes e usudrios, mas também comprometem
diretamente a prépria Administracdo, que pode sofrer prejuizos financeiros, patrimoniais e juridicos ja na execugio
do contrato.

No planejamento orgcamentdrio: ao fixar porcdes elevadas (como 300 g de pescado por refeicdo) sem base
técnica, o edital induz ao desperdicio e ao superdimensionamento de custos, o que contraria os principios da
economicidade e vantajosidade. Recursos publicos podem ser gastos em refeicdes que sequer serdo consumidas
integralmente pelos alunos.

Na infraestrutura do RU: equipamentos sdo descritos como “novos” mas na verdade atualmente estao
sucateados. Sem prever a vistoria dos equipamentos, a contratante pode receber bens usados e obsoletos, e, quando
ocorrer falha, ndo esta claro se a responsabilidade é pela manutengdo preventiva ou corretiva, se existira
substituigbes, se a manutengao sera feita com empresas especializadas ou ndo, ndo cita como 0s mesmos devem ser
entregues no fim do contrato deixando possibilidades claras de PREJUIZOS PARA O ERARIO. Sem regras de reposigao,
seguro e vida Util, o patrimdnio publico fica exposto a deterioragdo e ao abandono.

Na gestdo contratual: A soma de clausulas contraditorias e abertas instala um ambiente de insegurancga
juridica, nem a contratada sabe exatamente como sera avaliada, nem a Administragao tem clareza sobre como cobrar
a execugdo. Isso aumenta a probabilidade de paralisagdes, rescisdes antecipadas, aditivos emergenciais e
judicializagao.

Il - DO DIREITO.

0 ato ilegal consubstancia-se na elaboragdo deficiente do edital, que deixou de estabelecer critérios técnicos
claros e verificaveis para a formulacdo das propostas e para a fiscalizagdo da execucdo contratual, a auséncia de
pardmetros como a definicdo expressa da base de calculo das porgdes (peso cru ou pronto), a fixagdo de fatores de
correcdo (FC/FR) e tolerancias de pesagem, bem como a inexisténcia de cardapio-base padronizado, abre espaco para
que cada licitante interprete o objeto de forma distinta e para que a Administracdo, posteriormente, realize o
julgamento e a fiscalizagdo de modo discricionario e subjetivo.

De igual modo, critérios como a exclusdo de preparagdes por “baixa aceitabilidade” sem qualquer método ou
indice objetivo reforcam a margem de arbitrariedade.

0 ato ilegal se encontra de forma prética nos seguintes pontos:
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A) Auséncia de defini¢do clara do cardapio a ser seguido, base de calculo das porgdes (peso cru ou pronto),
inexisténcia de fator de correcdo e falta de controle de procedéncia dos insumos:

A.1) Auséncia de base de calculo, fator de corregdo e conflitos na execugdo contratual:

0 cardapio apresentado no termo de referéncia no seu item 6.14 (pag.35-37) quer demonstrar a forma que o
servico deveria ser prestado e a composicdo minima de cada insumo: Gramagem necessaria, tipos de proteinas,
incidéncias e tipos de preparagdo. Porém as descrices apresentadas ndo definem claramente se a gramagem do
insumo que compéde o cardapio se refere ao peso cru ou pronto. Ao formalizar uma proposta para o referido pregdo o
edital pode ser interpretado de forma distinta e a composigao da proposta muda de acordo com o entendimento de
cada licitante. Isso ocorre porque durante o processo de cocgao dos alimentos, eles sofrem alteragoes de peso e
rendimento entre o estado cru e o estado pronto para consumo, em razao de processos como limpeza, retirada de
0ssos, peles, membranas e principalmente perda de dgua e gordura durante o cozimento, um filé de peixe cru de 250
g pode pesar apenas 150 g depois de frito. Para isso existe o FC (Fator de corregdo) que serve para padronizar essa
diferenca, significa que é necessario comprar mais produto cru para se obter a quantidade pronta desejada, cumpre
ilustrar, por oportuno, a gravidade da omissao editalicia acerca da defini¢cdo se as por¢des de proteina animal devem
ser aferidas em peso cru ou pronto para consumo.

No Termo de Referéncia, exige-se que cada refeicdo contenha 200 g de carne bovina, sem qualquer esclarecimento
quanto a base de medigdo. Diante disso, observa-se a seguinte situag3o:

e Licitante A, interpretando a exigéncia como peso cru, elabora sua proposta considerando o fornecimento de
200 g de carne por refeicdo. Apds o preparo, em razdo da perda natural de liquidos e gordura, a porgdo
efetivamente servida ao usudrio reduz-se para cerca de 140 g. O preco ofertado, portanto, torna-se mais baixo,
pois corresponde a um volume de insumo significativamente menor.

o Licitante B, por sua vez, entende que o edital se refere a peso pronto, elaborando proposta que assegura 200
g de carne ja preparado no prato do usuario. Para atingir essa quantidade, deve adquirir aproximadamente
280 g de carne crua por refei¢do, o que eleva o custo unitario e o valor total da proposta.

Esse quadro demonstra que, a partir da mesma cldusula editalicia, resultam propostas economicamente
incomparaveis, uma vez que se baseiam em interpretagdes distintas do objeto. Em consequéncia, o julgamento torna-
se subjetivo e discricionario, pois cabera ao pregoeiro decidir, sem critério objetivo previamente definido, qual
interpretacao prevalece.

Na fase de execugdo contratual, a inseguranca se agrava: caso seja contratada a empresa que precificou em peso cru,
a fiscalizacdo podera entender que as por¢des entregues ndo atendem a exigéncia de 200 g, aplicando glosas, multas
e sangoes, ainda que a contratada esteja cumprindo a interpretacao literal do edital.

0 Fator de correcdo é indispensavel para apresentar de forma objetiva a perda (gramagem) aceitavel que serd
servida ao consumidor final, ele é objeto atualmente de discursdes calorosas entre empresas e administragdo publica.

Imagine-se, por exemplo, a situagao em que se estipula que cada refeicdo deve conter 200 g de frango. Ocorre
que o edital ndo esclarece se essa medida corresponde ao peso cru ou ao peso pronto para consumo, tampouco
estabelece o fator de correcgdo (FC) aplicavel.

Na execugdo contratual a empresa contratada fornece 200 g de frango cru por refeicdo. Apds o preparo
(grelhado/assado), em razdo da perda natural de dgua e gordura, a por¢do final servida no prato do usudrio apresenta
aproximadamente 160 g.
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0 fiscal do contrato, ao verificar a porgao, entende que houve descumprimento da obrigacao, porquanto o prato
ndo alcangou os 200 g previstos no Termo de Referéncia, e anuncia a aplicagdo de glosa sobre a medigdo. A contratada,
por sua vez, defende que cumpriu integralmente a obrigacao, pois forneceu exatamente os 200 g exigidos em sua
forma crua, ressaltando que ndo havia qualquer parametro objetivo no edital que determinasse a forma correta de
aferigao.

Esse impasse evidencia a falha do instrumento convocatério: sem a devida definicdo de base de célculo (peso
cru ou pronto) e sem a fixagdo de fatores de correcgao oficiais, tanto o fiscal quanto a contratada passam a agir segundo
interpretagdes subjetivas e divergentes, gerando glosas arbitrarias, desequilibrio econdmico-financeiro e
inseguranga juridica na execucdo do contrato.

Por esse motivo de maneira habitual e indispensével, os editais que tratam de fornecimento de refeicdes
sempre apresentam de maneira clara e objetiva como devem ser a base de calculo das porgdes e o fator de correcdo,
conforme exemplos de editais langados recentemente:

RESTAURANTE UNIVERSITARIO DA UFPR - PREGAO ELETRONICO N° 90.075/2024 - O anexo E do instrumento
convocatério deixa claro que o alimento deve ser servido levando em consideracdo a por¢do minima PRONTA
apresentada: (anexo01)

ANEXO E

PORCAO MINIMA PRONTA DE PRATOS PROTEICOS, SOBREMESAS ELABORADAS E
FRUTAS ASER OFERTADA NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO, CONSIDERANDO
CAFE DA MANHA, ALMOGCO E JANTAR

PRATOS PROTEICOS — CARNE BOVINA

PREPARAGAO PORGAD MINIMA

PRONTA (g)

Almédndega ao sugo 2 un - &0g
cada
Almbndega chinesa 110g
Barreado 150g
Bife & milanesa 110g
Bife 8 parmagiana 120g
Bifa & rolé 110g
BifeiTirinhas com malho - gualguer molho do receitudrio 100g
Bife de pansla 100g
Bife gralhado alg

Bolinho de carne 2 un - 55g
cada

Da mesma forma segue de maneira objetiva o edital do pregdo eletrdnico N° 208/2025 para producdo e
fornecimento continuo de refeicdes e lanches prontos, destinado as Unidades Prisionais do Lote 358: Presidio de S&o
Jo3o Del Rei e Presidio de Resende Costa: (anexo02)

5.2.6. GUARNICAQ ALMOCO/JANTAR:
N e q e P Per capita Final
Denominagio Preparacio Especificacio Incidéncia [ E it -

A bolonhesa 3

Ao sugo 3
Massas Macartdo L 120g
A primavera 1 ‘

Lasanha A bolonhesa / de presunto / de frango 1

Puré Batata / Misto 2

Chuchu / Batata / Cenoura / Baroa / Mandioca /
Ensopados 2
Moranga / Inhame
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Quando se apresenta o fator de correcdo e indices de conversdes ndo se estabelecem subjetividades, a
interpretacdo é una e todos os concorrentes irdo oferecer propostas com os mesmos parametros e calculos. Por esse
motivo a publicacdo dos indices elaborado pela Prof®. Mdnica de Caldas Rosa dos Anjos - Nutri¢gdo - UFPR:

Alimentos Fator de correcio Indice de Conversio
Farinha de trigo integral 1.0 -
Farinha de trigo refinada 1,0
Farinha Léctea 1.0 -
Fava 1,04 2,13
1,03
Fava fresca 2,94
Fécula de batata 1,0 -
Feijao branco 1,08 2,16
Feijio carioca 1,05 1,89
Fibra de trigo 1.0 -
Figo 1,27
Figo seco 1,03
Filé mignon 1,01 - 1,20
1,28*
Frango 2,38
2,05*
Fruta da condessa 1,33
Fruta-do-conde 1,33
Fubad 1,0
Funcho 1,07*
Geléia de frutas 1,0
Gengibre 1,54
1,11*
Gergelim 1,0
Germe de trigo 1,0
Goiaba 1,22 -
Gréo-de-bico 1,13 2,43
1,03
1,02*

A.2) Impacto da auséncia de exigéncia de SIF/SIE/SIM na proposta de prego:

No Termo de Referéncia, prevé-se o fornecimento de carne bovina para compor as refeicbes do Restaurante
Universitario, mas o edital ndo exige que o produto venha com certificagdo de inspegao oficial (SIF/SIE/SIM) nem com
documentacao de origem.

e Licitante A (cumpridor de normas sanitarias):
Considera apenas fornecedores credenciados junto ao Servigo de Inspegdo Federal/Estadual/Municipal, que
entregam carnes devidamente registradas e com rastreabilidade. Esse tipo de produto, por obedecer a
controles de qualidade, transporte e abate regular, apresenta prego mais elevado no mercado formal.

Assim, a proposta do Licitante A incorpora custos de conformidade sanitaria (NF, transporte refrigerado,
carimbo oficial).

¢ Licitante B (mercado paralelo):
Como o edital ndo exige SIF ou documento de origem, o concorrente pode se valer de fornecedores
informais ou abatedouros sem inspecdo oficial. Esse tipo de carne é significativamente mais barato,
justamente por ndo cumprir exigéncias legais e sanitarias.

Dessa forma, a proposta do Licitante B é mais competitiva em preco, ainda que baseada em insumos de origem
clandestina e de alto risco sanitario.
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Como Consequéncia pratica, na formulagdo da proposta: empresas sérias que compram apenas de frigorificos com
SIF ficam em desvantagem competitiva, porque o edital ndo criou parametro comum para todos os licitantes e no
julgamento: a Administragdo pode adjudicar para a proposta mais barata, sem perceber que ela estd baseada em
insumos de origem clandestina, prejudicando a isonomia e a selegao da proposta mais vantajosa.

B) Métodos de fiscalizagdo subjetivos, sem instrumentos técnicos de medigdo:

0s métodos de fiscalizag3o constantes do edital s3o subjetivos porque ndo se apoiam em critérios técnicos
previamente definidos, mensuraveis e verificaveis, mas sim em percepcdes pessoais dos fiscais ou em regras vagas
que abrem espaco para interpretagdes divergentes.

0 edital ndo prevé o uso de balancas aferidas, termometros, planilhas de controle de temperatura e rendimento,
que sdo as ferramentas técnicas adequadas para verificar o cumprimento das porgdes e das condi¢des sanitarias.
Na pratica, o fiscal passa a avaliar “no olho” se a carne tem 200 g, se a comida esta suficientemente quente ou se a
salada esta em temperatura adequada.

Um claro exemplo de subjetividade se apresenta na Planilha 2 deste edital, (pag.37) onde se declara uma
observagao preocupante:

Planilha 2: Frequéncia para composicao do cardapio do prato principal
(Jantar)

COMPONENTE FREQUENCIA

1a2vezes/

TIPOS DE PREPARACOES

Assada, Guisada, Frita, Moida,

ESPECIFICACAOQ

Cortes dianteiros e traseiros, adequados a

Carne Bovina cemana Bife grelhado ({chapeado) ou | cada tipo de preparagdo, de modo que a
cozido, carne esteja macia apos o preparo.
Frango 1a2vezes/ Grelhado, Assada, Cazido, | Peito de frango, Coxa, sobrecoxa sem excesso
9 semana Empanado de gordura ou 0ss0
Peixe Quinzenal Frito, Assado e Cozido Filé ou em posta
Carré suino, lombo, pernil, calabresa.
Carne Suina Quinzenal Assado, Cozido e Frito A opcao calabresa podera ser servida no
maximo 1 vez / més.
. 1 vez na ] . .
Figado cemana Cozido e Grelhado Figado bowino
. Chargue, bacon, costela salgada, pé salgado
Feijoada 1 vez na . . L . ‘ '
Completa semana Feijoada lembo suino, paio, feijgo pretc de 1

(primeira) gualidade.
Observagdo: Para todas as preparagbes sera testada a aceitagdo do comensal. Para
aquece-las com baixa aceitabilidade sera solicitada sua retirada do cardapio.

0 edital autoriza retirar preparacdes por “baixa aceitabilidade”, mas ndo define método, indice ou gatilho
numérico para mensurar a rejeicdo dos pratos, sem aplicar métodos reconhecidos (como o indice de Resto-Ingestdo
- IRI, calculado por percentual de sobra limpa em relacdo ao total produzido), a decisdo fica a cargo da opinido do
fiscal ou de relatos isolados de usuarios.

A subjetividade se torna fonte de litigios quando cada fiscal pode adotar critérios distintos em momentos
diferentes, cria-se um ambiente de inseguranca juridica, a mesma preparacdo pode ser considerada “adequada” por
um fiscal e “deficiente” por outro, o que leva a glosas, multas e discussdes administrativas ou judiciais infindaveis.

Suponha que o cardapio preveja frango com quiabo, parte dos alunos ndo consome o prato e o fiscal, sem
aplicar qualquer indice técnico, decide que houve “baixa aceitabilidade”, determinando a retirada do item e aplicando
glosa no pagamento.

A contratada contesta, pois o edital ndo fixou parametros objetivos, como o indice de Resto-Ingestao (IRI). Assim,
a decisdo baseou-se apenas em impressdo pessoal do fiscal, criando inseguranca juridica e o pior, MODIFICANDO O
CARDAPIO APRESENTADO PARA COMPOSICAO DE PRECO, isso significa que a composigao de pregos apresentada no
pregao deixa de corresponder ao objeto efetivamente contratado.
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No pregédo, cada licitante formula sua proposta com base no cardapio oficial constante do Termo de Referéncia,
calculando custos de insumos, mao de obra e logistica a partir desse ciclo de refeicdes, se, no curso da execugdo, o
fiscal suprime arbitrariamente um prato ou substitui por outro, altera-se a base econémica da proposta vencedora.

Isso configura uma modificagdo unilateral do objeto licitado, sem previsdo legal adequada, afetando o equilibrio
econdmico-financeiro.

Na pratica, o contratado passa a executar um cardapio diferente daquele precificado, podendo sofrer perdas (se
substituido por prato mais caro) ou ser acusado de enriquecimento sem causa (se substituido por prato mais barato)
e a Administragdo, por sua vez, corre risco de ter o contrato questionado por violagdo da vinculagdo ao instrumento
convocatério e do julgamento objetivo, além de abrir espago para agdes de reequilibrio ou judicializagdo.

Desta forma, a retirada de pratos pelo fiscal, sem critério objetivo e sem previsao no edital, muda o préprio objeto
economico da licitagdo, tornando invalida a comparacdo de pregos feita no pregao.

IL1 - DA VIOLAGAO A ISONOMIA E AO JULGAMENTO OBJETIVO

Analisadas as violacdes apresentadas, a lei é clara e ndo deixa dividas que a autoridade coatora atenta contra o
art. 5° da Lei n° 14.133/2021 (e o art. 3° da Lei n° 8.666/1993), que consagra os principios da isonomia, do julgamento
objetivo e da vinculagdo ao instrumento convocatério, vejamos:

Art. 5° da Lei n° 14.133 | Nova Lei De Licitagoes, de 01 de abril de 2021;

Art. 5° Na aplicacdo desta Lei, serdo observados os principios da legalidade, da
impessoalidade, da moralidade, da publicidade, da eficiéncia, do interesse publico, da
probidade administrativa, da igualdade, do planejamento, da transparéncia, da eficacia,
da segregacdo de fungdes, da motivagdo, da vinculagdo ao edital, do julgamento
objetivo, da seguranga juridica, da razoabilidade, da competitividade, da
proporcionalidade, da celeridade, da economicidade e do desenvolvimento nacional
sustentavel, assim como as disposicdes do Decreto-Lei n® 4.657, de 4 de setembro de
1942 ( Lei de Introducao as Normas do Direito Brasileiro ).

Para deixar ainda mais claro o art. 53. Descreve de maneira ainda mais contundente que:

Art. 53. Ao final da fase preparatdria, o processo licitatério seguird para o 6rgdo de
assessoramento juridico da Administracdo, que realizard controle prévio de
legalidade mediante analise juridica da contratacgdo.

§ 1°Na elaboragdo do parecer juridico, o 6rgdo de assessoramento juridico da
Administracdo devera:

| - apreciar o processo licitatério conforme critérios objetivos prévios de atribuicdo de
prioridade;

Il - redigir sua manifestagdo em linguagem simples e compreensivel e de forma clara
e objetiva, com apreciagdo de todos os elementos indispensaveis a contratagdo e com
exposicdo dos pressupostos de fato e de direito levados em consideragdo na andlise
juridica;
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A esséncia da lei apresentada é garantir que a escolha da proposta mais vantajosa ndo seja fruto de uma analise
pessoal ou de interpretages ambiguas, mas sim o resultado da aplicagdo de regras objetivas e uniformes a todos os
concorrentes. Para tanto, o edital, como "lei interna" da licitagdo, deve ser um instrumento de clareza e nao de
confusao.

Nos fatos e no direito apresentado se resta comprovado a VIOLACAO da lei 14.133/2021 e os principios supremos
do dmbito das licitagdes publicas:

1. Violagdo da Isonomia: Licitantes diferentes formulardo suas propostas com base em premissas distintas.
Aquele que cotar o preco com base no peso cru (sem considerar as perdas do cozimento) apresentara um
valor artificialmente menor em comparagdo com aquele que, de forma mais diligente, calcular o custo com
base no peso final (pronto), incluindo o fator de correcao. A competicdo deixa de ser justa, pois as propostas
ndo sdo comparaveis.

2. Comprometimento do Julgamento Objetivo: A comissao de licitagdo ou o pregoeiro se depara com um dilema
insoluvel. Como comparar propostas que partiram de bases de calculo diferentes? Qualquer decisdo sera, em
alguma medida, subjetiva, pois ndo ha um critério univoco no edital para determinar qual interpretacdo é a
correta. O julgamento deixa de ser objetivo e passa a ser arbitrario.

Todas as provas inequivocas apresentadas no mandamus sdo elementos cruciais para demonstrar os vicios
editalicios e ilegalidade que se consolida no instrumento convocatorio evidenciando o DIREITO LIQUIDO E CERTO
NECESSARIO.

C) Da auséncia de matriz de alocagdo de risco

0 edital em exame também n3o apresenta matriz de alocacdo de risco, instrumento OBRIGATORIO previsto na Lei
n°14.133/2021, art. 22, §3° e 92 inciso IX, que determina que os editais de licitacdo deverdo indicar a alocagdo objetiva
dos riscos entre as partes quando for o caso e neste caso especialmente se trata de contratagdo de valor elevador,
de maior vulto, de execugdo complexa e tratamento direto com a sadde alimentar, vejamos:

Lei n° 14.133 | Nova Lei De Licitages:

Art. 92. S30 necessarias em todo contrato clausulas que estabelegam:
IX - a matriz de risco, quando for o caso;

Art. 22 da Lei n°® 14.133 | Nova Lei De Licitagdes, de 01 de abril de 2021:

§ 1° A matriz de que trata o caput deste artigo devera promover a alocacdo eficiente
dos riscos de cada contrato e estabelecer a responsabilidade que caiba a cada parte
contratante, bem como os mecanismos que afastem a ocorréncia do sinistro e
mitiguem os seus efeitos, caso este ocorra durante a execugdo contratual. (...)

§ 3° Quando a contratagdo se referir a obras e servicos de grande vulto ou forem
adotados os regimes de contratagdo integrada e semi-integrada, o edital
obrigatoriamente contemplara matriz de alocacdo de riscos entre o contratante e o
contratado.

A matriz de risco tem a fung3o de definir, de forma clara e prévia, quais riscos cabem a Administracio e quais
a contratada, prevenindo discussdes posteriores e assegurando o equilibrio econdmico-financeiro do contrato.

Sem essa previsdo, instala-se inseguranca juridica, pois ndo ha clareza sobre quem arca com os custos de
manutencgdo, reposicao e seguro de equipamentos, faltam definiges sobre riscos operacionais relevantes, como
desperdicio de insumos por falhas estruturais do RU, surtos alimentares decorrentes de fornecimento da propria
UEMA, ou ainda necessidade de paralisacdes por reformas e adequagdes sanitarias;
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Abre-se margem para a Administracdo transferir unilateralmente a contratada, riscos que nao lhe caberiam,
violando os principios da isonomia, da seguranca juridica e do equilibrio contratual.

Se compromete a vantajosidade da contratacdo, ja que os licitantes, diante da incerteza, tendem a inflar os
precos ofertados como forma de se proteger contra riscos indefinidos e fica evidente a afronta aos artigos 22 e 92 da
nova lei de licitagbes e as provas inequivocas apresentadas sdo elementos cruciais para demonstrar os vicios
editalicios e ilegalidade que se consolida no instrumento convocatério evidenciando mais uma vez o DIREITO LiQUIDO
E CERTO NECESSARIO.

1.2 - DO RISCO A SAUDE PUBLICA

0 ato ilegal reside na omissdo do edital em prever requisitos sanitarios minimos e pardmetros técnicos de
seguranca alimentar, ao deixar de exigir a rastreabilidade de produtos de origem animal (SIF/SIE/SIM), a guarda de
amostras e plano de amostragem microbioldgica, a definicdo de temperaturas e tempos de exposicdo para alimentos
prontos, bem como ao permitir a contaminagao cruzada (vegetarianos servidos no mesmo balcdo dos pratos comuns)
e impor no cardapio ingrediente altamente alergénico (camar&o) sem alternativa segura.

0 ato ilegal se encontra de forma pratica nos seguintes pontos:
A) Contaminagdo cruzada e o risco coletivo de morte

No termo de referéncia anexo ao edital onde se trata da descri¢do do servigo que serd prestado, o item 6.14.10
obriga o fornecedor incluir em seu cardapio alimentos considerados pela legislagdo como alergénicos, vejamos
na pdagina 36:

6.14.9. Puré - porgdo 30 gramas. Em conformidade com o principal. O puré deve variar entre
macaxeira, batata doce, batata inglesa, jerimum/abdbora ou outro. Para o preparo nao devera
ser utilizado produto em pd para reconstituicdo na forma de puré. A matéria prima devera ser
de 12 qualidade.

6.14.10. Vatapa- porgdo 45 gramas. Em conformidade com o principal. O vatapa sera
composto no minimo de camardo seco, trigo, dendé e leite de coco.

0 risco a vida estd no sentido de que esses Alimentos possuem grande probabilidade de causar alergia graves
em individuos e se ndo houver um atendimento imediato pode levar até a morte. Porém o edital ndo apresenta
alternativas de substituicdo para pessoas que nao podem se alimentar desses insumos e ainda mais perigoso, nao
restringe o servimento destes no mesmo balcao em que seriam servidos alimentos tradicionais.

Um exemplo cotidiano seria durante a execugdo do contrato, em um dia de cardapio regional, o restaurante
universitario serve vatapa com camardo no mesmo balcdo onde também estdo dispostas as opgdes vegetarianas e
acompanhamentos. Um estudante, alérgico a crustaceos, serve arroz, salada e farofa acreditando que estariam livres
de risco. No entanto, devido ao uso da mesma concha e respingos do preparo com camarao, ocorre contaminagao
cruzada, poucos minutos ap0s ingerir a refeigdo, o aluno apresenta reagdo alérgica grave, com inchago na garganta e
dificuldade respiratéria. A situagdo exige atendimento médico imediato e poderia evoluir para ébito.

Esse exemplo mostra, de forma pratica, como a falta de exigéncias claras no edital sobre segregacdo de balcdes,
alternativas seguras a alergénicos e guarda de amostras para rastreio expde diretamente a comunidade académica
arisco real e evitdvel 3 salde publica.

Esse episodio exemplifica como a auséncia de segregagdo de balcdes e utensilios prevista no edital expde o
publico vegetariano a contaminagdo cruzada e ao consumo involuntario de alimentos de origem animal, contrariando
tanto sua opgdo alimentar quanto principios de respeito e seguranca na prestacio do servigo, porém no mesmo termo
de referéncia no item 6.25 fica estabelecido que os alimentos vegetarianos devem ser servidos no mesmo balcdo que
os tradicionais, vejamos na pagina 39:
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6.25. O servigo para os vegetarianos sera servido no mesmo balcdo em que sera servida a
comida para os demais comensais;

6.26. O controle de acesso dos comensais ocorrerd através de catraca;

6.27. A CONTRATANTE vai subsidiar 100%(cem por cento) das refeigbes servidas no
refeitdrio.

Essas falhas contrariam diretamente o art. 196 da Constituigdo Federal:

Art. 196. A salde é direito de todos e dever do Estado, garantido mediante politicas
sociais e econémicas que visem a redugdo do risco de doenca e de outros agravos e
ao acesso universal e igualitario as acdes e servicos para sua promogao, protecdo e
recuperacao.

Licitar alimentagdo coletiva sem amarrar requisitos sanitarios objetivos normaliza o risco e inverte o dever
constitucional de prevengao.

B) Risco de entrada de insumos clandestinos e contaminados

E deste modo no entendimento de nossa carta magna os decretos e resolucdes edificam critérios rigorosos para
proteger e reduzir o risco de doengas alimentares e rastrear os produtos de origem animal com o intuito de coibir a
comercializacdo de produtos clandestinos e beneficiamento ndo monitorado como o RIISPOA (Decreto 9.013/2017) que
trata a Regulamento da Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal:

Art. 1° Este Decreto dispde sobre o regulamento da inspe¢do industrial e sanitéria de
produtos de origem animal, que disciplina a fiscalizacdo e a inspecdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal, instituidas pela Lei n°1.283, de 18 de dezembro
de 1950, e pela Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989

Art. 2° Ainspecao e a fiscalizagao de estabelecimentos de produtos de origem animal
que realizem o comércio interestadual ou internacional, de que trata este Decreto, sdo
de competéncia do Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal - DIPOA
e do Servico de Inspecdo Federal - SIF, vinculado ao Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.

Art. 5° Ficam sujeitos a inspecdo e a fiscalizagdo previstas neste Decreto os animais
destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, 0os ovos e
seus derivados, o leite e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados,
comestiveis e ndo comestiveis, com adi¢do ou ndo de produtos vegetais.

Paragrafo unico. A inspecdo e a fiscalizacdo a que se refere este artigo abrangem, sob
o ponto de vista industrial e sanitario, a inspegdo ante mortem e post mortem dos
animais, a recepgao, a manipulagdo, o beneficiamento, a industrializagdo, o
fracionamento, a conservagao, o acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o
armazenamento, a expedicdo e o transito de quaisquer matérias-primas e produtos
de origem animal.

E logo mais a Lei n® 1.283/1950 (Inspecdo de Produtos de Origem Animal):
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Art 1° E estabelecida a obrigatoriedade da prévia fiscalizagdo, sob o ponto de vista
industrial e sanitario, de todos dos produtos de origem animal, comestiveis e ndo
comestiveis, sejam ou ndo adicionados de produtos vegetais, preparados,
transformados, manipulados, recebidos, acondicionados, depositados e em transito.

Art 2° S3o sujeitos a fiscalizagdo prevista nesta lei:

a) os animais destinados a matancga, seus produtos e subprodutos e matérias primas;
b) o pescado e seus derivados;

c) o leite e seus derivados;

d) o ovo e seus derivados;

e) o mel e céra de abelhas e seus derivados. as Resolugdes da ANVISA - RDC 216/2004,
RDC 275/2002, RDC 331/2019 e IN 60/2019, configurando risco direto de doencas
transmitidas por alimentos, intoxicacdes e eventos alérgicos graves.

C) Falta de previsdo de requisitos sanitarios pardmetros técnicos para fiscalizar

Limitar-se a exigir “cumprimento da legislacdo sanitaria” sem pardmetros mensurdveis transfere & execugéo
escolhas técnicas que devem estar de maneira objetiva no edital. Porém novamente esses pardmetros foram violados
quando ndo sdo demonstrados com rigorosidade.

N&o estamos tratando de uma contratagio que aceita erros, dentro do cendrio de fornecimento de alimentagdo
um erro pode provocar um grande problema sanitario na comunidade académica, por esse motivo foram estabelecidas
inimeras resolugdes sendo estas:

ANVISA:
e RDC 216/2004 - Manipulacdo, temperatura/tempo, higienizacédo e prevengdo de contaminagdo cruzada.
e RDC 275/2002 - Listas de verificagdo e obrigatoriedade de procedimentos operacionais padrées;
e RDC 331/2019 + IN 60/2019 - Padrdes microbiolégicos de alimentos e diretrizes de amostragem;

Licitar alimentagdo coletiva sem amarrar requisitos sanitarios objetivos normaliza o risco e inverte o dever
constitucional de prevengao.

D) Falta de previsdo de requisitos sanitarios parametros técnicos para fiscalizar

0 proprio instrumento convoca “alimentacdo balanceada”, mas o Termo de Referéncia lista preparagdes como
frituras, feijoada, embutidos (ex.: calabresa) e visceras, sem qualquer limite de frequéncia, metas nutricionais (kcal,
sadio, gorduras, fibras) ou método de aferigdo o que cria um vacuo técnico que permite qualquer cardapio “caber” no
objeto.

Planejamento, vantajosidade e eficiéncia: um objeto que exige “balanceado”, porém ndo define padrées minimos
de qualidade nutricional, compromete a vantajosidade (qualidade técnica) e a prépria economicidade no pds-contrato
(custos futuros de saude e trocas de cardapio).
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0 RU universitario esta, por si, vinculado a farta normatizagdo publica contemporanea que objetiva o que o
Estado brasileiro entende por refeicdo adequada e saudavel e que a Administragdo pode e deve usar como baliza
técnica do edital, como por exemplo o GUIA ALIMENTAR PARA A POPULACAO BRASILEIRA - MS/2014 criado pelo
ministério da salde e em anexo03 desse documento. Vejamos o que diz a pagina 43 desse guia:

Alimentos ultraprocessados tém composicdo nutricional desbalanceada: Os
ingredientes principais dos alimentos ultraprocessados fazem com que, com
frequéncia, eles sejam ricos em gorduras ou aclcares e, muitas vezes,
simultaneamente ricos em gorduras e aglcares. é comum que apresentem alto teor
de sodio, por conta da adicdo de grandes quantidades de sal, necessarias para
estender a duracdo dos produtos e intensificar o sabor, ou mesmo para encobrir
sabores indesejaveis oriundos de aditivos ou de substincias geradas pelas técnicas
envolvidas no ultra processamento.

Alimentos ultraprocessados tendem a ser muito pobres em fibras, que sdo essenciais
para a prevencao de doengas do coragdo, diabetes e varios tipos de cdncer. A auséncia
de fibras decorre da auséncia ou da presenca limitada de alimentos in natura ou
minimamente processados nesses produtos. essa mesma condi¢do faz com que os
alimentos ultraprocessados sejam pobres também em vitaminas, minerais e outras
substancias com atividade bioldgica que estdo naturalmente presentes em alimentos
in natura ou minimamente processados.

E como o termo de referéncia ndo deixa claro a FICHA TECNICA (moldes da preparacio) e nem imp®de limites
de uso em alimentos processados, frituras e gorduras, podemos encontrar o seguinte caso prético:

0 licitante pode escolher qual tipo de peixe podera fornecer, se ele oferecer o peixe fresco (in natura e saldavel) ou
nuggets (frito e ultraprocessado) de acordo com o edital ndo havera nenhuma implicagdo do direito, o que ndo se
aproxima quando se fala de pardmetros legais estabelecidos no proprio ESTADO DO MARANHAO:
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LEI N° 10.152, DE 29 DE OUTUBRO DE 2014. Dispoe sobre o Sistema de Seguranca Ali
mentar e Nutricional do Estado do Maranhao, com vista a assegurar o direito humano
a alimentacdo adequada, revoga as Leis 8.541, de 26.12.2006, e 8.631, de 22.06.2007, e
da outras providéncias.

Art. 1° A alimentagdo adequada é um direito fundamental do ser humano, devendo o
Poder Publico adotar todas as politicas e a¢es que se facam necessarias para
assegurar, promover e garantir que todos estejam livres da fome, da ma alimentacéo,

ma nutricdo e tenham acesso 3 alimentagdo adequada.

DA EXIGIBILIDADE DO DIREITO HUMANO A ALIMENTACAO ADEQUADA Art. 21. A
alimentacdo adequada, como um direito humano fundamental e corolario dos direitos
a dignidade humana e da liber dade, é um direito subjetivo publico universal, auto-
aplicavel, abso luto, indivisivel, intransmissivel, inaliendvel, irrenunciavel,
interdependente e interrelacionado, imprescritivel e de natureza extrapatrimonial e se
exerce mediante:

lll - inclusdo nos programas e agoes de seguranga alimentar nutricional.

A administracdo decorre de riscos no que diz respeito a processos administrativos quando viola esse direito:

Art. 23. A violagdo do direito humano a alimentagdo adequada a que se refere esta Lei
serd apurada em processo administrativo, que terd inicio mediante:

| - reclamacdo do ofendido ou seu representante legal; Il - ato ou oficio de autoridade
competente; lll - comunicado de organizagées nao-governamentais de defesa da
cidadania e direitos humanos; IV - comunicado dos Conselhos de Seguranca Alimentar
e Nutricional estadual ou municipais.

1.3 - VIOLAGAO DOS PRINCIPIOS BASILARES DA LEI DE LICITACOES E DANO AO ERARIO

0 ato ilegal decorre da omissdo de cldusulas contratuais essenciais e da imprecisdo de responsabilidades no
edital como equipamentos descritos como novos sem previsdo de vistoria prévia, auséncia de regras claras sobre
manutengdo, reposicdo, seguro e vida Gtil do acervo do restaurante universitario e informagdes inveridicas a respeito

do estado atual destes.

No item 6.21 do edital, se estabelece que CONTRATADA ficara responsavel pela manutencdo dos equipamentos:

6.21. A CONTRATADA ficara responsavel por:

6.21.1. Manutencgdo dos equipamentos usados na prestagdo do servigo;

E em seu item 6.28, traz uma lista de equipamentos a serem disponibilizados para uso, dentre esses estao:

15 Estante em aco inox com 3 prateleira 01 70487

16 Estrado em aco inox 03 Sem tombamento

17 Forno Elétrico Industrial com 3 (trés) cdmaras, MAFRAN 02 142361, 9227

18 Forno Combinado LTedesco 01 142931

19 Frigideira Basculante Industrial, elétrica, com uma cuba, 02 142509 & uma sem
BRASINOX tombamento

20 Compressor da camara frigorifica 02 Sem tombamento

Observacao: Todos os itens elencados serdo disponibilizados pela Contratante
para uso da Contratada, sao novos e em bom estado de conservacado.
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Ocorre que no item citado existe outra declaracao preocupante, que expoe uma observacao de que TODOS os
equipamentos disponibilizados sdo NOVOS e em bom estado de conservagio onde, porém, se FALTA COM A VERDADE
haja vista os mesmos equipamentos foram oferecidos no pregdo eletrénico n. 001/2023 - CSL que se tratava do mesmo
objeto deste certame atual e que gerou o CONTRATO N.° 033/2023-UEMA em anexo04.

Esse contrato esta em vigor atualmente e os equipamentos supracitados estido sendo utilizados desde o inicio da
contratacdo da empresa que aconteceu em 16 de junho de 2023 precisamos ressaltar que eles ja estavam no
restaurante universitario antes dessa contratacio que ocorreu ha mais de 02 (dois) anos conforme se demonstra no
edital anterior anexo04.

Mais do que elementos fundamentados, NOSSA EMPRESA detém o contrato e administra a cozinha do restaurante
universitario ATUALMENTE e esses equipamentos estdo sendo utilizados ha mais de 10 anos e isso pode ser apurado
pelas fotos a seguir que mostram o numero de tombamento dos equipamentos e o estado atual deles:

1- Forno Elétrico Industrial com 3 (trés) cdmaras, MAFRAN (item 17 da planilha de equipamentos do TR),
tombada sob o nimero 9227:
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2- Frigideira basculante industrial BRASINOX (item 19 da planilha de equipamentos do TR), tombada sob
o nuimero 142509:

Fora os equipamentos mencionados acima, varios outros foram encontrados em estado de manutengao precaria
conforme fotos:
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Pasme, NAO RESTAM DUVIDAS de que as inverdades trazidas no edital ferem de morte os principios centrais do
pregdo que sdo publicidade, eficiéncia, economicidade e o dever de descrigdo fiel do objeto no TR.

A informacao falsa ou imprecisa distorce a disputa (alguns licitantes podem precificar manutencéo real; outros,
acreditar que os equipamentos sdo novos), contrariando o julgamento objetivo e a ampliagdo da disputa.

Sobre a economicidade: ao mascarar o estado dos bens, o TR onera indevidamente a futura contratada (que
embute custos de manutencgdo corretiva pesada) e gera risco de danos ao erario (contratos litigiosos, paralisacdes e
reequilibrios), contrariando o objetivo legal de obter a proposta mais vantajosa.

Por fim, ndo expde se a manutencdo dos equipamentos deve ser preventiva ou corretiva, com empresas
especializadas ou nao, ndo cita como os mesmos devem ser entregues no fim do contrato deixando possibilidades
claras de PREJUIZOS PARA O ERARIO.

As provas inequivocas apresentadas sd3o elementos cruciais para demonstrar os vicios editalicios e
ilegalidade que se consolida no instrumento convocatdrio evidenciando mais uma vez o DIREITO LiQUIDO E CERTO
NECESSARIO que se consolida no entendimento apresentado pelo TRIBUNAL DE CONTAS DA UNIAO através da sumula
177.

TCU Sumula 177 - A definigdo precisa e suficiente do objeto licitado constitui regra
indispensdvel da competicao, até mesmo como pressuposto do postulado de igualdade
entre os licitantes, do qual é subsidiario o principio da publicidade, que envolve o
conhecimento, pelos concorrentes potenciais das condi¢des basicas da licitagdo,
constituindo, na hipétese particular da licitacdo para compra, a quantidade demandada
uma das especificagdes minimas e essenciais a defini¢do do objeto do preg3o.

A luz desse enunciado e do art. 5° da Lei 14.133/2021, a insercao, no edital, de informac&o inveridica qualificar
como “novos” os equipamentos tombados que, na realidade, sdo usados ha anos vicia o instrumento convocatério e
compromete a isonomia ao falsear premissas técnicas e econémicas essenciais.

0 vicio quebra o planejamento (porque desorganiza o ETP/TR e a modelagem do certame), frustra a
transparéncia (publicidade sem veracidade é desinformac3o), agride a probidade administrativa em seu nucleo de
honestidade, lealdade institucional, boa-fé e veracidade informacional, deveres positivos da Administrac3o de dizer a
verdade aos particulares, viola a moralidade administrativa (por contrariar padrdes éticos e a finalidade publica,
induzindo os licitantes em erro) e macula o julgamento objetivo, pois as propostas deixam de ser cotejadas com base
em condigOes uniformes e verdadeiras.

Em suma, rotular como “novo” o que é antigo distorce a formacao de precos, afeta a competitividade e impde
a retificacdo do edital, com reabertura dos prazos, ou, se insanavel, a anulacdo do procedimento.

SERVI GASTRONOMIA INDUSTRIAL LTDA | CNPJ: 20.372.932/0001-72
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V - DA TEMPESTIVIDADE:

O Edital estabelece em seu item:

4.1 que até 03 (trés) dias Uteis antes da data designada para a abertura da sessdo publica, qualquer pessoa
poderd impugnar este Edital ou solicitar esclarecimentos sobre os seus termos concorde preceito do art. 164 da Lei
Federal 14.133/2021.

4.2. As impugnacdes e os pedidos de esclarecimentos deverdo ser exclusivamente por meio eletrdnico,
encaminhada através do e-mail “licitacao.salic@sead.ma.gov.br”, com cépia para “licitacao.pe@uema.br”, por peticdo
dirigida a UEMA, de segunda a sexta-feira, sob pena de ndo conhecimento da impugnacao.

VI - DOS PEDIDOS:

Diante do exposto, requer:

IV - DO PEDIDO

Diante do exposto, a Impugnante requer:

1. 0 acolhimento da presente impugnagao, com a suspensdo do pregao para retificacdo do edital para corrigir
as irregularidades apontadas, especialmente:

o

@)

@)

@)

Definicdo clara das bases de calculo das porgdes (peso cru/pronto) e fixag3o de fatores de corregao;

Exigéncia de rastreabilidade dos insumos (SIF/SIE/SIM), guarda de amostras e plano de
amostragem microbioldgica;

Previsdo de matriz de alocagao de riscos;

Correcgao das informagoes sobre equipamentos, incluindo regras de manutengao, reposigao e
seguro;

Estabelecimento de critérios objetivos de aceitabilidade e parametros nutricionais minimos;

Segregacdo adequada de balcGes e alternativas seguras para alergénicos.

2. Caso ndo sanadas as falhas, que seja determinada a anulag&o do edital, em respeito aos principios da
legalidade, vantajosidade e isonomia.

S3o Luis/MA,19 de setembro de 2025.

Termos em que pede Defel’imento' Documento assinado digitalmente

b ROBSON PACHECO PIMENTEL
g il Data: 19/09/2025 16:47:13-0300

Verifique em https://fvalidar.iti.gov.br

Robson Pacheco Pimentel
Sécio Administrador
Servi Gastronomia Ltda

SERVI GASTRONOMIA INDUSTRIAL LTDA | CNPJ: 20.372.932/0001-72
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ANEXO E

1l

’ Fm T
. RESTAURANTE
Pré-reitoria de rbversid

PORGAO MINIMA PRONTA DE PRATOS PROTEICOS, SOBREMESAS ELABORADAS E
FRUTAS ASER OFERTADA NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO, CONSIDERANDO

CAFE DA MANHA, ALMOGO E JANTAR

PRATOS PROTEICOS — CARNE BOVINA
PREPARAGCAO

PORGAO MIiNIMA

PRONTA (g)

Almoéndega ao sugo 2 un - 60g
cada
Almoéndega chinesa 110g
Barreado 150g
Bife a milanesa 110g
Bife a parmegiana 120g
Bife a rolé 110g
Bife/Tirinhas com molho - qualquer molho do receituario 100g
Bife de panela 100g
Bife grelhado 90g
Bolinho de carne 2 un - 55¢g
cada
Carne/Picadinho com Iegumes _(carne_a_o cur_ry co_m batata, goulash, 150g (100g de
picadinhocaipira, picadinho especial) came)
Carne/Picadinho com molho (c_;arne de panela, ao sugo, com vinho, com 140g (100g de
molhode ervilha, com molho de ervilha e cenoura) came)
Carne moida refogada/Com ervas 110g
Carne moida com molho (ao sugo, com molho de ervilha, molho de 140g
ervilha ecenoura)
Carne moida refogada com legumes/Com batata 150g (100g de
carne)
Churrasco — contra filé sem osso 100 g
Costela assada 110g
Quibe frito/Quibe assado de forma 120g
Croquete recheado frito/Quibe recheado frito/Quibe de forma recheado 130g
assado
Estrogonofe de carne 150 g
Kafta de forno/Kafta na chapa 110g
Kafta recheada 120 g
Lasanha a bolonhesa 200g (90g de
carne)
Madalena de carne/Quiche de carne 160g (90g de
carne)
Nhoque a bolonhesa 1809 (90g de
carne)
Panqueca de carne 150g (90g de
carne)
Pastel de carne 130g (90g de
carne)
Posta ao molho/Posta recheada 100 g
Rocambole de carne 120 g
Tirinhas de carne com legumes 1409 (90g de
carne)

Obs: Todos os itens devem ser preparados artesanalmente na unidade.
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PRATOS PROTEICOS — CARNE SUINA

PREPARACAO

. RESTAURANTE
Pro-reitoria de I

Inivey gileiio

PORGAO MiNIMA

PRONTA (g)

Bisteca ao molho - qualquer molho do receituario (preparado na chapa) 110g (100g de
bisteca)
Bisteca grelhada (preparado na chapa) 100g
Copa lombo grelhado (preparado na chapa) 90g
Copa lombo ao molho - qualquer molho do receituério (preparado na 100g (90g de
chapa) copa lombo)
Feijoada (15% de lombo, 20% de musculo, 15% de linguica, 10% de 2509
costelinha e 10% de charque)
Lombo assado ao molho (em pega) 90g
Lombo assado com abacaxi (em pega) 100g (90g de
lombo)
Pernil suino em cubos ao molho - qualquer molho do receituario 130g (110g de
pernil)
Pernil suino em pega ao molho - qualquer molho do receituario 110g
Puchero 1409 (80g de
pernil)

Obs: Todos os itens devem ser preparados artesanalmente na unidade.

PRATOS PROTEICOS - FRANGO

PREPARACAO

PORGAO MINIMA

PRONTA (g)

Frango chinés (cubos de frango) 150g (100g de
frango)
Cubos de frango com cebola e bacon/Frango xadrez 130g (100g de
frango)
Cubosl/Iscas de frango aceboladas (preparado na chapa) 110g (100g de
frango)
Cubos/Iscas de frango ao molho - qualquer molho de receituario 120g (100g de
frango)
Empadao/Torta de frango (com 90 g de carne) 200g (90g de
frango)
Estrogonofe/Fricassé de frango 1509 (100g de
frango)
Espetinho de frango a milanesa 120g (100g de
frango)
Espetinho de frango grelhado 110g (100g de
frango)
Filé de frango grelhado 100g
Filé de frango a milanesa 120g (100g de
frango)
Filé de frango a parmegiana 130g (100g de
frango)
Filé de frango ao molho - qualquer molho do receituario 110g (100g de
frango)
N N . . 150g
Frango (a doré, americano, assado, crocante, frito)
Fragno gratinado/Frango ao molho - qualquer molho do receituario 160g (150g de
frango)
Lasanha de frango (com 90 g de carne) 200g (90g de
frango)
Panqueca de frango (com 90 g de carne) 150g (90g de
frango)

Obs: Todos os itens devem ser preparados artesanalmente na unidade.



,

ﬁ Pré-reitoria de
Administragao

PRATOS PROTEICOS - PEIXES

UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

PREPARACAO

RESTAURANTE

Inivey gileiio

PORGAO MINIMA
PRONTA (g)

Croquete de peixe frito 2 un - 60g
cada
Peixes empanados fritos 100 g
Peixes assados com molho (a escabeche, em camadas) 120 g

Obs: Todos os itens devem ser preparados artesanalmente na unidade.

Obs.: Nos dias em que for servido peixe empanado frito, devera ser servido molho ou limédo para

acompanhar.

PRATOS PROTEICOS - A BASE DE OVOS

PORGAO MINIMA

PREPARAGCAO

PRONTA (g)

Omelete de forma 150g
Ovos cozidos 2 un-45g

cada

Ovo a pizzaiolo 90g

Ovo a portuguesa 100g

Ovo a provengal 100g

Ovos mexidos - café da manha 40g
Ovos fritos 2 un-40g

cada

Obs: Todos os itens devem ser preparados artesanalmente na unidade.

PRATOS PROTEICOS - VEGETARIANOS
PREPARAGAO

PORGAO MiNIMA

PRONTA (g)

Abobrinha a rolé com pasta de leguminosa-PTS 170g
Abobrinha/Batata recheada com leguminosa-PTS 200g
Alméndega de leguminosa-PTS ao sugo 2 un - 70g cada
Berinjela a rolé com pasta de leguminosa-PTS 160g
Berinjela recheada com leguminosa-PTS 190g
Bolinho de feijao fradinho recheado com vinagrete refogado (frito) 150g
Bolinho de leguminosa-PTS (assado) 140g
Canelone de leguminosa-PTS 160g
Cebola recheada com farofinha de leguminosa-PTS 180g
Charuto de leguminosa-PTS ao sugo/ 140g
Rolinho de acelga/couve/escarola com leguminosa-PTS ao sugo
Coxinha de leguminosa-PTS (frito) 150g
Croquete de leguminosa-PTS (frito) 1409
Nuggets/Falafel/Bolinho de leguminosa-PTS (fritos) 2 un - 70g cada
Cuscuz com leguminosa e ovo 150g
Empad3o de leguminosa-PTS com legumes 200g
Escondidinho/Madalena/Moussaka de leguminosa-PTS-Quinoa 170g
Espetinho de leguminosa-PTS 150g
Espetinho de leguminosa-PTS a milanesa (frito) 155¢g
Estrogonofe de leguminosa-PTS/Fricassé de leguminosa-PTS 140g
Hamburguer de leguminosa-PTS (assado) 140g
Hamburguer de leguminosa-PTS a parmegiana/a milanesa (fritos)
Lasanha de leguminosa-PTS ao sugo 200g
Leguminosa-PTS com molho — qualquer molho do receituério/Barreado/Chilli/PTS a 130g
mexicana
Leguminosa-PTS-Quinoa com legume refogado 140g
Leguminosa-PTS-Quinoa com legume e molho/Leguminosa a chinesa/Goulash 1509
Leguminosa-PTS refogada/Mix de grdos 130g
Lentilha com cebola crocante 140g
Moqueca de banana da terra com leguminosa-PTS 150g
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=

RESTAURANTE

Inivey gileiio

Nhogue com leguminosa-PTS ao molho 180g (90g de
nhoque e 90g de
leguminosa-PTS

com molho)

Panqueca com leguminosa-PTS-Quinoa 150g

Panqueca com leguminosa-PTS e queijo

Pastel de leguminosa-PTS-Quinoa 1509

Pastel de leguminosa-PTS e queijo

Pimentdo recheado com leguminosa-PTS 150g
Puré de abobora com leguminosa ao curry 160g
Quibe de leguminosa-PTS com ou sem legumes (de forma) 150g
Quibe de PTS (frito) 140g
Risoto de grdos 150g
Sardinha vegana com creme de leguminosa 140g
Tomate recheado com leguminosa-PTS 160g
Torre de berinjela com pasta de leguminosa-PTS/ 150g

Torre de abobrinha com pasta de leguminosa-PTS
Torta de leguminosa-PTS/ 170g

Torta de leguminosa-PTS com ovo e queijo

Obs.: Todos os itens devem ser preparados artesanalmente na unidade.

SOBREMESAS ELABORADAS

PREPARAGAO

PORGAO MiNIMA

PRONTA (g)
Arroz doce/Canijica 1209
Banana caramelada/Banana surpresa 120g
Cremes (abacate/abacaxi/chocolate/maga 120g
Curau de milho/Majarete 120g
Espuma (abacaxi/cereja/limao/morango/uva) 100g
Flan (baunilha/chocolate/papaya) 100g
Gelatina com creme 110g
Gelatina miscelanea 120g
Gelatina simples/Gelflan (cereja/framboesa/morango) 100g
Magca cremosa 120g
Pudins diversos (bicolor/brigadeiro/com calda/prestigio/sensagéo/simples) 100g
Sagu de vinho 120g
Sagu de vinho com creme 130g
Salada de frutas (com abacaxi/com kiwi) 120g
Tortas (amendoim, banana, bolacha)/Pavé de bolacha 110g

FRUTAS

PREPARAGAO

Abacaxi

PORGAO MINIMA
PRONTA(g)
01 fatia (100g)

Banana caturra 01 unidade (140g)
Caqui fuyu 01 unidade (130g)
Kiwi nacional 01 unidade (80g)

Laranja pera

01 unidade (140g)

Maga vermelha (fuji, gala, red)

01 unidade (130g)

Mamao 01 fatia (140g)

Melao 01 fatia (140g)

Melancia comum 01 fatia (250 g)
Pera 01 unidade (130g)
Péssego nacional 01 unidade (110g)
Nectarina 01 unidade (110g)

Tangerina murcote/ponkan

01 unidade (150g)
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SECRETARIA DE ESTADO DE JUSTICA E SEGURANCA PUBLICA

EDITAL DE LICITACAO DE PREGAO

CONTRATACAO DE SERVICOS

PREGAO ELETRONICO N° 208/2025

PROCESSO DE COMPRA: 1451044 000208/2025

CONTRATANTE: SECRETARIA DE ESTADO DE JUSTICA E SEGURANCA PUBLICA
Contratacdo de servigos de preparagdo, producédo e fornecimento continuo de refeigcdes e
lanches prontos, na forma transportada, destinado as Unidades Prisionais do Lote 358: Presidio
de Sao Jodo Del Rei ¢ Presidio de Resende Costa, em lote unico, assegurando uma

OBJETO: . ~ e A o, .
alimentacdo balanceada e em condig¢des higi€nico-sanitarias adequadas, aos individuos privados
de liberdade (IPL'S) nas unidades prisionais em epigrafe, conforme condigdes e exigéncias
estabelecidas no Anexo I - Termo de Referéncia

VALOR ESTIMADO: R$ 18.119.881,80 (dezoito milhdes, cento e dezenove mil oitocentos e oitenta € um reais e
oitenta centavos)

CRITERIO DE JULGAMENTO: MENOR PRECO

MODO DE DISPUTA: ABERTO E FECHADO

EXCLUSIVIDADE Licitagdo com participagdo ampla (sem reserva de lotes para ME e EPP), conforme disposto no

ME/EPP/EQUIPARADAS: Anexo I - Termo de Referéncia.

LOCAL: Portal de Compras do Estado de Minas Gerais - http://compras.mg.gov.br/

DATA DA ABERTURA DA SESSAO

HORARIO DA ABERTURA DA SESSAOQ

12/09/2025

10:00 hora(s)

SUMARIO

PREAMBULO

OBJETO

DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTOS E DA IMPGNACAO DO ATO CONVOCATORIO
DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

DA APRESENTACAO DA PROPOSTA

DA ABERTURA DA SESSAO E DA ETAPA DE LANCES
DO JULGAMENTO DA PROPOSTA

DA HABILITACAO

DOS RECURSOS

DA REVOGACAO E DA ANULACAO

DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

DA CONTRATACAO

DA SUBCONTRATACAO

DA GARANTIA FINANCEIRA DA EXECUCAO

DO PAGAMENTO

DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

DAS DISPOSICOES GERAIS

—
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1.

PREAMBULO

Torna-se publico que 0 ESTADO DE MINAS GERALIS, por intermédio da Secretaria de Estado de Justica e Seguranga Publica, realizara licitagdo
na modalidade pregdo eletronico do tipo "menor prego”, no modo de disputa "aberto e fechado", regime de empreitada pelo prego unitario, nos
termos da Lei Federal n° 14.133, de 1° de abril de 2021 e do Decreto n° 48.723, de 24 de novembro de 2023, e demais legislacdes aplicaveis.

2.

OBJETO

2.1. A presente licitagdo tem por objeto a contratacdo de servicos de preparagdo, producdo e fornecimento continuo de refeigdes e
lanches prontos, na forma transportada, destinado as Unidades Prisionais do Lote 358: Presidio de Sdo Jodo Del Rei ¢ Presidio de Resende
Costa, em lote Gnico, assegurando uma alimentag¢do balanceada e em condi¢Ges higiénico-sanitarias adequadas, aos individuos privados de
liberdade (IPL'S) nas unidades prisionais em epigrafe, conforme condigdes e exigéncias estabelecidas no Anexo I - Termo de Referéncia,
conforme especificagdes e condigdes constantes neste Edital e seus anexos.

2.2. Havendo mais de um lote, faculta-se ao fornecedor a participa¢do em quantos forem de seu interesse. Ressalta-se que ao optar
por participar do lote, a proposta devera contemplar todos os itens que o compde.

2.3. Em caso de divergéncia entre as especificacdes do objeto descritas no Portal de Compras MG e as especificagdes técnicas
constantes no Edital e seus anexos, o licitante devera obedecer a este ultimo.

DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTOS E DA IMPUGNACAO DO ATO CONVOCATORIO

3.1. Os pedidos de esclarecimentos ou registros de impugnagdes poderdo ser feitos por qualquer pessoa, exclusivamente por meio
eletronico, no Portal de Compras MG, na pagina da licitagdo, em campo proprio (acesso via botdo “Esclarecimentos/Impugnagio”), até 03 (trés)
dias tteis anteriores a data fixada para abertura da sessdo publica.

3.2. Nos pedidos de esclarecimentos ou registros de impugnagdo os interessados deverdo se identificar (CNPJ, Razdo Social e nome
do representante que pediu esclarecimentos, se pessoa juridica, e CPF e nome do interessado para pessoa fisica) e disponibilizar as informagdes
para contato (telefone e e-mail).

3.2.1. Podem ser inseridos arquivos anexos com informagdes e documentagdes pertinentes as solicitagdes.
3.2.2. Apbs o envio da solicitagdo, as informagdes ndo poderdo ser mais alteradas, ficando o pedido registrado com niimero de
entrada, data/hora do registro e tipo (pedido de esclarecimento ou impugnagao).
3.2.3. O Pregoeiro respondera no prazo de 03 (trés) dias uteis, contados da data de recebimento, limitado ao Gltimo dia 1til
anterior a data da abertura do certame, e podera requisitar subsidios formais aos responsaveis pela elaboragdo do Edital de licitagdo e dos
anexos.
3.3. A resposta ao pedido de esclarecimento ou ao registro de impugnacdo também serd disponibilizada via sistema. O solicitante
recebera um e-mail de notificagdo e a resposta e documento complementar, se houver, poderdo ser consultados no Portal de Compras MG.
34. As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.
34.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnagdo ¢ medida excepcional e devera ser motivada pelo Pregoeiro nos autos do
processo de licitagdo, nos termos do art. 14, § 2° do Decreto n°® 48.723/2023.
3.5. As respostas aos pedidos de impugnagdes e esclarecimentos aderem a este Edital tal como se dele fizessem parte, vinculando a
Administragdo e os licitantes.
3.6. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame, observados os prazos fixados no art.
55 da Lei Federal n° 14.133, de 2021 e do art. 15 do Decreto n° 48.723/2023.
3.7. Qualquer modificagdo no Edital exige divulgacdo pelo mesmo instrumento de publicagdo em que se deu o texto original,
reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido, exceto quando, inquestionavelmente, a alteragdo ndo afetar a formulagdo das propostas.
3.8. As dentincias, petigdes e impugnagdes anonimas ou ndo fundamentadas ndo serdo analisadas e serdo arquivadas pela autoridade
competente.
3.9. A ndo impugnagdo do Edital, na forma e tempo definidos nesse item, acarreta a decadéncia do direito de discutir, na esfera

administrativa, as regras do certame.

DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

4.1. A participagdo nesta licitagdo se dara exclusivamente por meio do Portal de Compras MG.

4.1.1. As orientagdes aos licitantes para participagdo nesta licitagdo sdo apresentadas no Manual Pregdo e Concorréncia —
Decreto n® 48.779/2024, versao Fornecedor, disponivel no Portal de Compras MG.

4.2. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas, empresas de pequeno porte e demais licitantes enquadrados como
beneficiarios indicados no caput do art. 3° do Decreto n® 47.437/2018, nos limites previstos na Lei Complementar n° 123/2006 e no mencionado
Decreto 47.437/2018.

4.3. A obtengdo do beneficio a que se refere o subitem anterior:

4.3.1. ndo se aplica no caso de licitagdo, ao item de contratagdo cujo valor estimado for superior a receita bruta maxima admitida
para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

4.3.2. fica limitada as microempresas e as empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de realizagdo do procedimento,
ainda ndo tenham celebrado contratos com a Administragdo Publica, cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida
para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

4.3.3. nas contratagdes com prazo de vigéncia superior a 1 (um) ano, devera ser considerado o valor anual do contrato na
aplicag@o dos limites previstos nos subitens 4.3.1. € 4.3.2.
4.4, Para fins do disposto neste Edital, o enquadramento dos beneficiarios indicados no caput do art. 3° do Decreto Estadual n°
47.437, de 26 de junho de 2018 se dara da seguinte forma:
44.1. microempresa ou empresa de pequeno porte, conforme definido nos incisos I e II do caput e § 4° do art. 3° da Lei

Complementar Federal n° 123, de 14 de dezembro de 2006;
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4.5.

4.4.2. agricultor familiar, conforme definido na Lei Federal n® 11.326, de 24 de julho de 2006;

4.4.3. produtor rural pessoa fisica, conforme disposto na Lei Federal n° 8.212, de 24 de julho de 1991;

4.4.4. microempreendedor individual, conforme definido no § 1° do art. 18-A da Lei Complementar Federal n® 123, de 14 de
dezembro de 2006;

445, sociedade cooperativa, conforme definido no art. 34 da Lei Federal n® 11.488, de 15 de junho de 2007, e no art. 4° da Lei

Federal n° 5.764, de 16 de dezembro de 1971.

Poderio participar desta licitagdo os fornecedores cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta licitagdo, e que

estejam regularmente credenciados no Cadastro Geral de Fornecedores — CAGEF do Estado de Minas Gerais, nos termos do Decreto Estadual
n°® 47.524, de 6 de novembro de 2018 e Resolugcdo SEPLAG n° 93, de 28 de novembro de 2018.

4.6.

4.5.1. O credenciamento no CAGEF deve ser realizado no prazo minimo de 02 (dois) dias uteis antes da data da abertura da
sessdo publica, por meio do site www.compras.mg.gov.br - Opcao Cadastro de Fornecedores.

45.2. Cada fornecedor devera credenciar, no minimo, um representante para atuar em seu nome no sistema, sendo vedado a
qualquer pessoa, fisica ou juridica, representar mais de um licitante no presente Edital.

4.53. O representante receberda uma senha eletronica de acesso, de cardter pessoal e intransferivel, ficando excluida da
responsabilidade do provedor ou do drgdo/entidade promotor do Edital por eventuais danos decorrentes do uso indevido da senha, ainda
que por terceiros ndo autorizados.

4.54. E dever do representante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no CAGEF e manté-los atualizados junto aos
orgdos responsaveis pela informagdo, devendo proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique
incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados.

4.5.5. A inscri¢do junto ao provedor do sistema implica a presun¢do da capacidade técnica do licitante e do seu representante
para realizagdo das transagdes inerentes ao Edital.

4.5.6. O licitante se responsabiliza:

4.5.6.1. por qualquer transagdo efetuada diretamente ou por seu representante no Portal de Compras MG, assumindo como
firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, ndo cabendo ao provedor do sistema ou ao 6rgdo ou entidade promotor do
procedimento a responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros ndo
autorizados.

4.5.6.2. pelo acompanhamento das operagdes no sistema, admitindo 6nus decorrente da perda do negodcio diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

O fornecedor que desejar obter os beneficios previstos no Capitulo V da Lei Complementar Federal n® 123, de 2006,

disciplinados no Decreto Estadual n°. 47.437, de 2018 e pela Resolugdo Conjunta SEPLAG/SEF/JUCEMG n° 9.576, de 6 de julho de 2016,
devera comprovar a condi¢ao de beneficiario no momento do seu credenciamento ou quando da atualiza¢do de seus dados cadastrais no
CAGEF, desde que ocorram em momento anterior ao cadastro da proposta comercial.

4.7.

4.6.1. Nao havendo comprovagdo, no CAGEF, da condi¢do de beneficiario até o momento do registro de proposta, o fornecedor
ndo fara jus aos beneficios listados no Decreto Estadual n°® 47.437, de 26 de junho de 2018.

4.6.2. Para informagdes relativas ao cadastro junto ao Cadastro Geral de Fornecedores do Estado de Minas Gerais - CAGEEF,

consulte o link: https://compras.mg.gov.br/fornecedores/cadastro-geral-de-fornecedores-cagef/ ou entre contato por meio do e-mail
cadastro.fornecedores@planejamento.mg.gov.br. Para duvidas sobre acesso e navegacdo no Portal de Compras, participagdo em

licitagdes entre contato pelo e-mail atendimentosiad@planejamento.mg.gov.br.

Nao poderao participar desta Licitacio as empresas que:

4.7.1. Nao atendam as condigdes deste Edital e seus anexos;
4.7.2. Enquadrem-se como empresa estrangeira que ndo tenham representagdo legal no Brasil com poderes expressos para
receber citagdo e responder administrativa ou judicialmente;
4.7.3. Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condi¢do (Acorddo n® 746/2014-TCU-
Plenério).
4.7.4. Que se enquadrem nas seguintes situagdes:

4.7.4.1. Autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a licitagdo versar

sobre obra, servi¢os ou fornecimento de bens a ele relacionados;

4.7.4.1.1. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.
4.7.4.2. Empresa, isoladamente ou em consodrcio, responsavel pela elaboragdo do projeto basico ou do projeto executivo, ou

empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do
capital com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitagdo versar sobre obra, servigos ou fornecimento de
bens a ela necessarios;

4.743. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar da licitagdo em
decorréncia de sangdo que lhe foi imposta, conforme legislagdo vigente;

4.74.3.1. O impedimento de que trata o item anterior sera também aplicado ao licitante que atue em substituicdo a outra
pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sangdo a ela aplicada, inclusive a sua controladora,
controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta da personalidade juridica do
licitante.

4.7.4.4. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe funcdo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou
na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau;

4.74.5. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei Federal n® 6.404, de 15 de dezembro de 1976,
concorrendo entre si;

4.7.4.6. Empresas que tenham como proprietarios controladores ou diretores membros dos poderes legislativos da Unido,
Estados ou Municipios ou que nelas exercam fung¢des remuneradas, conforme art. 54, II, “a”, c/c art. 29, IX, ambos da Constituicdo
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da Republica;

4.7.4.7. Pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do Edital, tenha sido condenada
judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a condi¢des andlogas
as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislacdo trabalhista;

4.7.4.8. Empresas reunidas em consorcio.

DA APRESENTACAO DA PROPOSTA

5.1. Apos a divulgacdo do Edital de licitagdo, os licitantes cadastrardo, exclusivamente por meio do Portal de Compras MG, a
proposta com o prego, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a etapa
de envio, informando, obrigatoriamente no sistema:

5.1.1. o valor unitario e o valor total de cada lote.
5.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta anteriormente inserida no sistema até a data e horario marcados para a
abertura da sessdo publica.
5.3. Nesta etapa ndo havera ordem de classificagio, o que ocorrera somente ap6s os procedimentos de abertura da sessdo publica e da
fase de envio de lances.
5.4. Os precos ofertados, tanto na fase do langamento da proposta no sistema, quanto na sessdo de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do fornecedor, e deverao:

54.1. ser apresentados em moeda corrente nacional, em algarismos com duas casas decimais apos a virgula.

5.4.2. incluir todos os tributos, encargos sociais, frete até o destino e quaisquer outros 6nus que porventura possam recair sobre o

fornecimento do objeto, os quais ficardo a cargo Unica e exclusivamente do fornecedor, inclusive os custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos
eventuais termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

5.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais varidveis, a cotagdo adequada serd a que
corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos tltimos doze meses.

5.6. O cadastramento das propostas implica obrigatoriedade no cumprimento das disposi¢des nelas contidas, em conformidade com o
que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de cumprir o objeto nos seus termos, bem como de prestar o
servi¢o, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugdo contratual, promovendo, quando requerido, sua substitui¢do, quando for o
caso.

5.7. No momento do cadastramento da proposta, o fornecedor deverd, também, assinalar em campo proprio do Portal de Compras
MG, as seguintes declaragdes:

5.7.1. que manifesta ciéncia em relagdo ao inteiro teor do ato convocatdrio e dos seus anexos, concorda com suas condigdes,
declara que a sua proposta econdmica compreendera a integralidade dos custos, nos termos do art. 63, §1°, da Lei Federal n°. 14.133, de
2021,para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal de 1.988, nas leis trabalhistas, nas normas
infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data da sua entrega em definitivo e
atendo aos requisitos de habilitagdo neles estabelecidos.

5.7.2. que inexiste fato impeditivo para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, e que comunicara a superveniéncia de
ocorréncia impeditiva ao drgdo ou entidade Contratante;

5.7.3. que cumpre o disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal de 1.988, que proibe o trabalho noturno,
perigoso ou insalubre a menores de dezoito e qualquer trabalho a menores de dezesseis anos, salvo na condi¢éo de aprendiz, a partir de
quatorze anos.

5.7.4. que se responsabiliza pelas transagdes que forem efetuadas no sistema em seu nome, assumindo-as como firmes e
verdadeiras;
5.7.5. No caso de fornecedor beneficiario (ME/EPP/Equiparadas) indicado no caput do art. 3° do Decreto Estadual n® 47.437, de

2018, também devera ser declarado:

5.7.5.1. que ndo ultrapassou o limite de faturamento definido no art. 4° da Lei Federal n° 14.133, de 2021 e que cumpre os
requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar Federal n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus artigos 42 a 49.

5.7.5.2. que caso possua restricdo no(s) documento(s) de regularidade fiscal, assume o compromisso de promover a
regularizagdo caso venha a formular o lance vencedor, cumprindo plenamente os demais requisitos de habilitagio.

5.7.6. No caso de profissionais organizados sob a forma de cooperativa:

5.7.6.1. que participa da licitagdo sob a forma de cooperativa e atende ao disposto no art. 16 da Lei n° 14.133 de 1° de abril
de 2021.

5.8. A falsidade das declaragdes mencionadas no item anterior sujeitard o licitante as sangdes dispostas no art. 156 da Lei Federal n®
14.133, de 2021, sem prejuizo de outras penalidades aplicaveis.

5.9. Os fornecedores estabelecidos no Estado de Minas Gerais que usufruem do beneficio de isen¢io do ICMS, conforme dispde o
Decreto Estadual n® 48.589, de 22 de margo de 2023, deverdo informar na(s) proposta(s) que sera(do) preenchida(s) diretamente no Portal de
Compras, o(s) preco(s) resultante(s) da deducdo do ICMS, conforme Resolugdo Conjunta SEPLAG/SEF n° 3.458, de 22 de julho de 2003 e
alteragoes.

5.9.1. As fases de classificagdo das propostas, da etapa de lances, do julgamento dos pregos, da adjudicagdo e da homologagdo
serdo realizadas a partir dos pregos dos quais foram deduzidos os valores relativos ao ICMS.

5.9.2. O disposto nos subitens 5.9 e 5.9.1 ndo se aplica aos contribuintes mineiros optantes pelo regime do Simples Nacional.

DA ABERTURA DA SESSAO E DA ETAPA DE LANCES

6.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-4 em sessdo publica, por meio de sistema eletronico, na data e horario indicados neste
Edital.
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6.2. Iniciada a fase competitiva, observado o modo de disputa adotado no Edital, os licitantes poderdo encaminhar lances publicos e
sucessivos exclusivamente por meio do Portal de Compras MG.

6.3. O licitante serd imediatamente informado do recebimento do seu lance e do valor consignado no registro.
6.4. O lance devera ser ofertado pelo valor global.
6.4.1. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior em relagdo ao ultimo lance por ele ofertado, observado o
intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances.
6.4.2. O intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidird tanto em rela¢do aos lances intermedidrios quanto
em relagdo ao que cobrir a melhor oferta, sera de R$ 18.119,88 (dezoito mil cento e dezenove reais e oitenta e oito centavos).
6.5. Os lances serdo ordenados pelo sistema e divulgados em ordem crescente, quando adotado o critério de julgamento por menor
prego.
6.6. Caso o fornecedor ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.
6.7. No modo de disputa aberto e fechado, a etapa de envio de lances tera duragdo de 15 minutos.
6.7.1. Encerrado o prazo acima disposto, o sistema encaminhara o aviso de fechamento iminente dos lances e, transcorrido o

periodo de até 10 minutos, aleatoriamente determinado pelo sistema, a recepgdo de lances sera automaticamente encerrada.

6.7.2. Apos a etapa prevista no item anterior, o sistema abrira a oportunidade para que o autor da oferta de valor mais baixo ou
de maior percentual de desconto e os autores das ofertas subsequentes com valores ou percentuais até 10% superiores ou inferiores
aquela, conforme o critério adotado, possam ofertar um lance final e fechado em até 5 minutos, que sera sigiloso até o encerramento deste

prazo.
6.7.3. Na hipdtese prevista no item anterior, o licitante podera optar por ndo ofertar nenhum lance no sistema, ou optar por
ofertar valor ou percentual melhor, conforme o critério de julgamento.
6.7.4. Na hipotese de haver duas ou menos propostas nas condi¢des de que trata o item 6.7.2, serdo convocados, na ordem de
classificag@o, os autores dos trés melhores lances subsequentes para oferecer um lance final e fechado nas mesmas circunsténcias.
6.7.5. Encerrado o prazo estabelecido nos itens 6.7.2 e 6.7.4, o sistema ordenara os lances conforme disposto no item 6.5.

6.8. Durante a sessdo publica, os licitantes serdo informados em tempo real do valor do melhor lance registrado, bem como poderdo

visualizar todas as mensagens trocadas no “chat” do sistema, sendo vedada a identificacdo do licitante.

6.9. Na hipodtese de o sistema eletronico se desconectar no decorrer da etapa de envio de lances da sessdo publica e permanecer
acessivel aos licitantes, os lances continuardo sendo recebidos, sem prejuizo dos atos realizados.

6.10. Quando a desconexdo do sistema eletronico persistir por tempo superior a 10 minutos para a Secretaria de Estado de Justiga e
Seguranga Publica, a sessdo publica sera suspensa, apos a finalizagdo do envio dos lances, e reiniciada somente decorridas 24 horas apos a
comunicagdo do fato aos participantes no sitio eletronico utilizado para divulgagao.

6.11. Do empate ficto

6.11.1. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participa¢do de microempresas e empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a
etapa de lances, sera efetivada a verificagdo junto ao CAGEF do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna propria
as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira colocada, se esta for
empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar
n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto Estadual n® 47.437, de 2018.

6.11.2. Nessas condigdes, as propostas de microempresas ¢ empresas de pequeno porte que se encontrarem na faixa de até 5%
(cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

6.11.2.1. A melhor classificada nos termos do item anterior sera convidada a enviar declaracdo que estd apta a usufruir do
empate ficto, e tera o direito de encaminhar uma tltima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira
colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagdo automatica para tanto.

6.11.2.1.1.  Caso o licitante ndo envie a declaragdo, o Pregoeiro podera dar continuidade a sessdo publica.

6.11.2.2. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se manifeste no prazo
estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo
de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

6.11.2.3. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que
primeiro podera apresentar melhor oferta.

6.12. Do empate real

6.12.1. Em caso de empate entre duas ou mais propostas, serdo utilizados os critérios de desempate previstos no art. 60 da Lei
Federal n° 14.133, de 2021.

6.12.2. Na hipotese de ainda persistir o empate, havera sorteio pelo sistema eletronico entre as propostas empatadas.

6.12.3. As regras previstas neste subitem nao prejudicardo a aplicagdo do disposto no art. 44 da Lei Complementar Federal n°® 123,
de 14 de dezembro de 2006.

DO JULGAMENTO DA PROPOSTA

7.1. Encerrada a fase de lances, serd verificado o eventual descumprimento das condi¢des de participagdo do licitante melhor
classificado, especialmente quanto a existéncia de san¢do que impeca a participagdo no certame ou a futura compra, mediante a consulta aos
seguintes cadastros:

FORNECEDOR
PESSOA
JURIDICA -
CNPJ

FORNECEDOR SOCI0
PESSOA MAJORITARIO*-
FISICA - CPF CPF e/ou CNPJ

CONSULTA AOS CADASTROS
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CADIN - Cadastro Informativo de Inadimpléncia em relagdo a Administragdo
Publica do Estado de Minas Gerais acessivel pelo site SIM SIM NAO
http://consultapublica.fazenda.mg.gov.br/ConsultaPublicaCADIN/consultaSituacaoPublica.do;

CAFIMP — Cadastro de Fornecedores Impedidos acessivel pelo site
https://www.cagef.mg.gov.br/fornecedor- SIM SIM NAO

web/br/gov/prodemge/seplag/fornecedor/publico/index.zul

Co.nsul.ta Fla situagdo eleitoral, acessivel pelo site https://www.tse.jus.br/servicos- NAO SIM NAO
eleitorais/titulo-e-local-de-votacao/copy of consulta-por-nome

Certiddo de Licitantes Inidéneos TCU, acessivel pelo site

IM NA
https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=1660:3:111970551082228::::P3 TIPO:CPF S o

NAO
Consulta ao Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS) e ao . ;
Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP) mantidos pela Controladoria-Geral (Consultas ja SIM NAO

da Unido (CGU), acessivel pelo site https:/certidoes.cgu.gov.br/ integrar;n a
certiddo

Consulta ao Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Ato de Improbidade consolidada do

Administrativa e Inelegibilidade, mantido pelo Conselho Nacional de Justi¢a (CNJ), TCU)

SIM SIM

acessivel pelo site https://www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar_requerido.php?
validar=form.

Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU (Integra 4 certiddes: (1) Licitantes
Inidoneos, (2) CNIA - Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Ato de
Improbidade Administrativa e Inelegibilidade, (3) CEIS - Cadastro Nacional de SIM NAO NAO
Empresas Inidoneas e Suspensas e (4) CNEP - Cadastro Nacional de Empresas
Punidas . Acesso disponivel no site https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/

Nota: *A consulta ao cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa e Inelegibilidade, mantido pelo Conselho
Nacional de Justica (CNJ) sera realizada em nome do fornecedor melhor classificado e, também, de seu s6cio majoritario, por forga do artigo 12 da
Lei n°® 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sangdes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibi¢ao de
contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sdcio majoritario.

7.1.1. Caso conste na consulta a existéncia de ocorréncias impeditivas indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve
fraude por parte das empresas consultadas.

7.1.1.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares, dentre
outros.

7.1.1.2. O fornecedor sera convocado para manifestagdo previamente a sua desclassificag@o.
7.1.1.3. Constatada a existéncia de sangao, o fornecedor sera desclassificado, por falta de condi¢go de participacdo.

7.2. Verificadas as condi¢des de participagdo, a Administragdo examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a
adequacdo ao objeto e a compatibilidade do prego em relagdo ao mdximo estipulado para contratagdo neste Edital e em seus anexos,
considerando os valores unitarios e totais de referéncia de cada item do lote.

7.2.1. O licitante classificado em primeiro lugar deverd enviar a proposta ajustada ao ultimo lance ofertado ou, quando nio
ocorrerem lances, contendo o(s) preco(s) inicialmente ofertado(s), e, se necessario, documentos complementares, no prazo de 24 (vinte e
quatro) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da solicitagdo do Pregoeiro.

7.2.1.1. A prorrogagdo de que trata o item acima podera ocorrer nas seguintes situagoes:
7.2.1.1.1. por solicitagdo do licitante, mediante justificativa aceita pelo Pregoeiro;
7.2.1.1.2. de oficio, a critério do Pregoeiro, quando constatado que o prazo estabelecido ndo € suficiente para o envio

dos documentos exigidos no Edital para a verificagdo de conformidade de que trata o item 7.2.

7.2.1.2. O fornecedor devera realizar o upload da proposta comercial ajustada ao seu ultimo valor ofertado, conforme
modelo constante no Anexo III - Proposta Comercial.

7.2.1.2.1. Como critério de aceitabilidade da proposta, o licitante devera encaminhar, as Fichas Técnicas, Planilha de
Custo Alimentar, Planilha de Formacdo de Pregos, Planilha de Mdo de Obra e Planilha de Proposta Comercial devidamente
preenchidas e em formato excel, conforme demonstrado nos itens 16, 17 e 19 do Termo de Referéncia para cada item do
objeto, quando ali discriminado.

7.2.1.2.2. Os arquivos referentes a proposta comercial deverdo ser assinados eletronicamente.

7.2.1.2.2.1. Para assinatura eletronica, podera ser utilizado o Portal Gov.br. A realizagdo da assinatura digital
importara na aceitagdo de todos os termos e condigdes que regem o processo eletronico, conforme Decreto n® 47.222,
de 26 de julho de 2017, e demais normas aplicaveis, admitindo como valida a assinatura eletronica, tendo como
consequéncia a responsabilidade pelo uso indevido das agdes efetuadas e das informagdes prestadas, as quais serdo
passiveis de apuracdo civil, penal e administrativa.

7.2.1.2.2.2. Caso a proposta ¢ os documentos que a acompanham sejam assinados por mandatario, deverdo ser
encaminhados, também, a procuragdo e copia da carteira de identidade do mandatario subscritor.

7.2.1.3. O fornecedor mineiro, ndo optante pelo Simples Nacional, devera informar na proposta comercial o prego resultante
da dedug@o do ICMS e o preco com ICMS.

7.2.1.3.1. O disposto no subitem anterior ndo se aplica aos contribuintes mineiros optantes pelo Simples Nacional,
devendo estes anexar a sua proposta comercial a ficha de inscri¢do estadual, na qual conste a op¢ao pelo Simples Nacional,
podendo o responsavel pelo procedimento, na sua falta, consultar a opgdo por este regime através do site:

http://www8.receita.fazenda.gov.br/SimplesNacional/.



http://consultapublica.fazenda.mg.gov.br/ConsultaPublicaCADIN/consultaSituacaoPublica.do;
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7.3. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto, podera ser colhida a manifestagdo escrita
da area técnica especializada no objeto.

7.4. Seré desclassificada a proposta vencedora que:
7.4.1. contiver vicios insanaveis;
7.4.2. descumprir as especificagdes técnicas pormenorizadas contidas neste Edital, no Anexo I - Termo de Referéncia e demais
anexos;
7.4.3. apresentar pre¢os inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo global e unitario definido para a contratagao;
7.4.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragdo; e/ou
7.4.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital e/ou do Anexo I - Termo de Referéncia e demais
anexos, desde que insanaveis.

7.5. Considera-se indicio de inexequibilidade a proposta que apresentar valores inferiores a 50% do valor or¢ado pela Administragao.
7.5.1. A inexequibilidade, na hip6tese de que trata o item anterior, somente sera identificada ap6s diligéncia do Pregoeiro, que
comprove:

7.5.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta;
7.5.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.
7.5.2. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de esclarecimentos

complementares, deverdo ser efetuadas diligéncias, para que o licitante comprove a exequibilidade da proposta.

7.6. Definido o resultado do julgamento, o Pregoeiro podera negociar condigdes mais vantajosas com o primeiro colocado,
exclusivamente por meio do Portal de Compras MG e de forma publica e transparente. O valor resultante da negociacdo deverd ser registrado
no Portal de Compras MG.

7.6.1. Quando o primeiro colocado, mesmo ap6s a negociagdo, for desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima
do preco maximo ou inferior ao desconto definido para a contratagdo, a negociacdo podera ser feita com os demais licitantes
classificados, nos termos do item 7.6, respeitada a ordem de classificacdo, ou, em caso de propostas intermediarias empatadas, serdo
utilizados os critérios de desempate definidos neste Edital.

7.6.2. Concluida a negociagdo, o resultado seré registrado na ata da sessdo publica, que devera ser anexada aos autos do processo
de contratagdo.
7.7. Estando o prego compativel, o licitante devera enviar a proposta ajustada ao ultimo valor ofertado na negociagdo, e, se
necessario, os documentos complementares, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, contado da solicitagdo do Pregoeiro no sistema.
7.8. As planilhas com indica¢@o dos quantitativos e dos custos unitarios, do detalhamento das Bonifica¢des e Despesas Indiretas —
BDI e dos Encargos Sociais — ES deverfo ser encaminhadas pelo sistema com os respectivos valores readequados a proposta vencedora.
7.9. Erros ou falhas no preenchimento da proposta ndo constituem motivo para a desclassificagdo. A proposta poderé ser ajustada
pelo licitante, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo haja majoragdo do preco.
7.9.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas;
7.10. O prazo de validade da proposta ¢ o disposto no Anexo I - Termo de Referéncia.
7.11. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinard a proposta ou lance subsequente, e, assim

sucessivamente, na ordem de classificagéo.

7.12. Na hipétese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizagdo de diligéncias, com vistas ao saneamento das
propostas, a sessdo publica somente poderd ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia, e a ocorréncia serd registrada em ata.

7.13. O licitante podera ser convocado para enviar documento digital complementar, por meio de funcionalidade de diligéncia
disponivel no sistema, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, sob pena de néo aceitagdo da proposta.

7.13.1. E facultado ao Pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a pedido fundamentado do licitante, feitopelo chat, antes de findo
o0 prazo, ou, de oficio, quando constatado que este ndo ¢ suficiente para o envio dos documentos exigidos.

7.13.2. Dentre os documentos passiveis de solicitagdo, destacam-se os que contenham as caracteristicas do bem ofertado, tais
como marca, modelo, tipo, fabricante e procedéncia, além de outras informagdes pertinentes, a exemplo de catalogos, folhetos ou
propostas, encaminhados por meio eletronico, ou, se for o caso, por outro meio ¢ prazo indicados pelo Pregoeiro, sem prejuizo do seu
ulterior envio pelo sistema eletronico, sob pena de ndo aceitagdo da proposta.

7.14. Da apresentagido de Prova de Conceito:
7.14.1. Nao havera apresentagdo de prova de conceito no presente certame.
7.15. Encerrada a analise quanto ao julgamento e aceitabilidade da proposta, o responsavel pelo procedimento realizara a verificagdo

da habilitagdo do licitante classificado em primeiro lugar.

DA HABILITACAO
8.1. A verificagdo dos documentos de habilitagdo seré realizada por meio de consulta ao Cagef, nos documentos por ele abrangidos.
8.2. O licitante devera manter atualizadas as comprovagdes constantes do Certificado de Registro Cadastral - CRC para que estejam

vigentes na data da abertura da sessdo publica.

8.3. Havendo a necessidade de envio de documentos complementares aos ja apresentados para a habilitacdo, na forma estabelecida
no subitem 8.1, ou de documentos nio constantes do Cagef, o fornecedor melhor classificado serd convocado a encaminha-los, em formato
digital, via sistema.

8.4. Os documentos de habilitacdo deverdo ser apresentados quando solicitados pelo Pregoeiro em formato digital no sistema
eletronico, por upload, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, prorrogavel por igual periodo, observadas as hipoteses elencadas no item 7.2.1.1
deste Edital.

8.4.1. A ndo regularizagdo dos documentos constates do CRC no prazo do subitem anterior implicara a inabilitagdo do licitante,
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salvo se a consulta aos sitios eletronicos oficiais emissores de certiddes lograr €xito em encontrar a(s) certiddo(des) valida(s).

8.5. Ap0s a apresentagdo dos documentos para habilitagdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a apresentag¢do de novos documentos,
salvo em sede de diligéncia, para:
8.5.1. complementagdo de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que necessaria para
apurar fatos existentes a época da abertura do certame;
8.5.2. atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apos a data de recebimento das propostas.
8.6. Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.
8.6.1. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a filial, todos os

documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela
propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

8.6.2. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de niimeros de documentos pertinentes ao CND
e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizag@o do recolhimento dessas contribuigdes.

8.7. Aos beneficiarios listados no item 4.4 sera concedido prazo de 05 (cinco) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério da
administragdo, para regularizacdo da documentagdo fiscal e/ou trabalhista, contado a partir da divulgacdo da andlise dos documentos de
habilitagdo do licitante melhor classificado, conforme disposto no inciso I, do § 2°, do art. 6° do Decreto Estadual n® 47.437, de 26 de junho de
2018.

8.7.1. A ndo regularizagdo da documentagdo no prazo deste item implicara a inabilitagdo do licitante vencedor, sem prejuizo das
sangdes previstas neste Edital, sendo facultada a convocagdo dos licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo. Se, na ordem de
classificag@o, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa com alguma restricdo na documentagio
fiscal e trabalhista, serd concedido o mesmo prazo para regularizagdo.

8.7.2. Se houver a necessidade de abertura do prazo para o beneficidrio regularizar sua documentagéo fiscal e/ou trabalhista, o
Pregoeiro devera suspender a sessdo de pregdo para o lote especifico e registrar no “chat”que todos os presentes ficam, desde logo,
intimados a comparecer no dia e horario informados no site www.compras.mg.gov.brpara a retomada da sessdo de pregdo do lote em
referéncia.

8.8. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo dos licitantes cuja analise foi realizada pelo Pregoeiro,
depois de definido o resultado do seu julgamento.

8.9. Na andlise dos documentos de habilitacdo, o Pregoeiro poderda sanar erros ou falhas que ndo alterem a substdncia dos
documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, e lhes atribuirad validade e eficacia
para fins de habilitagdo, observado o disposto na Lei n° 14.184, de 31 de janeiro de 2002.

8.9.1. Na hipotese de necessidade de suspensdo da sess@o publica para a realizagdo de diligéncias, com vistas aos saneamentos
de que trata o item acima, a sessdo publica somente poderd ser reiniciada mediante aviso prévio com, no minimo, 24 horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata.

8.10. Quando permitida a participagdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias de habilitagdo serdo
atendidas por meio de documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugdo livre.

8.10.1. Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para fins de assinatura do contrato
ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e
apostilados nos termos do disposto no Decreto Federal n® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou
consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

8.11. Seré inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, seja por ndo apresentar quaisquer dos documentos exigidos, ou
apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital e anexos.

8.12. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para a habilitagdo, o 6rgdo ou entidade examinard a proposta subsequente e
assim sucessivamente, na ordem de classificagdo, até a apuragdo de uma proposta que atenda as especificagdes do objeto e as condi¢des de
habilitagdo.

8.13. Constatado o pleno atendimento as exigéncias deste instrumento convocatorio, o licitante sera habilitado.
DOS RECURSOS
9.1. Qualquer licitante podera, durante o prazo concedido na sessdo publica, ndo inferior a 10 minutos, de forma imediata ap6s o

término do julgamento das propostas e do ato de habilitagdo ou inabilitagdo, manifestar sua inteng@o de recorrer, sob pena de preclusdo.

9.1.1. As razdes do recurso deverdo ser apresentadas em momento Ginico, em campo proprio no sistema, no prazo de 3 dias uteis,
contados a partir da notificagdo acerca da conclusdo do juizo de admissibilidade relativo as manifestagdes de intengdo de recorrer,
realizado pelo Pregoeiro.

9.1.2. O juizo de admissibilidade referido no item 9.1.1 serd realizado apds a etapa de manifestagdo de intengdo de recorrer de
que trata o item 9.1, ao final da etapa de habilitagdo.

9.1.3. A falta de manifestagdo motivada do licitante quanto a intengdo de recorrer importara a decadéncia desse direito.

9.14. A apresentacdo de documentos complementares, em caso de indisponibilidade ou inviabilidade técnica ou material da via

eletronica, devidamente identificados, relativos aos recursos interpostos ou contrarrazdes, se houver, sera efetuada mediante envio para o
e-mail licitacaodco@seguranca.mg.gov.br, e identificados com os dados da empresa licitante e do processo licitatorio (n°. do processo e
lote), observado o prazo previsto no item 9.1.

9.1.5. Os demais licitantes ficardo intimados para, se desejarem, apresentarem suas contrarrazdes, no prazo de 3 dias uteis,
contados da data final do prazo do recorrente, pelas mesmas formas de apresentagdo do recurso.

9.1.6. Sera assegurada ao licitante vista dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

9.1.7. O acolhimento do recurso importara na invalidagdo apenas dos atos que ndo podem ser aproveitados.

9.1.8. Na auséncia de registro de manifestacéo de intengdo de recorrer pelos licitantes, fica a autoridade superior autorizada a

adjudicar o objeto ao licitante declarado vencedor.
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11.

12.

13.

DA REVOGACAO E DA ANULACAO

10.1. A autoridade superior podera revogar o procedimento licitatorio pelos critérios e na forma de que trata o Decreto Estadual n°®
48.723, de 2023, por motivo de conveniéncia e oportunidade, e devera anular por ilegalidade insanavel, de oficio ou por provocagdo de
terceiros, assegurada a prévia manifestacdo dos interessados.

10.2. Nos casos de anulacdo e revogacdo, deverd ser assegurada a prévia manifestagdo dos interessados (art. 71, § 3° Lei Federal n°
14.133, de 2021).

10.3. O motivo determinante para a revogacdo do processo licitatorio devera ser resultante de fato superveniente devidamente
comprovado.

10.4. Ao pronunciar a nulidade, a autoridade indicard expressamente os atos com vicios insanaveis, tornando sem efeito os
subsequentes que deles dependam, e dara ensejo a apuragio de responsabilidade de quem lhes tenha dado causa.

10.5. Cabera recurso no prazo de 3 dias uteis contados a partir da data da anulagdo ou revogagdo da licitagdo, observado, no que
couber, o disposto nos arts. 165 e 168 da Lei Federal n° 14.133, de 2021.

10.6. Na hipétese da ilegalidade de que trata oitem 10.1ser constatada durante a execugdo contratual, aplica-se o disposto no art. 147

da Lei Federal n° 14.133, de 2021.

DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

11.1. A sessdo devera ser reaberta, nas hipdteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a realizagdo da
sessdo publica precedente ou que anule a propria sessdo publica, situagdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

11.1.1. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessdo reaberta.

11.1.2. A convocagdo se dara por meio do sistema eletronico (“chat”), quadro de avisos e também por e-mail, de acordo com a
fase do procedimento licitatorio.

11.1.3. A convocagido feita por e-mail dar-se-a4 de acordo com os dados contidos no CAGEF, sendo responsabilidade do licitante
manter seus dados cadastrais atualizados.

DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

12.1. Encerradas as fases de julgamento e habilitacdo, e exauridos os recursos administrativos, o processo licitatorio sera encaminhado
a autoridade superior, que podera:

12.1.1. determinar o retorno dos autos para saneamento de irregularidades;

12.1.2. revogar a licitagdo por motivo de conveniéncia e oportunidade;

12.1.3. proceder a anulagdo da licitagdo, de oficio ou mediante provocagdo de terceiros, sempre que presente ilegalidade

insanavel;

12.1.4. adjudicar o objeto e homologar a licitagdo.
12.2. Ao homologar o procedimento, as informagdes serdo enviadas ao PNCP automaticamente, e ficardo disponiveis para consulta no
Portal de Compras MG.

12.2.1. A ata ficara disponivel no Portal de Compras MG, bem como sera apensada aos autos do processo de contratacgo.

DA CONTRATACAO

13.1. Apos a homologagdo, caso se conclua pela contratagdo, o licitante vencedor serd convocado para assinar o termo de contrato ou

aceitar ou retirar o instrumento equivalente, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, a contar do recebimento da comunicagdo, sob pena de decair o
direito & contratagdo, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes dispostas no art. 156 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, e outras penalidades
aplicaveis.

13.1.1. O prazo de convocagdo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante solicitagdo da parte durante seu
transcurso, devidamente justificada, e desde que o motivo apresentado seja aceito pela Administra¢do.

13.1.2. Qualquer solicitagdo de prorrogacdo de prazo para firmar o termo de contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente
decorrentes deste Edital, somente sera analisada se apresentada antes do decurso do prazo para tal e devidamente fundamentada.

13.1.3. O adjudicatario deverd comprovar a manutencdo das condigdes de habilitagdo para firmar o termo de contrato, aceitar ou
retirar o instrumento equivalente, que deverfo ser mantidas pelo fornecedor durante a vigéncia do contrato ou do instrumento
equivalente.

13.1.4. Seré facultado a Administragdo, quando o convocado ndo apresentar situagdo regular no momento de assinar o contrato,

ndo assinar o termo de contrato ou ndo aceitar ou ndo retirar o instrumento equivalente no prazo e nas condi¢des estabelecidas, convocar
os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para a celebracdo do contrato ou retirada do instrumento equivalente, nas
condi¢des propostas pelo licitante vencedor.

13.1.5. Na hipotese de nenhum dos licitantes aceitar a contratacdo nos termos do item 13.1.4, a Administragao, observados o valor
estimado e sua eventual atualizagdo nos termos do Edital, podera:

13.1.5.1. convocar os licitantes remanescentes para negociagdo, na ordem de classificagdo, com vistas a obtencdo de preco
melhor, mesmo que acima do prego ou inferior ao desconto do adjudicatario;

13.1.5.2. adjudicar e celebrar o contrato nas condigdes ofertadas pelos licitantes remanescentes, atendida a ordem
classificatoria, quando frustrada a negociagdo de melhor condicdo.

13.1.6. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administragdo, caracterizard o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades legalmente
estabelecidas e a imediata perda da garantia de proposta em favor do érgéo ou da entidade promotora da licitagdo.

13.1.7. A regra do item 13.1.6 ndo se aplicara aos licitantes remanescentes convocados na forma do item 13.1.5.1.

13.1.8. O aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida ao fornecedor adjudicado, implica o reconhecimento
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14.

15.

16.

17.

18.

de que:

13.1.8.1. O instrumento equivalente esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagdo de negocios ali estabelecida as
disposigoes da Lei Federal n° 14.133, de 2021;
13.1.8.2. A contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas neste Edital e seus anexos;
13.1.9. A contratada reconhece que as hipdteses de rescisdo sdo aquelas previstas nos artigos 137 e 138 da Lei Federal n°® 14.133,
de 2021, e concordam com os direitos da Administra¢do previstos nos artigos 137 a 139 da mesma lei.
13.1.10. O prazo de vigéncia da contratacdo encontra-se previsto no Anexo I - Termo de Referéncia.
13.1.11. Decorrido o prazo de validade da proposta indicado no Edital sem convocag@o para a contratagdo, ficardo os licitantes
liberados dos compromissos assumidos.
13.1.12. O instrumento de contratagdo, e demais atos firmados com a Administracdo, serdo assinados de maneira eletronica, por
intermédio do Sistema Eletronico de Informagdes do Governo do Estado de Minas Gerais - SEI/MG.
13.1.12.1. Para a assinatura eletronica, caso ainda ndo possua cadastro, o(s) licitante(s) interessado(s) devera(ao) acessar o
Sistema Eletronico de Informagdes do Governo do Estado de Minas Gerais - SEI/MG, por meio do
link www.sei.mg.gov.br/usuarioexterno, e clicar em "Clique aqui se vocé ainda ndo estd cadastrado".
13.1.12.2. Duvidas com relagdo ao cadastro no SEI podem ser encaminhadas para o e-mail sei{@seguranca.mg.gov.br.
13.1.12.3. A realizagdo do cadastro como UsudrioExterno no SEI/MG importara na aceitagdo de todos os termos e condi¢des

que regem o processo eletronico, conforme Decreto Estadual n® 47.222, de 26 de julho de 2017, e demais normas aplicaveis,
admitindo como valida a assinatura eletrdnica na modalidade cadastrada (login/senha), tendo como consequéncia a
responsabilidade pelo uso indevido das a¢des efetuadas e das informagdes prestadas, as quais serdo passiveis de apuragdo civil,
penal e administrativa.

DA SUBCONTRATACAO

14.1. E vedado 8 CONTRATADA subcontratar total ou parcialmente o fornecimento ora ajustado, ndo sendo considerada, para tal
fim, a manufatura dos paes.

DA GARANTIA FINANCEIRA DA EXECUCAO

15.1. Nao havera exigéncia de garantia financeira da execug@o para o presente certame.
DO PAGAMENTO
16.1. As condigdes de pagamento estdo estabelecidas no Anexo I - Termo de Referéncia.

DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

17.1. As sangdes administrativas incidentes estdo estabelecidas no Anexo I - Termo de Referéncia.
DISPOSICOES GERAIS
18.1. Este Edital devera ser lido e interpretado na integra, e apds encaminhamento da proposta ndo serdo aceitas alegagdes de
desconhecimento.
18.2. O procedimento sera divulgado no Portal de Compras MG e no Portal Nacional de Contratagdes Publicas — PNCP.
18.3. Os horarios estabelecidos na divulgacdo deste procedimento e durante a sessdo publica observardo o horario de Brasilia-DF,

inclusive para contagem de tempo e registro no Sistema e na documentagao relativa ao procedimento.

18.4. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital, exclui-se o dia do inicio e inclui-se o do vencimento, e consideram-se os
dias uteis. So se iniciam e expiram os prazos em dia de expediente na Administragao.

18.5. Havendo a necessidade de realizagdo de ato de qualquer natureza pelos licitantes, cujo prazo ndo conste deste Edital, devera ser
atendido o prazo indicado pelo Pregoeiro na respectiva notificacdo.

18.6. E facultado ao Pregoeiro ou a Autoridade Superior, em qualquer fase do julgamento, promover diligéncia destinada a esclarecer
ou complementar a instrugdo do processo e a afericdo do ofertado, bem como solicitar a elaboragdo de pareceres técnicos destinados a
fundamentar as decisdes.

18.7. O objeto desta licitagdo devera ser executado em conformidade com o Anexo I - Termo de Referéncia, correndo por conta da
CONTRATADA as despesas de seguros, transporte, tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios decorrentes da execugdo do objeto da
contratagao.

18.8. As normas disciplinadoras deste Edital serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa entre os interessados, desde
que ndo comprometam o interesse da Administra¢@o, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da compra.

18.9. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas ¢ a Administragdo ndo sera, em nenhum
caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugo ou do resultado deste certame.

18.10. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagdo do certame na data marcada, a
sessdo sera transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em
contrario.

18.11. Fica eleito o foro da Comarca de Belo Horizonte, Estado de Minas Gerais, para dirimir eventuais conflitos de interesses
decorrentes desta licitagdo, valendo esta clausula como rentncia expressa a qualquer outro foro, por mais privilegiado que seja ou venha a ser.

18.12. Os interessados poderdo examinar ou retirar gratuitamente o presente Edital de Licitagdo e seus anexos no
site www.compras.mg.gov.br.
18.13. Os licitantes poderdo realizar solicitagdes de vistas do processo, mediante envio de termo de responsabilidade, através do e-mail


http://www.sei.mg.gov.br/usuarioexterno
https://compras.mg.gov.br/
http://www.compras.mg.gov.br/

Referéncia: Processo n° 1450.01.0128660/2025-94

licitacaodco@seguranca.mg.gov.br:

TERMO DE RESPONSABILIDADE

A empresa , CNPJ n°. , com sede na Rua/Av: s
por seu representante legal, Sr. , CPF:*** —  -** declara e se responsabiliza, sob as penas da lei, que ao ter acesso aos
autos do Processo SEI sob n° , Processo de Compra 1451 000 /20 , estarei diante de dados pessoais protegidos pela Lei Geral de

Proteciio de Dados (LGPD), LEI N° 13.709, DE 14 AGOSTO DE 2018, no qual sero usados sem desvio de finalidade e ndo serdo
compartilhados com terceiros.

18.14. Para evitar a exposi¢do desnecessdria de dados protegidos pela LGPD, orienta-se aos licitantes interessados em participar do
presente pregdo que enviem documentos que contenham dados minimos necessarios para aceitabilidade da propostas e comprovagdo das
exigéncias deste edital e seus anexos.

18.15. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
ANEXO DE EDITAL I - TERMO DE REFERENCIA (118656986);
ANEXO DE EDITAL II - TERMO DE COMPROMISSO (118657997);

ANEXO DE EDITAL III - MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL PARA CONTRATAGAO DE SERVICOS (118658137);
ANEXO DE EDITAL IV - MINUTA DE CONTRATO (121078160).

Camilla Aparecida Drumond
Superintendente de Infraestrutura e Logistica

Secretaria de Estado de Justiga e Seguranca Publica - SEJUSP

il
Sel o
assinatura L
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Camilla Aparecida Drumond, Superintendente, em 26/08/2025, as 16:12, conforme horario oficial de
Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n® 47.222, de 26 de julho de 2017 .

= A autenticidade deste documento pode ser conferida no site hitp://sei.mg.gov.br/sei/controlador_externo.php?
. acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o codigo verificador 121078435 e o codigo CRC E2982884.

SEIn° 121078435
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http://sei.mg.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS
SECRETARIA DE ESTADO DE JUSTICA E SEGURANCA PUBLICA

Diretoria de Nutri¢do

\| ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

SUMARIO

1 - OBJETO E CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

2 - FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

3 - REQUISITOS DA CONTRATACAO

4 - MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

5 - COMPOSICAO DO CARDAPIO

6 - CONTROLE HIGIENICO-SANITARIO

7 - SEGURANCA, MEDICINA E MEIO AMBIENTE DO TRABALHO
8 - SITUACOES DE EMERGENCIA

9 - CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

10 - PROCEDIMENTO DE TRANSICAO E FINALIZACAO DO CONTRATO
11 - MODELO DE GESTAO DA CONTRATACAO

12 - FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

13 - HABILTACAO

14 - OBRIGACOES ESPECIFICAS DAS PARTES

15 - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

16 - DETALHAMENTO DOS COMPONENTES DE CUSTOS UNITARIOS CONSIDERANDO OS QUANTITATIVOS CONSOLIDADOS

PREVISTOS

17 - MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL - QUANTITATIVOS DE FORNECIMENTO
18 - COMPOSICAO DE CUSTOS

19 - ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

20 - ADEQUACAO ORCAMENTARIA

1. OBJETO E CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. O presente Termo de Referéncia tem por objeto a contratagdo de servigos de preparagdo, produgéo e fornecimento continuo de
refeicdes e lanches prontos, na forma transportada, destinado as Unidades Prisionais do Lote 358: Presidio de Sao Joao Del Rei ¢ Presidio
de Resende Costa, em lote Uinico, assegurando uma alimentagdo balanceada e em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas, aos individuos
privados de liberdade (IPL'S) nas unidades prisionais em epigrafe, nos termos da tabela abaixo e conforme condigdes e exigéncias

estabelecidas neste documento.

1.2. A contratacdo dos servigos sera sem dedicagdo exclusiva de méo de obra.
1.3. Itens do Mapa de Compras:
COD. DO ITEM < UNIDADE DE
LOTE | ITEM NO SIAD DESCRICAO DO ITEM CATMAS AQUISICAO VALOR TOTAL
. FORNECIMENTO DE ALIMEN TACAO DESTINADA RS 18.119.881,80
UNICO 1 000093947 AS UNIDADES PRISIONAIS 1,00 UNIDADE SEM ICMS
1.4. Caracterizacio do objeto:
1.4.1. O objeto desta contratagdo ¢ caracterizado como comum, pois apresentam padrdes de desempenho e qualidade
objetivamente definidos por meio de especificacdes usuais de mercado.
1.4.2. O numero estimado de refeigdes a serem fornecidas podera variar para maior ou menor, conforme flutuagdo diaria da

populacdo prisional, sem prejuizo do disposto no art. 125 da Lei Federal 14.133/2021.

L.5. Do agrupamento de itens em lotes:


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2019-2022/2021/Lei/L14133.htm

1.8.

2.1

1.5.1. Na presente contratagdo havera agrupamento em lote unico.

1.5.2. Em virtude da inviabilidade de licitar os itens que compdem as refeigdes (desjejum, almogo, lanche da tarde e jantar)
separadamente, esses itens foram juntados em lote unico totalizando a diaria de refei¢des que devera ser fornecida por uma unica
empresa, ou seja, ¢ impraticavel licitar os itens que compdem a diaria de forma separada. Assim sendo, o agrupamento em unico lote,
no caso, favorece o planejamento e propicia ganhos de economia de escala, ou seja, uma organizagdo do processo produtivo de
maneira que se alcance a maxima utilizagdo dos fatores produtivos envolvidos no método, obtendo como resultado baixos custos de
producdo e o incremento de bens e servigos. Frise-se que, por se tratarem de estabelecimentos prisionais, ambientes que requerem
rotinas de seguranga especificas a fim de se preservar a integridade dos individuos privados de liberdade e populagdo em geral, o
nimero de prestadores de servigos externos, ndo vinculados ao sistema de seguranca publica com acesso as unidades deve ser
minorado para preservacao deste quesito. Assim, optou-se por unir todos os itens em uma licitagao.

1.5.3. O objeto ndo sera fracionado, pois a prestagdo dos servigos envolvera a producdo e fornecimento de refei¢cdes e lanches
destinados as unidades Prisionais Presidio de Sido Jodo Del Rei e Presidio de Resende Costa, para atender aos individuos privados de
liberdade acautelados na respectiva Unidade.

1.5.4. Considerando a proximidade fisica das Unidades em questdo, que o servigo a ser contratado seria 0 mesmo para todas as
Unidades e tendo em vista o principio da economicidade da administracdo publica, decidiu-se realizar a licitagdo do servigo de
fornecimento alimentar a todas essas Unidades Prisionais em um unico lote, implicando em aumento de quantitativos e,
consequentemente, uma reducdo de pregos a serem pagos pela Administracdo. Similarmente a jung@o dos itens em uma tnica licitacdo,
o lote unico para varias Unidades claramente pode otimizar a prestagdo do servigo de fornecimento alimentar, haja vista toda a
preparagdo logistica que a empresa deveria ter, bem como gerar redug@o dos custos a empresa fornecedora, com a diluicdo dos custos
fixos em uma produgdo maior e reducdo dos custos variaveis pela ampliagdo do quantitativo produzido, culminando em uma reflexdo
no preco ofertado para contratagdo e em consequente economia para o estado.

Lotes exclusivos para microempresas e empresas de pequeno porte:

1.6.1. Nos termos do Decreto 47.437/2018 e no exigido nos art. 48 ¢ 49 da Lei 123/2006, esta contratagdo ndo tera lotes
exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, considerando que o valor do objeto é maior que R$
80.000,00 (oitenta mil reais) e ndo possui natureza divisivel.

Da contratagao:

1.7.1. O prazo de vigéncia da contratagio ¢ de 24 (vinte e quatro) meses, contado do primeiro dia util subsequente a
divulgagdo no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), prorrogavel por até no maximo de 10 (dez) anos, na forma dos arts.
106 € 107 da Lei Federal n° 14.133, de 2021.

1.7.1.1. A presente prestagdo de servigo ¢ enquadrada como continuada, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa para a
Administragéo.

Descricao da Solucio:

1.8.1. Necessidade de contratagdo de empresa especializada em servigo de alimentacdo para fornecimento de refeigdes
destinado a todos os individuos privados de liberdade do Presidio de Sdo Jodo Del Reic Presidio de Resende Costa, conforme
demonstrado no Estudo Técnico Preliminar - ETP que o provimento da alimentagdo em tela de forma direta, representaria alto
dispéndio de recursos financeiros, seja pela auséncia de itens fundamentais ao cumprimento do objeto, seja pela insuficiéncia e/ou
inexisténcia em seu quadro de pessoal para executar o servigo diretamente pela Secretaria.

FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

O presente procedimento licitatorio decorre da necessidade de contratagdo de empresa especializada em servico de

alimentagdo para fornecimento de refeicdes destinado a todos os individuos privados de liberdade das Unidades Prisionais: Presidio de Sao
Jodo Del Reic Presidio de Resende Costa, em respeito ao disposto no art. 12 da Lei 7.210 de 1984, de cumprimento obrigatdrio pelo
Estado, visando a integridade fisica e promogao da saude dos individuos privados de liberdade, por permitir que a Administragdo contrate da
forma mais vantajosa ao interesse publico, pois além de representar a melhor solugéo sob o aspecto técnico, consiste na alternativa ideal sob
o ponto de vista econdmico, resultando em ganhos de economia de escala.

3.1.

3.2

3.3.

REQUISITOS DA CONTRATACAO
Da participacio de consércios:

3.1.1. Fica vedada a participa¢do de empresas em consorcio no pregdo em tela, uma vez que o objeto ndo apresenta vulto ou
complexidade que torne restrito o universo de possiveis licitantes. Inclusive, existem no mercado diversas empresas com potencial
técnico, profissional e operacional suficiente para atender satisfatoriamente as exigéncias previstas neste termo de referéncia.

Da Participacio de Cooperativa:

3.2.1. Seré permitida a participagdo de sociedades cooperativas, nos termos do art. 16 da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

Da subcontratacao:

33.1. Fica vedada a subcontratagdo parcial ou total do objeto deste pregdo, haja vista o objeto contratual tratar-se de servigo de



3.4.

fornecimento de alimentagdo em unidades de seguranga publica, ndo sendo possivel permitir a entrada de terceiros néo relacionados no
contrato de prestacdo de servigos ou sem qualquer vinculagdo formal com a Administragdo Publica.

33.2.

O subitem 3.3.1 ndo se aplica & manufatura dos paes, uma vez ser desarrazoado exigir a montagem de padaria dentro da

unidade, contudo os lanches precisam ser feitos pela CONTRATADA (ex: montagem do sanduiche). Ademais, a metodologia utilizada
pela Secretaria de Estado de Justigca e Seguranca Publica para a formagdo do preco de referéncia ndo traz a previsdo para a montagem
de uma panificadora, e sim para a aquisi¢do do pao ja processado.

34.1.

34.2.

3.4.3.

Da Sustentabilidade:
Uso Racional Da Agua

34.1.1. Colaborar com as medidas de reducdo de consumo e uso racional da agua, cujos encarregados devem atuar como
facilitadores das mudangas de comportamento de empregados da CONTRATADA, esperadas com essas medidas;

34.1.2. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do e uso de equipamentos e complementos que promovam a
redugdo do consumo de agua;

34.13. Identificar pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de agua. Na identificacdo das atividades de cada ponto de
uso, os empregados devem ser treinados e orientados sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio, conscientizando os
empregados sobre atitudes preventivas.

34.14. Devem ser adotados procedimentos corretos, com o uso adequado da 4gua, utilizando-a com economia, sem
desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos
empregados:

a) Lavagem de folhas e legumes: em agua corrente escorrendo os residuos; desinfetar em cuba especifica ou em
monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em solugdo sanitizante; monitorar a concentragdo de cloro, ndo deve estar
inferior a 100 ppm; monitorar a turvagdo da solugdo e a presenga de residuos; enxaguar em cuba especifica ou monobloco
exclusivo com agua potavel; picar, quando necessario, observando rigorosamente as condi¢des de higiene (mdo, luvas
descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados);

b) Manter a torneira fechada quando: desfolhar verduras e legumes; descascar legumes e frutas; cortar carnes, aves, peixes,
etc.; ao limpar os utensilios como paneldes, bandejas, etc.; quando interromper o trabalho, por qualquer motivo;

¢) Outras praticas: adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), pois sdo dispositivos que contribuem para a
economia de agua, em torno de 25%; utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de
contato dos legumes, frutas e, principalmente, das folhosas, diminuindo assim o desperdicio; ndo manter a torneira aberta
com bacia embaixo, transbordando agua e sem empregado naquele ponto de uso; ndo realizar o descongelamento de polpas
de frutas com a torneira aberta por longo periodo, diretamente sobre as embalagens; ndo deixar carnes salgadas, 24 horas
dentro de uma cuba, com a torneira aberta para retirada do sal; ndo encher os utensilios de 4gua para ensaboar, usar pouca
agua e somente a quantia necessaria de detergente; ndo utilizar agua para descongelar alimentos; ao limpar os utensilios:
paneldes, bandejas, etc., utilizar espatula para remogao da crosta e escova néo abrasiva; jogar os restos ao lixo.

Eficiéncia Energética

34.2.1. A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia devera ser realizada de modo que o bem a ser adquirido
apresente o melhor desempenho sob o ponto de vista de eficiéncia energética.

34.22. Devem ser verificados na aquisi¢do dos equipamentos, quando possivel, o selo PROCEL -Programa Nacional de
Conservagdo de Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial;

3423. Toda instalagdo (elétrica, gas, vapor, etc.) realizada nas dependéncias da UAN’s deve seguir as normas
INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial e os padrdes internos estabelecidos para seu
adequado funcionamento;

34.24. Periodicamente, os sistemas de aquecimento e refrigeracdo devem ser verificados. A formagdo de chamas
amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manuten¢do inadequada
ou utiliza¢do de combustivel de ma qualidade.

34.25. Atengdo para que haja boa dissipagdo de calor e economia de energia elétrica, ventilagdo no local de instalagdo e a
inexisténcia de sujeira no condensador do sistema de refrigeracao.

3.4.2.6. Verificagdo do local da instalagdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem as chamas.
34.2.7. Manuteng@o de critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que apresentem
eficiéncia energética e redugdo de consumo;

3.4.2.8. As luzes dos ambientes ndo ocupados devem ser apagadas e acesas apenas quando necessario;

34.209. A manuteng¢go dos equipamentos com mau funcionamento ou danificados como lampadas queimadas ou piscando,

zumbido excessivo em reatores de luminarias e mau funcionamento de instalagdes energizadas deve ser efetuada o mais rapido
possivel;

3.4.2.10. Devem ser realizadas verificagdes e, se for o caso, manutengdes periodicas nos aparelhos elétricos, extensoes etc.
Evitar ao maximo o uso de extensoes elétricas;

34211, A CONTRATADA deve desenvolver junto a seus empregados programas de racionalizag¢@o do uso de energia.

Reducio de Producgao de Residuos Alimentares e Melhor Aproveitamento dos Alimentos.

3.43.1. Os Nutricionistas da CONTRATADA, na formulagdo do cardapio diario, devera observar a sazonalidade dos
alimentos.
34.3.2. Os Nutricionistas da CONTRATADA deverdo privilegiar, quando da confec¢do dos cardapios, os produtos

alimenticios proprios da época, levando em conta a sazonalidade dos insumos, devendo ainda submeter a CONTRATANTE a



3.5.

3.6.

3.7.

34.4.

34.5.

3.4.6.

3.5.1.

3.6.1.

3.7.1.

aprovacdo de tais substituigdes.

3433. Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados sdo indispensaveis na hora do preparo de hortalicas e frutas,
como por exemplo:

a) Lave bem as hortaligas e frutas inteiras em agua corrente. No caso de verduras, lave folha por folha e, para legumes e
frutas, use uma escovinha;

b) Coloque, em seguida, em uma vasilha de vidro ou louga com sanitizante ou solugéo clorada artesanal.
¢) Nunca as deixe de molho apos cortadas ou descascadas.
d) Nio as cortem com faca de ferro, mas sim, de ago inoxidavel e pouco antes de serem utilizadas;

e) Cozinhe as hortalicas apenas o tempo suficiente para que fiquem macias, em pouca agua até abrir fervura ou
simplesmente refogue-as;

f) Cozinhe em panela destampada as hortaligas com cheiro forte, como couve-flor e brocolis, bem como suas folhas e
talos.

Programa De Coleta Seletiva De Residuos Sélidos
3.44.1. Recomenda-se a implantacdo de Programa Interno de Separag@o de Residuos Sélidos.
3442, Quando implantado, pela CONTRATADA, Programa de Coleta Seletiva de Residuos Solidos, esta devera

observar as seguintes regras:
I- Materiais Nao Reciclaveis

a) Sdo todos os materiais que ainda ndo apresentam técnicas de reaproveitamento e estes s3o denominados
REJEITOS, como: lixo de banheiro; papel higi€nico; lengo de papel; e; outros como: cerdmicas, pratos, vidros pirex
¢ similares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos - que deverdo ser segregados ¢ acondicionados
separadamente para destina¢do adequada; acrilico; 1ampadas fluorescentes — sdo acondicionadas em separado; papéis
plastificados, metalizados ou parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos descartaveis
de papel; espelhos, vidros planos, cristais; pilhas - sdo acondicionadas em separado e enviadas para fabricante.

II - Materiais Reciclaveis

a) Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a padronizagdo internacional para a identificagdo, por
cores, nos recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO para
plastico e BRANCO para lixo ndo reciclavel).

b) Otimizar a utilizagdo dos sacos de lixo, adequando sua disponibilizagdo quanto a capacidade e necessidade,
esgotando dentro do bom senso e da razoabilidade o seu volume 1til de acondicionamento, objetivando a redugéo da
destinagdo de residuos solidos.

Produtos Biodegradaveis
34.5.1. Manutengao de critérios especiais e privilegiados para aquisi¢éo e uso de produtos biodegradaveis;
3.4.5.2. Utilizagdo racional dos saneantes domissanitarios cuja aplicagdo nos servicos devera observar regra basilar de
menor toxicidade, livre de corantes e redugdo drastica de hipoclorito de sodio;
3.4.5.3. Adocdo de critérios de qualificacdo de fornecedores levando em consideragdo as a¢des ambientais por estes
realizadas;
3454, Observagdo, rigorosa, da aplicagdo e/ou manipulacdo de detergentes e seus congéneres, no que se refere ao

atendimento das prescri¢des do Art. 44, da Lei N° 6.360 de 23 de Setembro de 1976 e do Decreto N° 8.077, de 14 de Agosto de
2013, as prescri¢cdes da Resolugdo RDC n° 13, de 28 de fevereiro de 2007, cujos itens de controle e fiscalizagdo por parte das
autoridades sanitarias ¢ da CONTRATANTE, sdo os Anexos da referida Resolugdo: ANEXO - Regulamento técnico
MERCOSUL para produtos de limpeza e afins; ANEXO 1 - Tipos/categorias de produtos de limpeza e afins; ANEXO 1II -
Rotulagem para produtos de limpeza e afins.

34.5.5. Recomenda-se a utilizagdo de produtos detergentes de baixas concentragdes e baixos teores de fosfato.

Controle de Polui¢cdo Sonora

34.6.1. Para seus equipamentos que gerem ruido no seu funcionamento, observar a necessidade de Selo Ruido, como
forma de indicac¢do do nivel de poténcia sonora, medido em decibéis -dB(A), conforme Resolugdo CONAMA n° 20, de 07 de
Dezembro de 1994, em face do ruido excessivo causar prejuizo a satide fisica e mental, afetando particularmente a audicdo; a
utilizagdo de tecnologias adequadas e conhecidas permite atender as necessidades de redugdo de niveis de ruido.

Da indicacio de marcas ou modelos:

Nao serdo exigidas marcas ou modelos especificos para a contratago.

Da vedacio de utilizacdo de marca ou modelo:

Nao havera vedagdo de marca/modelo na presente contratagdo.

Da exigéncia de carta de solidariedade:

Néo sera exigida a apresentagdo de carta de solidariedade na presente contratagéo.



3.8.

3.9.

4.1.

4.2.

4.3.

Da Garantia da Contratacio:

3.8.1. Naio sera exigida garantia de execugédo para este objeto.

Da Vistoria:

3.9.1. Nao se aplica, por se tratar de modalidade de fornecimento transportada.

MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Especificacées Técnicas do Objeto:

4.1.1. A prestagdo de servicos de nutrigdo e alimentagdo envolvera todas as etapas do processo de operacionalizacdo, produgdo
e entrega das refeicdes no local indicado pela CONTRATANTE, observado o padrdo de alimentagdo estabelecido, o mimero de
comensais, os tipos de refeigdo e os respectivos horarios.

4.1.2. Os quantitativos constantes no item 17 sdo estimados e poderdo sofrer diminui¢do ou aumento devido a rotatividade de
individuos privados de liberdade - respeitando uma variagdo méaxima de 25% (vinte e cinco por cento) no valor do contrato para mais
ou para menos - devendo a CONTRATADA apresentar relatorios mensais com a quantidade entregue de refeigdes.

4.1.3. Para alimentag@o transportada deve-se observar a distdncia maxima de 50 km entre a unidade de producdo (cozinha) ¢ a
unidade prisional, salvo autoriza¢do expressa ¢ fundamentada do Gestor do Contrato com prévia analise da Diretoria de Nutrigao,
subordinada a Superintendéncia de Apoio a Gestdo Alimentar, e deferimento pelo Ordenador de Despesas.

4.1.3.1. Admite-se caréncia de 60 (sessenta) dias, improrrogaveis, do inicio do fornecimento, para que a empresa
fornecedora adote as providéncias para atender o disposto no subitem 4.1.3.

4.1.4. A CONTRATADA devera informar a Diretoria de Nutri¢do o enderego da unidade de produgdo (cozinha) no inicio da
execugdo contratual. Caso, durante a prestagdo do servigo, ocorra alteragdo de enderego da unidade de produgdo, a Diretoria de
Nutri¢do devera ser informada com no minimo 7 (sete) dias de antecedéncia.

Forma de distribuicao das refeicoes e lanches:

4.2.1. Individuos Privados de Liberdade - até a portaria dos pavilhdes, com veiculo da CONTRATADA, e até as celas,
por meio de mio de obra carceraria contratada pela empresa: Presidio de Sio Jodao Del Rei ¢ Presidio de Resende Costa.

4.2.1.1. As refeicdes (exceto o item salada e sobremesa) serdo servidas em embalagens de isopor descartavel ou similar n°
8 (oito) devidamente vedadas, e transportadas em caixas térmicas (hotbox), de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm
altura, devidamente higienizadas.

4.2.1.2. A salada devera ser servida em embalagens plasticas descartaveis (pote de plastico descartavel) devidamente
vedadas e transportadas em caixas térmicas (hotbox), de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente
higienizadas.

4.2.1.3. As sobremesas (mamao e melancia) e as frutas do jantar (mamao e melancia) deverdo ser servidas em embalagens
plasticas descartaveis (pote de plastico descartdvel) devidamente vedadas e transportadas em caixas térmicas (hotbox), de
dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas.

4.2.1.4. Os lanches (pao francés/doce com margarina) serdo servidos em embalagem propria. O café e o suco em garrafas
térmicas (ressaltando que o recipiente térmico utilizado para o café ndo devera ser utilizado para servir o suco, nem vice-versa).
O leite em sua embalagem original de 200 ml, acondicionado em caixas térmicas (hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm
largura X 38 cm altura.

422, As caixas térmicas (hotbox), deverdo possuir tampas individualizadas para que sejam devidamente vedadas com
as respectivas tampas, apos o acondicionamento dos marmitex porcionados e/ou cubas e durante o transporte até as unidades
atendidas. Ressaltando, que tais tampas s6 poderdo ser retiradas das suas caixas térmicas no momento em que os
marmitex/cubas forem distribuidos ao consumidor final.

Equipe de trabalho necessaria a execuciio do objeto:

4.3.1. Quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma a atender o cumprimento das obrigacdes
assumidas.

43.2. O pessoal (funcionarios) devera se apresentar em condi¢cdes de saude compativel com suas atividades, realizando, as
expensas da CONTRATADA, exames periodicos de saude, inclusive exames especificos de acordo com as normas vigentes.

4.33. Devem ser apresentados a Secretaria, quando solicitados, os laudos dos exames de satde de seus empregados
(funcionarios).
433.1. E importante ressaltar a obrigagdo da empresa em se responsabilizar pelos exames médicos para obtengdo dos
laudos de saude dos funcionarios.

4.3.4. Os funciondrios e os individuos privados de liberdade (contratados pela empresa) devem se apresentar dentro de padrio
de higiene recomendado pela legislag@o vigente, utilizando-se de uniformes e equipamentos de prote¢do individual especificos para o
desempenho das fungdes.

4.3.5. Fornecer aos individuos privados de liberdade, uniformes e calgados apropriados para a execucdo do trabalho a ser
realizado, zelando para que os mesmos se mantenham sempre bem apresentaveis, limpos e asseados.

4.3.6. Os empregados (funcionarios e individuos privados de liberdade) deverdo se submeter as normas de seguranca e revista



da unidade prisional.

4.3.7. Deve ser mantida a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentag@o e do servico, independentemente das escalas de
servigo adotadas.

43.8. Manter na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN, nutricionistas detentores de registro regularizado junto ao
Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) e/ou Conselho Federal de Nutricionistas (CFN), de acordo com parametros numéricos de
referéncia para nutricionistas, por quantitativo de refei¢cdes diaria, respeitando a carga horaria técnica semanal determinada (Anexo 111
da Resolugdo CFN n° 600/2018).

4.3.9. Contratar mao de obra carceraria para realizagdo da distribuigdo das refei¢des e lanches as unidades prisionais, em
quantitativo minimo para realizar a distribui¢do em forma e tempo adequados nas unidades prisionais, com celebragdo de Termo de
Compromisso firmado com a Secretaria de Estado de Justica e Seguranca Publica (SEJUSP) - Anexo II do Edital.

4.3.10. Contratar mao de obra carceraria para auxilio na produgdo da alimentagdo para as unidades prisionais, de acordo com a
necessidade da empresa.

4.3.11. Cumprir integralmente o disposto no Termo de Compromisso, no que tange a contratagdo e pagamento da mao de obra
carceraria.

4.3.12. Os dados contidos no modelo do Termo de Compromisso poderdo sofrer alteragdes conforme as necessidades e/ou

mudancas na Secretaria de Estado de Justi¢a e Seguranga Publica.

4.3.13. A empresa CONTRATADA devera realizar a contratagdo de mao de obra conforme cargos e quantitativos apresentados
na tabela abaixo:

Quantitativo de Mo de Obra

Cargo Quantidade
Nutricionista - carga horaria: 30 horas semanais* 5
Cozinheiro* 4
Auxiliar de cozinha* 7
Saladeira* 4
Estoquista* 2
IPL'S para entrega das refeicdes e lanches - faxinas (Presidio de Sao Jodo Del Rei) 6 hs/dia** 10
IPL'S para entrega das refeicdes e lanches - faxinas (Presidio de Resende Costa) 6 hs/dia** 2
Motorista* 2
Total Geral 36

* O quantitativo de mdo de obra (nutricionista, cozinheiro, auxiliar de cozinha, saladeira, estoquista e motorista), foi calculado

baseando-se na literatura de Gandra, Y, R & Gambardella, A. M. D. - Avaliacio de Servicos de Nutriciao e Alimentacio — USP — 1983 ¢ na
Resolu¢ao CFN n° 600/2018, que estabelece o numero de nutricionistas de acordo com a quantidade de refeigdes fornecidas.

** O quantitativo para a distribui¢@o das refeicdes e lanches dentro das unidades prisionais considerou a logistica de recebimento e

distribuigdo da alimentac¢do nas unidades atendidas.

4.4.

4.3.14. O quantitativo definido no subitem 4.3.13 foi calculado considerando a quantidade minima de refei¢cdes licitadas,
devendo ser ajustado de acordo com a variagdo da populagdo carceraria, caso ocorra, ao longo da execugdo contratual.

Local de entrega e horarios de fornecimento:

44.1. Endereco das unidades prisionais:

e Presidio de Sao Jodo Del Rei - Rua Gama, s/n° - Bairro Vila Brasil - Sdo Jodo Del Rei/MG - CEP: 36.300-000.
¢ Anexo - Presidio de Sdo Jodo Del Rei - Rua Aureliano Raposo, n° 87 - Centro - Sdo Jodao Del Rei/MG - CEP: 36.300-054.
e Presidio de Resende Costa - Rua das Quaresmeiras, s/n° - Bairro Nova Brasilia - Resende Costa/MG - CEP: 36.340-000.

442, Os horarios dos fornecimentos deverdo ser conforme tabela abaixo:

e Presidio de Sao Joao Del Rei

Tipo de Refeiciio | Horario de Entrega
Desjejum 06:00
Almogo 11:00
Lanche da Tarde 11:00
Jantar 17:00

e Presidio de Resende Costa

Tipo de Refeiciio | Horario de Entrega




4.5.

4.6.

4.7.

Desjejum 07:00
Almogo 11:30
Lanche da Tarde 14:30
Jantar 17:30
4.4.3. Os horarios de entrega das refeicdes e lanches s@o estabelecidos pelos diretores gerais das unidades, sendo instrumento
essencial ao éxito da prestagdo dos servigos.
44.4. Em decorréncia da variagdo diaria da populagdo carceraria, as quantidades de refeicdes a serem fornecidas serdo

solicitadas pelas dire¢des das unidades prisionais 8 CONTRATADA, em requisi¢do especifica, por meio do SIGA (Sistema de
Gerenciamento Alimentar) ou, em caso comprovado de falha ou inoperancia no sistema, por e-mail, até as 23:59%hs do dia anterior ao
fornecimento. Caso ocorra alteragdo no quantitativo de individuos privados de liberdade apds este horario, serd requisitado a
CONTRATADA o acréscimo ou decréscimo de refeicdes necessarias impreterivelmente até as 08h30 do dia do fornecimento.
Ocorrendo ingresso de individuos privados de liberdade apds o almogo, a diregdo da unidade prisional requisitard o acréscimo de
refei¢des no jantar até as 14h00.

44.5. O recebimento das refei¢des sera feito pela Comissdo de Recebimento de Alimentos, designada pela dire¢do da unidade
prisional, em conjunto com um representante da CONTRATADA e sera processado observando-se a seguinte rotina: checagem do
horario de recebimento, admitindo-se uma varia¢ao de 15 (quinze) minutos, bem como se as refei¢des atendem as condigdes previstas
no item 9.1. Apos todos os procedimentos inerentes a distribuigdo das refeigdes, a Comissao atestara a nota de servigo.

4.4.6. Em caso de ndo cumprimento do horario de fornecimento estabelecido, a CONTRATADA ficara sujeita as sangdes
dispostas na Lei Federal 14.133/2021, no seu art. 156, sendo observados ainda, quando couber, o disposto nos arts. 157 a 163 da
mesma Lei.

4.4.7. A Comissao de Recebimento de Alimentos de cada unidade, na presenca do representante da CONTRATADA, recusara
o recebimento parcial ou total das refeigdes quando constatada a ndo observancia das especificagdes técnicas e condi¢des de
aceitabilidade do objeto. Nessa hipotese, a diregdo da unidade prisional comunicara 8 CONTRATADA, que tera o prazo de 02 (duas)
horas para substituir as refei¢des recusadas.

Dos Materiais a serem disponibilizados:

4.5.1. Para a perfeita execucdo dos servigos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades estabelecidas nos subitens 4.2 ¢ 14.2.23 deste Termo de referéncia,
promovendo sua substitui¢do quando necessario.

Regime de Execugdo:

4.6.1. O critério adotado sera empreitada pelo prego unitario, em que o servigo sera contratado pelo menor valor diario de
alimentagdo por comensal, para fornecimento do quantitativo necessario ao atendimento da demanda local por 24 (vinte e quatro)
meses.

Padronizacao da alimentacio:

4.7.1. Os géneros alimenticios estocados na area de armazenamento terdo que apresentar condigdes técnicas de qualidade e
validade para a producdo da alimentagdo. Nao serd permitido o armazenamento de géneros com a data de validade vencida e sem a
apresentacao do roétulo original, assim como, enlatados oxidados e/ou danificados e géneros armazenados em caixas de papeldo. Os
géneros alimenticios embalados em caixas de papeldo e armazenados dentro do freezer/cdmara refrigerada so6 serdo permitidos se
envolvidos em embalagem plastica. Nao é permitida a utilizagdo de madeira para armazenamento de gé€neros alimenticios dentro da
UAN.

4.7.2. Nenhum alimento podera ser armazenado em embalagem ndo apropriada, conforme padrdo de qualidade exigido pelas
normas da Vigilancia Sanitdria, devendo quando de sua recepgdo, ser vistoriado e acondicionado em recipiente adequado as suas
caracteristicas.

4.73. Os alimentos devem ser armazenados de forma adequada, respeitando sua natureza e perecibilidade, ndo os misturando
com produtos de limpeza, descartaveis e similares.

4.7.4. Os produtos descartaveis ndo poderdo ser armazenados em caixas de papeldo.

4.7.5. Os alimentos (marmitas quentes) ndo consumidos imediatamente apds o preparo devem ser mantidos a uma temperatura

superior a 60°C até o momento final da distribuic@o. Para as saladas e sobremesas a temperatura devera ser inferior a 10°C.

4.7.6. Devem ser coletadas amostras sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos in natura ou
preparados, os mesmos deverdo ser suspensos do consumo e substituidos, em seguida, descartados.

4.7.7. As sobras limpas da alimentagdo fornecida, somente poderdo ser utilizadas, se forem seguidos os procedimentos
especificados e conforme padrdes de qualidade e higiene exigidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria.

4.7.8. A sobremesa deve ser servida em embalagem propria aos individuos privados de liberdade, somente no almocgo,
obedecendo o peso da tabela de especificagdo contida no item 5.

4.7.9. As sobremesas (maméao e melancia) deverdo ser acondicionadas e transportadas em recipientes térmicos (hotbox) de
dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, e, se necessario, fazer uso de gelo para manutengdo da temperatura e da
qualidade do alimento.

4.7.10. As carnes ndo deverdo ter aponeuroses, tendoes e excesso de tecido adiposo. Devem conter a procedéncia, registro nos
orgdos competentes e prazo de validade.


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2019-2022/2021/Lei/L14133.htm

4.8.

5.1.

Transporte:

4.8.1. O transporte devera ser realizado nos termos das Resolugdes sanitérias vigentes (Resolugdo SES/MG n°® 6458/2018 e
Resolugao RDC n° 216/2004).

4.8.2. Nos veiculos de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devera ser garantida a
integridade e a qualidade dos alimentos transportados, evitando-se a contaminagdo e deterioragdo dos produtos.

4.8.3. O veiculo de transporte de alimentos deverd ser mantido em perfeito estado de conservagdo e higiene e ndo apresentar
evidéncia da presenca de insetos, roedores, passaros, vazamentos, umidade, materiais estranhos e/ou odores que possam comprometer
a qualidade dos produtos transportados.

4.8.4. O veiculo de transporte de alimentos e todos os equipamentos e acessorios utilizados deverdo ser higienizados de acordo
com as caracteristicas dos alimentos transportados e os procedimentos de higienizagdo deverdo ser descritos em forma de
Procedimento Operacional Padronizado — POP — e utilizados somente produtos de limpeza regularizados junto a Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

4.8.5. E vedado o transporte concomitante de matéria-prima ou produtos alimenticios crus com alimentos prontos para o
consumo e de dois ou mais produtos alimenticios, se um deles apresentar risco de contaminagao para os demais.

4.8.5.1. E vedado o transporte de alimentos, conjuntamente, de pessoas e/ou animais, e produtos toxicos.
4.8.6. A cabine do motorista do veiculo devera ser isolada da parte utilizada para o transporte dos alimentos.

4.8.6.1. E vedado repousar, transportar pessoas e manter objetos pessoais no compartimento de carga.
4.8.7. Deverdo ser garantidas as condi¢des necessarias de temperatura e umidade para cada tipo de alimento de acordo com as
especificagdes dos fabricantes durante todo o transporte e armazenamento.
4.8.8. O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribui¢do até a entrega ao consumo, devem ocorrer em
condigdes de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria.
4.8.9. Os veiculos de transporte de alimentos devem ser revestidos de material liso, resistente, impermeavel, atoxico e lavavel.
As refei¢des devem ser colocadas sobre estrados.
4.8.10. Os veiculos de transporte de alimentos devem ser dotados de cobertura para protecdo da carga.
4.8.11. As refeigdes e lanches deverdo ser transportados devidamente acondicionados em condi¢des adequadas de higienizagio
e conservacdo até o(s) local(is) definido(s) pelo CONTRATANTE.
4.8.12. A distribui¢do ficara sob responsabilidade da CONTRATADA, que devera contratar mdo de obra de internos das

Unidades para entregarem as refei¢des e lanches fornecidos aos demais individuos privados de liberdade, em quantidade suficiente para
garantir a distribui¢@o das refei¢des e lanches em tempo habil a ndo prejudicar a qualidade e temperatura da alimentagio, bem como a
seguranga das unidades. Tal quantitativo devera ser conforme tabela abaixo, com base no informado pelo setor responsavel de cada
unidade prisional:

N° minimo de individuos privados de liberdade para

UNIDADE distribuicio das refeicoes e lanches aos internos, na unidade:

Presidio de Sao Joiao Del

. 10

Rei

Presidio de Resende Costa 02
4.8.13. Manter a quantidade de veiculos para transporte da alimentagdo, em niimero suficiente ¢ em condigdes adequadas para o
transporte do quantitativo de refei¢des e lanches estipulados para cada unidade contemplada no lote licitatorio.
4.8.14. Devera ser garantido transporte compativel para o deslocamento das refei¢des, de acordo com a quantidade contratada,
observadas as normas vigentes da vigilancia sanitaria.
4.8.15. Cumprir o horério de distribuicdo estabelecido no Item 4.4 do Termo de Referéncia.
4.8.16. Cumprir a padronizagdo da alimenta¢@o na quantidade, na composi¢@o, na incidéncia, na gramatura constante no item 5

- COMPOSICAO DO CARDAPIO, seguindo rigorosamente os padrdes de qualidade sensorial e sanitaria das refei¢des fornecidas.
COMPOSICAO DO CARDAPIO

Tabelas de Especificacdo e Composicdo:

5.1.1. ALMOCO:
ESPECIFICACAO | COMPOSICAO - ALMOCO
2 componentes (folhosos e
Salada legumes/fruta) ou composta
Prato Principal 1 tipo
Arroz 1 tipo
Feijao 1 tipo
Guarnigdo 1 tipo
Sobremesa 1 tipo

5.1.2. JANTAR:



5.1.3.

5.14.

5.2.

5.2.1.

52.2.

5.2.3.

ESPECIFICACAO| 0\pOSICAO - JANTAR
Fruta 1 tipo
Prato Principal 1 tipo
Arroz 1 tipo
Feijao 1 tipo
Guarnic¢do 1 tipo
DESJEJUM:
ESPECIFICACAO | COMPOSICAO - DESJEJUM
Pao Francés ou Doce
Margarina Vegetal
Bebidas Café aglogado
Leite
LANCHE DA TARDE:
ESPECIFICACAO | COMPOSICAO - LANCHE DA TARDE
Pao Francés/doce
Margarina Vegetal
Bebida Suco concentrado ou café adogado
Tabelas de gramagens e incidéncias:
DESJEJUM:
DENOMINACAO COMPOSICAO | INCIDENCIA | QUANTIDADE
Grupo do pao/carboidrato | Pao Francés/doce 30 50g
Recheio especifico para o pao Margarina 30 10g
. Cafe* 30 100 ml
B
cbidas Leite 30 200 ml
* Para o preparo do café, utilizar o per capita in natura de 10g de po6 de café, conforme estabelecido pela Associagdo
Brasileira da Industria de Café - ABIC.
5.2.1.1. Fica a cargo da dire¢do das unidades prisionais escolher o tipo de pdo (doce ou francés), levando em
considerag@o a maior aceitagdo dos comensais.
5.2.1.2. O leite fornecido no desjejum devera ser do tipo C, homogeneizado e servido em embalagens
industrializadas individuais de 200ml, salvo quando ndo houver fornecedor na regido. Neste caso, a CONTRATADA
devera apresentar uma declaracdo das empresas fornecedoras de leite da regido, informando que as mesmas ndo produzem
leite em embalagens industrializadas individuais de 200 ml. O leite devera ser homogeneizado tipo C e servido em garrafas
térmicas.
LANCHE DA TARDE - OPCAO 01:
DENOMINACAO COMPOSICAO |INCIDENCIA | QUANTIDADE
Grupo do pao/carboidrato | Pao francé€s/doce 30 50g
Recheio especifico para o pdo Margarina 30 10 g
Bebidas Suco concentrado 30 300 ml
522.1. O suco concentrado devera ser preparado conforme a indicagdo de dilui¢do do fabricante. Essa bebida ndo podera

ser fornecida de forma muito diluida "ralo", devendo atender ao paladar dos comensais.

ou
LANCHE DA TARDE - OPCAO 02:
DENOMINACAO COMPOSICAO [INCIDENCIA [ QUANTIDADE
Grupo do pao/carboidrato | Pdo francés/doce 30 50 g
Recheio especifico para o pao Margarina 30 10g
Bebidas Café* 30 200 ml
* Para o preparo do café, utilizar o per capita in natura de 20g de p6 de café, conforme estabelecido pela Associagao
Brasileira da Industria de Café - ABIC.

5.2.3.1. Fica a cargo da dire¢do das unidades prisionais escolher uma opg¢ao de cardapio do lanche da tarde, levando em

considerag@o a maior aceitagdo dos comensais.
5.2.3.2.

5.2.3.3. Fica a cargo da direcdo das unidades prisionais escolher o tipo de pao (doce ou francés), levando em consideragdo
a maior aceita¢do dos comensais.

Caso haja alteragdo do lanche da tarde, solicitar a empresa com antecedéncia minima de 30 dias.



524.

PRATO PRINCIPAL ALMOCO/JANTAR:

_ TIPO DE _ _ . PER CAPITA
DENOMINACAO | TIPO DE CARNE CORTE PREPARACAO | ESPECIFICACAO | INCIDENCIA FINAL
COCCIONADO
Acebolado
Miolo de pa Bife Grelhado/Frito Pizzaiolo 2
Milanesa
Carne Bovina M:zzll;lo Cubo/Moida/Isca Cozido/Refogado Acebolado 2 850
. . Rolé
Fraldinha Cubo/Isca Cozido 2
Panela
Costela Sem 0sso Assada/Cozida Acebolado 1
Cha de fora Isca/Cubo Cozido Acebolado/panela 2
Bife/isca Grelhado/Frito Acebolado
Copa Lombo Cubo Cozido Acebolado/panela 2 85¢
Pertences para
Carne Suina Feijoada (orelha,
pé, paio, charque, Fracionado Feijoada 2 85¢g
bacon, copa
lombo)*
Pernil Picado Assado Molho/Acebolado 1 85¢g
Frango: coxa e . Cozido Molho 1
Aves solgarecoxa Fracionada s/osso Assado Acebolado 4 8¢
Filé de Peito Bife/Isca/Cubo Grelhado/Frito Milanesa/Acebolado 4 85¢g
Inteiro
Ovo Inteiro Cozido/Frito Omelete 2 85¢g
Panqueca recheada
Linguiga Acebolado 1
Hamburguer A pa'rmegmna/a 1
Embutidos Assado/Frito/Cozido pizzaiolo 85¢
Steak 1
Almondega ao molho 1
Salsicha ao molho 1
* No que tange aos pertences para feijoada, segue o per capita in natura de cada item que devera ser servido:
Pertences para feijoada per capita in natura
Orelha 20g
Pé 20g
Paio l4g
Charque 27g
Bacon 10g
Copa lombo 34¢g
5.2.5. SALADA ALMOCO:
Quantidade Final de
Denominacao Preparacio Especificacdo Incidéncia Cada um dos dois
componentes (em g)
Acelga/Couve 10
. Almeirdo 3
Folhosos Picado Cru Alface (crespa/americana/lisa) 10 30g
Mostarda/Agrido/Chicoria/Rucula 6
Beterraba
Ralado Cru Conoura 3 40g
Rabanete
. Tomate 5
Picado Cru Vinagre (tomate, cebola e 2 60g
pimentdo)
Abobora
Baroa
Legumes Batata
Beterraba
Broécolis
Picados Cozidos Cenoura
Chuchu 14 45¢
Couve-flor
Ervilha
Milho Verde
Vagem
Frutas Descascadas e Laranja




picadas Melancia

Compostas Salpicao 1 80g

5.2.5.1. No dia em que o cardapio apresentar salada composta, ndo havera necessidade de outra salada para compor o
cardapio. Cebola, cheiro verde, pimentdo ndo serdo considerados como componentes de salada.

5.2.6. GUARNICAO ALMOCO/JANTAR:
N = . = YAl Per capita Final
Denominacao Preparacio Especificaciio Incidéncia Coccionado
A bolonhesa 3
Ao sugo 3
Macarrao
Massas A primavera 1 120g
Lasanha A bolonhesa / de presunto / de frango 1
Puré Batata / Misto 2
Chuchu / Batata / Cenoura / Baroa / Mandioca /
Ensopados 2
Moranga / Inhame
Jardineira de Legumes / Seleta
de Legumes / Panaché de Legumes Diversos 2
100g
Diversos Legumes
Sauté Mandioca / Cenoura / Batata Inglesa / Batata Doce 2
Assada Batata Inglesa 2
Refoeados Chuchu / Couve / Almeirdo / Quiabo / Acelga / 2
£ Mostarda / Brocolis / Vagem / Couve-flor / Abobrinha
Suflé Chuchu / Couve-flor / Legumes 1 30
Fritos Batata Inglesa / Mandioca / Batata Doce 1 g
Angu / Polenta Ao Molho / A Bolonhesa 2
. Cenoura 2
Farindceos Farofa / Virado Couve 2 80g
Ovos / Banana 2
5.2.6.1. O cardapio devera ser variado de acordo com os alimentos descritos no campo especificacio da tabela
acima.
5.2.7. ARROZ - ALMOCO/JANTAR:
Denominacio Tipo Preparacio | Incidéncia | Quantidade Coccionada
. . Simples 26
A Agulhinha Tipo 1 300
rroz gulhinha Tipo Composto 7 g
5.2.8. FEIJAO - ALMOCO/JANTAR:
Denominacao Tipo Preparacio Incidéncia | Quantidade Coccionada
Preto Composto (feijoada) 2
con Simples 26
F L . - 1
cyao Carioquinha Tipo 1 Tropeiro 1 S0g
Tutu 1
5.2.8.1. Nao exceder a quantidade de 10% de dleo nas elaboragdes das preparagdes. O arroz fornecido devera ser
Agulhinha Tipo I e o Feijdao Preto e/ou Carioquinha Tipo I. Sendo vedado "Feijao Fora do Tipo", a exemplo o "Feijdo
Bandinha".
5.2.9. SOBREMESA ALMOCO:
Denominac¢io Composicio Incidéncia Quantidade
Banana 6 80g
Laranja 4 90g
Frutas da Epoca Maca 2 90g
Mamao 1 120g
Melancia 1 120g
Bananada
Doce de Leite
Doce P¢ de Moleque 16 20g
Pacoca




5.2.10. FRUTA JANTAR:

Denomina¢io | Composi¢io | Incidéncia | Quantidade
Banana 12 80g
Laranja 7 90g
Frutas da Epoca Maga 5 90g
Mamao 3 120g
Melancia 3 120g
5.2.11. OBSERVACOES PARA AS FRUTAS DO CARDAPIO:

5.2.11.1. O PESO DA MELANCIA E SEM A CASCA.
5.2.11.2. A LARANJA DEVERA SER FORNECIDA DESCASCADA.
5.2.11.3. A GRAMATURA DO MAMAO E SEM A CASCA E SEMENTE.

52.114. OUTRAS FRUTAS PODERAO SER ADICIONADAS NO CARDAPIO DE ACORDO COM A
SAZONALIDADE, DURANTE O PERIODO DA SAFRA, DESDE QUE PREVIAMENTE APROVADO PELA
NUTRICIONISTA DA DIRETORIA DE NUTRICAO.

CONTROLE HIGIENICO-SANITARIO
6.1. Manutengao de absoluta higiene no armazenamento, manipulagéo, preparo e transporte dos alimentos.

6.2. Manutenggo das instalagdes, equipamentos e utensilios da Unidade de Alimentacdo e Nutrigdo em perfeitas condigdes de
higiene e limpeza, devendo os mesmos serem limpos com frequéncia necessaria e desinfetados sempre que as circunstincias assim o
exigirem. Ademais, € necessario efetuar a sanitizagdo, dedetizagdo e desratizagdo das dependéncias utilizadas pelo menos uma vez a cada
bimestre com comprovagao através da nota fiscal, emitida por empresa especializada.

6.3. Implantagdo, para o controle integrado de pragas, de procedimentos de prevencdo e eliminacdo da presenca de insetos e
roedores. A aplicagdo de produtos s6 devera ser realizada quando adotadas todas as medidas de prevencdo, s6 podendo ser utilizados
produtos registrados no Ministério da Saude.

6.4. Observancia do controle de qualidade de produtos para higienizagdo e outros materiais de consumo necessarios, com o devido
registro nos 6rgaos competentes.

SEGURANCA, MEDICINA E MEIO AMBIENTE DO TRABALHO

7.1. As normas de seguranga recomendadas pela Secretaria de Estado de Justica e Seguranga Publica e legislagdo especifica devem
ser seguidas, quando do acesso as suas dependéncias.

7.2. Na execugdo e desenvolvimento do trabalho, ¢ imprescindivel o atendimento das determinagdes da Lei n® 6.514, de 22 de
dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n® 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e suas altera¢des, além de
normas e procedimentos internos da Administragdo Publica Estadual relativos a engenharia de seguranca, medicina e meio ambiente do
trabalho, que sejam aplicaveis a execugdo especifica da atividade.

SITUACOES DE EMERGENCIA

8.1. Em casos de situagdes emergenciais, tais como: falta de agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e
outros, a CONTRATADA devera assegurar a manuteng@o do atendimento adequado mediante esquemas alternativos de trabalho ou planos
de contingéncia.

8.2. Na necessidade de substituigdes e/ou complementacdo de equipamentos e utensilios, a CONTRATADA tera o prazo maximo
de 8 (oito) dias tteis para as suas aquisigdes e instalagdes, durante o qual devera continuar fornecendo os lanches e refeigdes, sendo estas
conforme os subitens 4.2.1.1 e 4.2.1.2, que dispdem sobre a Forma de Distribuicdo das Refei¢cdes e Lanches, para os individuos privados de
liberdade, até que a UAN tenha condi¢des de produzi-los. Os lanches e refei¢cdes habituais deverdo ser transportados em veiculo automotor
apropriado e definidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria, mantendo-o nas condi¢des higiénicas exigidas.

CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

9.1. Condig¢odes de recebimento do objeto:
9.1.1. As refei¢des e lanches deverdo ser fornecidos em observancia estrita a todas as condigdes técnicas especificadas, bem
como:
9.1.1.1. As refei¢des (almogo e jantar) devem ser mantidas a uma temperatura superior a 60°C até o momento final da

distribuigdo. Para as saladas e sobremesas a temperatura devera ser inferior a 10°C. As refeigdes devem ser transportadas em
caixas térmicas (hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura.

9.1.1.2. As marmitas, embalagens plasticas e/ou potes plasticos devem ser entregues no local definido pela
CONTRATANTE bem fechadas e sem estar reviradas.

9.1.1.3. As sobremesas (mamao e melancia) deverdo ser acondicionadas e transportadas em recipientes térmicos (hotbox)
de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, e, se necessario, fazer uso de gelo para manutencéio da temperatura e da
qualidade do alimento.

9.1.1.4. A gramatura das refeigdes e lanches devem estar de acordo com o item 5- COMPOSICAO DO CARDAPIO.

9.1.1.5. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, s suas expensas, no todo ou em



9.2.

9.3.

parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a
fiscalizagdo ndo atestar a Gltima e/ou unica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam
vir a ser apontadas no Recebimento.

9.1.1.6. Os servigos prestados serdo recebidos, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, mediante
termo (s) detalhado (s) que comprove (m) o atendimento das exigéncias contratuais.

9.1.1.7. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes
no Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

Liquidacio:

9.2.1. A liquidacdo sera efetuada através do Sistema Integrado de Administragdo Financeira - SIAFI/MG, no prazo de até 30
(trinta) dias corridos, contados a partir do encaminhamento dos documentos fiscais devidamente conferidos e aprovados.
9.2.2. Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente
apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

9.2.2.1. O vencimento;

9.2.2.2. A data da emissdo;

9.2.2.3. Os dados do contrato e do 6rgdo Contratante;

9224, O periodo respectivo de execugdo do objeto;

9.2.2.5. O valor a pagar; e

9.2.2.6. Eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.
9.2.3. Havendo erro na apresenta¢do da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia que impeca a

liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apos a
comprovagdo da regularizacdo da situacdo, sem onus ao Contratante.

9.2.4. A nota fiscal ou o instrumento de cobranca equivalente devera ser acompanhado da comprovagdo da regularidade fiscal
disposta no art. 68 da Lei Federal 14.133/2021.

Pagamento:

9.3.1. O pagamento referente ao fornecimento a cada unidade prisional sera providenciado, separadamente ap6s a apresentacéo
da “Grade Mensal do Fornecimento de Refeigdes” e “Espelho de Nota Fiscal” contendo codigo validador gerado através do Sistema de
Gerenciamento Alimentar (SIGA).

9.3.2. O pagamento sera feito sobre cada Nota Fiscal emitida, relativo ao fornecimento para cada Unidade Prisional, sem
vinculo entre estes pagamentos.

9.3.3. O pagamento sera efetuado através do Sistema Integrado de Administragdo Financeira - SIAFI/MG, por meio de ordem
bancaria emitida por processamento eletronico, a crédito do beneficiario em um dos bancos que o fornecedor indicar, no prazo de 30
(dias) dias corridos, contados a partir da data final da liquidacdo a que se referir, com base nos documentos fiscais devidamente
conferidos e aprovados pela CONTRATANTE.

9.3.3.1. Para efeito de pagamento, a CONTRATADA encaminhara 8 CONTRATANTE, apds a execugdo do objeto, a
respectiva nota fiscal/fatura, acompanhada do relatorio da execugdo do objeto do periodo a que o pagamento se referir, bem
como, demais documentos necessarios para a efetiva comprovagao da execucgdo do objeto, se houver.

9.33.2. A Administragdo receberd o Documento Auxiliar da Nota Fiscal Eletronica (DANFE) juntamente com o objeto e
devera realizar a verificagdo da validade da assinatura digital e a autenticidade do arquivo digital da NF-e (o destinatario tem a
disposigdo o aplicativo “visualizador”, desenvolvido pela Receita Federal do Brasil) e a concessdo da Autorizagdo de Uso da NF-
e, mediante consulta eletronica a Secretaria da Fazenda o Portal Nacional da NF-e.

9.333. O pagamento da Nota Fiscal fica vinculado a prévia conferéncia pelo gestor.

9.33.4. As Notas Fiscais que apresentarem incorregdes serdo devolvidas 8 CONTRATADA e o prazo para o pagamento
passara a correr a partir da data da reapresentacdo do documento considerado valido pela CONTRATANTE.

9.3.3.5. Ocorrendo atraso de pagamento por culpa exclusiva da Administragdo, o valor devido sera atualizado
financeiramente, entre as datas do vencimento ¢ do efetivo pagamento, de acordo com a variagdo do Sistema Especial de
Liquidagéo e Custodia — SELIC.

9.3.4. A CONTRATADA devera apresentar mensalmente, copia e comprovante de pagamento das Guias de recolhimento do
FGTS, do INSS, GFIP, a relagdo de pagamento dos empregados da UAN prestadora dos servigos contratados, ¢ as Certiddes Negativas
de Débitos com o INSS, FGTS, TRABALHISTAS ¢ ESTADUAL.

9.3.5. A validacdo/emissdo de Notas Fiscais referente ao objeto desta contratacdo, inclusive aquelas emitidas eletronicamente,
deverdo ser processadas pelo modulo de Fatura Eletronica - e Fatura, disponibilizado no Sistema Integrado de Administragdo de
Materiais e Servigos - SIAD, disponivel no sitio www.compras.mg.gov.br.

9.3.6. A CONTRATADA deve garantir a manutencdo dos requisitos de habilitagdo previstos no Edital durante toda a
contratacao.
9.3.7. Eventuais situa¢des de irregularidades fiscal ou trabalhista da CONTRATADA nfo impedem o pagamento, se o objeto

tiver sido executado e atestado. Tal hipOtese ensejara, entretanto, a adogdo das providéncias tendentes ao sancionamento da empresa e
rescisdo contratual.

9.3.8. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, nio
sofrerd a retencdo tributaria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard
condicionado a apresentacdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.
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9.3.9. Sera indicada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sangdes
cabiveis, caso se constate que o Contratado:

9.3.9.1. Nao produziu os resultados acordados;
9.3.9.2. Deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou
9.3.93. Deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execug¢do do servigo, ou utilizou-os com

qualidade ou quantidade inferior & demandada.

9.3.10. Informagdes complementares e orientagdes operacionais a respeito do faturamento eletronico serdo fornecidas pela
Central de Atendimento aos Fornecedores por meio do e-mail: cadastro.fornecedores@planejamento.mg.gov.br ou pela Central de
Atendimento aos Fornecedores — LigMinas — telefone 155 (para Capital ou cidades do interior de Minas Gerais) ou (31) 3303 7995
(para outras localidades e celular).

9.3.11. As dietas especiais, quando concedidas, em casos de aporte calorico, deverdo ser pagas conforme valores aproximados
das refei¢des/lanches ja previstas em contrato.

PROCEDIMENTO DE TRANSICAO E FINALIZACAO DO CONTRATO

Nao serdo necessarios procedimentos de transicdo e finalizagdo do contrato devido as caracteristicas do objeto.

MODELO DE GESTAO DA CONTRATACAO
Regras Gerais:

11.1.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as disposi¢des da Lei
Federal 14.133/2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial, conforme art. 115 da Lei Federal
14.133/2021, e artigos 15 e 16 do Decreto 48.587, de 2023.

11.1.2. As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

11.1.3. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas
de imediato.

11.1.4. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o o6rgdo ou entidade poderd convocar o representante da
empresa contratada para reunidio inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execucgdo da
contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre outros.

11.1.5. A execugdo do contrato serd acompanhada pelo(a) Diretor(a)-Geral da(s) Unidade(s) Prisional(is): Presidio de Sao Jodo
Del Rei ¢ Presidio de Resende Costa, ora denominado Gestor, representante da Administragdo especialmente designado, bem como
seu substituto, nos seus afastamentos e impedimentos legais, que devera designar, no minimo, 2 (dois) servidores, para exercer a
fungdo de fiscal do contrato, conforme requisitos estabelecidos no art. 7° da Lei Federal 14.133/2021, art. 117 da Lei Federal
14.133/2021, e art. 14 do Decreto n° 48.587, de 2023.

11.1.6. O ato formal de designag@o do gestor do contrato e respectivo substituto sera realizada pelo ordenador de despesa € o
dos fiscais sera realizado pelo gestor do contrato em processo eletronico do Sistema Eletronico de Informagdes - SEI - proprio, e
posteriormente, sera realizado junto ao Sistema de Gerenciamento Alimentar - SIGA, pela Diretoria de Sistema de Gerenciamento
Alimentar - DSA, os procedimentos necessarios para cadastrar os gestores ¢ fiscais dos contratos de fornecimento de alimentagéo.

11.1.7. A Diretoria de Nutri¢do prestara auxilio aos gestores e fiscais contratuais nas atividades relacionadas aos aspectos de
competéncia técnica, conforme consta no art. 42 do Decreto n° 48.659 de 2023.

11.1.8. Constatada a ocorréncia de descumprimento total ou parcial do contrato, deverdo ser observadas as disposi¢des dos art.
155 a 163 da Lei Federal 14.133/2021, a fim de apurar a responsabilidade do Contratado e eventualmente aplicar sangdes.

Da Fiscalizacdo do Contrato:
11.2.1. Do Fiscal do Contrato:

11.2.1.1. O fiscal do contrato prestara apoio técnico e operacional ao gestor do contrato com informagdes pertinentes as
suas competéncias.

11.2.1.2. O fiscal do contrato emitira notificagdes para a corregdo de rotinas ou de qualquer inexatiddo ou irregularidade
constatada, com a defini¢do de prazo para a correco.

11.2.1.3. O fiscal do contrato informara a seus superiores ¢ ao gestor do contrato, em tempo habil para a adogdo das
medidas convenientes, a situa¢do que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua competéncia.

11.2.1.4. O fiscal do contrato comunicard imediatamente ao gestor do contrato quaisquer ocorréncias que possam
inviabilizar a execuc¢do do contrato.

11.2.1.5. O fiscal do contrato conferira as notas fiscais e as documentagdes exigidas para o processo de pagamento.

11.2.1.6. O fiscal do contrato realizara a conferéncia diaria do quantitativo de refei¢des fornecidas aos comensais, mantendo
no Sistema SIGA o registro por tipo de refei¢do servida.

11.2.1.7. O fiscal do contrato realizara a supervisdo das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando
avaliacdo periodica no Sistema SIGA.

11.2.1.8. O fiscal do contrato aprovara somente as faturas de prestacdo de servigos que se refiram as refeigdes e aos lanches
prontos efetivamente fornecidos.

11.2.1.9. O fiscal do contrato validara no Sistema SIGA o “Questionario Diario” e a “Grade Mensal” ¢ o “Espelho de Nota
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Fiscal” referentes ao fornecimento de alimentagdo, verificando e ratificando de acordo com os quantitativos de refei¢cdes e
lanches prontos efetivamente fornecidos.

11.2.1.10. O fiscal do contrato rejeitara no todo ou em parte o recebimento de refeigdes e lanches prontos, se consideradas
em desacordo ou insuficientes, conforme os termos discriminados na proposta definitiva da CONTRATADA.

11.2.2. Da Diretoria de Nutricao:
11.2.2.1. Subsidiar os procedimentos de compra, alteragdes e prorrogagdes contratuais, no que concerne ao custo das
refeicdes e demandas nutricionais;
11.2.2.2. Supervisionar as atividades referentes a fiscalizagdo do servigo de alimentagdo, no ambito da ciéncia da nutri¢ao;
11.2.2.3. Inspecionar as Unidades de Alimentacao e Nutricdo — UAN da CONTRATADA, no que tange as normas de
controle sanitario;
11.2.2.4. Padronizar a qualidade da alimentagdo nos termos da legislagdo aplicavel;
11.2.2.5. Subsidiar a tomada de decisdes relacionada a prestagao do servigo de alimentagéo.

11.3. Da Gestao do Contrato:

11.3.1. Compete ao gestor do contrato e, nos seus afastamentos e impedimentos legais, ao seu substituto, em especial:
11.3.1.1. O gestor do contrato orientara os fiscais de contrato no desempenho de suas atribuigdes.
11.3.1.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato ou terceiros contratados, das

ocorréncias relacionadas a execu¢do do contrato e as medidas adotadas, e informara a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

11.3.1.3. O gestor do contrato coordenara a autuag@o da rotina de acompanhamento e de fiscalizagdo do contrato, cujo
historico de gerenciamento devera conter todos os registros formais da execug@o no Sistema SIGA.

11.3.1.4. O gestor do contrato coordenara os atos relativos a instru¢do dos procedimentos de compra, as prorrogagdes,
acréscimos e supressdes contratuais e ao envio da documentagdo pertinente ao setor de acompanhamento de contratos de
alimentagdo, para formalizagdo da celebracdo de contratos e aditivos contratuais correlatos.

11.3.1.5. O gestor do contrato realizara o recebimento do objeto do contrato, mediante termo detalhado que comprove o
atendimento das exigéncias contratuais.

11.4. E permitido ao gestor e ao fiscal do contrato ter acesso, a qualquer tempo, a todas as dependéncias da CONTRATADA,
podendo:

11.4.1. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios e das refei¢des e lanches prontos, solicitando a substitui¢do imediata
daqueles que apresentem condig¢des improprias para consumo;

11.4.2. Verificar as condi¢des de higiene e de conservagdo das dependéncias, equipamentos e utensilios.

11.5. No sentido de assegurar a adequada execucdo contratual, a verificagdo da regularidade na fase executdria no que tange ao
atendimento das especificidades do objeto do contrato, devido a propria natureza continua do servigo (fornecimento diario de alimentagao),
sendo realizada rotineiramente pelo gestor(es) e pelo fiscal(is) do contrato. Nesse sentido, possui registro proprio no Sistema SIGA, no qual
sd0 produzidos documentos fiscalizatorios durante toda a execucdo contratual, bem como sdo produzidos documentos pela equipe da
Diretoria de Nutricdo na sua fungdo institucional de auxiliar os gestores e fiscais contratuais nas atividades relacionadas aos aspectos
nutricionais e de fiscaliza¢@o do servigo de alimentag¢@o continuada no 4mbito da Sejusp.

11.6. O acompanhamento ¢ a fiscalizagdo da execugdo do contrato por parte da CONTRATANTE ndo exclui e nem reduz a
responsabilidade da CONTRATADA por quaisquer irregularidades, imperfei¢des técnicas ou vicios redibitorios, cuja ocorréncia ndo implica
corresponsabilidade da CONTRATANTE.

11.7. Do Preposto:

11.7.1. O contratado deverd manter preposto aceito pela Administracdo no local da obra ou do servigo para representa-lo na
execugdo do contrato, nos termos do art. 118 da Lei Federal 14.133/2021, e conforme consta no subitem 13.4.3.

FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

12.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento na modalidade pregdo, conforme art. 28 da Lei Federal
14.133/2021, sob a forma eletronica, com adogdo do critério de julgamento pelo menor preco, conforme art. 33, da mesma Lei.

12.2. Da opcio pela modalidade pregio eletronico: Em se tratando de prestagdo de servigo comum, com objeto claro e critérios
objetivamente definidos neste termo de referéncia, e em observancia ao Decreto 48.723, de 24 de novembro de 2023, a presente licitacdo
realizar-se-4 na modalidade de pregéo eletronico.

12.3. Critério de Julgamento da Proposta: Com o fito de resguardar o interesse publico, o critério de julgamento de menor prego
ndo encontra 6bice no sistema normativo, uma vez que decorre do poder discricionario conferido a Administragdo de estabelecer critérios que
melhor se adaptem as suas necessidades.

12.4. Dos critérios da aceitabilidade da proposta:

12.4.1. A proposta comercial devera conter minimamente as seguintes informagoes:
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13.

12.5.

13.2.

124.1.1. Descrigao completa e detalhada dos itens propostos.

12.4.1.2. Valor unitario dos itens e valor total para todo o periodo, incluidos as despesas tais como: impostos, fretes,
seguros, encargos sociais e fiscais e quaisquer outras que incidirem sobre a prestacao do servigo;

12.4.1.3. A proposta tera validade de 120 (cento e vinte) dias corridos contados da data de sua apresentag@o.

12.4.1.4. Todos os pregos ofertados deverdo ser apresentados em moeda corrente nacional, em algarismos com duas casas

decimais apos a virgula.

12.4.2. Caso a proposta ¢ os documentos que a acompanham sejam assinados por mandatario, deverdo ser encaminhados,
também a procuragdo e copia da carteira de identidade do mandatario subscritor.

12.4.2.1. O instrumento de procuragdo, devera ser apresentado em instrumento publico (lavrado em Cartério) ou
instrumento particular, com firma reconhecida em Cartério ou por meio de assinatura digital por pessoa fisica ou juridica em
meio eletronico, mediante certificado digital emitido em ambito da Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira (ICP-Brasil).

12.4.3. A proposta também deverd conter declaragcdo de que compreende a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constitui¢do Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de
trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes.

12.4.4. Como critério de aceitabilidade da proposta, o licitante devera encaminhar, quando solicitado pelo pregoeiro e por meio
do campo disponibilizado via chat, as Fichas Técnicas, Planilha de Custo Alimentar, Planilha de Formagao de Precos, Planilha de Méo
de Obra e Planilha de Proposta Comercial devidamente preenchidas e em formato excel, conforme demonstrado nos itens 16, 17 e 19
para cada item do objeto, quando ali discriminado.

12.4.5. Serdo desclassificadas, de acordo com o art. 59 da Lei Federal 14.133/2021, as propostas que:
12.4.5.1. Contiverem vicios insanaveis;
12.4.5.2. Nao obedecerem as especificagdes técnicas pormenorizadas no instrumento convocatorio;
12.4.5.3. Apresentarem pregos inexequiveis ou permanecerem acima do or¢amento estimado para a contratagao;
12.4.5.4. Nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragio;
12.4.5.5. Apresentarem desconformidade com quaisquer outras exigéncias do instrumento convocatorio, desde que
insanavel.

Da Prova de Conceito (PoC):
12.5.1. Nao sera exigida a apresentagdo de prova de conceito nesta contratagio.
HABILITACAO
Habilitacao Juridica:
13.1.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por for¢a de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territorio nacional;
13.1.2. Empresario individual: inscricdo no Registro Pablico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;
13.1.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja

aceitacdo ficard condicionada a verificagao da autenticidade no sitio https:/www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

13.1.4. Sociedade empresaria, Sociedade Limitada Unipessoal — SLU ou sociedade identificada como Empresa Individual de
Responsabilidade Limitada - EIRELI: inscri¢do do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

13.1.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd
considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020;

13.1.6. Sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

13.1.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscrigdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz;

13.1.8. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente
arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art.
107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971;

13.1.9. Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as altera¢des ou da consolidagdo respectiva.

Habilitacao Fiscal, Social e Trabalhista:
13.2.1. Inscri¢do no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ).

13.2.2. Inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

13.2.3. Regularidade perante a Fazenda federal, estadual e/ou municipal do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra
equivalente, na forma da lei.

I- A prova de regularidade fiscal e seguridade social perante a Fazenda Nacional serd efetuada mediante
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13.3.

13.4.

apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil — RFB e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional — PGFN, referente a todos os tributos federais e a Divida Ativa da Unido — DAU por elas
administrados, bem como das contribui¢des previdenciarias e de terceiros.

II- Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais e/ou municipais referentes ao objeto contratual,
devera comprovar tal condi¢do mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou
outra equivalente, na forma da lei.

13.2.4. Certificado de Regularidade relativa a seguridade social e perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo —
FGTS.

13.2.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perantea Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo
negativa, ou positiva com efeito de negativa, nos termos da Lei Federal n° 12.440, de 7 de julho de 2011, nos termos do
Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943.

13.2.6. Comprovagao da regularidade fiscal e/ou trabalhista devera ser efetuada mediante a apresentagéo das competentes
certidOes negativas de débitos, ou positivas com efeitos de negativas.

Qualificacio Econdomico-Financeira:

13.3.1. Certiddo negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor, emitida nos tltimos 06 (seis)
meses.

13.3.2. Balango patrimonial, demonstra¢do de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos
exercicios sociais:

13.3.2.1. Indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um),
comprovados mediante a apresentagdo pelo fornecedor de balango patrimonial, demonstrag@o de resultado de exercicio e demais
demonstra¢des contabeis dos 2 (dois) tltimos exercicios sociais e obtidos pela aplicacdo das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizivel a Longo Prazo

LG=

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Total

SG =

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Circulante
LC=
Passivo Circulante
13.3.2.2. Caso a empresa fornecedora apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez

Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagio patrimoénio liquido minimo de
10% do valor total estimado da compra.

13.3.2.3. As empresas criadas no exercicio financeiro da contratagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e
poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura, conforme disposto no art. 65, §1° da Lei Federal n°
14.133, de 2021.

13.3.2.4. O balango patrimonial, demonstragéo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis limitar-se-do ao
ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos.

13.3.2.5. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaragio assinada por
profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

13.3.2.6. Caso o fornecedor seja cooperativa, tais documentos deverdo ser acompanhados da tltima auditoria contabil-
financeira, conforme dispde o artigo 112 da Lei Federal n° 5.764, de 1971, ou de uma declaragéo, sob as penas da lei, de que tal
auditoria ndo foi exigida pelo orgao fiscalizador.

13.3.2.7. Os licitantes sujeitos ao regime estabelecido na Lei Complementar Federal n°® 123, de 2006 (Lei das
Microempresas e das Empresas de Pequeno Porte) poderdo apresentar em substitui¢do ao Balango Patrimonial, a Declaragio
Simplificada Anual ou a Declaragdo de Imposto de Renda de Pessoa Juridica, a seu critério, conforme art. 27, da Lei
Complementar 123, de 2006.

Da Qualificacdo técnico-profissional e técnico-operacional:

13.4.1. Comprovagao de aptiddo para a prestacdo dos servigos ofertados, por meio da apresentagdo de 1 (um) ou
mais atestados de capacidade técnica que demonstre que o licitante tenha executado servigos similares ao objeto da
licitagdo, em periodos sucessivos ou ndo, com no minimo 1 (um) ano concluso de prestacdo de servi¢o, emitido por pessoa
juridica de direito publico ou privado, conforme § 5° do art. 67 da Lei Federal 14.133/2021, devidamente registrado no Conselho
Regional de Nutricionistas — CRN —, atendendo ao quantitativo minimo de (50% [cinquenta por cento] do quantitativo licitado), qual
seja: 1.034 (mil e trinta e quatro) refeicdes/diarias, considerando que o quantitativo total de refei¢oes licitado ¢ de 2.068 (dois mil e
sessenta e oito) refeicdes/diarias, conforme § 2° do art. 67 da Lei Federal 14.133/2021, podendo os quantitativos apresentados nos
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atestados de capacidade técnica ser somados, desde que os servigos que lhes deram origem tenham sido executados de forma
concomitante. O tempo minimo de prestacio de servico se justifica com base nas seguintes premissas:

- Natureza continua da prestaciio de servicos.

- Particularidades do ambiente prisional- O ambiente prisional possui caracteristicas sensiveis em que, qualquer pequeno episodio
que possa comprometer a qualidade das refei¢cdes e o fornecimento continuo da alimentagdo pode implicar em graves problemas, tais como rebelido
e motim, além de colocar em risco a seguranga publica.

- O art. 67, § 5° da Lei Federal 14.133/2021, autoriza expressamente a administragdo a exigir da licitante a comprovagio de que ja
executou servigos similares ao objeto da licitacdo, por um prazo minimo, que ndo podera ser superior a 3 (trés) anos. Assim, considerando o
periodo minimo de vigéncia dos contratos de alimentagao, ficou definido no minimo um ano.

Dessa forma, a Administragdo Publica adotou cautelas razoaveis para proporcionar o fornecimento continuo de refei¢cdes, qual seja,
estipular no Termo de Referéncia que a comprovagdo de aptiddo técnica se dara por meio da apresentagdo de 1 (um) ou mais atestados de
capacidade técnica, com no minimo 1 (um) ano concluso de prestagdo de servigo, resguardando-se de contratar empresas privadas sem condi¢des
técnicas de cumprir as clausulas contratuais em sua plenitude, visando garantir operacionalmente o servigo diante da essencialidade do contrato.

A Lei Federal 14.133/2021, em seu art. 6°, inciso XV, considera servi¢cos e fornecimentos continuos os servigos contratados e
compras realizadas pela Administracdo Publica para a manutencdo da atividade administrativa, decorrentes de necessidades permanentes ou
prolongadas. Dentro dessa perspectiva, formou-se a partir de normas infralegais e entendimentos doutrinario e jurisprudencial, consenso de que a
caracterizacdo de um servigo como continuo requer a demonstragdo de sua essencialidade e habitualidade para o CONTRATANTE. A
essencialidade atrela-se a necessidade de existéncia e manutengdo do contrato, pelo fato de eventual paralisagdo da atividade contratada implicar em
prejuizo ao exercicio das atividades da Administragio CONTRATANTE. Ja a habitualidade ¢ configurada pela necessidade de a atividade ser
prestada mediante contratagdo de terceiros de modo permanente.

Nesse sentido ¢ a defini¢do apresentada no Art. 15 da Instrugdo Normativa n° 5/2017 da Secretaria de Gestdo do Ministério do
Planejamento, Desenvolvimento e Gestao:

Art. 15. Os servigos prestados de forma continua sdo aqueles que, pela sua essencialidade, visam atender a necessidade
publica de forma permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro, assegurando a integridade do patriménio
publico ou o funcionamento das atividades finalisticas do orgdo ou entidade, de modo que sua interrup¢do possa
comprometer a prestagdo de um servico publico ou o cumprimento da missdo institucional.

Segue 0 mesmo raciocinio o conceito atribuido pelo Tribunal de Contas da Unido:

Voto do Ministro Relator
[...]

28. Sem pretender reabrir a discussdo das conclusoes obtidas naqueles casos concretos, chamo a atencdo para o fato de
que a natureza continua de um servico ndo pode ser definida de forma genérica. Deve-se, isso sim, atentar para as
peculiaridades de cada situagdo examinada.

29. Na realidade, o que caracteriza o carater continuo de um determinado servigo é sua essencialidade para assegurar a
integridade do patriménio publico de forma rotineira e permanente ou para manter o funcionamento das atividades
finalisticas do ente administrativo, de modo que sua interrupgdo possa comprometer a prestacdo de um servigo publico
ou o cumprimento da missdo institucional.” (TCU. Acorddo n® 132/2008 — Segunda Cdamara. Relator: Ministro Aroldo
Cedraz. Data do julgamento: 12/02/2008.)

13.4.1.1. Os atestados deverdo conter no minimo:
a) Nome empresarial e dados de identificac¢@o da instituicdo/empresa emitente (CNPJ, enderego).
b) Local e data de emissdo.
c) Nome, cargo e assinatura do responsavel pela veracidade das informagdes.
d) Periodo de inicio e término da execugao do servigo e quantitativo do objeto fornecido.
e) descrigdo do servigo prestado.
13.4.1.2. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

13.4.1.3. Em caso de apresentacdo de atestado de desempenho anterior emitido em favor de consorcio do qual o fornecedor
tenha feito parte, se o atestado ou o contrato de constituicdo do consércio ndo identificar a atividade desempenhada por cada
consorciado individualmente, serdo adotados os seguintes critérios na avaliagdo de sua qualificagdo técnica:

a) Caso o atestado tenha sido emitido em favor de consorcio homogéneo, cujas empresas possuem objeto social similar, as
experiéncias atestadas deverdo ser reconhecidas para cada empresa consorciada na propor¢do quantitativa de sua
participagdo no consorcio.

b) Caso o atestado tenha sido emitido em favor de consorcio heterogéneo, as experiéncias atestadas serdo reconhecidas
para cada consorciado de acordo com os respectivos campos de atuagéo.

¢) Na hipotese de apresentacdo de atestado de aptiddo técnica para fins de comprovagdo do percentual de participacdo do
consorciado, caso este ndo conste expressamente do atestado ou da certiddo, devera ser juntada ao atestado ou a certiddo
copia do instrumento de constituicdo do consoércio.
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13.4.1.4. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual do
Contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

13.4.1.5. Considera-se desempenho técnico a apresentacdo de atestado que comprove o fornecimento de um nimero diario
de refei¢des e/ou lanches compativel com o objeto licitado.

13.4.2. Apresentagdo de Certiddo de Registro ¢ Regularidade (CRR), da pessoa juridica, atualizado e dentro do prazo de
validade, nos termos da Resolugdo CFN n° 702/2021.

13.4.2.1. Na analise técnica da CRR apresentada pelo licitante serdo verificados os quesitos relacionados diretamente com a
execugdo dos servigos a que se propde contratar (fornecimento de alimentagdo/nutricdo humana), quais sejam:

I- DADOS DA PESSOA JURIDICA:
- razao social;
- enderego da matriz/filial;
- objeto social;
- ramo de atividade relacionada ao registro;
- CNPJ;

- validade.

II - DADOS DO(A) NUTRICIONISTA RESPONSAVEL TECNICO(A) PELAS ATIVIDADES DE
ALIMENTACAO E NUTRICAO HUMANA:

- Nome;
- Inscrigdo no CRN;
- Data da concessdo da responsabilidade técnica;

- Conferir se os dados do profissional nutricionista da CRR, conferem com as informag¢des do Atestado de Responsabilidade

Técnica, considerando que na propria CRR estd previsto que a certiddo ndo concede a pessoa juridica direito de executar quaisquer servigos
relacionados com seu registro neste drgdo, sem a participagao efetiva de seu nutricionista responsavel técnico.

13.5.

13.6.

13.4.3. Apresentagdo de Atestado de Responsabilidade Técnica por Execugdo de Servigos do Nutricionista Responsavel
Técnico que possui vinculo de trabalho com o licitante, nos termos da Resolugdo CFN n°® 702/2021 e Resolu¢do CFN n° 703/2021.

13.4.3.1. O nutricionista apresentado como responsavel técnico no Atestado de Responsabilidade Técnica por Execugdo de
Servicos, deve ser o mesmo indicado na CRR, sob pena de nulidade dos respectivos documentos, conforme artigo 18 da
Resolugdo CFN n° 702/2021.

13.4.4. A licitante devera apresentar Declaragdo elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante legal da empresa de
que possui em seu quadro permanente, pelo menos um profissional de nivel superior em nutrigdo, responsavel técnico pelos servicos a
serem prestados durante toda a execugdo do contrato, com o devido registro no Conselho Regional de Nutricdo (CRN), cuja
comprovagdo de vinculo de trabalho poderd se dar mediante copia do Contrato Social, copia da Ficha de Empregado ou copia do
Contrato de Trabalho, sendo possivel a contratacdo de Profissional Autonomo, por meio da copia de contrato de prestagdo de servicos,
celebrado de acordo com a legislagdo civil comum.

13.4.5. Registro ou inscrigdo valido e atualizado na entidade profissional competente do Nutricionista Responsidvel Técnico
da pessoa juridica indicado no Atestado de Responsabilidade Técnica por Execuggo de Servigos (Podendo ser considerada a Certiddo
de Nada Consta).

13.4.6. Caso tenha havido alteragdo das informagdes cadastrais da CRR e/ou no Atestado de Responsabilidade Técnica por
Execugdo de Servigos, a empresa devera apresentar o protocolo de solicitagdo de alterag@o/atualizacdo junto ao CRN, para que, no
prazo de 5 (cinco) dias Uteis a contar da diligéncia solicitada, apresente tais documentagdes atualizadas.

Declaracao:

13.5.1. Declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas na Lei Federal n®. 14.133, de 2021 e em outras normas especificas.

13.5.1.1. Caso o licitante ndo cumpra os requisitos exigidos em sede de declaragdo, devera apresentar justificativa e
documentos comprobatdrios dos fatos alegados, para fins de analise da Administragao.

Habilitacao de Cooperativas:
13.6.1. Caso admitida a participagdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagdo complementar:

I- A relag@o dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o contrato,
com as respectivas atas de inscricdo e a comprovagdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado



14.

14.1.

o disposto nos arts. 4°, inciso X1, 21, inciso I e 42, §§ 2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

II- A declaracdo de regularidade de situag@o do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;
111 - A comprovagdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a execucdo contratual,

IV - O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

V- A comprovagado de integragdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato;

VI - A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma

declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo o6rgao fiscalizador;

VII-  Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundagdo; b) estatuto
social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d)
editais de convocagdo das trés Ultimas assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenga dos cooperados que
executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a
cooperativa a contratar o objeto da contratagao.

OBRIGACOES ESPECIFICAS DAS PARTES

Do contratante:

14.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o presente Termo de
Referéncia, contrato e seus anexos.

14.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.

14.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢des verificadas no objeto prestado, para que seja
por ele reparado, corrigido, removido, reconstruido ou substituido, no total ou em parte, as suas expensas.

14.1.4. Acompanbhar e fiscalizar a execugdo do contrato, atestar nas notas fiscais/faturas da efetiva prestagdo de servigo, objeto
do Termo de Referéncia.

14.1.5. Rejeitar, no todo ou em parte o recebimento de refei¢des e lanches prontos, quando em desacordo com as especificagoes
constantes no Termo de Referéncia e/ou na proposta comercial do Contratado.

14.1.6. Solicitar o reparo, a corregdo, a remog¢do ou a substituicdo da alimentagdo fornecida em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorregdes.

14.1.7. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a parcela do servigo prestado, no prazo, forma e condigdes
estabelecidos no presente instrumento.

14.1.8. Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Contratado, de acordo com as clausulas
contratuais.

14.1.9. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a execugdo, ressalvados os

requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execucdo do ajuste.

14.1.9.1. A Administragdo terd o prazo de até 60 (sessenta) dias corridos a contar da data do protocolo do requerimento,
tratado no item 14.1.9, para decidir e admitir a prorrogacdo motivada por igual periodo, conforme art. 123, Lei Federal
14.133/2021.

14.1.10. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos pelo contratado no prazo
maximo de 60 (sessenta) dias corridos.

14.1.11. Aplicar ao Contratado as sangdes legais e regulamentares.
14.1.12. Exigir o cumprimento dos recolhimentos tributarios, trabalhistas e previdenciarios por meio dos documentos pertinentes.
14.1.13. A Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros, ainda que

vinculados & execugdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

14.1.14. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais alteragdes que se fagam
necessarias, a qualquer tempo.

14.1.15. Proceder diariamente o recebimento das refeigdes, conforme disposto no subitem 14.2.53, verificando o quantitativo
fornecido e separando, aleatoriamente, duas amostras no almogo e duas amostras no jantar, totalizando 4 (quatro) amostras ao dia,
sendo:

14.1.15.1. Uma amostra destinada para verificagdo da gramatura contratual, temperatura dos alimentos, apresentagio,
composicao das refeicdes e as propriedades organolépticas (cor, odor e sabor);

14.1.15.2. Outra amostra destinada para eventual analise microbiologica, devendo, na ocasido, ser devidamente identificada
(data e tipo da refeicdo — almogo ou jantar), mantendo-a sob refrigeracdo adequada durante 72 horas nas dependéncias da
CONTRATANTE.

14.1.16. Devem ser coletadas amostras sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagao dos alimentos in natura ou
preparados, os mesmos deverao ser suspensos do consumo e substituidos, em seguida, descartados.

14.1.17. A CONTRATANTE, por intermédio do gestor e/ou do fiscal, é assegurada a gestdo e/ou fiscalizagdo dos servigos
contratados, de forma a acompanhar a execugao contratual, cabendo:

14.1.17.1. Exercer a fiscalizagdo dos servigos contratados, de modo a assegurar o cumprimento da execugdo do escopo
contratado, verificando o cumprimento dos horarios estabelecidos, as quantidades de refeigdes e descartaveis previstos, a
compatibilidade com o cardépio estabelecido, registrando eventuais ocorréncias.

14.1.17.2. Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refeigdes fornecidas aos comensais, mantendo o registro por tipo
de refeicdo servida no SIGA.

14.1.17.3. Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando avaliagdo periddica no
SIGA.
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14.2.

14.1.17.4. Encaminhar, para liberagdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestagdo de servigos.

14.1.17.5. Aprovar somente as faturas de prestacdo de servicos que se refiram as refeigdes e aos lanches prontos
efetivamente fornecidos.

14.1.17.6. Validar o “Questionario Diario” e a “Grade Mensal” e o “Espelho de Nota Fiscal” referentes ao fornecimento de
alimentagdo no SIGA, verificando e ratificando de acordo com os quantitativos de refei¢des e lanches prontos efetivamente
fornecidos;

14.1.17.7. Ter acesso, a qualquer tempo, a todas as dependéncias da CONTRATADA, podendo:

a) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios e das refeicdes e lanches prontos, solicitando a substitui¢do imediata
daqueles que apresentem condigdes improprias para consumo.

b) Verificar as condi¢des de higiene e de conservacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios.

¢) Acompanhar e fiscalizar o trabalho realizado pelos individuos privados de liberdade contratados pela CONTRATADA,
por meio da Diretoria de Trabalho e Produggo, da Superintendéncia de Humanizag@o do Atendimento.

14.1.18. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato por parte da CONTRATANTE néo exclui e nem reduz a
responsabilidade da CONTRATADA por quaisquer irregularidades, imperfeigdes técnicas ou vicios redibitorios, cuja ocorréncia ndo
implica corresponsabilidade da CONTRATANTE.

14.1.19. Proceder a afericdo das gramaturas das refeigdes. Esse procedimento deve ser realizado diariamente, comegando pelo
registro das preparagdes das refeicdes (averiguar se o cardapio do dia esta sendo seguido pela CONTRATADA) e em seguida pelas
pesagens. Devem ser pesados 20 (vinte) marmitex no almogo e 20 no jantar, recolhendo-os aleatoriamente ¢ de diferentes caixas
térmicas.

14.1.19.1. Os pesos dos marmitex devem ser registradas no Sistema de Gerenciamento Alimentar (SIGA), quando a unidade
tiver o citado sistema operando rotineiramente.

14.1.20. A distribuicdo dos marmitex nos pavilhdes deve ser realizada imediatamente apo6s o recebimento.

14.1.21. O procedimento de recebimento das refeigdes (verificagdo do horario de entrega pré-estabelecido, conferéncia do
quantitativo recebido, solicitado e indicado na nota de recibo, separacdo das amostras, analise sensorial das amostras, conferéncia da
composicao da refei¢do entregue com o cardapio aprovado pela Diretoria de Nutri¢do e pesagem aleatoéria das refeicdes) ndo devera
exceder 45 minutos.

14.1.22. O procedimento total — do recebimento da alimentacdo entregue pela empresa a entrega da ultima refei¢do
aos individuos privados de liberdade — ndo podera ultrapassar 01h30.

Do contratado:

14.2.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigagdes constantes deste instrumento e seus anexos, nas quantidades, prazos e
condi¢des pactuadas, assumindo exclusivamente seus riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto,
observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

14.2.2. Preparar e produzir a alimentagdo (refei¢des e lanches) na quantidade, na composi¢do, na incidéncia, gramaturas e
especificagdes constantes no item 5- COMPOSICAO DO CARDAPIO, aprovada pela Diretoria de Nutrigdo - DNU/SEJUSP para
atendimento dos individuos privados de liberdade das Unidades: Presidio de Sdo Jodo Del Rei ¢ Presidio de Resende Costa.

14.2.3. Preparar e produzir a alimentagdo (refeigdes e lanches) na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) da empresa, para
atender o objeto desta licitagdo, e fornecé-lo aos comensais do Presidio de Sido Jodo Del Reic Presidio de Resende Costa,
observados o padrdo de alimentagao estabelecido, o nimero de comensais e os tipos de refeigdes.

14.2.4. Cumprir o horario de fornecimento para a distribui¢do das refei¢des e lanches, para atendimento dos individuos privados
de liberdade da Unidade, conforme especifica¢des constantes item 4.4 - Local de entrega e horarios de fornecimento.

14.2.5. Comunicar ao Fiscal do contrato, de forma imediata, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local
da execugdo do objeto contratual.

14.2.6. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato, bem como da Diretoria de Nutri¢do ou
autoridade superior, sob pena do inciso II, art. 137 da Lei Federal 14.133/2021, e prestar todo esclarecimento ou informagdo por eles
solicitados.

14.2.7. Permitir e facilitar sem restrigdes, total acesso do(s) servidor(es) desta Secretaria, encarregado(s) de fiscalizar a
execu¢do do objeto licitado, nas dependéncias da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN - da CONTRATADA,
independentemente de notificagdo ou aviso prévio.

14.2.8. Cumprir os prazos definidos pela inspegéo técnica, visando a regularizacdo de ndo conformidades ao contrato.

14.2.9. Emitir a Nota Fiscal, de acordo com o espelho fornecido pelas unidades prisionais, at¢ o quinto dia util do més
subsequente ao fornecimento de alimentagdo e encaminha-la 8 CONTRATANTE.

14.2.10. Encaminhar para a CONTRATANTE, mensalmente, copia da Guia de recolhimento do FGTS, do INSS, GFIP, a relagio

dos empregados da UAN prestadora dos servigos contratados, e a Certiddo Negativa de Débitos com o INSS e FGTS.

14.2.11. O contratado sera responsavel pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros em razao da execugdo
do contrato, e ndo excluird nem reduzira essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pelo contratante.

14.2.12. Responsabilizar-se unica e exclusivamente por danos ou prejuizos que vier a causar a CONTRATANTE, coisa,
propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execugdo do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus
empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem quaisquer 6nus para a CONTRATANTE, ressarcimento ou indenizagdes que
tais danos ou prejuizos possam causar.

14.2.13. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade,
até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do contrato, nos termos do art. 48, paragrafo unico, da Lei Federal
14.133/2021.

14.2.14. Arcar com todas as despesas e encargos de qualquer natureza com o quadro de pessoal necessario a prestagdo do servigo
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de preparo e fornecimento de alimentagdo, inclusive assumindo inteira responsabilidade pelos encargos de natureza trabalhista,
previdencidria, fiscal, comercial e os oriundos de acidente de trabalho, relativos a totalidade da mao de obra utilizada.

14.2.15. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigagdes trabalhistas, previdenciarias, fiscais, comerciais ¢ as
demais previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante e ndo podera onerar o
objeto do contrato.

14.2.16. Alocar os empregados necessarios, com habilitagdo e conhecimento adequados, ao perfeito cumprimento das clausulas
deste contrato, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia
deverdo atender as recomendagdes de boa técnica e a legislagao de regéncia.

14.2.17. Orientar e treinar seus empregados sobre os deveres previstos na Lei n° 13.709, de 2018, adotando medidas eficazes para
protecéo de dados pessoais a que tenha acesso por forga da execugdo deste contrato.

14.2.18. Instalar e organizar a Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo - UAN e arcar com todas as despesas de adaptacdo para a
produgdo de refeicdes e lanches, destinado as Unidades: Presidio de Siao Jodo Del Rei ¢ Presidio de Resende Costa.

14.2.19. Os espacos da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN — (cozinha, almoxarifado e refeitorio) deverdo ser, pela
CONTRATADA, adequados as normas sanitrias vigentes e providos de todos os equipamentos e utensilios necessarios, em perfeitas
condigdes de uso e em quantidades suficientes para atender a demanda diaria de refeicdes das unidades: Presidio de Sao Joao Del Rei
¢ Presidio de Resende Costa.

14.2.20. Adequar a Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN a legislagdo vigente de forma a obter o Alvara Sanitario,
documento exigido para os estabelecimentos sujeitos ao licenciamento sanitario.

14.2.21. A empresa contratada devera encaminhar, via e-mail (nutricaotec@seguranca.mg.gov.br), a Diretoria de Nutrigdo,
vinculada a Superintendéncia de Apoio a Gestdo Alimentar, o Alvara Sanitario da Unidade de Alimentagdo ¢ Nutri¢do-UAN, local em
que sdo produzidas a alimentagdo fornecida ao Presidio de Sao Joao Del Rei ¢ Presidio de Resende Costa, em até 120 (cento e vinte)
dias a contar do inicio da prestagdo dos servigos, nos termos da Resolucéo Estadual n° 7426 de 05 de margo de 2021.

14.2.22. Manter os padrdes de qualidade e higiene exigidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria, bem como ao cumprimento dos
requerimentos estabelecidos neste termo.

14.2.23. Providenciar equipamentos, eletrodomésticos, e todo o material necessario para a plena execugdo do objeto.

14.2.24. Zelar e promover reparos nos equipamentos e utensilios de sua propriedade. Havendo a necessidade operacional de

substituicdo dos equipamentos e utensilios, no todo ou em parte, necessarios a execucdo do objeto licitado, a CONTRATADA os
fornecera arcando com as despesas de aquisigdo, instalacdo e manutengao.

14.2.25. Reparar, se houver, danos causados ao patrimonio publico durante a execucdo contratual.

14.2.26. Instalar 1 balanga digital eletronica, certificada pelo INMETRO, na UAN produtora de refeigdes e lanches, a fim de
pesar cada marmitex produzido.

14.2.27. Fornecer e instalar 1 balanga digital de bancada eletronica, certificada pelo INMETRO, em cada uma das Unidades
Prisionais deste certame, possibilitando que a CONTRATANTE faga o controle aleatério do peso das refei¢cdes servidas diariamente.

14.2.28. Fornecer, de forma continua, refei¢des na forma transportada, entendida como sendo a preparagdo nas dependéncias da
CONTRATADA, ficando sob inteira responsabilidade da mesma o transporte até os locais determinados pela CONTRATANTE

14.2.29. Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho, por meio de programa de
treinamento destinado aos empregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental,
dos alimentos, técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a prevengao de acidentes de trabalho e combate a incéndio.

14.2.30. Contratar em seu nome, sob inteira e exclusiva responsabilidade, individuos privados de liberdade, recrutados pela
Comissdo Técnica de Classificagdo (CTC) do Setor de Trabalho e Produgdo das Unidades Prisionais, para a perfeita execugdo dos
servigos referentes a distribuigdo das refei¢des e lanches aos demais individuos privados de liberdade no interior das Unidades, em
quantidade suficiente para garantir a distribuicdo das refei¢cdes e lanches em tempo habil a ndo prejudicar a qualidade e temperatura da
alimentagdo, bem como preservar a seguranga das Unidades durante a realizagdo dos procedimentos. Tal quantitativo devera ser
conforme tabela abaixo, com base no informado pelo setor responsavel de cada unidade prisional:

N° minimo de individuos privados de liberdade para distribuicdo das refeicdes e lanches aos
UNIDADE . .
internos, na unidade:
Presidio de Sao Joao Del Rei 10
Presidio de Resende Costa 02
14.2.31. Utilizar mao de obra dos internos, recrutados pela CTC das Unidades, na distribui¢do dos lanches e refeigoes.
14.2.32. Providenciar para que todos os funcionarios sejam portadores de carteira de saude atualizada.
14.2.33. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranga do
Contratante.
14.2.34. Assumir, relativamente a seus funcionarios, todas as providéncias e obrigacdes estabelecidas na legislagdo especifica,

inclusive em caso de acidente de trabalho, ainda que verificados nas dependéncias da CONTRATANTE, os quais com esta ndo terdo
qualquer vinculo empregaticio.

14.2.35. Responsabilizar-se pelo pagamento de, pelo menos, % (trés quartos) do salario minimo para a jornada de trabalho de 6
(seis) horas, incluindo o seguro de acidentes de trabalho (R$ 0,71) aos empregados - individuos privados de liberdade, realizado
conforme disposto no Termo de Compromisso a ser celebrado entre o estado de Minas Gerais, por intermédio da Secretaria de Estado
de Justica e Seguranga Publica — SEJUSP -, ¢ a CONTRATADA, cujo modelo encontra-se anexo a este Termo de referéncia, ficando
facultativo o fornecimento de uma cesta basica mensal a cada empregado - individuo privado de liberdade, a ser destinada ao familiar
ou similar a ser informado pelo interno.

14.2.36. Verificado o ndo pagamento da remuneragdo prevista no subitem 14.2.35, pela Contratada, a Contratante retera o valor
correspondente do montante discriminado nas Notas Fiscais apresentadas pela primeira, como forma de evitar o inadimplemento
reiterado, ou ndo, contrarios ao artigo 28 e seguintes da Lei de Execucdo Penal.

14.2.37. Encaminhar trimestralmente todos os documentos que comprovem o numero de empregados (funciondrios) e seus




respectivos salarios e jornada de trabalho conforme apresentado na planilha e formagdo de precos. Os documentos deverdo conter
informagdes dos ltimos trés meses.

14.2.38. Cumprir o disposto no Termo de Compromisso a ser celebrado entre o estado de Minas Gerais, por intermédio da sua
Secretaria de Estado de Justiga e Seguranga Publica — SEJUSP -, e a CONTRATADA, cujo modelo encontra-se anexo a este termo de
referéncia.

14.2.39. Zelar pela alimentagdo fornecida preservando a integridade no seu preparo, promovendo a reparagdo, corre¢do ou
substitui¢o, as suas expensas, no total ou em parte, da alimentacéo (refei¢des e lanches) preparada e produzida, em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execugdo ou de produtos empregados, ou ainda, que ndo atenderem aos padroes de
qualidade e higiene exigidos pelas normas higiénicas sanitarias da Vigilancia Sanitaria e pela CONTRATANTE.

14.2.40. Responsabilizar-se unica e exclusivamente pela origem da matéria prima (quando ndo for proveniente da unidade
prisional) e pela qualidade dos alimentos com que serdo produzidas as refei¢des.

14.2.41. Responsabilizar-se pela garantia dos materiais empregados nos servicos prestados, dentro dos padrdes adequados de
qualidade, seguranga, durabilidade e desempenho, conforme previsto na legislacdio em vigor e na forma exigida neste termo de
referéncia.

14.2.42. Encaminhar, mensalmente, para a Diretoria de Nutri¢do, até o quinto dia 1til, o cardapio mensal a ser utilizado no més
subsequente, para avaliagdo e posterior aprovacdo. O mesmo devera ser elaborado por profissional de nivel superior, nutricionista,
detentor de registro regularizado junto ao CRN, que se responsabilizara pela total execucdo do cardapio aprovado.

14.2.42.1. Durante o processo de avaliagdo e aprovacdo do cardapio pela Diretoria de Nutrigdo, sera permitido no maximo
5 (cinco) correcdes pela CONTRATADA.

14.2.43. Os cardapios aprovados pela Diretoria de Nutrigdo s6 poderfio sofrer alteracdes com prévia anuéncia da
CONTRATANTE, mediante justificativa da CONTRATADA, contendo o motivo da alteragdo e o dia que o item substituido sera
reposto.

14.2. 43 1. As alterag:oes aquese referem o subitem 14.2.43 sornente poderao ocorrer quando estritamente necessarlo sendo

durante o0 més corrente, em observancia ao interesse publico.

14.2.44. A CONTRATADA devera enviar requerimentos/avisos de alteragdes nos carddpios aprovados pela Diretoria de
Nutrigdo a CONTRATANTE com no minimo 24h de antecedéncia do fornecimento dos referidos cardapios, a fim de garantir tempo
habil minimo para avaliagdio da CONTRATANTE das mudangas propostas. Nos casos de alteragdo aprovada, a CONTRATADA
devera regularizar os quantitativos de incidéncia dentro do mesmo més, compensando a alteragdo realizada.

14.2.45. Elaborar diariamente ¢ manter nas dependéncias da UAN (Unidade de Alimentagdo e Nutri¢do), planilhas de controle
das matérias-primas utilizadas para executar o cardapio aprovado pela Diretoria de Nutrigdo - DNU, para consulta pela administragido
publica quando necessario, durante a vigéncia do contrato, que detalhem no minimo:

a) a data;

b) a refei¢do a que se refere (desjejum, almogo, lanche da tarde e jantar);

¢) o nome da preparagao;

d) todos os ingredientes utilizados para a elaboracdo da receita, ndo se admitindo a forma genérica/global. Para carnes, detalhar o
tipo e o corte, o tipo da fruta, se legumes, discriminar quais, para doces, o sabor;

e) o fator de correcdo global adotado pela empresa para cada ingrediente;

f) a quantidade total de cada alimento, expresso em quilogramas.

14.2.45.1. Todos os fatores de corre¢do global informados na planilha devem estar acompanhados das referéncias
bibliograficas (quando adotados os indices estabelecidos em literatura técnico-cientifica) ou dos estudos internos promovidos
pela empresa (quando adotados os fatores especificos a realidade da contratada). Neste segundo caso, os estudos deverdo estar
datados, detalhados (com a relagdo de todos os materiais ¢ métodos utilizados, além do registro dos resultados, das discussdes e
conclusdes) e devidamente assinados pelo nutricionista responsavel pela sua execugao.

14.2.45.2. A empresa devera preencher uma planilha com todas as preparagdes servidas no dia, conforme exemplo abaixo,
para fins de inspegdes técnicas:

CONTROLE DIARIO DE MATERIAS-PRIMAS

Fator de Total de
Preparagcao |Ingredientes| corre¢dao |matéria-prima
Data |Refeigao Servida utilizados global utilizado (kg)

Fonte:

14.2.46. Devem ser elaborados cardapios diferenciados para datas especiais: (Domingo de Pascoa, Natal ¢ Ano Novo),
observadas as caracteristicas de atendimento, sem custos adicionais.
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14.2.47. O cardapio completo deve ser fornecido para afixagdo em local visivel ao atendimento nas dependéncias da
CONTRATANTE.

14.2.48. As solicitagdes de dietas especiais, mediante prescri¢do de médicos/nutricionistas ou outro profissional legalmente
habilitado, devem ser obedecidas e elaboradas com base na composigdo e alimentos utilizados no planejamento do cardapio normal.

14.2.49. Controlar a qualidade da alimentacdo fornecida, bem como de dietas especiais, se houver, coletando amostras para
analises bacterioldgicas, toxicologicas e fisico-quimicas, as suas expensas.

14.2.50. Coletar diariamente em suas dependéncias amostras da alimentacdo preparada, que deverdo ser devidamente
acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas,
para eventuais analises laboratoriais.

14.2.51. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias competentes.
Devem ser coletadas amostras sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos in natura ou preparados, 0s
mesmos deverdo ser suspensos do consumo e substituidos, em seguida, descartados.

14.2.52. Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a qualidade, estado de conservagao,
acondicionamento, condi¢des de higiene e ainda observadas as exigéncias vigentes: procedéncia, registro nos 0rgdos competentes e
prazo de validade.

14.2.53. Disponibilizar, por ocasido da entrega diaria de cada refei¢do (almogo e jantar), pelo menos 2 (duas) refeigoes além do
quantitativo solicitado em cada unidade, uma para degustagdo e outra para guarda da amostra pela CONTRATANTE, totalizando 4
(quatro) amostras ao dia por unidade. As refeicdes utilizadas como amostras deverdo ser fornecidas pela CONTRATADA, sem custo
para a CONTRATANTE. E vedada a identificagio da refei¢io que servird de amostra, cabendo 3 CONTRATANTE escolher,

aleatoriamente, dentre o quantitativo fornecido, qual serd a refei¢do a ser utilizada como amostra.

14.2.54. Apresentar copia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Satde Ocupacional - PCMSO e de
Preveng@o dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo, no minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras n.° 07 ¢ 09,
respectivamente, da Portaria no 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme determina
a Lei Federal no 6.514, de 22 de dezembro de 1977.

14.2.55. Manter, durante toda a execugdo do objeto, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condig¢des de
habilitagdo e qualificagdo exigidas na contrataco.

14.2.56. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato,
as refei¢oes fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execug@o dos servigos e/ou de materiais
empregados.

14.2.57. Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa
técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

14.2.58. Acompanhar diariamente, por meio do Sistema de Gerenciamento Alimentar (SIGA), os quantitativos das refei¢des
solicitadas pela CONTRATANTE e langar informagdes sobre o fornecimento do objeto do contrato.

14.2.59. E vedada a identificacio prévia das refeicdes fornecidas diariamente pela CONTRATADA, salvo no caso de dictas
especiais.

14.2.60. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com

deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas em outras normas
especificas, conforme art. 116 da Lei Federal 14.133/2021.

14.2.61. Encaminhar para a CONTRATANTE, mensalmente, documentacdo que comprove o cumprimento do subitem 14.2.60,
com a indica¢éo dos empregados que preencheram as referidas vagas, conforme paragrafo unico, art. 116 da Lei Federal 14.133/20211.
14.2.62. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

14.2.63. Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive

quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua
proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no
inciso II, alinea d, art. 124 da Lei Federal 14.133/2021.

14.2.64. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as determinag¢des dos
Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local de execugdo do objeto e nas melhores condigdes de seguranca, higiene e disciplina.

14.2.65. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos métodos
executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

14.2.66. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de aprendiz para os
maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

14.2.67. Participar de reunides com a CONTRATANTE sempre que convocado, com vistas a tratativas que se refira a fiel e
melhor execugdo do contrato.

14.2.68. Os dados contidos no modelo do Termo de Compromisso poderdo sofrer alteragdes conforme as necessidades e/ou
mudancas na Secretaria de Estado de Justiga e Seguranga Publica.

INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei Federal 14.133/2021, o contratado que:

15.1.1. Der causa a inexecugao parcial da contratagao.

15.1.2. Der causa a inexecug¢ao parcial da contratacdo que cause grave dano a Administracdo ou ao funcionamento dos servigos
publicos ou ao interesse coletivo.

15.1.3. Der causa a inexecucdo total da contratacdo.

15.1.4. Deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame.

15.1.5. Nao manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado.
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15.1.6. Nao celebrar o contrato ou no entregar a documentagdo exigida para a contratagdo, quando convocado dentro do prazo
de validade de sua proposta.

15.1.7. Ensejar o retardamento da execug@o ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado.
15.1.8. Apresentar declaragdo ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar declaracéo falsa durante a contratagdo e
a execugdo do contrato.
15.1.9. Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execugdo da contratagao.
15.1.10. Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza.
15.1.11. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao.
15.1.12. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei Federal 12.846/2013.
15.2. Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:
15.2.1. Adverténcia - quando o contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que ndo se justificar a imposigado

de penalidade mais grave, conforme disposto no §2°, art. 156 da Lei Federal 14.133/2021.

15.2.2. Impedimento de licitar e contratar - quando praticadas as condutas descritas nos subitens 15.1.2 a 15.1.7, sempre que
ndo se justificar a imposi¢@o de penalidade mais grave, conforme disposto no § 4°, art. 156, da Lei Federal 14.133/2021.

15.2.3. Declaracgio de inidoneidade para licitar e contratar - quando praticadas as condutas descritas nos subitens 15.1.8 a
15.1.12, bem como nos subitens 15.1.2 a 15.1.7, que justifiquem a imposi¢ao de penalidade mais grave, conforme disposto no §5°, art.
156, da Lei Federal 14.133/2021.

15.2.4. Multa - quando aplicavel, de acordo com o §3° do art. 156 da Lei Federal 14.133/2021, ndo podera ser inferior a 0,5%
(cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta por cento) do valor do contrato licitado e sera aplicada ao responsavel por
qualquer das infracdes administrativas previstas no art. 155 desta mesma Lei.

15.3. As sangdes previstas nos subitens 15.2.1, 15.2.2 e 15.2.3 poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa, conforme
disposto no §7°, art. 156, da Lei Federal 14.133/2021.
15.4. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo Contratante

ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd cobrada judicialmente, conforme §8°, art. 156, da Lei Federal 14.133/2021.

15.5. A aplicagdo das sangdes previstas neste documento nao exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de reparacéo integral do dano
causado ao Contratante, conforme disposto no §9°, art. 156, da Lei Federal 14.133/2021.

15.6. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua
intimacdo, conforme disposto no art. 157, da Lei Federal 14.133/2021.

15.7. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de
30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicagio enviada pela autoridade competente.

15.8. A aplicagdo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditorio e a ampla defesa ao Contratado,
observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei Federal 14.133/2021, para as penalidades de impedimento de
licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

15.9. Em observancia ao disposto no §1°, art. 156, da Lei Federal 14.133/2021, na aplicagdo das sang¢des serdo considerados:
15.9.1. A natureza e a gravidade da infracdo cometida.
15.9.2. As peculiaridades do caso concreto.
15.9.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes.
15.9.4. Os danos que dela provierem para o Contratante.
15.9.5. A implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagcdes dos o6rgdos de
controle.
15.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei Federal 14.133/2021, ou em outras leis de licitagdes e contratos da

Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei Federal n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados
conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos nesta ultima Lei citada, conforme art.
159 da referida Lei de Licitagdes.

15.11. A personalidade juridica do Fornecedor podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar,
encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste documento ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os
efeitos das sangdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e socios com poderes de administragdo, a pessoa
juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados,
em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia, conforme disposto no art. 160, da Lei
Federal 14.133/2021.

15.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de aplicagdo da sang8o, informar ¢ manter
atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e
Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal, conforme art. 161,
da Lei Federal 14.133/2021.

15.13. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de
reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei Federal 14.133/2021.
15.14. Os débitos do contratado para com a Administragao contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizagdes, ndo

inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste
mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o contratado possua com o mesmo Orgao ora contratante.

16. DETALHAMENTO DOS COMPONENTES DE CUSTOS UNITARIOS CONSIDERANDO OS QUANTITATIVOS
CONSOLIDADOS PREVISTOS

16.1. Fichas técnicas a serem preenchidas de acordo com as incidéncias das prepara¢des previstas no Termo de Referéncia. Ao
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preencher as fichas técnicas a empresa que desejar podera aumentar o numero de linhas para adicionar mais receitas a ficha técnica, desde
que siga as incidéncias descritas para cada tipo de preparagdo no Termo de Referéncia.

FICHA TECNICA — CARNES BOVINAS

Per Capita In Preco

Natura KG Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal

Receita Componentes

Preparagdes
com Miolo de 2
Pa

Preparagdes
com Musculo e 2
Acém

Preparagdes
com Fraldinha

Preparagdes
com Costela

Preparagdes
com Cha de 2
Fora

FICHA TECNICA DE CARNES SUINAS

Per Capita In

Preco KG Custos Custo Receita | Incidéncia Mensal
Natura

Receita Componentes

Preparagdes
com Copa 2
Lombo

Preparagdes
Pertences 2
de Feijoada




Preparagdes
com Pernil

FICHA TECNICA DE AVES

Receita

Componentes

Per Capita In Natura

Preco KG

Custos

Custo Receita

Incidéncia Mensal

Preparagdes

com Coxa e
Sobrecoxa
ao Molho

Preparagdes

com Coxa e

Sobrecoxa
Assada

Preparagoes
com Filé de
Peito
Grelhado /
Frito

FICHA TECNICA DE EMBUTIDOS

Receita

Componentes

Per Capita In
Natura

Preco
KG

Custos

Custo Receita

Incidéncia Mensal

Preparagdo com
Linguica

Preparagao com
Hamburguer

Preparagdo com
Steak

Preparagdo com




Almondega

Preparagdo com
Salsicha

FICHA TECNICA DE OVOS

Receita | Componentes | Per Capita In Natura

Preco KG

Custos

Custo Receita

Incidéncia Mensal

Preparagdo 1

2
Preparagdo 2
FICHA TECNICA GUARNICAO - DIVERSOS
q Per Capita In Preco Custo Incidéncia
Receita Componentes Natura KG Custos Receita Mensal
Puré 2
Ensopados 2
Jardineira de Legumes / Seleta de Legumes / Panaché de 5
Legumes
Sauté 2




Assada

Refogados
Suflé
Fritos
FICHA TECNICA GUARNICAO - FARINACEOS
Receita Componentes Perl\g igit: 1m Preco KG | Custos |Custo Receita | Incidéncia Mensal

Preparagdo com

Angu/Polenta

Preparagdo com

farofa/virado
Cenoura

Preparagdo com

farofa/virado
Couve

Preparagdo com

farofa/virado

Ovos/Banana




FICHA TECNICA GUARNICAQ - MASSAS

Receita Componentes | Per Capita In Natura | Preco KG | Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal

Preparagdo com Macarrdo

1
Preparagdo com Lasanha 1
FICHA TECNICA DE ARROZ E FEIJAO
Receita Componentes | Per Capita In Natura | Preco KG | Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal

Arroz Simples 26
Arroz Composto 4
Feijao Simples 26
Feijdo Composto (feijoada) 2
Feijio Tropeiro 1




Tutu

. Per Capita In Custo Incidéncia
Receita Componentes Na tﬁra Preco KG | Custos Receita Mensal
Acelga/Couve 10
Preparagoes . Almeirao 3
compFollgl:osos Picado Cru Alface (crespa/americana/lisa) 10
Mostarda/Agrido/Chicoria/Rucula 6
Ralado Cru Beterraba
Cenoura 8
Rabanete
Picado Cru Tomate 5
Vinagrete (Tomate, cebola € pimentao) 2
Abobbora
Preparagoes Baroa
compLeg?lmes Batata
Beterraba
Picados Brocolis
Cozidos Cenoura
Chuchu 14
Couve-flor
Ervilha
Milho Verde
Vagem
Preparagdes | Descascadas Laranja
com Frutas ¢ Picadas Melancia
Preparagdes Compostas Salpicdo 1

FICHA TECNICA SOBREMESAS/FRUTAS

Fruta |Per Capita In Natura | Pre¢o KG | Custos | Per Capita da Por¢io | Incidéncia Mensal
Banana 6
Laranja 4
Maga 2
Mamao 1
Melancia 1
FICHA TECNICA DOCES EM TABLETES
Doce | Preco KG/Unidade | Custos | Per capita da porcio | Incidéncia Mensal
16
FICHA TECNICA DESJEJUM
Receita Componentes | Per Capita In Natura | Preco KG/L | Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal

Pdo com margarina




30
Café
Leite
FICHA TECNICA LANCHE DA TARDE
Receita Componentes | Per Capita In Natura | Preco KG/L | Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal
Pao com Margarina
30
Bebida (escrever)
FICHA TECNICA - FRUTA JANTAR
Fruta |Per Capita In Natura | Pre¢o KG | Custos | Per Capita da Por¢io | Incidéncia Mensal
Banana 12
Laranja 7
Maga 5
Mamao 3
Melancia 3

CUSTO ALIMENTAR PER CAPITA

ITEM | VALOR | VALOR TOTAL

Almogo

Arroz

Feijao

Prato Principal

Guarnigdo
Salada

Sobremesa

Jantar

Arroz
Feijao
Prato Principal
Guarnigdo

Fruta

Desjejum

Café
Leite
Pao com Margarina

Lanche da Tarde
Bebida (escrever)

Pao com Margarina

CUSTO ALIMENTAR CONSOLIDADO

ITEM VALOR
Desjejum
., . . Almogo
I P L
ndividuo Privado de Liberdade Lanche da Tarde

Jantar

Custo Alimentar Total

PLANILHA DE FORMACAO DE PRECOS

INDIVIDUO PRIVADO DE
ITENS LIBERDADE S/ICMS
Custo Alimentar
Descartaveis
Descartaveis para preparo

Maio de obra




Material de limpeza
Area fisica
Equipamentos
Utensilios
Agua e esgoto
Energia elétrica (kw dia)
Gas (kg)
Controle de Pragas
Analise Microbiologica
Despesas com transportes
Subtotal

Beneficios
Despesas administrativas
Despesas Fiscais

Total
Desjejum
Almogo
Lanche
Jantar
Total

Beneficios e
despesas indiretas

- Devem ser incluidos na proposta comercial relativa a "'mao de obra" todos os encargos incidentes, os custos relacionados aos uniformes
e Equipamentos de Protecdo Individual que deverio ser entregues aos funcionarios da fornecedora e as pessoas privadas de liberdade
(art. 28, da Lei Federal n° 7.210, de 11 de julho de 1984).

- Nio incidem encargos sociais sobre a remuneracio devida as pessoas privadas de liberdade, conforme art. 28 e seguintes da Lei Federal
n° 7.210, de 11 de julho de 1984.

- O BDI (Beneficio e Despesas Indiretas) é composto por beneficio (lucro), despesas indiretas (administracio central e seguros) e despesas
fiscais (PIS e COFINS).

MAO DE OBRA

ESPECIFICACAO DE MAO DE OBRA, UNIFORMES E SALARIOS

Encargos | Uniformes
Sociais e EPI's

Cargo | Quantidade | Salario | Sub-total 1 Massa Salarial

Total

- Devem ser incluidos na proposta comercial relativa a ""méo de obra" todos os encargos incidentes, os custos relacionados aos uniformes
e Equipamentos de Protecio Individual que deverio ser entregues aos funcionarios da fornecedora e as pessoas privadas de liberdade
(art. 28, da Lei Federal n° 7.210, de 11 de julho de 1984).

- Nao incidem encargos sociais sobre a remuneracio devida as pessoas privadas de liberdade, conforme art. 28 e seguintes da Lei Federal
n° 7.210, de 11 de julho de 1984.

DESPESAS FISCAIS

Impostos | Percentual | Valor

OBS: As planilhas deverao ser enviadas em formato excel, preenchidas com valores per capita, podendo-se utilizar quatro casas decimais.

17. MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL - QUANTITATIVOS DE FORNECIMENTO

17.1. A Proposta Comercial devera ser preenchida conforme modelo e quantitativos de fornecimento apresentados no Anexo III do
Edital.



COMPOSICAO DE CUSTOS

Alimentar RS 2,3682700 | RS 4,9006750 | RS 1,0995600 | R$ 4,1068600
Deseartaveis | ¢ ) 1500000 | R$ 1,0550000 | RS 0,0500000 | RS 0,6040000
Individuais
Matéria ~ avei
Prima Nio Descart@veis | po 0066312 | R$0,0137219 | RS 0,0030788 | RS 0,0114992
Alimentar | Para Preparo
Materiais de | po 1450962 | RS 0.2040405 | RS 0.0659736 | RS 02464116
Limpeza
Mao-de-Obra R$ 0,9643213 | RS 1,9954758 | RS 0,4477231 | RS 1,6722471
Area Fisica RS 0,0359977 | R$ 0,0744903 | R$0,0167133 | RS 0,0624243
C°““°1;r1;gt:§rad° de | R$0.0018946 | RS 0.0039205 | RS 0,0008796 | RS 00032855
Equipamentos RS 0,0634696 | R$ 0,1313381 | RS 0,0294682 | R$ 0,1100638
Utensilios RS 0,0085258 | R$0,0176424 | RS 0,0039584 | RS 0,0147847
DD?;ES::: Agua R$ 0,1518686 | R$ 0,3142625 | R$ 0,0705108 | R$ 0,2633581
Energia R$ 0,0294668 | R$ 0,0609757 | RS 0,0136811 | R$ 0,0510989
Giés RS 0,0823507 | R$ 0,1704089 | RS 0,0382345 | R$ 0,1428059
Andlise Microbiologica dos | ¢ 1037889 | R$ 0,0171524 | RS 0,0038485 | RS 0,0143740
Alimentos
Transporte RS 0,0388396 | RS 0,0803711 | R$ 0,0180328 | RS 0,0673525
Custo Total sem BDI R$ 3,95 R$ 9,13 R$ 1,86 R$ 7,37
BDI Despesas Indiretas R$ 0,23 R$ 0,53 R$ 0,11 R$ 0,43
(Individuos Lucro R$ 0,30 R$ 0,70 R$ 0,14 R$ 0,56
Privados de PIS R$ 0,03 RS 0,08 R$ 0,02 RS 0,06
Liberdade " .
SEM ICMS) COFINS R$ 0,15 R$ 0,35 R$ 0,07 R$ 0,29 Diaria Sentenciados SEM ICMS
Custo Total - com BDI RS 4,67 R$ 10,79 R$ 2,20 R$ 8,71 RS 26,37

- Estao incluidos na proposta comercial relativa a "mao de obra" todos os encargos incidentes, os custos relacionados aos uniformes e
Equipamentos de Protecio Individual que deverio ser entregues aos funcionarios da fornecedora e as pessoas privadas de liberdade (art.
28, da Lei Federal n° 7.210, de 11 de julho de 1984).

- Néo incidem encargos sociais sobre a remuneracio devida as pessoas privadas de liberdade, conforme art. 28 e seguintes da Lei Federal
n° 7.210, de 11 de julho de 1984.

- O BDI (Beneficio e Despesas Indiretas) é composto por beneficio (lucro), despesas indiretas (administracio central e seguros) e despesas

fiscais (PIS e COFINS).
19. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO
UNIDADE I
SEM ICMS*
INDIVIDUOS PRIVADOS DE
PRESIDIO DE SAO JOAO DEL REI QUARANIDADIE LIBERDADE/DESCENTRALIZADO
SEMANAL Custo Numero Custo
Item [|Quantidade V.a l,o.r C.I}SFO Segunda Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Periodo
unitario| diario | a Sexta
.. R$ RS R$
Desjejum 850 467 | 3.969.50 4250 850 850 5950 | R$27.786,50 52 1.444.898.00
RS RS R$
Almogo 850 10.79 | 9.171.50 4250 850 850 5950 | RS$ 64.200,50 52 3.338.426,00
R$ RS RS
Lanche 850 220 | 1.870,00 4250 850 850 5950 | R$ 13.090,00 52 680.680,00
RS RS R$
Jantar 850 871 | 7.403.50 4250 850 850 5950 | R$51.824,50 52 2.694.874,00
RS RS . RS
26,37 [22.414,50 R 364 dias 8.158.878,00




2 dias RS 44.829,00
) RS
Seoates 8.203.707,00
1 dia RS 22.414,50
. RS
*kk
4ol aes 16.384.999,50
R$
PGS 16.384.999,50
R$
CUSTO TOTAL 12 MESES SEM ICMS R
R$
CUSTO TOTAL 24 MESES SEM ICMS GRS
UNIDADE II
SEM ICMS*
INDIVIDUOS PRIVADOS DE
PRESIDIO DE RESENDE COSTA QUANTIDADE LIBERDADE/DESCENTRALIZADO
SEMANAL Custo Numero Custo
Item |Quantidade| Valor | Custo [Segunda|gsbado Domingo| Total Semanal Semanas Periodo
unitario| diario a Sexta
» RS RS RS
Desjejum| 90 461 | 4200 | 450 90 90 630 | R$2.942,10 52 152.989.20
RS RS RS
Almogo 90 1079 | 07110 | 45 90 90 630 | RS$6.797,70 52 153.480.40
RS RS
Lanche 90 220 | 10800 | 4 90 90 630 | RS$ 1.386,00 52 RS 72.072,00
RS RS RS
Jantar 90 s71 | 78300 | 4 90 90 630 | RS$5.487,30 52 285.339.60
RS RS . RS
26,37 | 2.373,30 L 101510 en s 863.881,20
2 dias RS 4.746,60
. R$
oS 868.627,80
1 dia RS 2.373,30
. R$
kk
vl s 1.734.882,30
R$
2 IEES 1.734.882,30
R$
CUSTO TOTAL 12 MESES SEM ICMS G
R$
CUSTO TOTAL 24 MESES SEM ICMS P
R$
CUSTO TOTAL DO LOTE 358 - 12 MESES SEM ICMS | g )22 ¢
R$
CUSTO TOTAL DO LOTE 358 - 24 MESES SEM ICMS | 0 11 gec o0

* Individuos Privados de Liberdade sem ICMS, conforme Decreto 48.589 de 22/03/2023.

** 731 dias refere-se a vigéncia contratual de 24 meses, computada de data a data (art. 183, inc. II. da Lei Federal 14.133/2021).

O custo estimado total da contratacdo ¢ de R$ 18.119.881,80 (dezoito milhoes, cento e dezenove mil oitocentos e oitenta e um reais e oitenta
centavos) SEM ICMS, conforme custos unitarios apresentados na planilha acima.

20.

19.1. Os calculos dos pregos de referéncia do presente processo foram elaborados com base na pesquisa de mercado realizada no
més de junho de 2025, estando compativel com os valores praticados no mercado e em consonancia com o artigo 5° da Resolug¢do SEPLAG
n°® 102, 29 de dezembro de 2022.

19.2. A pesquisa de mercado, realizada em conformidade com o art. 23 da Lei Federal 14.133/2021, estara disponivel para consulta
dos interessados, na Diretoria de Nutricdo, da Superintendéncia de Apoio a Gestdo Alimentar, localizada na Cidade Administrativa
Presidente Tancredo Neves, Rodovia Papa Jodo Paulo 11, 4.413, Edificio Minas, 5° andar, Bairro Serra Verde, Belo Horizonte/MG.

ADEQUACAO ORCAMENTARIA
20.1.
pela Lei Orgamentaria Anual relativa ao exercicio vigente, Lei n° 25.124, de 30 de dezembro de 2024.
20.2. A contratacdo serd atendida pela seguinte dotagdo: 1451.06.421.130.4348.0001.339039.03.0.60.2.

20.3. A dotagdo relativa ao exercicio financeiro subsequente serd indicada apoés aprovagdo da Lei Orcamentaria respectiva e
liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo por conta da dotagdo orgamentaria do orgamento em vigor, aprovado
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Nome: Claudia Maria Gongalves Meira
Masp: 1352634-8

Responsavel pela Elaboracio

Nome: Patricia Greice Soares
Masp: 1207200-5

Responsavel pela Elaboracio

Nome: Priscila Marcia Costa Tinoco
Masp: 1379858-2

Responsavel pela Aprovacio
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N° DE CONTROLE: TC XXXX/2024.

TERMO DE COMPROMISSO CELEBRADO ENTRE O ESTADO DE MINAS GERAIS, POR
INTERMEDIO DA SUA SECRETARIA DE ESTADO DE JUSTICA E SEGURANCA PUBLICA -
SEJUSP, E XXXXX.

O ESTADO DE MINAS GERAIS, por intermédio de sua SECRETARIA DE ESTADO DE
JUSTICA E SEGURANCA PUBLICA, inscrita no CNPJ 05.487.631/0001-09, com sua sede
em Belo Horizonte - MG, na Rodovia PapaJoao Paulo ll, n® 4143 -4° andar, representada
pela SUPERINTENDENTE DE HUMANIZAGAO DO ATENDIMENTO , XXXXXX, portadora do
CPEF: *** **x xxk_**x o gempresa XXXXX, tendo sua sede na XX XXXXX, n® XXX, no Bairro
XXXXX, Cidade de XXXXX - XX, inscrita no CNPJ: XX. XXX. XXX/XXXX-XX, nesteinstrumento
representado(a) por XXXXX, portador(a) do CPF *** XXX.XXX-**, a seguir denominada
PARCEIRO, resolvem celebrar o presente Termo de Compromisso, que sera regido pela
Lei Federal n®14.133/2021, suas modificagdes subsequentes e pela Resolugcao SEJUSP
n°490 de 08 de maio/2023, mediante as seguintes clausulas e condigoes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto deste Termo de Compromisso a viabilizagdo de procedimentos
destinados a profissionalizagao, capacitacao, qualificacao eressocializacao dos presos
do Sistema Prisional de Minas Gerais, com 0 agenciamento e/ou disponibilizagcao da
mao de obra dos presos reclusos na unidade prisional: XXXXX, situada em XXXXX - XX,
para prestacao de servigos XXXXX.

Paragrafo Primeiro: Este Termo de Compromisso atende ao disposto na Lei Federal n®
7.210/1984, Lei Estadual n°® 11.404/1994 e Decreto Estadual n® 46.220/2016, e
fundamenta-se na dignidade da pessoa humana, conforme determina o art. 1°, lll da
CF/88.

Paragrafo Segundo: A Administracdo Publica podera, nos editais de licitacdo para a
contratagao de servigos, exigir da contratada que um percentual minimo de sua maode
obra seja oriundo ou egresso do sistema prisional, com a finalidade de ressocializacéo



do reeducando, na forma estabelecida em regulamento, conforme determina o art. 25,
§99da Lei Federal n®14.133/2021.

Paragrafo Terceiro: Os presos em exercicio de atividades laborais na parceria néao
estardo sujeitos ao Regimeda Consolidagaodas Leis Trabalhistas -CLT, massimaoque
estabelece a Lei de Execucdes Penais 7.210/84.

Paragrafo Quarto: Fica facultado ao Parceiro contratar o egresso apos o término de
cumprimento de sua pena.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA

O prazo de vigéncia deste Termo de Compromisso é de xx (xx) meses, a contar da data
de sua assinatura.

Paragrafo Primeiro: O Termo de Compromisso podera ser aditado, no interesse dos
participes, mediante proposta a ser apresentada, com as devidasjustificativas, no prazo
minimo de 30 (trinta) dias antes do término do prazo de vigéncia.

Paragrafo Segundo: Apés o vencimento do presente termo, todas as atividades laborais
devem ser imediatamente suspensas.

CLAUSULA TERCEIRA - DA GESTAO DO TERMO DE COMPROMISSO

Agestao do presente Termo de Compromisso sera de responsabilidadedo(a) Diretor(a):
XXXXX da unidade: XXXXX, MASP: XXXXXXXX;

CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGACOES DOS COMPROMISSARIOS

Paragrafo Primeiro - Competira a Sejusp:

A - Disponibilizar as condigbes necessarias ao cumprimento do objeto deste
Instrumento;



B - Promover o repasse da remuneracao relativa ao trabalho do preso através da
Superintendéncia de Planejamento, Orcamento e Finangas.

Paragrafo Segundo - Competira ao Parceiro:

A - Indicar, oficialmente, o nome do técnico responsavel para responder por esse
instrumento junto a Sejusp;

B - Cumprirtodasasnormaseinstrucoes relativas a seguranca da unidade prisional, em
setratando de trabalho interno;

C - Capacitar os presos para obom desempenho das atividades a serem desenvolvidas;

D - Controlar a frequéncia, as atividades desenvolvidas e as horas trabalhadas dos
presos;

E - Encaminhar a unidade prisional mensalmente, até o 3° dia util subsequente ao
trabalhado, afolha de frequéncia assinada pelo Parceiro e pelo preso, atestando os dias
e horas trabalhados;

F - Acompanhar as atividades de trabalho dos presos;

G - Fornecer os uniformes, 0s equipamentos, as maquinas e utensilios, de sua
responsabilidade, necessarios e adequados para o bom andamento dos trabalhos e
para o cumprimento do objeto deste instrumento;

H - Assegurar a boa manutengio das estruturas a serem utilizadas, em se tratando de
trabalho interno;

| - Ressarcir o Estado, nos casos de trabalho interno, pela utilizacdo no que tange aos
gastos com o fornecimento de agua e energia elétrica;

J-Cumprirtoda legislagao pertinente a saude e seguranca notrabalho, disponibilizando
Equipamentos de Protecdo Individual (EPl) necessarios para o desempenho das
atividades;

K - Havendo terceirizacdo da méao de obra do objeto deste termo, total ou parcial, a
Sejusp devera ser comunicada, com as informacdes do local onde os presos estdo
desenvolvendo suas atividades laborais;

L - Custear o transporte, bem como a alimentacdo, em caso de prestacao de servigos e
outorga de mao de obra externa, salvo os casos previstos em resolugao especifica;

M - Pagar o ressarcimento do seguro contra acidentes de trabalho quando este for
contratado pela Sejusp.



Paragrafo Terceiro - Competira ao Diretor da Unidade Prisional:
A - Manter o numero de presos acordado com o Parceiro;
B - Substituir os presos que forem desligados da parceria;

C - Visitar o Parceiro mensalmente para verificar as condicdes de trabalho e o uso
corretos dos EPIs;

D - Comunicar ao Parceiro, imediatamente, eventuais paralisacdes, bem como
ocorréncias atipicas e impeditivas relativas a liberagdo dos presos para prestarem o
servico laboral;

E - Promover por meio de Nucleo de Trabalho e Producao (NTP) e ComissaoTécnica de
Classificacao (CTC) a selecao dos presos;

F - Pedir autorizagao judicial para o trabalho externo, se necessario;

G - Emitir relatério sobre o trabalho dos internos ao finalde cada més, a fimde remigéao
de pena;

H - Substituir o preso que faltar, opuser resisténcia, ou for negligente ao
desenvolvimento dos trabalhos;

| - Permitir o ingresso dos diretores e empregados da empresa nas dependéncias da
unidade prisional.

J - Inserir mensalmente, quando houver, os valores referentes a utilizagdo de energia
elétrica, agua e esgoto no SIGPRI, para geracdo dos DAEs de ressarcimento;

K - Fiscalizar e exigir que o pagamento dos DAEs seja efetuado pelo Parceiro.

CLAUSULA QUINTA - DO PAGAMENTO

A opcao pactuada é de pagamento fixo de 3 do saldario minimo vigente a época do
pagamento. Cabera ao Parceiro:

1. Depositar mensalmente, por meio de pagamento do Documento de Arrecadacao
Estadual — DAE, dentro do prazo definido de cada més, o valor proporcional ao
Ressarcimento de 25% sobre a remuneracado dos presos em trabalho no objeto deste
Instrumento.



2. Depositar mensalmente, por meio de pagamento do Documento de Arrecadacao
Estadual - DAE, dentro do prazo definido de cada més, o valor proporcional ao Peculio
de 25%, cabendo a Sejusp o repasse em conta judicial aos presos.

3. Depositar mensalmente, por meio de pagamento do Documento de Arrecadacao
Estadual - DAE, dentro do prazo definido de cada més, o valor proporcional ao Liquido
Beneficio de 50%, cabendo a Sejusp o repasse aos presos.

4. Depositar mensalmente, por meio de pagamento do Documento de Arrecadacgao
Estadual-DAE, dentro do prazo definido de cada més, o valor proporcional ao consumo
de energia elétrica da oficina de trabalho, se houver, conforme leitura dos medidores
instalados pelo préprio Parceiro.

5. Depositar mensalmente, por meio de pagamento do Documento de Arrecadacao
Estadual-DAE, dentro do prazo definido de cada més, o valor proporcional ao consumo
de agua da oficina de trabalho, se houver, conforme leitura dos medidores instalados
pelo préprio Parceiro.

Paragrafo Primeiro: O pagamento fixo de % do saldrio minimo vigente sera de acordo
com a jornada de trabalho de 8 (oito) horas diarias, ficando autorizados descontos
proporcionais as horas ndo trabalhadas na folha mensal de pagamento do preso.

Paragrafo Segundo: Fica facultado ao Parceiro oferecer ao preso o beneficio de cesta
basica ou do kit de higiene pessoal, sendo vedado que tal beneficio seja em espécie.

Paragrafo Terceiro: Havendo atraso ou outra irregularidade nos pagamentos de
quaisquer DAEs supracitados, estes ensejardo suspensao imediata das atividades
laborais dos presos, sem prejuizo para as devidas medidas civis, administrativas e
penais.

Paragrafo Quarto: A reducao na jornada de trabalho ocasionada por intercorréncias
decorrentes do dia adia da unidade prisional sera devidamente descontada do total de
horas registradas, cabendo a diregdo da unidade evitar ao maximo talinconveniéncia.



Paragrafo Quinto: Se o preso nao tiver uma conta beneficio criada, o valor do liquido
beneficio serd incorporado a conta peculio.

CLAUSULA SEXTA - DOS RECURSOS ORGCAMENTARIOS E FINANCEIROS E PRESTAGCAO
DE CONTAS

O presente Termo de Compromisso nao contempla a transferéncia de recursos.

CLAUSULA SETIMA - DAS BENFEITORIAS

As benfeitorias e plantacgdes realizadas pelas empresas parceiras e produtores rurais
em area de propriedade do Estado nao serao indenizaveis, sendo vedado ao Parceiro
levanta-las ao fim darelagao, e ndo obrigardao o Estado ao ressarcimento das despesas
decorrentes na sua realizagéao.

CLAUSULA OITAVA - DAJORNADA DE TRABALHO

A jornada de trabalho do preso nao sera inferior a 6 (seis) nem superior a 8 (oito) horas,
com repouso semanalnao remunerado aos domingos e feriados, respeitando a carga
horaria maxima de 44 (quarenta e quatro) horas semanais.

CLAUSULA NONA - DA VEDAGAO

E vedada aofuncionario publico estadual, regido pela Lei Estadual869 de 06 de julho de
1952, a formalizacao de parceria e assinatura do Termo de Compromisso, salvo nos
casosem que asformalizacbes de parceria sejam com érgaos da Administracdo Publica
Estadual.

CLAUSULA DECIMA - DA PROTECAO DE DADOS PESSOAIS E DADOS PESSOAIS
SENSIVEIS

Os Compromissarios se comprometem a tratar quaisquer informacdes classificadas
legalmente como dados pessoais e dados pessoais sensiveis, intercambiadas em
decorréncia deste Termo de Compromisso, com observanciada Lein®13.709,de14 de
agosto de 2018 - Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais (LGPD).



Paragrafo Primeiro: O tratamento de dados pessoais decorrentes deste Termo
preservara a finalidade descrita na Clausula Primeira, objeto deste Termo de
Compromisso.

Paragrafo Segundo: Os Compromissarios se comprometem a nao transferir ou
compartilhar com terceiros os dados pessoais e dados pessoais sensiveis tratados em
razdo do presente Termo de Compromisso, a menos que seja requisito essencial parao
seu cumprimento, caso em que devera observar o que preconiza a Lei 13.709,de 14 de
agosto de 2018 - Lei Geral de Protegcdo de Dados - LGPD.

Paragrafo Terceiro: Os Compromissarios se comprometem a nao divulgar, sem
autorizacao da outra parte, quaisquer dados pessoais e dados pessoais sensiveis
recebidos e a que tenham acessoem razao deste Termo de Compromisso, salvo, secom
fundamento nas disposicoes da Lei 13.709, de 14 de agosto de 2018 - Lei Geral de
Protecdo de Dados - LGPD.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - RESCISAO

O presente instrumento poderd ser rescindido de pleno direito e a qualquer tempo pelos
compromissarios mediante comunicagao escrita, com antecedéncia minima de 30
(trinta) dias, por inexecugcdo total ou parcial de quaisquer de suas clausulas ou
condicdes, ou por superveniéncia de norma legal ou evento que o torne material ou
formalmente inexequiveis.

Paragrafo unico: Constitui motivo para rescisdo deste Termo de Compromisso,
independentemente doinstrumento de suaformalizagcdo, ainadimpléncia de quaisquer
das clausulas pactuadas, particularmente quando constadas em desacordo com a
Proposta de Parceria.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA RESPONSABILIDADE

Fica a Sejusp desonerada de quaisquer obrigacdes assumidas pelo Parceiro, seja em
carater solidario ou subsidiario, bem como eventuais danos ou depreciagbes no
maquinario de propriedade do Parceiro.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA PUBLICACAO



Para que este Termo de Compromisso atenda aos principios legais da Administracao
Publica, o mesmo serd publicado pela Sejusp no Diario Oficial do Estado de Minas
Gerais, em conformidade com a Lei Federal n®©14.133/2021.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DO FORO

Oscompromissarios elegem o foro da Comarca de Belo Horizonte paradirimirquaisquer
causas e conflitos oriundos deste Instrumento.

E assim, ficam os Compromissarios convencionados a dar ampla divulgacédo a este
Termo de Compromisso, bem como assina-lo eletronicamente, juntamente com 02
(duas testemunhas), para fins e efeitos legais.

Belo Horizonte, xx de xxxx de 2024.

XXXXX

Parceiro(a) XXXXX

XXXXX
Diretor(a) do(a) XXXXX
XXXXX

Superintendente de Humanizacao do Atendimento



Razao Social:
CNPJ:

ANEXO Il - MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL PARA CONTRATAGAO DE SERVICOS

PROPOSTA COMERCIAL PARA O PREGAO ELETRONICO N2 xx/20xx

Endereco:

Telefone:

Endereco Eletronico:
Nome do Representante Legal:
CPF do Representante Legal:

(preenchida em papel timbrado da proponente)

UNIDADE I
SEM ICMS*
e . - QUANTIDADE INDIVIDUOS PRIVADOS DE LIBERDADE/DESCENTRALIZADO
PRESIDIO DE SAO JOAO DEL REI
SEMANAL Custo Nimero Custo
Item Quantidade Valor unitario Custo didrio Segunda a Sexta Sabado Domingo Total Semanal Semanas Periodo

Desjejum 850 RS 4250 850 850 5950 RS 52 RS
Almogo 850 R$ 4250 850 850 5950 R$ 52 R$
Lanche 850 R$ 4250 850 850 5950 R$ 52 R$
Jantar 850 R$ 4250 850 850 5950 RS 52 R$
R$ -| RS RS 364 dias RS
2 dias RS
366 dias RS
1 dia RS
731 dias** R$
24 meses R$
CUSTO TOTAL12 MESES SEM ICMS R$
CUSTO TOTAL 24 MESES SEM ICMS R$

UNIDADE II

SEM ICMS*

. QUANTIDADE INDIVIDUOS PRIVADOS DE LIBERDADE/DESCENTRALIZADO
PRESIDIO DE RESENDE COSTA
SEMANAL Custo Numero Custo
Item Quantidade Valor unitario Custo diario Segunda a Sexta Sabado Domingo Total Semanal Semanas Periodo

Desjejum 90 R$ -| R$ - 450 90 90 630 RS - 52 R$
Almoc¢o 90 RS -| RS - 450 90 90 630 RS - 52 RS
Lanche 90 R$ - | R$ - 450 90 90 630 R$ - 52 RS
Jantar 90 R$ -| RS - 450 90 90 630 RS - 52 R$
R$ -| RS - R$ - 364 dias R$
2 dias R$
366 dias R$
1 dia R$
731 dias** RS
24 meses R$
CUSTO TOTAL12 MESES SEM ICMS R$
CUSTO TOTAL 24 MESES SEM ICMS RS
CUSTO TOTAL DO LOTE 358 - 12 MESES SEM ICMS RS
CUSTO TOTAL DO LOTE 358 - 24 MESES SEM ICMS R$

* Individuos Privados de Liberdade sem ICMS, conforme Decreto 48.589 de 22/03/2023.

** 731 dias refere-se a vigéncia contratual de 24 meses, computada de data a data (art. 183, inc. II. da Lei Federal 14.133/2021).

Observagdes:
Prazo de Validade da Proposta:
Declaro que:

a) serdo atendidas todas as condi¢Ges comerciais estabelecidas no Anexo | — Termo de Referéncia desse Edital de Pregdo Eletrénico;

b) nos pregos propostos encontram-se incluidos todos os tributos, encargos sociais, trabalhistas e financeiros, taxas, seguros e quaisquer outros énus
gue porventura possam recair sobre o objeto a ser contratado na presente licitacdo e que estou de acordo com todas as normas da solicitacdo de
propostas e seus anexos;

c) esta proposta foi elaborada de forma independente pelo proponente, sem que tenha havido troca de informagGes ou quaisquer interferéncias de
terceiros.

As informacdes disponibilizadas neste documento estdo sujeitas ao previsto na Lei n.2 13.709, de 2018, Lei Geral de Prote¢do de Dados Pessoais (LGPD).

Data e local.

Assinatura do Representante Legal da Empresa
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ANEXO IV - CONTRATO N°
/ , DE PRESTACAO DE
SERVICOS, QUE ENTRE SI
CELEBRAM O ESTADO DE
MINAS GERALIS, POR
INTERMEDIO DA SECRETARIA
DE ESTADO DE JUSTICA E
SEGURANCA PUBLICA E A
EMPRESA .

O Estado de Minas Gerais, por intermédio da Secretaria de Estado de Justica e Seguranca Publica, com
sede na Cidade Administrativa Presidente Tancredo Neves, Rodovia Papa Joao Paulo I, n° 4.143, Edificio
Minas — 5° andar, Bairro Serra Verde, na cidade de Belo Horizonte/Estado de Minas Gerais, enderego de
correio eletronico: depen(@seguranca.mg.gov.br, inscrito(a) no CNPJ sob o n® 05.487.631/0001-09,
doravante denominado(a) CONTRATANTE, neste ato representado pelo Assessor Orgamentario e
Financeiro do Departamento Penitencidrio de Minas Gerais - DEPEN/MG, Sr. Carlos Vinicius de Souza

Figueiredo, inscrito no Masp n° 1257543-7, Resolucdo SEJUSP n° 155, de 29 de janeiro de 2025, e

alteragdes posteriores; € , endereco de correio eletronico , inscrita no
Cadastro Nacional da Pessoa Juridica — CNPJ — sob o nimero , com sede na ,
neste ato representada por Sr(a). , doravante denominado CONTRATADO, celebram o

presente Contrato, decorrente do Pregao Eletronico n° 208/2025, em observancia as disposi¢des da Lei
federal n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, a legislag¢do estadual, as disposicdes deste Contrato e, ainda, no
que couber, as demais normas especificas aplicaveis ao objeto, ainda que ndo citadas expressamente.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente Contrato ¢ a prestacdo de servigcos de preparagdo, producao e
fornecimento continuo de refei¢des e lanches prontos, na forma transportada, destinado as Unidades
Prisionais do Lote 358: Presidio de Sao Joao Del Rei ¢ Presidio de Resende Costa, em lote unico,
assegurando uma alimentacdo balanceada e em condicdes higi€nico-sanitarias adequadas, aos
individuos privados de liberdade (IPL'S) nas unidades prisionais em epigrafe, conforme condigdes e
exigéncias estabelecidas no Anexo I - Termo de Referéncia.

1.2. Vinculam esta contratagdo, independentemente de transcrigao:
1.2.1. Termo de Referéncia;
1.2.2. Edital de Licitagao;
1.2.3. Informacdes inseridas no Portal de Compras de Minas Gerais;
1.2.4. Proposta comercial do CONTRATADO;
1.2.5. Eventuais anexos dos documentos acima.

2. CLAUSULA SEGUNDA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS
2.1. O regime de execucdo contratual, os modelos de execucdo e de gestdo contratuais,

assim como os prazos ¢ condigdes de entrega e de recebimento do objeto constam no Termo de
Referéncia.


mailto:depen@seguranca.mg.gov.br
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CLAUSULA TERCEIRA - VIGENCIA E PRORROGAGAO

3.1. O prazo de vigéncia ¢é de 24 (vinte e quatro) meses contado(s) a partir do primeiro dia

util subsequente & divulgacdo do contrato no Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP),

sendo prorrogavel sucessivamente por até 10 anos, na forma dos artigos 105, 106 e 107 da Lei
Federal n® 14.133, de 2021.

3.2. A prorrogacdo do contrato ¢ condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de
que as condi¢des e 0s precos permanecem vantajosos para a Administragdo, permitida a negociacao
com 0 CONTRATADO. (art. 107 da Lei Federal n® 14.133, de 2021).

3.3. O CONTRATADO nao tem direito subjetivo a prorrogacdo contratual.

3.4. O contrato nao podera ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido penalizado
nas sang¢des de declaragdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico,
observadas as abrangéncias dos efeitos de aplicacao das sangoes.

CLAUSULA QUARTA - PREGO

4.1. O valor da contratacdo é de R$ 18.119.881,80 (dezoito milhdes, cento ¢ dezenove mil
oitocentos e oitenta € um reais e oitenta centavos).

4.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas
decorrentes da execucdo contratual, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas,
previdencidrios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administra¢do, frete, seguro e outros
necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratacao.

4.3. O valor indicado no item 4.1. ¢ meramente estimativo, de modo que o pagamento sera
realizado ao CONTRATADO de acordo com os quantitativos efetivamente executados.

CLAUSULA QUINTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA

5.1. As despesas decorrentes desta contratacdo correrdo a conta dos recursos proprios para
atender as despesas da mesma natureza, cuja alocacdo serd feita no inicio de cada exercicio
financeiro na(s) dotacdo(des) or¢amentaria(s) abaixo indicada(s):

1451.06.421.130.4348.0001.339039.03.0.60.2.

5.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apos
aprovagdo da Lei Orcamentaria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante
apostilamento.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1. As condig¢des de pagamento estdo estabelecidas no Termo de Referéncia.

CLAUSULA SETIMA - DA ALTERAGAO DE PREGOS

7.1. Durante o prazo de vigéncia, os precos contratados poderdo ser reajustados
monetariamente com base no I[IPCA observado o interregno minimo de 12 meses, contados do
orgamento estimado, em 01/08/2025, conforme disposto nos arts. 92, §§ 2° 3° da Lei Federal n°
14.133, de 2021, exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da
anualidade.

7.2. O direito a que se refere o item 7.1 devera ser efetivamente exercido mediante pedido
formal da contratada até¢ 180 dias apds o atingimento do lapso de 12 (doze) meses sob pena de
preclusdo do direito ao seu exercicio.

7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, manter-se-a 0 marco inicial descrito no item
7.1.
7.4. Os precos sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orgamento
estimado.

7.4.1. Considera-se data do or¢amento estimado a data de assinatura do Mapa

Comparativo de pregos.

7.5. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o



10.

11.

CONTRATANTE pagara ao CONTRATADO a importancia calculada pela ultima variagdo
conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s)
definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substitui¢do, o(s) que
vier(em) a ser determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

7.7. Os precos contratados poderdo ser atualizados, por meio de Termo Aditivo, para
restabelecer o equilibrio econdmico-financeiro inicial do contrato em caso de forca maior, caso
fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias
incalculaveis, que inviabilizem a execucdo do contrato tal como pactuado, respeitada, em qualquer
caso, a reparticao objetiva de risco estabelecida no contrato, conforme disposto no art. 124, II, alinea
“d”, da Lei Federal n° 14.133, de 2021.

7.7.1. O reequilibrio econdmico-financeiro ocorrera por acordo entre as partes, €
poderd ser solicitado pelo CONTRATANTE ou pelo CONTRATADO, mediante pedido
formal.

7.7.1.1. O pedido de restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro devera
ser formulado durante a vigéncia do contrato e antes de eventual prorrogacdo, conforme
disposto no paragrafo tinico do art. 131 da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

7.7.1.2. A extingdo do contrato ndo configura obice para o reconhecimento do
desequilibrio econdmico-financeiro, hipdtese em que serd concedida indenizagdo por
meio de termo indenizatério.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DO CONTRATADO

8.1. As obrigacdes técnicas relativas a execugdo do objeto (descri¢do, funcionamento e
aplicagdo) estdo descritas no Termo de Referéncia.

CLAUSULA NONA — GARANTIA DE EXECUGAO

9.1. Nao haverd exigéncia de garantia contratual da execugao.
CLAUSULA DECIMA - SANGOES ADMINISTRATIVAS

10.1. As sang¢des administrativas incidentes a inexecucdo do objeto sdo descritas no Termo
de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA EXTINGAO

11.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de
terem sido cumpridas ou ndo as obrigacdes de ambas as partes contratantes.

11.2. O contrato poderd ser extinto antes do prazo nele fixado, sem Onus para o
CONTRATANTE, quando este ndo dispuser de créditos or¢amentarios para sua continuidade ou
quando entender que o contrato ndo mais lhe oferece vantagem.

11.2.1. A extingdo nesta hipotese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato,
desde que haja a notificagdo do CONTRATADO pelo CONTRATANTE nesse sentido com
pelo menos 2 (dois) meses de antecedéncia desse dia.

11.2.2. Caso a notificagdo da nao-continuidade do contrato de que trata este subitem
ocorra com menos de 2 (dois) meses da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrerd apds
2 (dois) meses da data da comunicagao.

11.3. O contrato podera ser extinto em decorréncia do ndo cumprimento das obrigacdes
relativas a reserva de cargos prevista em lei, bem como em outras normas especificas, para pessoa
com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, antes de cumpridas as
obrigacdes nele estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, e demais motivos previstos no artigo 137
da Lei Federal n® 14.133, de 2021, bem como amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla
defesa.

11.3.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm%2522%20/l%20%2522art137
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12.

13.

11.4. A alteragdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo
ensejara a extingao se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.

11.4.1. Se a operagdo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser
formalizado termo aditivo para alteragao subjetiva.
11.5. O termo de extingdo do Contrato serd precedido de relatério indicativo dos seguintes
aspectos, conforme o caso:
11.5.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
11.5.2. Relacao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
11.5.3. Indenizagdes e multas.
11.6. As partes entregardo, no momento da extingao, a documentacao e eventual material de

propriedade da outra parte, acaso em seu poder.

11.7. No procedimento que visar a extingdo do vinculo contratual, precedida de autorizagao
escrita e fundamentada da autoridade competente, serd assegurado o devido processo legal, o
contraditorio e a ampla defesa, sem prejuizo da possibilidade de a CONTRATANTE adotar,
motivadamente, providéncias acauteladoras.

11.8. O contrato podera ser extinto caso se constate que 0 CONTRATADO mantém vinculo
de natureza técnica, comercial, economica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6érgao ou
entidade CONTRATANTE ou com agente publico que tenha desempenhado funcdo na licitagcdo ou
atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em
linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA PROTEGAO DE DADOS PESSOAIS

12.1. As PARTES, por si e por seus colaboradores, obrigam-se a atuar no presente contrato
em conformidade com a legislagdo vigente sobre Prote¢do de Dados Pessoais e as determinacgdes de
orgao reguladores e/ou fiscalizadores sobre a matéria, em especial, a Lei Federal n° 13.709, de 2018.

12.2. No presente contrato, a CONTRATANTE assume o papel de controlador e o
CONTRATADO assume o papel de operador conforme artigo 5°, VI e VII da Lei Federal n°® 13.709,
de 2018.

12.3. O CONTRATADO devera guardar sigilo sobre os dados pessoais compartilhados pela
CONTRATANTE e s6 podera fazer uso dos dados exclusivamente para fins de cumprimento do
objeto deste contrato, sendo-lhe vedado, a qualquer tempo, o compartilhamento desses dados sem a
expressa autorizagdo da CONTRATANTE, ou o tratamento dos dados de forma incompativel com as
finalidades e prazos acordados.

12.4. As PARTES deverdo notificar uma a outra, por meio eletronico, em até 3 (trés) dias
uteis, sobre qualquer incidente detectado no ambito de suas atividades, relativo a operacdes de
tratamento de dados pessoais.

12.5. As PARTES se comprometem a adotar as medidas de seguranca administrativas,
tecnologicas, técnicas e operacionais necessarias a resguardar os dados pessoais que lhe serdo
confiados, levando em conta as diretrizes de 6rgdos reguladores, padrdes técnicos e boas praticas
existentes.

12.6. A CONTRATANTE tera o direito de acompanhar, monitorar, auditar e fiscalizar a
conformidade do CONTRATADO, diante das obrigacdes de operador, para a protecdo de dados
pessoais referentes a execugdo deste contrato.

12.7. As PARTES ficam obrigadas a indicar encarregado pela protecao de dados pessoais,
ou preposto, para comunicagdo sobre os assuntos pertinentes a Lei Federal n® 13.709, de 2018, suas
alteragoes e regulamentacdes posteriores, quando necessario.

12.8. As PARTES dardo conhecimento formal a seus empregados e colaboradores das
obrigacdes e condi¢des acordadas nesta cldusula. As diretrizes aqui estipuladas deverdo ser aplicadas
a toda e qualquer atividade que envolva a presente contratagao.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - ALTERAGOES



13.1. O presente contrato podera ser alterado nos casos previstos pelo art. 124 de Lei Federal
n°® 14.133, de 2021, desde que devidamente motivado e autorizado pela autoridade competente.

13.1.1. O CONTRATADO ¢ obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, 0s
acréscimos ou supressoes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

13.1.2. As supressdes poderdo ultrapassar o limite de 25% (vinte e cinco por cento),
desde que haja acordo entre as partes.

13.1.3. As alteragdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebragdao de termo
aditivo, submetido a prévia aprovacao da consultoria juridica do CONTRATANTE, salvo nos
casos de justificada necessidade de antecipagdo de seus efeitos, hipotese em que a formalizacao
do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei Federal n°® 14.133,
de 2021).

13.1.4. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por
simples apostila, dispensada a celebragdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei Federal
n°® 14.133, de 2021.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS.

14.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposicoes
contidas na Lei Federal n° 14.133, de 2021, Decreto-Lei n°® 4.657, de 1942 (Lei de Introducao as
Normas do Direito Brasileiro) e demais normas relativas a licitagdes e contratos administrativos e,
supletivamente, os principios da teoria geral dos contratos e as disposi¢des de direito privado (art. 89
da Lei 14.133, de 2021).

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - PUBLICAGAO
15.1. Este contrato serd publicado no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP).

15.1.1. O Portal de Compras estd integrado ao PNCP para fins de cumprimento do art.
94 da Lei Federal n°® 14.133, de 2021.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - FORO
16.1. As partes elegem o foro da Comarca de Belo Horizonte, Minas Gerais, para dirimir

quaisquer duvidas ou litigios decorrentes deste Contrato.

E, por estarem ajustadas, firmam as partes este instrumento assinado eletronicamente.

eil _ Documento assinado eletronicamente por Camilla Aparecida Drumond, Superintendente, em
- . 'ﬂ 26/08/2025, as 16:12, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto
n°®47.222, de 26 de julho de 2017.

assinaiura I‘
eletronica

Lya A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

T http://sei.mg.gov.br/sei/controlador_externo.php?

acao=documento_conferir&id orgao_acesso_externo=0, informando o c6digo verificador 121078160 ¢
+-1x o codigo CRC E3757F23.

Referéncia: Processo n° 1450.01.0128660/2025-94 SEI n° 121078160
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\| ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

SUMARIO

1 - OBJETO E CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

2 - FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

3 - REQUISITOS DA CONTRATACAO

4 - MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

5 - COMPOSICAO DO CARDAPIO

6 - CONTROLE HIGIENICO-SANITARIO

7 - SEGURANCA, MEDICINA E MEIO AMBIENTE DO TRABALHO
8 - SITUACOES DE EMERGENCIA

9 - CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

10 - PROCEDIMENTO DE TRANSICAO E FINALIZACAO DO CONTRATO
11 - MODELO DE GESTAO DA CONTRATACAO

12 - FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

13 - HABILTACAO

14 - OBRIGACOES ESPECIFICAS DAS PARTES

15 - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

16 - DETALHAMENTO DOS COMPONENTES DE CUSTOS UNITARIOS CONSIDERANDO OS QUANTITATIVOS CONSOLIDADOS

PREVISTOS

17 - MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL - QUANTITATIVOS DE FORNECIMENTO
18 - COMPOSICAO DE CUSTOS

19 - ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

20 - ADEQUACAO ORCAMENTARIA

1. OBJETO E CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. O presente Termo de Referéncia tem por objeto a contratagdo de servigos de preparagdo, produgéo e fornecimento continuo de
refeicdes e lanches prontos, na forma transportada, destinado as Unidades Prisionais do Lote 358: Presidio de Sao Joao Del Rei ¢ Presidio
de Resende Costa, em lote Uinico, assegurando uma alimentagdo balanceada e em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas, aos individuos
privados de liberdade (IPL'S) nas unidades prisionais em epigrafe, nos termos da tabela abaixo e conforme condigdes e exigéncias

estabelecidas neste documento.

1.2. A contratacdo dos servigos sera sem dedicagdo exclusiva de méo de obra.
1.3. Itens do Mapa de Compras:
COD. DO ITEM < UNIDADE DE
LOTE | ITEM NO SIAD DESCRICAO DO ITEM CATMAS AQUISICAO VALOR TOTAL
. FORNECIMENTO DE ALIMEN TACAO DESTINADA RS 18.119.881,80
UNICO 1 000093947 AS UNIDADES PRISIONAIS 1,00 UNIDADE SEM ICMS
1.4. Caracterizacio do objeto:
1.4.1. O objeto desta contratagdo ¢ caracterizado como comum, pois apresentam padrdes de desempenho e qualidade
objetivamente definidos por meio de especificacdes usuais de mercado.
1.4.2. O numero estimado de refeigdes a serem fornecidas podera variar para maior ou menor, conforme flutuagdo diaria da

populacdo prisional, sem prejuizo do disposto no art. 125 da Lei Federal 14.133/2021.

L.5. Do agrupamento de itens em lotes:
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1.8.

2.1

1.5.1. Na presente contratagdo havera agrupamento em lote unico.

1.5.2. Em virtude da inviabilidade de licitar os itens que compdem as refeigdes (desjejum, almogo, lanche da tarde e jantar)
separadamente, esses itens foram juntados em lote unico totalizando a diaria de refei¢des que devera ser fornecida por uma unica
empresa, ou seja, ¢ impraticavel licitar os itens que compdem a diaria de forma separada. Assim sendo, o agrupamento em unico lote,
no caso, favorece o planejamento e propicia ganhos de economia de escala, ou seja, uma organizagdo do processo produtivo de
maneira que se alcance a maxima utilizagdo dos fatores produtivos envolvidos no método, obtendo como resultado baixos custos de
producdo e o incremento de bens e servigos. Frise-se que, por se tratarem de estabelecimentos prisionais, ambientes que requerem
rotinas de seguranga especificas a fim de se preservar a integridade dos individuos privados de liberdade e populagdo em geral, o
nimero de prestadores de servigos externos, ndo vinculados ao sistema de seguranca publica com acesso as unidades deve ser
minorado para preservacao deste quesito. Assim, optou-se por unir todos os itens em uma licitagao.

1.5.3. O objeto ndo sera fracionado, pois a prestagdo dos servigos envolvera a producdo e fornecimento de refei¢cdes e lanches
destinados as unidades Prisionais Presidio de Sido Jodo Del Rei e Presidio de Resende Costa, para atender aos individuos privados de
liberdade acautelados na respectiva Unidade.

1.5.4. Considerando a proximidade fisica das Unidades em questdo, que o servigo a ser contratado seria 0 mesmo para todas as
Unidades e tendo em vista o principio da economicidade da administracdo publica, decidiu-se realizar a licitagdo do servigo de
fornecimento alimentar a todas essas Unidades Prisionais em um unico lote, implicando em aumento de quantitativos e,
consequentemente, uma reducdo de pregos a serem pagos pela Administracdo. Similarmente a jung@o dos itens em uma tnica licitacdo,
o lote unico para varias Unidades claramente pode otimizar a prestagdo do servigo de fornecimento alimentar, haja vista toda a
preparagdo logistica que a empresa deveria ter, bem como gerar redug@o dos custos a empresa fornecedora, com a diluicdo dos custos
fixos em uma produgdo maior e reducdo dos custos variaveis pela ampliagdo do quantitativo produzido, culminando em uma reflexdo
no preco ofertado para contratagdo e em consequente economia para o estado.

Lotes exclusivos para microempresas e empresas de pequeno porte:

1.6.1. Nos termos do Decreto 47.437/2018 e no exigido nos art. 48 ¢ 49 da Lei 123/2006, esta contratagdo ndo tera lotes
exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, considerando que o valor do objeto é maior que R$
80.000,00 (oitenta mil reais) e ndo possui natureza divisivel.

Da contratagao:

1.7.1. O prazo de vigéncia da contratagio ¢ de 24 (vinte e quatro) meses, contado do primeiro dia util subsequente a
divulgagdo no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), prorrogavel por até no maximo de 10 (dez) anos, na forma dos arts.
106 € 107 da Lei Federal n° 14.133, de 2021.

1.7.1.1. A presente prestagdo de servigo ¢ enquadrada como continuada, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa para a
Administragéo.

Descricao da Solucio:

1.8.1. Necessidade de contratagdo de empresa especializada em servigo de alimentacdo para fornecimento de refeigdes
destinado a todos os individuos privados de liberdade do Presidio de Sdo Jodo Del Reic Presidio de Resende Costa, conforme
demonstrado no Estudo Técnico Preliminar - ETP que o provimento da alimentagdo em tela de forma direta, representaria alto
dispéndio de recursos financeiros, seja pela auséncia de itens fundamentais ao cumprimento do objeto, seja pela insuficiéncia e/ou
inexisténcia em seu quadro de pessoal para executar o servigo diretamente pela Secretaria.

FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

O presente procedimento licitatorio decorre da necessidade de contratagdo de empresa especializada em servico de

alimentagdo para fornecimento de refeicdes destinado a todos os individuos privados de liberdade das Unidades Prisionais: Presidio de Sao
Jodo Del Reic Presidio de Resende Costa, em respeito ao disposto no art. 12 da Lei 7.210 de 1984, de cumprimento obrigatdrio pelo
Estado, visando a integridade fisica e promogao da saude dos individuos privados de liberdade, por permitir que a Administragdo contrate da
forma mais vantajosa ao interesse publico, pois além de representar a melhor solugéo sob o aspecto técnico, consiste na alternativa ideal sob
o ponto de vista econdmico, resultando em ganhos de economia de escala.

3.1.

3.2

3.3.

REQUISITOS DA CONTRATACAO
Da participacio de consércios:

3.1.1. Fica vedada a participa¢do de empresas em consorcio no pregdo em tela, uma vez que o objeto ndo apresenta vulto ou
complexidade que torne restrito o universo de possiveis licitantes. Inclusive, existem no mercado diversas empresas com potencial
técnico, profissional e operacional suficiente para atender satisfatoriamente as exigéncias previstas neste termo de referéncia.

Da Participacio de Cooperativa:

3.2.1. Seré permitida a participagdo de sociedades cooperativas, nos termos do art. 16 da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

Da subcontratacao:

33.1. Fica vedada a subcontratagdo parcial ou total do objeto deste pregdo, haja vista o objeto contratual tratar-se de servigo de



3.4.

fornecimento de alimentagdo em unidades de seguranga publica, ndo sendo possivel permitir a entrada de terceiros néo relacionados no
contrato de prestacdo de servigos ou sem qualquer vinculagdo formal com a Administragdo Publica.

33.2.

O subitem 3.3.1 ndo se aplica & manufatura dos paes, uma vez ser desarrazoado exigir a montagem de padaria dentro da

unidade, contudo os lanches precisam ser feitos pela CONTRATADA (ex: montagem do sanduiche). Ademais, a metodologia utilizada
pela Secretaria de Estado de Justigca e Seguranca Publica para a formagdo do preco de referéncia ndo traz a previsdo para a montagem
de uma panificadora, e sim para a aquisi¢do do pao ja processado.

34.1.

34.2.

3.4.3.

Da Sustentabilidade:
Uso Racional Da Agua

34.1.1. Colaborar com as medidas de reducdo de consumo e uso racional da agua, cujos encarregados devem atuar como
facilitadores das mudangas de comportamento de empregados da CONTRATADA, esperadas com essas medidas;

34.1.2. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do e uso de equipamentos e complementos que promovam a
redugdo do consumo de agua;

34.13. Identificar pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de agua. Na identificacdo das atividades de cada ponto de
uso, os empregados devem ser treinados e orientados sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio, conscientizando os
empregados sobre atitudes preventivas.

34.14. Devem ser adotados procedimentos corretos, com o uso adequado da 4gua, utilizando-a com economia, sem
desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos
empregados:

a) Lavagem de folhas e legumes: em agua corrente escorrendo os residuos; desinfetar em cuba especifica ou em
monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em solugdo sanitizante; monitorar a concentragdo de cloro, ndo deve estar
inferior a 100 ppm; monitorar a turvagdo da solugdo e a presenga de residuos; enxaguar em cuba especifica ou monobloco
exclusivo com agua potavel; picar, quando necessario, observando rigorosamente as condi¢des de higiene (mdo, luvas
descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados);

b) Manter a torneira fechada quando: desfolhar verduras e legumes; descascar legumes e frutas; cortar carnes, aves, peixes,
etc.; ao limpar os utensilios como paneldes, bandejas, etc.; quando interromper o trabalho, por qualquer motivo;

¢) Outras praticas: adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), pois sdo dispositivos que contribuem para a
economia de agua, em torno de 25%; utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de
contato dos legumes, frutas e, principalmente, das folhosas, diminuindo assim o desperdicio; ndo manter a torneira aberta
com bacia embaixo, transbordando agua e sem empregado naquele ponto de uso; ndo realizar o descongelamento de polpas
de frutas com a torneira aberta por longo periodo, diretamente sobre as embalagens; ndo deixar carnes salgadas, 24 horas
dentro de uma cuba, com a torneira aberta para retirada do sal; ndo encher os utensilios de 4gua para ensaboar, usar pouca
agua e somente a quantia necessaria de detergente; ndo utilizar agua para descongelar alimentos; ao limpar os utensilios:
paneldes, bandejas, etc., utilizar espatula para remogao da crosta e escova néo abrasiva; jogar os restos ao lixo.

Eficiéncia Energética

34.2.1. A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia devera ser realizada de modo que o bem a ser adquirido
apresente o melhor desempenho sob o ponto de vista de eficiéncia energética.

34.22. Devem ser verificados na aquisi¢do dos equipamentos, quando possivel, o selo PROCEL -Programa Nacional de
Conservagdo de Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial;

3423. Toda instalagdo (elétrica, gas, vapor, etc.) realizada nas dependéncias da UAN’s deve seguir as normas
INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial e os padrdes internos estabelecidos para seu
adequado funcionamento;

34.24. Periodicamente, os sistemas de aquecimento e refrigeracdo devem ser verificados. A formagdo de chamas
amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manuten¢do inadequada
ou utiliza¢do de combustivel de ma qualidade.

34.25. Atengdo para que haja boa dissipagdo de calor e economia de energia elétrica, ventilagdo no local de instalagdo e a
inexisténcia de sujeira no condensador do sistema de refrigeracao.

3.4.2.6. Verificagdo do local da instalagdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem as chamas.
34.2.7. Manuteng@o de critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que apresentem
eficiéncia energética e redugdo de consumo;

3.4.2.8. As luzes dos ambientes ndo ocupados devem ser apagadas e acesas apenas quando necessario;

34.209. A manuteng¢go dos equipamentos com mau funcionamento ou danificados como lampadas queimadas ou piscando,

zumbido excessivo em reatores de luminarias e mau funcionamento de instalagdes energizadas deve ser efetuada o mais rapido
possivel;

3.4.2.10. Devem ser realizadas verificagdes e, se for o caso, manutengdes periodicas nos aparelhos elétricos, extensoes etc.
Evitar ao maximo o uso de extensoes elétricas;

34211, A CONTRATADA deve desenvolver junto a seus empregados programas de racionalizag¢@o do uso de energia.

Reducio de Producgao de Residuos Alimentares e Melhor Aproveitamento dos Alimentos.

3.43.1. Os Nutricionistas da CONTRATADA, na formulagdo do cardapio diario, devera observar a sazonalidade dos
alimentos.
34.3.2. Os Nutricionistas da CONTRATADA deverdo privilegiar, quando da confec¢do dos cardapios, os produtos

alimenticios proprios da época, levando em conta a sazonalidade dos insumos, devendo ainda submeter a CONTRATANTE a



3.5.

3.6.

3.7.

34.4.

34.5.

3.4.6.

3.5.1.

3.6.1.

3.7.1.

aprovacdo de tais substituigdes.

3433. Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados sdo indispensaveis na hora do preparo de hortalicas e frutas,
como por exemplo:

a) Lave bem as hortaligas e frutas inteiras em agua corrente. No caso de verduras, lave folha por folha e, para legumes e
frutas, use uma escovinha;

b) Coloque, em seguida, em uma vasilha de vidro ou louga com sanitizante ou solugéo clorada artesanal.
¢) Nunca as deixe de molho apos cortadas ou descascadas.
d) Nio as cortem com faca de ferro, mas sim, de ago inoxidavel e pouco antes de serem utilizadas;

e) Cozinhe as hortalicas apenas o tempo suficiente para que fiquem macias, em pouca agua até abrir fervura ou
simplesmente refogue-as;

f) Cozinhe em panela destampada as hortaligas com cheiro forte, como couve-flor e brocolis, bem como suas folhas e
talos.

Programa De Coleta Seletiva De Residuos Sélidos
3.44.1. Recomenda-se a implantacdo de Programa Interno de Separag@o de Residuos Sélidos.
3442, Quando implantado, pela CONTRATADA, Programa de Coleta Seletiva de Residuos Solidos, esta devera

observar as seguintes regras:
I- Materiais Nao Reciclaveis

a) Sdo todos os materiais que ainda ndo apresentam técnicas de reaproveitamento e estes s3o denominados
REJEITOS, como: lixo de banheiro; papel higi€nico; lengo de papel; e; outros como: cerdmicas, pratos, vidros pirex
¢ similares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos - que deverdo ser segregados ¢ acondicionados
separadamente para destina¢do adequada; acrilico; 1ampadas fluorescentes — sdo acondicionadas em separado; papéis
plastificados, metalizados ou parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos descartaveis
de papel; espelhos, vidros planos, cristais; pilhas - sdo acondicionadas em separado e enviadas para fabricante.

II - Materiais Reciclaveis

a) Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a padronizagdo internacional para a identificagdo, por
cores, nos recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO para
plastico e BRANCO para lixo ndo reciclavel).

b) Otimizar a utilizagdo dos sacos de lixo, adequando sua disponibilizagdo quanto a capacidade e necessidade,
esgotando dentro do bom senso e da razoabilidade o seu volume 1til de acondicionamento, objetivando a redugéo da
destinagdo de residuos solidos.

Produtos Biodegradaveis
34.5.1. Manutengao de critérios especiais e privilegiados para aquisi¢éo e uso de produtos biodegradaveis;
3.4.5.2. Utilizagdo racional dos saneantes domissanitarios cuja aplicagdo nos servicos devera observar regra basilar de
menor toxicidade, livre de corantes e redugdo drastica de hipoclorito de sodio;
3.4.5.3. Adocdo de critérios de qualificacdo de fornecedores levando em consideragdo as a¢des ambientais por estes
realizadas;
3454, Observagdo, rigorosa, da aplicagdo e/ou manipulacdo de detergentes e seus congéneres, no que se refere ao

atendimento das prescri¢des do Art. 44, da Lei N° 6.360 de 23 de Setembro de 1976 e do Decreto N° 8.077, de 14 de Agosto de
2013, as prescri¢cdes da Resolugdo RDC n° 13, de 28 de fevereiro de 2007, cujos itens de controle e fiscalizagdo por parte das
autoridades sanitarias ¢ da CONTRATANTE, sdo os Anexos da referida Resolugdo: ANEXO - Regulamento técnico
MERCOSUL para produtos de limpeza e afins; ANEXO 1 - Tipos/categorias de produtos de limpeza e afins; ANEXO 1II -
Rotulagem para produtos de limpeza e afins.

34.5.5. Recomenda-se a utilizagdo de produtos detergentes de baixas concentragdes e baixos teores de fosfato.

Controle de Polui¢cdo Sonora

34.6.1. Para seus equipamentos que gerem ruido no seu funcionamento, observar a necessidade de Selo Ruido, como
forma de indicac¢do do nivel de poténcia sonora, medido em decibéis -dB(A), conforme Resolugdo CONAMA n° 20, de 07 de
Dezembro de 1994, em face do ruido excessivo causar prejuizo a satide fisica e mental, afetando particularmente a audicdo; a
utilizagdo de tecnologias adequadas e conhecidas permite atender as necessidades de redugdo de niveis de ruido.

Da indicacio de marcas ou modelos:

Nao serdo exigidas marcas ou modelos especificos para a contratago.

Da vedacio de utilizacdo de marca ou modelo:

Nao havera vedagdo de marca/modelo na presente contratagdo.

Da exigéncia de carta de solidariedade:

Néo sera exigida a apresentagdo de carta de solidariedade na presente contratagéo.



3.8.

3.9.

4.1.

4.2.

4.3.

Da Garantia da Contratacio:

3.8.1. Naio sera exigida garantia de execugédo para este objeto.

Da Vistoria:

3.9.1. Nao se aplica, por se tratar de modalidade de fornecimento transportada.

MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Especificacées Técnicas do Objeto:

4.1.1. A prestagdo de servicos de nutrigdo e alimentagdo envolvera todas as etapas do processo de operacionalizacdo, produgdo
e entrega das refeicdes no local indicado pela CONTRATANTE, observado o padrdo de alimentagdo estabelecido, o mimero de
comensais, os tipos de refeigdo e os respectivos horarios.

4.1.2. Os quantitativos constantes no item 17 sdo estimados e poderdo sofrer diminui¢do ou aumento devido a rotatividade de
individuos privados de liberdade - respeitando uma variagdo méaxima de 25% (vinte e cinco por cento) no valor do contrato para mais
ou para menos - devendo a CONTRATADA apresentar relatorios mensais com a quantidade entregue de refeigdes.

4.1.3. Para alimentag@o transportada deve-se observar a distdncia maxima de 50 km entre a unidade de producdo (cozinha) ¢ a
unidade prisional, salvo autoriza¢do expressa ¢ fundamentada do Gestor do Contrato com prévia analise da Diretoria de Nutrigao,
subordinada a Superintendéncia de Apoio a Gestdo Alimentar, e deferimento pelo Ordenador de Despesas.

4.1.3.1. Admite-se caréncia de 60 (sessenta) dias, improrrogaveis, do inicio do fornecimento, para que a empresa
fornecedora adote as providéncias para atender o disposto no subitem 4.1.3.

4.1.4. A CONTRATADA devera informar a Diretoria de Nutri¢do o enderego da unidade de produgdo (cozinha) no inicio da
execugdo contratual. Caso, durante a prestagdo do servigo, ocorra alteragdo de enderego da unidade de produgdo, a Diretoria de
Nutri¢do devera ser informada com no minimo 7 (sete) dias de antecedéncia.

Forma de distribuicao das refeicoes e lanches:

4.2.1. Individuos Privados de Liberdade - até a portaria dos pavilhdes, com veiculo da CONTRATADA, e até as celas,
por meio de mio de obra carceraria contratada pela empresa: Presidio de Sio Jodao Del Rei ¢ Presidio de Resende Costa.

4.2.1.1. As refeicdes (exceto o item salada e sobremesa) serdo servidas em embalagens de isopor descartavel ou similar n°
8 (oito) devidamente vedadas, e transportadas em caixas térmicas (hotbox), de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm
altura, devidamente higienizadas.

4.2.1.2. A salada devera ser servida em embalagens plasticas descartaveis (pote de plastico descartavel) devidamente
vedadas e transportadas em caixas térmicas (hotbox), de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente
higienizadas.

4.2.1.3. As sobremesas (mamao e melancia) e as frutas do jantar (mamao e melancia) deverdo ser servidas em embalagens
plasticas descartaveis (pote de plastico descartdvel) devidamente vedadas e transportadas em caixas térmicas (hotbox), de
dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas.

4.2.1.4. Os lanches (pao francés/doce com margarina) serdo servidos em embalagem propria. O café e o suco em garrafas
térmicas (ressaltando que o recipiente térmico utilizado para o café ndo devera ser utilizado para servir o suco, nem vice-versa).
O leite em sua embalagem original de 200 ml, acondicionado em caixas térmicas (hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm
largura X 38 cm altura.

422, As caixas térmicas (hotbox), deverdo possuir tampas individualizadas para que sejam devidamente vedadas com
as respectivas tampas, apos o acondicionamento dos marmitex porcionados e/ou cubas e durante o transporte até as unidades
atendidas. Ressaltando, que tais tampas s6 poderdo ser retiradas das suas caixas térmicas no momento em que os
marmitex/cubas forem distribuidos ao consumidor final.

Equipe de trabalho necessaria a execuciio do objeto:

4.3.1. Quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma a atender o cumprimento das obrigacdes
assumidas.

43.2. O pessoal (funcionarios) devera se apresentar em condi¢cdes de saude compativel com suas atividades, realizando, as
expensas da CONTRATADA, exames periodicos de saude, inclusive exames especificos de acordo com as normas vigentes.

4.33. Devem ser apresentados a Secretaria, quando solicitados, os laudos dos exames de satde de seus empregados
(funcionarios).
433.1. E importante ressaltar a obrigagdo da empresa em se responsabilizar pelos exames médicos para obtengdo dos
laudos de saude dos funcionarios.

4.3.4. Os funciondrios e os individuos privados de liberdade (contratados pela empresa) devem se apresentar dentro de padrio
de higiene recomendado pela legislag@o vigente, utilizando-se de uniformes e equipamentos de prote¢do individual especificos para o
desempenho das fungdes.

4.3.5. Fornecer aos individuos privados de liberdade, uniformes e calgados apropriados para a execucdo do trabalho a ser
realizado, zelando para que os mesmos se mantenham sempre bem apresentaveis, limpos e asseados.

4.3.6. Os empregados (funcionarios e individuos privados de liberdade) deverdo se submeter as normas de seguranca e revista



da unidade prisional.

4.3.7. Deve ser mantida a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentag@o e do servico, independentemente das escalas de
servigo adotadas.

43.8. Manter na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN, nutricionistas detentores de registro regularizado junto ao
Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) e/ou Conselho Federal de Nutricionistas (CFN), de acordo com parametros numéricos de
referéncia para nutricionistas, por quantitativo de refei¢cdes diaria, respeitando a carga horaria técnica semanal determinada (Anexo 111
da Resolugdo CFN n° 600/2018).

4.3.9. Contratar mao de obra carceraria para realizagdo da distribuigdo das refei¢des e lanches as unidades prisionais, em
quantitativo minimo para realizar a distribui¢do em forma e tempo adequados nas unidades prisionais, com celebragdo de Termo de
Compromisso firmado com a Secretaria de Estado de Justica e Seguranca Publica (SEJUSP) - Anexo II do Edital.

4.3.10. Contratar mao de obra carceraria para auxilio na produgdo da alimentagdo para as unidades prisionais, de acordo com a
necessidade da empresa.

4.3.11. Cumprir integralmente o disposto no Termo de Compromisso, no que tange a contratagdo e pagamento da mao de obra
carceraria.

4.3.12. Os dados contidos no modelo do Termo de Compromisso poderdo sofrer alteragdes conforme as necessidades e/ou

mudancas na Secretaria de Estado de Justi¢a e Seguranga Publica.

4.3.13. A empresa CONTRATADA devera realizar a contratagdo de mao de obra conforme cargos e quantitativos apresentados
na tabela abaixo:

Quantitativo de Mo de Obra

Cargo Quantidade
Nutricionista - carga horaria: 30 horas semanais* 5
Cozinheiro* 4
Auxiliar de cozinha* 7
Saladeira* 4
Estoquista* 2
IPL'S para entrega das refeicdes e lanches - faxinas (Presidio de Sao Jodo Del Rei) 6 hs/dia** 10
IPL'S para entrega das refeicdes e lanches - faxinas (Presidio de Resende Costa) 6 hs/dia** 2
Motorista* 2
Total Geral 36

* O quantitativo de mdo de obra (nutricionista, cozinheiro, auxiliar de cozinha, saladeira, estoquista e motorista), foi calculado

baseando-se na literatura de Gandra, Y, R & Gambardella, A. M. D. - Avaliacio de Servicos de Nutriciao e Alimentacio — USP — 1983 ¢ na
Resolu¢ao CFN n° 600/2018, que estabelece o numero de nutricionistas de acordo com a quantidade de refeigdes fornecidas.

** O quantitativo para a distribui¢@o das refeicdes e lanches dentro das unidades prisionais considerou a logistica de recebimento e

distribuigdo da alimentac¢do nas unidades atendidas.

4.4.

4.3.14. O quantitativo definido no subitem 4.3.13 foi calculado considerando a quantidade minima de refei¢cdes licitadas,
devendo ser ajustado de acordo com a variagdo da populagdo carceraria, caso ocorra, ao longo da execugdo contratual.

Local de entrega e horarios de fornecimento:

44.1. Endereco das unidades prisionais:

e Presidio de Sao Jodo Del Rei - Rua Gama, s/n° - Bairro Vila Brasil - Sdo Jodo Del Rei/MG - CEP: 36.300-000.
¢ Anexo - Presidio de Sdo Jodo Del Rei - Rua Aureliano Raposo, n° 87 - Centro - Sdo Jodao Del Rei/MG - CEP: 36.300-054.
e Presidio de Resende Costa - Rua das Quaresmeiras, s/n° - Bairro Nova Brasilia - Resende Costa/MG - CEP: 36.340-000.

442, Os horarios dos fornecimentos deverdo ser conforme tabela abaixo:

e Presidio de Sao Joao Del Rei

Tipo de Refeiciio | Horario de Entrega
Desjejum 06:00
Almogo 11:00
Lanche da Tarde 11:00
Jantar 17:00

e Presidio de Resende Costa

Tipo de Refeiciio | Horario de Entrega




4.5.

4.6.

4.7.

Desjejum 07:00
Almogo 11:30
Lanche da Tarde 14:30
Jantar 17:30
4.4.3. Os horarios de entrega das refeicdes e lanches s@o estabelecidos pelos diretores gerais das unidades, sendo instrumento
essencial ao éxito da prestagdo dos servigos.
44.4. Em decorréncia da variagdo diaria da populagdo carceraria, as quantidades de refeicdes a serem fornecidas serdo

solicitadas pelas dire¢des das unidades prisionais 8 CONTRATADA, em requisi¢do especifica, por meio do SIGA (Sistema de
Gerenciamento Alimentar) ou, em caso comprovado de falha ou inoperancia no sistema, por e-mail, até as 23:59%hs do dia anterior ao
fornecimento. Caso ocorra alteragdo no quantitativo de individuos privados de liberdade apds este horario, serd requisitado a
CONTRATADA o acréscimo ou decréscimo de refeicdes necessarias impreterivelmente até as 08h30 do dia do fornecimento.
Ocorrendo ingresso de individuos privados de liberdade apds o almogo, a diregdo da unidade prisional requisitard o acréscimo de
refei¢des no jantar até as 14h00.

44.5. O recebimento das refei¢des sera feito pela Comissdo de Recebimento de Alimentos, designada pela dire¢do da unidade
prisional, em conjunto com um representante da CONTRATADA e sera processado observando-se a seguinte rotina: checagem do
horario de recebimento, admitindo-se uma varia¢ao de 15 (quinze) minutos, bem como se as refei¢des atendem as condigdes previstas
no item 9.1. Apos todos os procedimentos inerentes a distribuigdo das refeigdes, a Comissao atestara a nota de servigo.

4.4.6. Em caso de ndo cumprimento do horario de fornecimento estabelecido, a CONTRATADA ficara sujeita as sangdes
dispostas na Lei Federal 14.133/2021, no seu art. 156, sendo observados ainda, quando couber, o disposto nos arts. 157 a 163 da
mesma Lei.

4.4.7. A Comissao de Recebimento de Alimentos de cada unidade, na presenca do representante da CONTRATADA, recusara
o recebimento parcial ou total das refeigdes quando constatada a ndo observancia das especificagdes técnicas e condi¢des de
aceitabilidade do objeto. Nessa hipotese, a diregdo da unidade prisional comunicara 8 CONTRATADA, que tera o prazo de 02 (duas)
horas para substituir as refei¢des recusadas.

Dos Materiais a serem disponibilizados:

4.5.1. Para a perfeita execucdo dos servigos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades estabelecidas nos subitens 4.2 ¢ 14.2.23 deste Termo de referéncia,
promovendo sua substitui¢do quando necessario.

Regime de Execugdo:

4.6.1. O critério adotado sera empreitada pelo prego unitario, em que o servigo sera contratado pelo menor valor diario de
alimentagdo por comensal, para fornecimento do quantitativo necessario ao atendimento da demanda local por 24 (vinte e quatro)
meses.

Padronizacao da alimentacio:

4.7.1. Os géneros alimenticios estocados na area de armazenamento terdo que apresentar condigdes técnicas de qualidade e
validade para a producdo da alimentagdo. Nao serd permitido o armazenamento de géneros com a data de validade vencida e sem a
apresentacao do roétulo original, assim como, enlatados oxidados e/ou danificados e géneros armazenados em caixas de papeldo. Os
géneros alimenticios embalados em caixas de papeldo e armazenados dentro do freezer/cdmara refrigerada so6 serdo permitidos se
envolvidos em embalagem plastica. Nao é permitida a utilizagdo de madeira para armazenamento de gé€neros alimenticios dentro da
UAN.

4.7.2. Nenhum alimento podera ser armazenado em embalagem ndo apropriada, conforme padrdo de qualidade exigido pelas
normas da Vigilancia Sanitdria, devendo quando de sua recepgdo, ser vistoriado e acondicionado em recipiente adequado as suas
caracteristicas.

4.73. Os alimentos devem ser armazenados de forma adequada, respeitando sua natureza e perecibilidade, ndo os misturando
com produtos de limpeza, descartaveis e similares.

4.7.4. Os produtos descartaveis ndo poderdo ser armazenados em caixas de papeldo.

4.7.5. Os alimentos (marmitas quentes) ndo consumidos imediatamente apds o preparo devem ser mantidos a uma temperatura

superior a 60°C até o momento final da distribuic@o. Para as saladas e sobremesas a temperatura devera ser inferior a 10°C.

4.7.6. Devem ser coletadas amostras sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos in natura ou
preparados, os mesmos deverdo ser suspensos do consumo e substituidos, em seguida, descartados.

4.7.7. As sobras limpas da alimentagdo fornecida, somente poderdo ser utilizadas, se forem seguidos os procedimentos
especificados e conforme padrdes de qualidade e higiene exigidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria.

4.7.8. A sobremesa deve ser servida em embalagem propria aos individuos privados de liberdade, somente no almocgo,
obedecendo o peso da tabela de especificagdo contida no item 5.

4.7.9. As sobremesas (maméao e melancia) deverdo ser acondicionadas e transportadas em recipientes térmicos (hotbox) de
dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, e, se necessario, fazer uso de gelo para manutengdo da temperatura e da
qualidade do alimento.

4.7.10. As carnes ndo deverdo ter aponeuroses, tendoes e excesso de tecido adiposo. Devem conter a procedéncia, registro nos
orgdos competentes e prazo de validade.


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2019-2022/2021/Lei/L14133.htm

4.8.

5.1.

Transporte:

4.8.1. O transporte devera ser realizado nos termos das Resolugdes sanitérias vigentes (Resolugdo SES/MG n°® 6458/2018 e
Resolugao RDC n° 216/2004).

4.8.2. Nos veiculos de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devera ser garantida a
integridade e a qualidade dos alimentos transportados, evitando-se a contaminagdo e deterioragdo dos produtos.

4.8.3. O veiculo de transporte de alimentos deverd ser mantido em perfeito estado de conservagdo e higiene e ndo apresentar
evidéncia da presenca de insetos, roedores, passaros, vazamentos, umidade, materiais estranhos e/ou odores que possam comprometer
a qualidade dos produtos transportados.

4.8.4. O veiculo de transporte de alimentos e todos os equipamentos e acessorios utilizados deverdo ser higienizados de acordo
com as caracteristicas dos alimentos transportados e os procedimentos de higienizagdo deverdo ser descritos em forma de
Procedimento Operacional Padronizado — POP — e utilizados somente produtos de limpeza regularizados junto a Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

4.8.5. E vedado o transporte concomitante de matéria-prima ou produtos alimenticios crus com alimentos prontos para o
consumo e de dois ou mais produtos alimenticios, se um deles apresentar risco de contaminagao para os demais.

4.8.5.1. E vedado o transporte de alimentos, conjuntamente, de pessoas e/ou animais, e produtos toxicos.
4.8.6. A cabine do motorista do veiculo devera ser isolada da parte utilizada para o transporte dos alimentos.

4.8.6.1. E vedado repousar, transportar pessoas e manter objetos pessoais no compartimento de carga.
4.8.7. Deverdo ser garantidas as condi¢des necessarias de temperatura e umidade para cada tipo de alimento de acordo com as
especificagdes dos fabricantes durante todo o transporte e armazenamento.
4.8.8. O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribui¢do até a entrega ao consumo, devem ocorrer em
condigdes de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria.
4.8.9. Os veiculos de transporte de alimentos devem ser revestidos de material liso, resistente, impermeavel, atoxico e lavavel.
As refei¢des devem ser colocadas sobre estrados.
4.8.10. Os veiculos de transporte de alimentos devem ser dotados de cobertura para protecdo da carga.
4.8.11. As refeigdes e lanches deverdo ser transportados devidamente acondicionados em condi¢des adequadas de higienizagio
e conservacdo até o(s) local(is) definido(s) pelo CONTRATANTE.
4.8.12. A distribui¢do ficara sob responsabilidade da CONTRATADA, que devera contratar mdo de obra de internos das

Unidades para entregarem as refei¢des e lanches fornecidos aos demais individuos privados de liberdade, em quantidade suficiente para
garantir a distribui¢@o das refei¢des e lanches em tempo habil a ndo prejudicar a qualidade e temperatura da alimentagio, bem como a
seguranga das unidades. Tal quantitativo devera ser conforme tabela abaixo, com base no informado pelo setor responsavel de cada
unidade prisional:

N° minimo de individuos privados de liberdade para

UNIDADE distribuicio das refeicoes e lanches aos internos, na unidade:

Presidio de Sao Joiao Del

. 10

Rei

Presidio de Resende Costa 02
4.8.13. Manter a quantidade de veiculos para transporte da alimentagdo, em niimero suficiente ¢ em condigdes adequadas para o
transporte do quantitativo de refei¢des e lanches estipulados para cada unidade contemplada no lote licitatorio.
4.8.14. Devera ser garantido transporte compativel para o deslocamento das refei¢des, de acordo com a quantidade contratada,
observadas as normas vigentes da vigilancia sanitaria.
4.8.15. Cumprir o horério de distribuicdo estabelecido no Item 4.4 do Termo de Referéncia.
4.8.16. Cumprir a padronizagdo da alimenta¢@o na quantidade, na composi¢@o, na incidéncia, na gramatura constante no item 5

- COMPOSICAO DO CARDAPIO, seguindo rigorosamente os padrdes de qualidade sensorial e sanitaria das refei¢des fornecidas.
COMPOSICAO DO CARDAPIO

Tabelas de Especificacdo e Composicdo:

5.1.1. ALMOCO:
ESPECIFICACAO | COMPOSICAO - ALMOCO
2 componentes (folhosos e
Salada legumes/fruta) ou composta
Prato Principal 1 tipo
Arroz 1 tipo
Feijao 1 tipo
Guarnigdo 1 tipo
Sobremesa 1 tipo

5.1.2. JANTAR:



5.1.3.

5.14.

5.2.

5.2.1.

52.2.

5.2.3.

ESPECIFICACAO| 0\pOSICAO - JANTAR
Fruta 1 tipo
Prato Principal 1 tipo
Arroz 1 tipo
Feijao 1 tipo
Guarnic¢do 1 tipo
DESJEJUM:
ESPECIFICACAO | COMPOSICAO - DESJEJUM
Pao Francés ou Doce
Margarina Vegetal
Bebidas Café aglogado
Leite
LANCHE DA TARDE:
ESPECIFICACAO | COMPOSICAO - LANCHE DA TARDE
Pao Francés/doce
Margarina Vegetal
Bebida Suco concentrado ou café adogado
Tabelas de gramagens e incidéncias:
DESJEJUM:
DENOMINACAO COMPOSICAO | INCIDENCIA | QUANTIDADE
Grupo do pao/carboidrato | Pao Francés/doce 30 50g
Recheio especifico para o pao Margarina 30 10g
. Cafe* 30 100 ml
B
cbidas Leite 30 200 ml
* Para o preparo do café, utilizar o per capita in natura de 10g de po6 de café, conforme estabelecido pela Associagdo
Brasileira da Industria de Café - ABIC.
5.2.1.1. Fica a cargo da dire¢do das unidades prisionais escolher o tipo de pdo (doce ou francés), levando em
considerag@o a maior aceitagdo dos comensais.
5.2.1.2. O leite fornecido no desjejum devera ser do tipo C, homogeneizado e servido em embalagens
industrializadas individuais de 200ml, salvo quando ndo houver fornecedor na regido. Neste caso, a CONTRATADA
devera apresentar uma declaracdo das empresas fornecedoras de leite da regido, informando que as mesmas ndo produzem
leite em embalagens industrializadas individuais de 200 ml. O leite devera ser homogeneizado tipo C e servido em garrafas
térmicas.
LANCHE DA TARDE - OPCAO 01:
DENOMINACAO COMPOSICAO |INCIDENCIA | QUANTIDADE
Grupo do pao/carboidrato | Pao francé€s/doce 30 50g
Recheio especifico para o pdo Margarina 30 10 g
Bebidas Suco concentrado 30 300 ml
522.1. O suco concentrado devera ser preparado conforme a indicagdo de dilui¢do do fabricante. Essa bebida ndo podera

ser fornecida de forma muito diluida "ralo", devendo atender ao paladar dos comensais.

ou
LANCHE DA TARDE - OPCAO 02:
DENOMINACAO COMPOSICAO [INCIDENCIA [ QUANTIDADE
Grupo do pao/carboidrato | Pdo francés/doce 30 50 g
Recheio especifico para o pao Margarina 30 10g
Bebidas Café* 30 200 ml
* Para o preparo do café, utilizar o per capita in natura de 20g de p6 de café, conforme estabelecido pela Associagao
Brasileira da Industria de Café - ABIC.

5.2.3.1. Fica a cargo da dire¢do das unidades prisionais escolher uma opg¢ao de cardapio do lanche da tarde, levando em

considerag@o a maior aceitagdo dos comensais.
5.2.3.2.

5.2.3.3. Fica a cargo da direcdo das unidades prisionais escolher o tipo de pao (doce ou francés), levando em consideragdo
a maior aceita¢do dos comensais.

Caso haja alteragdo do lanche da tarde, solicitar a empresa com antecedéncia minima de 30 dias.



524.

PRATO PRINCIPAL ALMOCO/JANTAR:

_ TIPO DE _ _ . PER CAPITA
DENOMINACAO | TIPO DE CARNE CORTE PREPARACAO | ESPECIFICACAO | INCIDENCIA FINAL
COCCIONADO
Acebolado
Miolo de pa Bife Grelhado/Frito Pizzaiolo 2
Milanesa
Carne Bovina M:zzll;lo Cubo/Moida/Isca Cozido/Refogado Acebolado 2 850
. . Rolé
Fraldinha Cubo/Isca Cozido 2
Panela
Costela Sem 0sso Assada/Cozida Acebolado 1
Cha de fora Isca/Cubo Cozido Acebolado/panela 2
Bife/isca Grelhado/Frito Acebolado
Copa Lombo Cubo Cozido Acebolado/panela 2 85¢
Pertences para
Carne Suina Feijoada (orelha,
pé, paio, charque, Fracionado Feijoada 2 85¢g
bacon, copa
lombo)*
Pernil Picado Assado Molho/Acebolado 1 85¢g
Frango: coxa e . Cozido Molho 1
Aves solgarecoxa Fracionada s/osso Assado Acebolado 4 8¢
Filé de Peito Bife/Isca/Cubo Grelhado/Frito Milanesa/Acebolado 4 85¢g
Inteiro
Ovo Inteiro Cozido/Frito Omelete 2 85¢g
Panqueca recheada
Linguiga Acebolado 1
Hamburguer A pa'rmegmna/a 1
Embutidos Assado/Frito/Cozido pizzaiolo 85¢
Steak 1
Almondega ao molho 1
Salsicha ao molho 1
* No que tange aos pertences para feijoada, segue o per capita in natura de cada item que devera ser servido:
Pertences para feijoada per capita in natura
Orelha 20g
Pé 20g
Paio l4g
Charque 27g
Bacon 10g
Copa lombo 34¢g
5.2.5. SALADA ALMOCO:
Quantidade Final de
Denominacao Preparacio Especificacdo Incidéncia Cada um dos dois
componentes (em g)
Acelga/Couve 10
. Almeirdo 3
Folhosos Picado Cru Alface (crespa/americana/lisa) 10 30g
Mostarda/Agrido/Chicoria/Rucula 6
Beterraba
Ralado Cru Conoura 3 40g
Rabanete
. Tomate 5
Picado Cru Vinagre (tomate, cebola e 2 60g
pimentdo)
Abobora
Baroa
Legumes Batata
Beterraba
Broécolis
Picados Cozidos Cenoura
Chuchu 14 45¢
Couve-flor
Ervilha
Milho Verde
Vagem
Frutas Descascadas e Laranja




picadas Melancia

Compostas Salpicao 1 80g

5.2.5.1. No dia em que o cardapio apresentar salada composta, ndo havera necessidade de outra salada para compor o
cardapio. Cebola, cheiro verde, pimentdo ndo serdo considerados como componentes de salada.

5.2.6. GUARNICAO ALMOCO/JANTAR:
N = . = YAl Per capita Final
Denominacao Preparacio Especificaciio Incidéncia Coccionado
A bolonhesa 3
Ao sugo 3
Macarrao
Massas A primavera 1 120g
Lasanha A bolonhesa / de presunto / de frango 1
Puré Batata / Misto 2
Chuchu / Batata / Cenoura / Baroa / Mandioca /
Ensopados 2
Moranga / Inhame
Jardineira de Legumes / Seleta
de Legumes / Panaché de Legumes Diversos 2
100g
Diversos Legumes
Sauté Mandioca / Cenoura / Batata Inglesa / Batata Doce 2
Assada Batata Inglesa 2
Refoeados Chuchu / Couve / Almeirdo / Quiabo / Acelga / 2
£ Mostarda / Brocolis / Vagem / Couve-flor / Abobrinha
Suflé Chuchu / Couve-flor / Legumes 1 30
Fritos Batata Inglesa / Mandioca / Batata Doce 1 g
Angu / Polenta Ao Molho / A Bolonhesa 2
. Cenoura 2
Farindceos Farofa / Virado Couve 2 80g
Ovos / Banana 2
5.2.6.1. O cardapio devera ser variado de acordo com os alimentos descritos no campo especificacio da tabela
acima.
5.2.7. ARROZ - ALMOCO/JANTAR:
Denominacio Tipo Preparacio | Incidéncia | Quantidade Coccionada
. . Simples 26
A Agulhinha Tipo 1 300
rroz gulhinha Tipo Composto 7 g
5.2.8. FEIJAO - ALMOCO/JANTAR:
Denominacao Tipo Preparacio Incidéncia | Quantidade Coccionada
Preto Composto (feijoada) 2
con Simples 26
F L . - 1
cyao Carioquinha Tipo 1 Tropeiro 1 S0g
Tutu 1
5.2.8.1. Nao exceder a quantidade de 10% de dleo nas elaboragdes das preparagdes. O arroz fornecido devera ser
Agulhinha Tipo I e o Feijdao Preto e/ou Carioquinha Tipo I. Sendo vedado "Feijao Fora do Tipo", a exemplo o "Feijdo
Bandinha".
5.2.9. SOBREMESA ALMOCO:
Denominac¢io Composicio Incidéncia Quantidade
Banana 6 80g
Laranja 4 90g
Frutas da Epoca Maca 2 90g
Mamao 1 120g
Melancia 1 120g
Bananada
Doce de Leite
Doce P¢ de Moleque 16 20g
Pacoca




5.2.10. FRUTA JANTAR:

Denomina¢io | Composi¢io | Incidéncia | Quantidade
Banana 12 80g
Laranja 7 90g
Frutas da Epoca Maga 5 90g
Mamao 3 120g
Melancia 3 120g
5.2.11. OBSERVACOES PARA AS FRUTAS DO CARDAPIO:

5.2.11.1. O PESO DA MELANCIA E SEM A CASCA.
5.2.11.2. A LARANJA DEVERA SER FORNECIDA DESCASCADA.
5.2.11.3. A GRAMATURA DO MAMAO E SEM A CASCA E SEMENTE.

52.114. OUTRAS FRUTAS PODERAO SER ADICIONADAS NO CARDAPIO DE ACORDO COM A
SAZONALIDADE, DURANTE O PERIODO DA SAFRA, DESDE QUE PREVIAMENTE APROVADO PELA
NUTRICIONISTA DA DIRETORIA DE NUTRICAO.

CONTROLE HIGIENICO-SANITARIO
6.1. Manutengao de absoluta higiene no armazenamento, manipulagéo, preparo e transporte dos alimentos.

6.2. Manutenggo das instalagdes, equipamentos e utensilios da Unidade de Alimentacdo e Nutrigdo em perfeitas condigdes de
higiene e limpeza, devendo os mesmos serem limpos com frequéncia necessaria e desinfetados sempre que as circunstincias assim o
exigirem. Ademais, € necessario efetuar a sanitizagdo, dedetizagdo e desratizagdo das dependéncias utilizadas pelo menos uma vez a cada
bimestre com comprovagao através da nota fiscal, emitida por empresa especializada.

6.3. Implantagdo, para o controle integrado de pragas, de procedimentos de prevencdo e eliminacdo da presenca de insetos e
roedores. A aplicagdo de produtos s6 devera ser realizada quando adotadas todas as medidas de prevencdo, s6 podendo ser utilizados
produtos registrados no Ministério da Saude.

6.4. Observancia do controle de qualidade de produtos para higienizagdo e outros materiais de consumo necessarios, com o devido
registro nos 6rgaos competentes.

SEGURANCA, MEDICINA E MEIO AMBIENTE DO TRABALHO

7.1. As normas de seguranga recomendadas pela Secretaria de Estado de Justica e Seguranga Publica e legislagdo especifica devem
ser seguidas, quando do acesso as suas dependéncias.

7.2. Na execugdo e desenvolvimento do trabalho, ¢ imprescindivel o atendimento das determinagdes da Lei n® 6.514, de 22 de
dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n® 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e suas altera¢des, além de
normas e procedimentos internos da Administragdo Publica Estadual relativos a engenharia de seguranca, medicina e meio ambiente do
trabalho, que sejam aplicaveis a execugdo especifica da atividade.

SITUACOES DE EMERGENCIA

8.1. Em casos de situagdes emergenciais, tais como: falta de agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e
outros, a CONTRATADA devera assegurar a manuteng@o do atendimento adequado mediante esquemas alternativos de trabalho ou planos
de contingéncia.

8.2. Na necessidade de substituigdes e/ou complementacdo de equipamentos e utensilios, a CONTRATADA tera o prazo maximo
de 8 (oito) dias tteis para as suas aquisigdes e instalagdes, durante o qual devera continuar fornecendo os lanches e refeigdes, sendo estas
conforme os subitens 4.2.1.1 e 4.2.1.2, que dispdem sobre a Forma de Distribuicdo das Refei¢cdes e Lanches, para os individuos privados de
liberdade, até que a UAN tenha condi¢des de produzi-los. Os lanches e refei¢cdes habituais deverdo ser transportados em veiculo automotor
apropriado e definidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria, mantendo-o nas condi¢des higiénicas exigidas.

CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

9.1. Condig¢odes de recebimento do objeto:
9.1.1. As refei¢des e lanches deverdo ser fornecidos em observancia estrita a todas as condigdes técnicas especificadas, bem
como:
9.1.1.1. As refei¢des (almogo e jantar) devem ser mantidas a uma temperatura superior a 60°C até o momento final da

distribuigdo. Para as saladas e sobremesas a temperatura devera ser inferior a 10°C. As refeigdes devem ser transportadas em
caixas térmicas (hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura.

9.1.1.2. As marmitas, embalagens plasticas e/ou potes plasticos devem ser entregues no local definido pela
CONTRATANTE bem fechadas e sem estar reviradas.

9.1.1.3. As sobremesas (mamao e melancia) deverdo ser acondicionadas e transportadas em recipientes térmicos (hotbox)
de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, e, se necessario, fazer uso de gelo para manutencéio da temperatura e da
qualidade do alimento.

9.1.1.4. A gramatura das refeigdes e lanches devem estar de acordo com o item 5- COMPOSICAO DO CARDAPIO.

9.1.1.5. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, s suas expensas, no todo ou em



9.2.

9.3.

parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a
fiscalizagdo ndo atestar a Gltima e/ou unica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam
vir a ser apontadas no Recebimento.

9.1.1.6. Os servigos prestados serdo recebidos, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, mediante
termo (s) detalhado (s) que comprove (m) o atendimento das exigéncias contratuais.

9.1.1.7. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes
no Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

Liquidacio:

9.2.1. A liquidacdo sera efetuada através do Sistema Integrado de Administragdo Financeira - SIAFI/MG, no prazo de até 30
(trinta) dias corridos, contados a partir do encaminhamento dos documentos fiscais devidamente conferidos e aprovados.
9.2.2. Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente
apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

9.2.2.1. O vencimento;

9.2.2.2. A data da emissdo;

9.2.2.3. Os dados do contrato e do 6rgdo Contratante;

9224, O periodo respectivo de execugdo do objeto;

9.2.2.5. O valor a pagar; e

9.2.2.6. Eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.
9.2.3. Havendo erro na apresenta¢do da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia que impeca a

liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apos a
comprovagdo da regularizacdo da situacdo, sem onus ao Contratante.

9.2.4. A nota fiscal ou o instrumento de cobranca equivalente devera ser acompanhado da comprovagdo da regularidade fiscal
disposta no art. 68 da Lei Federal 14.133/2021.

Pagamento:

9.3.1. O pagamento referente ao fornecimento a cada unidade prisional sera providenciado, separadamente ap6s a apresentacéo
da “Grade Mensal do Fornecimento de Refeigdes” e “Espelho de Nota Fiscal” contendo codigo validador gerado através do Sistema de
Gerenciamento Alimentar (SIGA).

9.3.2. O pagamento sera feito sobre cada Nota Fiscal emitida, relativo ao fornecimento para cada Unidade Prisional, sem
vinculo entre estes pagamentos.

9.3.3. O pagamento sera efetuado através do Sistema Integrado de Administragdo Financeira - SIAFI/MG, por meio de ordem
bancaria emitida por processamento eletronico, a crédito do beneficiario em um dos bancos que o fornecedor indicar, no prazo de 30
(dias) dias corridos, contados a partir da data final da liquidacdo a que se referir, com base nos documentos fiscais devidamente
conferidos e aprovados pela CONTRATANTE.

9.3.3.1. Para efeito de pagamento, a CONTRATADA encaminhara 8 CONTRATANTE, apds a execugdo do objeto, a
respectiva nota fiscal/fatura, acompanhada do relatorio da execugdo do objeto do periodo a que o pagamento se referir, bem
como, demais documentos necessarios para a efetiva comprovagao da execucgdo do objeto, se houver.

9.33.2. A Administragdo receberd o Documento Auxiliar da Nota Fiscal Eletronica (DANFE) juntamente com o objeto e
devera realizar a verificagdo da validade da assinatura digital e a autenticidade do arquivo digital da NF-e (o destinatario tem a
disposigdo o aplicativo “visualizador”, desenvolvido pela Receita Federal do Brasil) e a concessdo da Autorizagdo de Uso da NF-
e, mediante consulta eletronica a Secretaria da Fazenda o Portal Nacional da NF-e.

9.333. O pagamento da Nota Fiscal fica vinculado a prévia conferéncia pelo gestor.

9.33.4. As Notas Fiscais que apresentarem incorregdes serdo devolvidas 8 CONTRATADA e o prazo para o pagamento
passara a correr a partir da data da reapresentacdo do documento considerado valido pela CONTRATANTE.

9.3.3.5. Ocorrendo atraso de pagamento por culpa exclusiva da Administragdo, o valor devido sera atualizado
financeiramente, entre as datas do vencimento ¢ do efetivo pagamento, de acordo com a variagdo do Sistema Especial de
Liquidagéo e Custodia — SELIC.

9.3.4. A CONTRATADA devera apresentar mensalmente, copia e comprovante de pagamento das Guias de recolhimento do
FGTS, do INSS, GFIP, a relagdo de pagamento dos empregados da UAN prestadora dos servigos contratados, ¢ as Certiddes Negativas
de Débitos com o INSS, FGTS, TRABALHISTAS ¢ ESTADUAL.

9.3.5. A validacdo/emissdo de Notas Fiscais referente ao objeto desta contratacdo, inclusive aquelas emitidas eletronicamente,
deverdo ser processadas pelo modulo de Fatura Eletronica - e Fatura, disponibilizado no Sistema Integrado de Administragdo de
Materiais e Servigos - SIAD, disponivel no sitio www.compras.mg.gov.br.

9.3.6. A CONTRATADA deve garantir a manutencdo dos requisitos de habilitagdo previstos no Edital durante toda a
contratacao.
9.3.7. Eventuais situa¢des de irregularidades fiscal ou trabalhista da CONTRATADA nfo impedem o pagamento, se o objeto

tiver sido executado e atestado. Tal hipOtese ensejara, entretanto, a adogdo das providéncias tendentes ao sancionamento da empresa e
rescisdo contratual.

9.3.8. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, nio
sofrerd a retencdo tributaria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard
condicionado a apresentacdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.
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11.1.

11.2.

9.3.9. Sera indicada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sangdes
cabiveis, caso se constate que o Contratado:

9.3.9.1. Nao produziu os resultados acordados;
9.3.9.2. Deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou
9.3.93. Deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execug¢do do servigo, ou utilizou-os com

qualidade ou quantidade inferior & demandada.

9.3.10. Informagdes complementares e orientagdes operacionais a respeito do faturamento eletronico serdo fornecidas pela
Central de Atendimento aos Fornecedores por meio do e-mail: cadastro.fornecedores@planejamento.mg.gov.br ou pela Central de
Atendimento aos Fornecedores — LigMinas — telefone 155 (para Capital ou cidades do interior de Minas Gerais) ou (31) 3303 7995
(para outras localidades e celular).

9.3.11. As dietas especiais, quando concedidas, em casos de aporte calorico, deverdo ser pagas conforme valores aproximados
das refei¢des/lanches ja previstas em contrato.

PROCEDIMENTO DE TRANSICAO E FINALIZACAO DO CONTRATO

Nao serdo necessarios procedimentos de transicdo e finalizagdo do contrato devido as caracteristicas do objeto.

MODELO DE GESTAO DA CONTRATACAO
Regras Gerais:

11.1.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as disposi¢des da Lei
Federal 14.133/2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial, conforme art. 115 da Lei Federal
14.133/2021, e artigos 15 e 16 do Decreto 48.587, de 2023.

11.1.2. As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

11.1.3. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas
de imediato.

11.1.4. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o o6rgdo ou entidade poderd convocar o representante da
empresa contratada para reunidio inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execucgdo da
contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre outros.

11.1.5. A execugdo do contrato serd acompanhada pelo(a) Diretor(a)-Geral da(s) Unidade(s) Prisional(is): Presidio de Sao Jodo
Del Rei ¢ Presidio de Resende Costa, ora denominado Gestor, representante da Administragdo especialmente designado, bem como
seu substituto, nos seus afastamentos e impedimentos legais, que devera designar, no minimo, 2 (dois) servidores, para exercer a
fungdo de fiscal do contrato, conforme requisitos estabelecidos no art. 7° da Lei Federal 14.133/2021, art. 117 da Lei Federal
14.133/2021, e art. 14 do Decreto n° 48.587, de 2023.

11.1.6. O ato formal de designag@o do gestor do contrato e respectivo substituto sera realizada pelo ordenador de despesa € o
dos fiscais sera realizado pelo gestor do contrato em processo eletronico do Sistema Eletronico de Informagdes - SEI - proprio, e
posteriormente, sera realizado junto ao Sistema de Gerenciamento Alimentar - SIGA, pela Diretoria de Sistema de Gerenciamento
Alimentar - DSA, os procedimentos necessarios para cadastrar os gestores ¢ fiscais dos contratos de fornecimento de alimentagéo.

11.1.7. A Diretoria de Nutri¢do prestara auxilio aos gestores e fiscais contratuais nas atividades relacionadas aos aspectos de
competéncia técnica, conforme consta no art. 42 do Decreto n° 48.659 de 2023.

11.1.8. Constatada a ocorréncia de descumprimento total ou parcial do contrato, deverdo ser observadas as disposi¢des dos art.
155 a 163 da Lei Federal 14.133/2021, a fim de apurar a responsabilidade do Contratado e eventualmente aplicar sangdes.

Da Fiscalizacdo do Contrato:
11.2.1. Do Fiscal do Contrato:

11.2.1.1. O fiscal do contrato prestara apoio técnico e operacional ao gestor do contrato com informagdes pertinentes as
suas competéncias.

11.2.1.2. O fiscal do contrato emitira notificagdes para a corregdo de rotinas ou de qualquer inexatiddo ou irregularidade
constatada, com a defini¢do de prazo para a correco.

11.2.1.3. O fiscal do contrato informara a seus superiores ¢ ao gestor do contrato, em tempo habil para a adogdo das
medidas convenientes, a situa¢do que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua competéncia.

11.2.1.4. O fiscal do contrato comunicard imediatamente ao gestor do contrato quaisquer ocorréncias que possam
inviabilizar a execuc¢do do contrato.

11.2.1.5. O fiscal do contrato conferira as notas fiscais e as documentagdes exigidas para o processo de pagamento.

11.2.1.6. O fiscal do contrato realizara a conferéncia diaria do quantitativo de refei¢des fornecidas aos comensais, mantendo
no Sistema SIGA o registro por tipo de refei¢do servida.

11.2.1.7. O fiscal do contrato realizara a supervisdo das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando
avaliacdo periodica no Sistema SIGA.

11.2.1.8. O fiscal do contrato aprovara somente as faturas de prestacdo de servigos que se refiram as refeigdes e aos lanches
prontos efetivamente fornecidos.

11.2.1.9. O fiscal do contrato validara no Sistema SIGA o “Questionario Diario” e a “Grade Mensal” ¢ o “Espelho de Nota
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Fiscal” referentes ao fornecimento de alimentagdo, verificando e ratificando de acordo com os quantitativos de refei¢cdes e
lanches prontos efetivamente fornecidos.

11.2.1.10. O fiscal do contrato rejeitara no todo ou em parte o recebimento de refeigdes e lanches prontos, se consideradas
em desacordo ou insuficientes, conforme os termos discriminados na proposta definitiva da CONTRATADA.

11.2.2. Da Diretoria de Nutricao:
11.2.2.1. Subsidiar os procedimentos de compra, alteragdes e prorrogagdes contratuais, no que concerne ao custo das
refeicdes e demandas nutricionais;
11.2.2.2. Supervisionar as atividades referentes a fiscalizagdo do servigo de alimentagdo, no ambito da ciéncia da nutri¢ao;
11.2.2.3. Inspecionar as Unidades de Alimentacao e Nutricdo — UAN da CONTRATADA, no que tange as normas de
controle sanitario;
11.2.2.4. Padronizar a qualidade da alimentagdo nos termos da legislagdo aplicavel;
11.2.2.5. Subsidiar a tomada de decisdes relacionada a prestagao do servigo de alimentagéo.

11.3. Da Gestao do Contrato:

11.3.1. Compete ao gestor do contrato e, nos seus afastamentos e impedimentos legais, ao seu substituto, em especial:
11.3.1.1. O gestor do contrato orientara os fiscais de contrato no desempenho de suas atribuigdes.
11.3.1.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato ou terceiros contratados, das

ocorréncias relacionadas a execu¢do do contrato e as medidas adotadas, e informara a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

11.3.1.3. O gestor do contrato coordenara a autuag@o da rotina de acompanhamento e de fiscalizagdo do contrato, cujo
historico de gerenciamento devera conter todos os registros formais da execug@o no Sistema SIGA.

11.3.1.4. O gestor do contrato coordenara os atos relativos a instru¢do dos procedimentos de compra, as prorrogagdes,
acréscimos e supressdes contratuais e ao envio da documentagdo pertinente ao setor de acompanhamento de contratos de
alimentagdo, para formalizagdo da celebracdo de contratos e aditivos contratuais correlatos.

11.3.1.5. O gestor do contrato realizara o recebimento do objeto do contrato, mediante termo detalhado que comprove o
atendimento das exigéncias contratuais.

11.4. E permitido ao gestor e ao fiscal do contrato ter acesso, a qualquer tempo, a todas as dependéncias da CONTRATADA,
podendo:

11.4.1. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios e das refei¢des e lanches prontos, solicitando a substitui¢do imediata
daqueles que apresentem condig¢des improprias para consumo;

11.4.2. Verificar as condi¢des de higiene e de conservagdo das dependéncias, equipamentos e utensilios.

11.5. No sentido de assegurar a adequada execucdo contratual, a verificagdo da regularidade na fase executdria no que tange ao
atendimento das especificidades do objeto do contrato, devido a propria natureza continua do servigo (fornecimento diario de alimentagao),
sendo realizada rotineiramente pelo gestor(es) e pelo fiscal(is) do contrato. Nesse sentido, possui registro proprio no Sistema SIGA, no qual
sd0 produzidos documentos fiscalizatorios durante toda a execucdo contratual, bem como sdo produzidos documentos pela equipe da
Diretoria de Nutricdo na sua fungdo institucional de auxiliar os gestores e fiscais contratuais nas atividades relacionadas aos aspectos
nutricionais e de fiscaliza¢@o do servigo de alimentag¢@o continuada no 4mbito da Sejusp.

11.6. O acompanhamento ¢ a fiscalizagdo da execugdo do contrato por parte da CONTRATANTE ndo exclui e nem reduz a
responsabilidade da CONTRATADA por quaisquer irregularidades, imperfei¢des técnicas ou vicios redibitorios, cuja ocorréncia ndo implica
corresponsabilidade da CONTRATANTE.

11.7. Do Preposto:

11.7.1. O contratado deverd manter preposto aceito pela Administracdo no local da obra ou do servigo para representa-lo na
execugdo do contrato, nos termos do art. 118 da Lei Federal 14.133/2021, e conforme consta no subitem 13.4.3.

FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

12.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento na modalidade pregdo, conforme art. 28 da Lei Federal
14.133/2021, sob a forma eletronica, com adogdo do critério de julgamento pelo menor preco, conforme art. 33, da mesma Lei.

12.2. Da opcio pela modalidade pregio eletronico: Em se tratando de prestagdo de servigo comum, com objeto claro e critérios
objetivamente definidos neste termo de referéncia, e em observancia ao Decreto 48.723, de 24 de novembro de 2023, a presente licitacdo
realizar-se-4 na modalidade de pregéo eletronico.

12.3. Critério de Julgamento da Proposta: Com o fito de resguardar o interesse publico, o critério de julgamento de menor prego
ndo encontra 6bice no sistema normativo, uma vez que decorre do poder discricionario conferido a Administragdo de estabelecer critérios que
melhor se adaptem as suas necessidades.

12.4. Dos critérios da aceitabilidade da proposta:

12.4.1. A proposta comercial devera conter minimamente as seguintes informagoes:
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12.5.

13.2.

124.1.1. Descrigao completa e detalhada dos itens propostos.

12.4.1.2. Valor unitario dos itens e valor total para todo o periodo, incluidos as despesas tais como: impostos, fretes,
seguros, encargos sociais e fiscais e quaisquer outras que incidirem sobre a prestacao do servigo;

12.4.1.3. A proposta tera validade de 120 (cento e vinte) dias corridos contados da data de sua apresentag@o.

12.4.1.4. Todos os pregos ofertados deverdo ser apresentados em moeda corrente nacional, em algarismos com duas casas

decimais apos a virgula.

12.4.2. Caso a proposta ¢ os documentos que a acompanham sejam assinados por mandatario, deverdo ser encaminhados,
também a procuragdo e copia da carteira de identidade do mandatario subscritor.

12.4.2.1. O instrumento de procuragdo, devera ser apresentado em instrumento publico (lavrado em Cartério) ou
instrumento particular, com firma reconhecida em Cartério ou por meio de assinatura digital por pessoa fisica ou juridica em
meio eletronico, mediante certificado digital emitido em ambito da Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira (ICP-Brasil).

12.4.3. A proposta também deverd conter declaragcdo de que compreende a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constitui¢do Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de
trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes.

12.4.4. Como critério de aceitabilidade da proposta, o licitante devera encaminhar, quando solicitado pelo pregoeiro e por meio
do campo disponibilizado via chat, as Fichas Técnicas, Planilha de Custo Alimentar, Planilha de Formagao de Precos, Planilha de Méo
de Obra e Planilha de Proposta Comercial devidamente preenchidas e em formato excel, conforme demonstrado nos itens 16, 17 e 19
para cada item do objeto, quando ali discriminado.

12.4.5. Serdo desclassificadas, de acordo com o art. 59 da Lei Federal 14.133/2021, as propostas que:
12.4.5.1. Contiverem vicios insanaveis;
12.4.5.2. Nao obedecerem as especificagdes técnicas pormenorizadas no instrumento convocatorio;
12.4.5.3. Apresentarem pregos inexequiveis ou permanecerem acima do or¢amento estimado para a contratagao;
12.4.5.4. Nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragio;
12.4.5.5. Apresentarem desconformidade com quaisquer outras exigéncias do instrumento convocatorio, desde que
insanavel.

Da Prova de Conceito (PoC):
12.5.1. Nao sera exigida a apresentagdo de prova de conceito nesta contratagio.
HABILITACAO
Habilitacao Juridica:
13.1.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por for¢a de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territorio nacional;
13.1.2. Empresario individual: inscricdo no Registro Pablico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;
13.1.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja

aceitacdo ficard condicionada a verificagao da autenticidade no sitio https:/www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

13.1.4. Sociedade empresaria, Sociedade Limitada Unipessoal — SLU ou sociedade identificada como Empresa Individual de
Responsabilidade Limitada - EIRELI: inscri¢do do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

13.1.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd
considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020;

13.1.6. Sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

13.1.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscrigdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz;

13.1.8. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente
arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art.
107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971;

13.1.9. Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as altera¢des ou da consolidagdo respectiva.

Habilitacao Fiscal, Social e Trabalhista:
13.2.1. Inscri¢do no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ).

13.2.2. Inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

13.2.3. Regularidade perante a Fazenda federal, estadual e/ou municipal do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra
equivalente, na forma da lei.

I- A prova de regularidade fiscal e seguridade social perante a Fazenda Nacional serd efetuada mediante
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13.3.

13.4.

apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil — RFB e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional — PGFN, referente a todos os tributos federais e a Divida Ativa da Unido — DAU por elas
administrados, bem como das contribui¢des previdenciarias e de terceiros.

II- Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais e/ou municipais referentes ao objeto contratual,
devera comprovar tal condi¢do mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou
outra equivalente, na forma da lei.

13.2.4. Certificado de Regularidade relativa a seguridade social e perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo —
FGTS.

13.2.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perantea Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo
negativa, ou positiva com efeito de negativa, nos termos da Lei Federal n° 12.440, de 7 de julho de 2011, nos termos do
Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943.

13.2.6. Comprovagao da regularidade fiscal e/ou trabalhista devera ser efetuada mediante a apresentagéo das competentes
certidOes negativas de débitos, ou positivas com efeitos de negativas.

Qualificacio Econdomico-Financeira:

13.3.1. Certiddo negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor, emitida nos tltimos 06 (seis)
meses.

13.3.2. Balango patrimonial, demonstra¢do de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos
exercicios sociais:

13.3.2.1. Indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um),
comprovados mediante a apresentagdo pelo fornecedor de balango patrimonial, demonstrag@o de resultado de exercicio e demais
demonstra¢des contabeis dos 2 (dois) tltimos exercicios sociais e obtidos pela aplicacdo das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizivel a Longo Prazo

LG=

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Total

SG =

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Circulante
LC=
Passivo Circulante
13.3.2.2. Caso a empresa fornecedora apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez

Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagio patrimoénio liquido minimo de
10% do valor total estimado da compra.

13.3.2.3. As empresas criadas no exercicio financeiro da contratagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e
poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura, conforme disposto no art. 65, §1° da Lei Federal n°
14.133, de 2021.

13.3.2.4. O balango patrimonial, demonstragéo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis limitar-se-do ao
ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos.

13.3.2.5. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaragio assinada por
profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

13.3.2.6. Caso o fornecedor seja cooperativa, tais documentos deverdo ser acompanhados da tltima auditoria contabil-
financeira, conforme dispde o artigo 112 da Lei Federal n° 5.764, de 1971, ou de uma declaragéo, sob as penas da lei, de que tal
auditoria ndo foi exigida pelo orgao fiscalizador.

13.3.2.7. Os licitantes sujeitos ao regime estabelecido na Lei Complementar Federal n°® 123, de 2006 (Lei das
Microempresas e das Empresas de Pequeno Porte) poderdo apresentar em substitui¢do ao Balango Patrimonial, a Declaragio
Simplificada Anual ou a Declaragdo de Imposto de Renda de Pessoa Juridica, a seu critério, conforme art. 27, da Lei
Complementar 123, de 2006.

Da Qualificacdo técnico-profissional e técnico-operacional:

13.4.1. Comprovagao de aptiddo para a prestacdo dos servigos ofertados, por meio da apresentagdo de 1 (um) ou
mais atestados de capacidade técnica que demonstre que o licitante tenha executado servigos similares ao objeto da
licitagdo, em periodos sucessivos ou ndo, com no minimo 1 (um) ano concluso de prestacdo de servi¢o, emitido por pessoa
juridica de direito publico ou privado, conforme § 5° do art. 67 da Lei Federal 14.133/2021, devidamente registrado no Conselho
Regional de Nutricionistas — CRN —, atendendo ao quantitativo minimo de (50% [cinquenta por cento] do quantitativo licitado), qual
seja: 1.034 (mil e trinta e quatro) refeicdes/diarias, considerando que o quantitativo total de refei¢oes licitado ¢ de 2.068 (dois mil e
sessenta e oito) refeicdes/diarias, conforme § 2° do art. 67 da Lei Federal 14.133/2021, podendo os quantitativos apresentados nos
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atestados de capacidade técnica ser somados, desde que os servigos que lhes deram origem tenham sido executados de forma
concomitante. O tempo minimo de prestacio de servico se justifica com base nas seguintes premissas:

- Natureza continua da prestaciio de servicos.

- Particularidades do ambiente prisional- O ambiente prisional possui caracteristicas sensiveis em que, qualquer pequeno episodio
que possa comprometer a qualidade das refei¢cdes e o fornecimento continuo da alimentagdo pode implicar em graves problemas, tais como rebelido
e motim, além de colocar em risco a seguranga publica.

- O art. 67, § 5° da Lei Federal 14.133/2021, autoriza expressamente a administragdo a exigir da licitante a comprovagio de que ja
executou servigos similares ao objeto da licitacdo, por um prazo minimo, que ndo podera ser superior a 3 (trés) anos. Assim, considerando o
periodo minimo de vigéncia dos contratos de alimentagao, ficou definido no minimo um ano.

Dessa forma, a Administragdo Publica adotou cautelas razoaveis para proporcionar o fornecimento continuo de refei¢cdes, qual seja,
estipular no Termo de Referéncia que a comprovagdo de aptiddo técnica se dara por meio da apresentagdo de 1 (um) ou mais atestados de
capacidade técnica, com no minimo 1 (um) ano concluso de prestagdo de servigo, resguardando-se de contratar empresas privadas sem condi¢des
técnicas de cumprir as clausulas contratuais em sua plenitude, visando garantir operacionalmente o servigo diante da essencialidade do contrato.

A Lei Federal 14.133/2021, em seu art. 6°, inciso XV, considera servi¢cos e fornecimentos continuos os servigos contratados e
compras realizadas pela Administracdo Publica para a manutencdo da atividade administrativa, decorrentes de necessidades permanentes ou
prolongadas. Dentro dessa perspectiva, formou-se a partir de normas infralegais e entendimentos doutrinario e jurisprudencial, consenso de que a
caracterizacdo de um servigo como continuo requer a demonstragdo de sua essencialidade e habitualidade para o CONTRATANTE. A
essencialidade atrela-se a necessidade de existéncia e manutengdo do contrato, pelo fato de eventual paralisagdo da atividade contratada implicar em
prejuizo ao exercicio das atividades da Administragio CONTRATANTE. Ja a habitualidade ¢ configurada pela necessidade de a atividade ser
prestada mediante contratagdo de terceiros de modo permanente.

Nesse sentido ¢ a defini¢do apresentada no Art. 15 da Instrugdo Normativa n° 5/2017 da Secretaria de Gestdo do Ministério do
Planejamento, Desenvolvimento e Gestao:

Art. 15. Os servigos prestados de forma continua sdo aqueles que, pela sua essencialidade, visam atender a necessidade
publica de forma permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro, assegurando a integridade do patriménio
publico ou o funcionamento das atividades finalisticas do orgdo ou entidade, de modo que sua interrup¢do possa
comprometer a prestagdo de um servico publico ou o cumprimento da missdo institucional.

Segue 0 mesmo raciocinio o conceito atribuido pelo Tribunal de Contas da Unido:

Voto do Ministro Relator
[...]

28. Sem pretender reabrir a discussdo das conclusoes obtidas naqueles casos concretos, chamo a atencdo para o fato de
que a natureza continua de um servico ndo pode ser definida de forma genérica. Deve-se, isso sim, atentar para as
peculiaridades de cada situagdo examinada.

29. Na realidade, o que caracteriza o carater continuo de um determinado servigo é sua essencialidade para assegurar a
integridade do patriménio publico de forma rotineira e permanente ou para manter o funcionamento das atividades
finalisticas do ente administrativo, de modo que sua interrupgdo possa comprometer a prestacdo de um servigo publico
ou o cumprimento da missdo institucional.” (TCU. Acorddo n® 132/2008 — Segunda Cdamara. Relator: Ministro Aroldo
Cedraz. Data do julgamento: 12/02/2008.)

13.4.1.1. Os atestados deverdo conter no minimo:
a) Nome empresarial e dados de identificac¢@o da instituicdo/empresa emitente (CNPJ, enderego).
b) Local e data de emissdo.
c) Nome, cargo e assinatura do responsavel pela veracidade das informagdes.
d) Periodo de inicio e término da execugao do servigo e quantitativo do objeto fornecido.
e) descrigdo do servigo prestado.
13.4.1.2. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

13.4.1.3. Em caso de apresentacdo de atestado de desempenho anterior emitido em favor de consorcio do qual o fornecedor
tenha feito parte, se o atestado ou o contrato de constituicdo do consércio ndo identificar a atividade desempenhada por cada
consorciado individualmente, serdo adotados os seguintes critérios na avaliagdo de sua qualificagdo técnica:

a) Caso o atestado tenha sido emitido em favor de consorcio homogéneo, cujas empresas possuem objeto social similar, as
experiéncias atestadas deverdo ser reconhecidas para cada empresa consorciada na propor¢do quantitativa de sua
participagdo no consorcio.

b) Caso o atestado tenha sido emitido em favor de consorcio heterogéneo, as experiéncias atestadas serdo reconhecidas
para cada consorciado de acordo com os respectivos campos de atuagéo.

¢) Na hipotese de apresentacdo de atestado de aptiddo técnica para fins de comprovagdo do percentual de participacdo do
consorciado, caso este ndo conste expressamente do atestado ou da certiddo, devera ser juntada ao atestado ou a certiddo
copia do instrumento de constituicdo do consoércio.
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13.4.1.4. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual do
Contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

13.4.1.5. Considera-se desempenho técnico a apresentacdo de atestado que comprove o fornecimento de um nimero diario
de refei¢des e/ou lanches compativel com o objeto licitado.

13.4.2. Apresentagdo de Certiddo de Registro ¢ Regularidade (CRR), da pessoa juridica, atualizado e dentro do prazo de
validade, nos termos da Resolugdo CFN n° 702/2021.

13.4.2.1. Na analise técnica da CRR apresentada pelo licitante serdo verificados os quesitos relacionados diretamente com a
execugdo dos servigos a que se propde contratar (fornecimento de alimentagdo/nutricdo humana), quais sejam:

I- DADOS DA PESSOA JURIDICA:
- razao social;
- enderego da matriz/filial;
- objeto social;
- ramo de atividade relacionada ao registro;
- CNPJ;

- validade.

II - DADOS DO(A) NUTRICIONISTA RESPONSAVEL TECNICO(A) PELAS ATIVIDADES DE
ALIMENTACAO E NUTRICAO HUMANA:

- Nome;
- Inscrigdo no CRN;
- Data da concessdo da responsabilidade técnica;

- Conferir se os dados do profissional nutricionista da CRR, conferem com as informag¢des do Atestado de Responsabilidade

Técnica, considerando que na propria CRR estd previsto que a certiddo ndo concede a pessoa juridica direito de executar quaisquer servigos
relacionados com seu registro neste drgdo, sem a participagao efetiva de seu nutricionista responsavel técnico.

13.5.

13.6.

13.4.3. Apresentagdo de Atestado de Responsabilidade Técnica por Execugdo de Servigos do Nutricionista Responsavel
Técnico que possui vinculo de trabalho com o licitante, nos termos da Resolugdo CFN n°® 702/2021 e Resolu¢do CFN n° 703/2021.

13.4.3.1. O nutricionista apresentado como responsavel técnico no Atestado de Responsabilidade Técnica por Execugdo de
Servicos, deve ser o mesmo indicado na CRR, sob pena de nulidade dos respectivos documentos, conforme artigo 18 da
Resolugdo CFN n° 702/2021.

13.4.4. A licitante devera apresentar Declaragdo elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante legal da empresa de
que possui em seu quadro permanente, pelo menos um profissional de nivel superior em nutrigdo, responsavel técnico pelos servicos a
serem prestados durante toda a execugdo do contrato, com o devido registro no Conselho Regional de Nutricdo (CRN), cuja
comprovagdo de vinculo de trabalho poderd se dar mediante copia do Contrato Social, copia da Ficha de Empregado ou copia do
Contrato de Trabalho, sendo possivel a contratacdo de Profissional Autonomo, por meio da copia de contrato de prestagdo de servicos,
celebrado de acordo com a legislagdo civil comum.

13.4.5. Registro ou inscrigdo valido e atualizado na entidade profissional competente do Nutricionista Responsidvel Técnico
da pessoa juridica indicado no Atestado de Responsabilidade Técnica por Execuggo de Servigos (Podendo ser considerada a Certiddo
de Nada Consta).

13.4.6. Caso tenha havido alteragdo das informagdes cadastrais da CRR e/ou no Atestado de Responsabilidade Técnica por
Execugdo de Servigos, a empresa devera apresentar o protocolo de solicitagdo de alterag@o/atualizacdo junto ao CRN, para que, no
prazo de 5 (cinco) dias Uteis a contar da diligéncia solicitada, apresente tais documentagdes atualizadas.

Declaracao:

13.5.1. Declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas na Lei Federal n®. 14.133, de 2021 e em outras normas especificas.

13.5.1.1. Caso o licitante ndo cumpra os requisitos exigidos em sede de declaragdo, devera apresentar justificativa e
documentos comprobatdrios dos fatos alegados, para fins de analise da Administragao.

Habilitacao de Cooperativas:
13.6.1. Caso admitida a participagdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagdo complementar:

I- A relag@o dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o contrato,
com as respectivas atas de inscricdo e a comprovagdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado



14.

14.1.

o disposto nos arts. 4°, inciso X1, 21, inciso I e 42, §§ 2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

II- A declaracdo de regularidade de situag@o do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;
111 - A comprovagdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a execucdo contratual,

IV - O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

V- A comprovagado de integragdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato;

VI - A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma

declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo o6rgao fiscalizador;

VII-  Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundagdo; b) estatuto
social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d)
editais de convocagdo das trés Ultimas assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenga dos cooperados que
executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a
cooperativa a contratar o objeto da contratagao.

OBRIGACOES ESPECIFICAS DAS PARTES

Do contratante:

14.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o presente Termo de
Referéncia, contrato e seus anexos.

14.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.

14.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢des verificadas no objeto prestado, para que seja
por ele reparado, corrigido, removido, reconstruido ou substituido, no total ou em parte, as suas expensas.

14.1.4. Acompanbhar e fiscalizar a execugdo do contrato, atestar nas notas fiscais/faturas da efetiva prestagdo de servigo, objeto
do Termo de Referéncia.

14.1.5. Rejeitar, no todo ou em parte o recebimento de refei¢des e lanches prontos, quando em desacordo com as especificagoes
constantes no Termo de Referéncia e/ou na proposta comercial do Contratado.

14.1.6. Solicitar o reparo, a corregdo, a remog¢do ou a substituicdo da alimentagdo fornecida em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorregdes.

14.1.7. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a parcela do servigo prestado, no prazo, forma e condigdes
estabelecidos no presente instrumento.

14.1.8. Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Contratado, de acordo com as clausulas
contratuais.

14.1.9. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a execugdo, ressalvados os

requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execucdo do ajuste.

14.1.9.1. A Administragdo terd o prazo de até 60 (sessenta) dias corridos a contar da data do protocolo do requerimento,
tratado no item 14.1.9, para decidir e admitir a prorrogacdo motivada por igual periodo, conforme art. 123, Lei Federal
14.133/2021.

14.1.10. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos pelo contratado no prazo
maximo de 60 (sessenta) dias corridos.

14.1.11. Aplicar ao Contratado as sangdes legais e regulamentares.
14.1.12. Exigir o cumprimento dos recolhimentos tributarios, trabalhistas e previdenciarios por meio dos documentos pertinentes.
14.1.13. A Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros, ainda que

vinculados & execugdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

14.1.14. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais alteragdes que se fagam
necessarias, a qualquer tempo.

14.1.15. Proceder diariamente o recebimento das refeigdes, conforme disposto no subitem 14.2.53, verificando o quantitativo
fornecido e separando, aleatoriamente, duas amostras no almogo e duas amostras no jantar, totalizando 4 (quatro) amostras ao dia,
sendo:

14.1.15.1. Uma amostra destinada para verificagdo da gramatura contratual, temperatura dos alimentos, apresentagio,
composicao das refeicdes e as propriedades organolépticas (cor, odor e sabor);

14.1.15.2. Outra amostra destinada para eventual analise microbiologica, devendo, na ocasido, ser devidamente identificada
(data e tipo da refeicdo — almogo ou jantar), mantendo-a sob refrigeracdo adequada durante 72 horas nas dependéncias da
CONTRATANTE.

14.1.16. Devem ser coletadas amostras sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagao dos alimentos in natura ou
preparados, os mesmos deverao ser suspensos do consumo e substituidos, em seguida, descartados.

14.1.17. A CONTRATANTE, por intermédio do gestor e/ou do fiscal, é assegurada a gestdo e/ou fiscalizagdo dos servigos
contratados, de forma a acompanhar a execugao contratual, cabendo:

14.1.17.1. Exercer a fiscalizagdo dos servigos contratados, de modo a assegurar o cumprimento da execugdo do escopo
contratado, verificando o cumprimento dos horarios estabelecidos, as quantidades de refeigdes e descartaveis previstos, a
compatibilidade com o cardépio estabelecido, registrando eventuais ocorréncias.

14.1.17.2. Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refeigdes fornecidas aos comensais, mantendo o registro por tipo
de refeicdo servida no SIGA.

14.1.17.3. Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando avaliagdo periddica no
SIGA.
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14.2.

14.1.17.4. Encaminhar, para liberagdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestagdo de servigos.

14.1.17.5. Aprovar somente as faturas de prestacdo de servicos que se refiram as refeigdes e aos lanches prontos
efetivamente fornecidos.

14.1.17.6. Validar o “Questionario Diario” e a “Grade Mensal” e o “Espelho de Nota Fiscal” referentes ao fornecimento de
alimentagdo no SIGA, verificando e ratificando de acordo com os quantitativos de refei¢des e lanches prontos efetivamente
fornecidos;

14.1.17.7. Ter acesso, a qualquer tempo, a todas as dependéncias da CONTRATADA, podendo:

a) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios e das refeicdes e lanches prontos, solicitando a substitui¢do imediata
daqueles que apresentem condigdes improprias para consumo.

b) Verificar as condi¢des de higiene e de conservacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios.

¢) Acompanhar e fiscalizar o trabalho realizado pelos individuos privados de liberdade contratados pela CONTRATADA,
por meio da Diretoria de Trabalho e Produggo, da Superintendéncia de Humanizag@o do Atendimento.

14.1.18. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato por parte da CONTRATANTE néo exclui e nem reduz a
responsabilidade da CONTRATADA por quaisquer irregularidades, imperfeigdes técnicas ou vicios redibitorios, cuja ocorréncia ndo
implica corresponsabilidade da CONTRATANTE.

14.1.19. Proceder a afericdo das gramaturas das refeigdes. Esse procedimento deve ser realizado diariamente, comegando pelo
registro das preparagdes das refeicdes (averiguar se o cardapio do dia esta sendo seguido pela CONTRATADA) e em seguida pelas
pesagens. Devem ser pesados 20 (vinte) marmitex no almogo e 20 no jantar, recolhendo-os aleatoriamente ¢ de diferentes caixas
térmicas.

14.1.19.1. Os pesos dos marmitex devem ser registradas no Sistema de Gerenciamento Alimentar (SIGA), quando a unidade
tiver o citado sistema operando rotineiramente.

14.1.20. A distribuicdo dos marmitex nos pavilhdes deve ser realizada imediatamente apo6s o recebimento.

14.1.21. O procedimento de recebimento das refeigdes (verificagdo do horario de entrega pré-estabelecido, conferéncia do
quantitativo recebido, solicitado e indicado na nota de recibo, separacdo das amostras, analise sensorial das amostras, conferéncia da
composicao da refei¢do entregue com o cardapio aprovado pela Diretoria de Nutri¢do e pesagem aleatoéria das refeicdes) ndo devera
exceder 45 minutos.

14.1.22. O procedimento total — do recebimento da alimentacdo entregue pela empresa a entrega da ultima refei¢do
aos individuos privados de liberdade — ndo podera ultrapassar 01h30.

Do contratado:

14.2.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigagdes constantes deste instrumento e seus anexos, nas quantidades, prazos e
condi¢des pactuadas, assumindo exclusivamente seus riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto,
observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

14.2.2. Preparar e produzir a alimentagdo (refei¢des e lanches) na quantidade, na composi¢do, na incidéncia, gramaturas e
especificagdes constantes no item 5- COMPOSICAO DO CARDAPIO, aprovada pela Diretoria de Nutrigdo - DNU/SEJUSP para
atendimento dos individuos privados de liberdade das Unidades: Presidio de Sdo Jodo Del Rei ¢ Presidio de Resende Costa.

14.2.3. Preparar e produzir a alimentagdo (refeigdes e lanches) na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) da empresa, para
atender o objeto desta licitagdo, e fornecé-lo aos comensais do Presidio de Sido Jodo Del Reic Presidio de Resende Costa,
observados o padrdo de alimentagao estabelecido, o nimero de comensais e os tipos de refeigdes.

14.2.4. Cumprir o horario de fornecimento para a distribui¢do das refei¢des e lanches, para atendimento dos individuos privados
de liberdade da Unidade, conforme especifica¢des constantes item 4.4 - Local de entrega e horarios de fornecimento.

14.2.5. Comunicar ao Fiscal do contrato, de forma imediata, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local
da execugdo do objeto contratual.

14.2.6. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato, bem como da Diretoria de Nutri¢do ou
autoridade superior, sob pena do inciso II, art. 137 da Lei Federal 14.133/2021, e prestar todo esclarecimento ou informagdo por eles
solicitados.

14.2.7. Permitir e facilitar sem restrigdes, total acesso do(s) servidor(es) desta Secretaria, encarregado(s) de fiscalizar a
execu¢do do objeto licitado, nas dependéncias da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN - da CONTRATADA,
independentemente de notificagdo ou aviso prévio.

14.2.8. Cumprir os prazos definidos pela inspegéo técnica, visando a regularizacdo de ndo conformidades ao contrato.

14.2.9. Emitir a Nota Fiscal, de acordo com o espelho fornecido pelas unidades prisionais, at¢ o quinto dia util do més
subsequente ao fornecimento de alimentagdo e encaminha-la 8 CONTRATANTE.

14.2.10. Encaminhar para a CONTRATANTE, mensalmente, copia da Guia de recolhimento do FGTS, do INSS, GFIP, a relagio

dos empregados da UAN prestadora dos servigos contratados, e a Certiddo Negativa de Débitos com o INSS e FGTS.

14.2.11. O contratado sera responsavel pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros em razao da execugdo
do contrato, e ndo excluird nem reduzira essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pelo contratante.

14.2.12. Responsabilizar-se unica e exclusivamente por danos ou prejuizos que vier a causar a CONTRATANTE, coisa,
propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execugdo do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus
empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem quaisquer 6nus para a CONTRATANTE, ressarcimento ou indenizagdes que
tais danos ou prejuizos possam causar.

14.2.13. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade,
até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do contrato, nos termos do art. 48, paragrafo unico, da Lei Federal
14.133/2021.

14.2.14. Arcar com todas as despesas e encargos de qualquer natureza com o quadro de pessoal necessario a prestagdo do servigo


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2019-2022/2021/Lei/L14133.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2019-2022/2021/Lei/L14133.htm

de preparo e fornecimento de alimentagdo, inclusive assumindo inteira responsabilidade pelos encargos de natureza trabalhista,
previdencidria, fiscal, comercial e os oriundos de acidente de trabalho, relativos a totalidade da mao de obra utilizada.

14.2.15. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigagdes trabalhistas, previdenciarias, fiscais, comerciais ¢ as
demais previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante e ndo podera onerar o
objeto do contrato.

14.2.16. Alocar os empregados necessarios, com habilitagdo e conhecimento adequados, ao perfeito cumprimento das clausulas
deste contrato, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia
deverdo atender as recomendagdes de boa técnica e a legislagao de regéncia.

14.2.17. Orientar e treinar seus empregados sobre os deveres previstos na Lei n° 13.709, de 2018, adotando medidas eficazes para
protecéo de dados pessoais a que tenha acesso por forga da execugdo deste contrato.

14.2.18. Instalar e organizar a Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo - UAN e arcar com todas as despesas de adaptacdo para a
produgdo de refeicdes e lanches, destinado as Unidades: Presidio de Siao Jodo Del Rei ¢ Presidio de Resende Costa.

14.2.19. Os espacos da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN — (cozinha, almoxarifado e refeitorio) deverdo ser, pela
CONTRATADA, adequados as normas sanitrias vigentes e providos de todos os equipamentos e utensilios necessarios, em perfeitas
condigdes de uso e em quantidades suficientes para atender a demanda diaria de refeicdes das unidades: Presidio de Sao Joao Del Rei
¢ Presidio de Resende Costa.

14.2.20. Adequar a Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN a legislagdo vigente de forma a obter o Alvara Sanitario,
documento exigido para os estabelecimentos sujeitos ao licenciamento sanitario.

14.2.21. A empresa contratada devera encaminhar, via e-mail (nutricaotec@seguranca.mg.gov.br), a Diretoria de Nutrigdo,
vinculada a Superintendéncia de Apoio a Gestdo Alimentar, o Alvara Sanitario da Unidade de Alimentagdo ¢ Nutri¢do-UAN, local em
que sdo produzidas a alimentagdo fornecida ao Presidio de Sao Joao Del Rei ¢ Presidio de Resende Costa, em até 120 (cento e vinte)
dias a contar do inicio da prestagdo dos servigos, nos termos da Resolucéo Estadual n° 7426 de 05 de margo de 2021.

14.2.22. Manter os padrdes de qualidade e higiene exigidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria, bem como ao cumprimento dos
requerimentos estabelecidos neste termo.

14.2.23. Providenciar equipamentos, eletrodomésticos, e todo o material necessario para a plena execugdo do objeto.

14.2.24. Zelar e promover reparos nos equipamentos e utensilios de sua propriedade. Havendo a necessidade operacional de

substituicdo dos equipamentos e utensilios, no todo ou em parte, necessarios a execucdo do objeto licitado, a CONTRATADA os
fornecera arcando com as despesas de aquisigdo, instalacdo e manutengao.

14.2.25. Reparar, se houver, danos causados ao patrimonio publico durante a execucdo contratual.

14.2.26. Instalar 1 balanga digital eletronica, certificada pelo INMETRO, na UAN produtora de refeigdes e lanches, a fim de
pesar cada marmitex produzido.

14.2.27. Fornecer e instalar 1 balanga digital de bancada eletronica, certificada pelo INMETRO, em cada uma das Unidades
Prisionais deste certame, possibilitando que a CONTRATANTE faga o controle aleatério do peso das refei¢cdes servidas diariamente.

14.2.28. Fornecer, de forma continua, refei¢des na forma transportada, entendida como sendo a preparagdo nas dependéncias da
CONTRATADA, ficando sob inteira responsabilidade da mesma o transporte até os locais determinados pela CONTRATANTE

14.2.29. Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho, por meio de programa de
treinamento destinado aos empregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental,
dos alimentos, técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a prevengao de acidentes de trabalho e combate a incéndio.

14.2.30. Contratar em seu nome, sob inteira e exclusiva responsabilidade, individuos privados de liberdade, recrutados pela
Comissdo Técnica de Classificagdo (CTC) do Setor de Trabalho e Produgdo das Unidades Prisionais, para a perfeita execugdo dos
servigos referentes a distribuigdo das refei¢des e lanches aos demais individuos privados de liberdade no interior das Unidades, em
quantidade suficiente para garantir a distribuicdo das refei¢cdes e lanches em tempo habil a ndo prejudicar a qualidade e temperatura da
alimentagdo, bem como preservar a seguranga das Unidades durante a realizagdo dos procedimentos. Tal quantitativo devera ser
conforme tabela abaixo, com base no informado pelo setor responsavel de cada unidade prisional:

N° minimo de individuos privados de liberdade para distribuicdo das refeicdes e lanches aos
UNIDADE . .
internos, na unidade:
Presidio de Sao Joao Del Rei 10
Presidio de Resende Costa 02
14.2.31. Utilizar mao de obra dos internos, recrutados pela CTC das Unidades, na distribui¢do dos lanches e refeigoes.
14.2.32. Providenciar para que todos os funcionarios sejam portadores de carteira de saude atualizada.
14.2.33. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranga do
Contratante.
14.2.34. Assumir, relativamente a seus funcionarios, todas as providéncias e obrigacdes estabelecidas na legislagdo especifica,

inclusive em caso de acidente de trabalho, ainda que verificados nas dependéncias da CONTRATANTE, os quais com esta ndo terdo
qualquer vinculo empregaticio.

14.2.35. Responsabilizar-se pelo pagamento de, pelo menos, % (trés quartos) do salario minimo para a jornada de trabalho de 6
(seis) horas, incluindo o seguro de acidentes de trabalho (R$ 0,71) aos empregados - individuos privados de liberdade, realizado
conforme disposto no Termo de Compromisso a ser celebrado entre o estado de Minas Gerais, por intermédio da Secretaria de Estado
de Justica e Seguranga Publica — SEJUSP -, ¢ a CONTRATADA, cujo modelo encontra-se anexo a este Termo de referéncia, ficando
facultativo o fornecimento de uma cesta basica mensal a cada empregado - individuo privado de liberdade, a ser destinada ao familiar
ou similar a ser informado pelo interno.

14.2.36. Verificado o ndo pagamento da remuneragdo prevista no subitem 14.2.35, pela Contratada, a Contratante retera o valor
correspondente do montante discriminado nas Notas Fiscais apresentadas pela primeira, como forma de evitar o inadimplemento
reiterado, ou ndo, contrarios ao artigo 28 e seguintes da Lei de Execucdo Penal.

14.2.37. Encaminhar trimestralmente todos os documentos que comprovem o numero de empregados (funciondrios) e seus




respectivos salarios e jornada de trabalho conforme apresentado na planilha e formagdo de precos. Os documentos deverdo conter
informagdes dos ltimos trés meses.

14.2.38. Cumprir o disposto no Termo de Compromisso a ser celebrado entre o estado de Minas Gerais, por intermédio da sua
Secretaria de Estado de Justiga e Seguranga Publica — SEJUSP -, e a CONTRATADA, cujo modelo encontra-se anexo a este termo de
referéncia.

14.2.39. Zelar pela alimentagdo fornecida preservando a integridade no seu preparo, promovendo a reparagdo, corre¢do ou
substitui¢o, as suas expensas, no total ou em parte, da alimentacéo (refei¢des e lanches) preparada e produzida, em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execugdo ou de produtos empregados, ou ainda, que ndo atenderem aos padroes de
qualidade e higiene exigidos pelas normas higiénicas sanitarias da Vigilancia Sanitaria e pela CONTRATANTE.

14.2.40. Responsabilizar-se unica e exclusivamente pela origem da matéria prima (quando ndo for proveniente da unidade
prisional) e pela qualidade dos alimentos com que serdo produzidas as refei¢des.

14.2.41. Responsabilizar-se pela garantia dos materiais empregados nos servicos prestados, dentro dos padrdes adequados de
qualidade, seguranga, durabilidade e desempenho, conforme previsto na legislacdio em vigor e na forma exigida neste termo de
referéncia.

14.2.42. Encaminhar, mensalmente, para a Diretoria de Nutri¢do, até o quinto dia 1til, o cardapio mensal a ser utilizado no més
subsequente, para avaliagdo e posterior aprovacdo. O mesmo devera ser elaborado por profissional de nivel superior, nutricionista,
detentor de registro regularizado junto ao CRN, que se responsabilizara pela total execucdo do cardapio aprovado.

14.2.42.1. Durante o processo de avaliagdo e aprovacdo do cardapio pela Diretoria de Nutrigdo, sera permitido no maximo
5 (cinco) correcdes pela CONTRATADA.

14.2.43. Os cardapios aprovados pela Diretoria de Nutrigdo s6 poderfio sofrer alteracdes com prévia anuéncia da
CONTRATANTE, mediante justificativa da CONTRATADA, contendo o motivo da alteragdo e o dia que o item substituido sera
reposto.

14.2. 43 1. As alterag:oes aquese referem o subitem 14.2.43 sornente poderao ocorrer quando estritamente necessarlo sendo

durante o0 més corrente, em observancia ao interesse publico.

14.2.44. A CONTRATADA devera enviar requerimentos/avisos de alteragdes nos carddpios aprovados pela Diretoria de
Nutrigdo a CONTRATANTE com no minimo 24h de antecedéncia do fornecimento dos referidos cardapios, a fim de garantir tempo
habil minimo para avaliagdio da CONTRATANTE das mudangas propostas. Nos casos de alteragdo aprovada, a CONTRATADA
devera regularizar os quantitativos de incidéncia dentro do mesmo més, compensando a alteragdo realizada.

14.2.45. Elaborar diariamente ¢ manter nas dependéncias da UAN (Unidade de Alimentagdo e Nutri¢do), planilhas de controle
das matérias-primas utilizadas para executar o cardapio aprovado pela Diretoria de Nutrigdo - DNU, para consulta pela administragido
publica quando necessario, durante a vigéncia do contrato, que detalhem no minimo:

a) a data;

b) a refei¢do a que se refere (desjejum, almogo, lanche da tarde e jantar);

¢) o nome da preparagao;

d) todos os ingredientes utilizados para a elaboracdo da receita, ndo se admitindo a forma genérica/global. Para carnes, detalhar o
tipo e o corte, o tipo da fruta, se legumes, discriminar quais, para doces, o sabor;

e) o fator de correcdo global adotado pela empresa para cada ingrediente;

f) a quantidade total de cada alimento, expresso em quilogramas.

14.2.45.1. Todos os fatores de corre¢do global informados na planilha devem estar acompanhados das referéncias
bibliograficas (quando adotados os indices estabelecidos em literatura técnico-cientifica) ou dos estudos internos promovidos
pela empresa (quando adotados os fatores especificos a realidade da contratada). Neste segundo caso, os estudos deverdo estar
datados, detalhados (com a relagdo de todos os materiais ¢ métodos utilizados, além do registro dos resultados, das discussdes e
conclusdes) e devidamente assinados pelo nutricionista responsavel pela sua execugao.

14.2.45.2. A empresa devera preencher uma planilha com todas as preparagdes servidas no dia, conforme exemplo abaixo,
para fins de inspegdes técnicas:

CONTROLE DIARIO DE MATERIAS-PRIMAS

Fator de Total de
Preparagcao |Ingredientes| corre¢dao |matéria-prima
Data |Refeigao Servida utilizados global utilizado (kg)

Fonte:

14.2.46. Devem ser elaborados cardapios diferenciados para datas especiais: (Domingo de Pascoa, Natal ¢ Ano Novo),
observadas as caracteristicas de atendimento, sem custos adicionais.
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14.2.47. O cardapio completo deve ser fornecido para afixagdo em local visivel ao atendimento nas dependéncias da
CONTRATANTE.

14.2.48. As solicitagdes de dietas especiais, mediante prescri¢do de médicos/nutricionistas ou outro profissional legalmente
habilitado, devem ser obedecidas e elaboradas com base na composigdo e alimentos utilizados no planejamento do cardapio normal.

14.2.49. Controlar a qualidade da alimentacdo fornecida, bem como de dietas especiais, se houver, coletando amostras para
analises bacterioldgicas, toxicologicas e fisico-quimicas, as suas expensas.

14.2.50. Coletar diariamente em suas dependéncias amostras da alimentacdo preparada, que deverdo ser devidamente
acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas,
para eventuais analises laboratoriais.

14.2.51. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias competentes.
Devem ser coletadas amostras sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos in natura ou preparados, 0s
mesmos deverdo ser suspensos do consumo e substituidos, em seguida, descartados.

14.2.52. Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a qualidade, estado de conservagao,
acondicionamento, condi¢des de higiene e ainda observadas as exigéncias vigentes: procedéncia, registro nos 0rgdos competentes e
prazo de validade.

14.2.53. Disponibilizar, por ocasido da entrega diaria de cada refei¢do (almogo e jantar), pelo menos 2 (duas) refeigoes além do
quantitativo solicitado em cada unidade, uma para degustagdo e outra para guarda da amostra pela CONTRATANTE, totalizando 4
(quatro) amostras ao dia por unidade. As refeicdes utilizadas como amostras deverdo ser fornecidas pela CONTRATADA, sem custo
para a CONTRATANTE. E vedada a identificagio da refei¢io que servird de amostra, cabendo 3 CONTRATANTE escolher,

aleatoriamente, dentre o quantitativo fornecido, qual serd a refei¢do a ser utilizada como amostra.

14.2.54. Apresentar copia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Satde Ocupacional - PCMSO e de
Preveng@o dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo, no minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras n.° 07 ¢ 09,
respectivamente, da Portaria no 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme determina
a Lei Federal no 6.514, de 22 de dezembro de 1977.

14.2.55. Manter, durante toda a execugdo do objeto, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condig¢des de
habilitagdo e qualificagdo exigidas na contrataco.

14.2.56. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato,
as refei¢oes fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execug@o dos servigos e/ou de materiais
empregados.

14.2.57. Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa
técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

14.2.58. Acompanhar diariamente, por meio do Sistema de Gerenciamento Alimentar (SIGA), os quantitativos das refei¢des
solicitadas pela CONTRATANTE e langar informagdes sobre o fornecimento do objeto do contrato.

14.2.59. E vedada a identificacio prévia das refeicdes fornecidas diariamente pela CONTRATADA, salvo no caso de dictas
especiais.

14.2.60. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com

deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas em outras normas
especificas, conforme art. 116 da Lei Federal 14.133/2021.

14.2.61. Encaminhar para a CONTRATANTE, mensalmente, documentacdo que comprove o cumprimento do subitem 14.2.60,
com a indica¢éo dos empregados que preencheram as referidas vagas, conforme paragrafo unico, art. 116 da Lei Federal 14.133/20211.
14.2.62. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

14.2.63. Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive

quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua
proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no
inciso II, alinea d, art. 124 da Lei Federal 14.133/2021.

14.2.64. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as determinag¢des dos
Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local de execugdo do objeto e nas melhores condigdes de seguranca, higiene e disciplina.

14.2.65. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos métodos
executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

14.2.66. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de aprendiz para os
maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

14.2.67. Participar de reunides com a CONTRATANTE sempre que convocado, com vistas a tratativas que se refira a fiel e
melhor execugdo do contrato.

14.2.68. Os dados contidos no modelo do Termo de Compromisso poderdo sofrer alteragdes conforme as necessidades e/ou
mudancas na Secretaria de Estado de Justiga e Seguranga Publica.

INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei Federal 14.133/2021, o contratado que:

15.1.1. Der causa a inexecugao parcial da contratagao.

15.1.2. Der causa a inexecug¢ao parcial da contratacdo que cause grave dano a Administracdo ou ao funcionamento dos servigos
publicos ou ao interesse coletivo.

15.1.3. Der causa a inexecucdo total da contratacdo.

15.1.4. Deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame.

15.1.5. Nao manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado.
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15.1.6. Nao celebrar o contrato ou no entregar a documentagdo exigida para a contratagdo, quando convocado dentro do prazo
de validade de sua proposta.

15.1.7. Ensejar o retardamento da execug@o ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado.
15.1.8. Apresentar declaragdo ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar declaracéo falsa durante a contratagdo e
a execugdo do contrato.
15.1.9. Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execugdo da contratagao.
15.1.10. Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza.
15.1.11. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao.
15.1.12. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei Federal 12.846/2013.
15.2. Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:
15.2.1. Adverténcia - quando o contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que ndo se justificar a imposigado

de penalidade mais grave, conforme disposto no §2°, art. 156 da Lei Federal 14.133/2021.

15.2.2. Impedimento de licitar e contratar - quando praticadas as condutas descritas nos subitens 15.1.2 a 15.1.7, sempre que
ndo se justificar a imposi¢@o de penalidade mais grave, conforme disposto no § 4°, art. 156, da Lei Federal 14.133/2021.

15.2.3. Declaracgio de inidoneidade para licitar e contratar - quando praticadas as condutas descritas nos subitens 15.1.8 a
15.1.12, bem como nos subitens 15.1.2 a 15.1.7, que justifiquem a imposi¢ao de penalidade mais grave, conforme disposto no §5°, art.
156, da Lei Federal 14.133/2021.

15.2.4. Multa - quando aplicavel, de acordo com o §3° do art. 156 da Lei Federal 14.133/2021, ndo podera ser inferior a 0,5%
(cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta por cento) do valor do contrato licitado e sera aplicada ao responsavel por
qualquer das infracdes administrativas previstas no art. 155 desta mesma Lei.

15.3. As sangdes previstas nos subitens 15.2.1, 15.2.2 e 15.2.3 poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa, conforme
disposto no §7°, art. 156, da Lei Federal 14.133/2021.
15.4. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo Contratante

ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd cobrada judicialmente, conforme §8°, art. 156, da Lei Federal 14.133/2021.

15.5. A aplicagdo das sangdes previstas neste documento nao exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de reparacéo integral do dano
causado ao Contratante, conforme disposto no §9°, art. 156, da Lei Federal 14.133/2021.

15.6. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua
intimacdo, conforme disposto no art. 157, da Lei Federal 14.133/2021.

15.7. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de
30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicagio enviada pela autoridade competente.

15.8. A aplicagdo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditorio e a ampla defesa ao Contratado,
observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei Federal 14.133/2021, para as penalidades de impedimento de
licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

15.9. Em observancia ao disposto no §1°, art. 156, da Lei Federal 14.133/2021, na aplicagdo das sang¢des serdo considerados:
15.9.1. A natureza e a gravidade da infracdo cometida.
15.9.2. As peculiaridades do caso concreto.
15.9.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes.
15.9.4. Os danos que dela provierem para o Contratante.
15.9.5. A implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagcdes dos o6rgdos de
controle.
15.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei Federal 14.133/2021, ou em outras leis de licitagdes e contratos da

Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei Federal n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados
conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos nesta ultima Lei citada, conforme art.
159 da referida Lei de Licitagdes.

15.11. A personalidade juridica do Fornecedor podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar,
encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste documento ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os
efeitos das sangdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e socios com poderes de administragdo, a pessoa
juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados,
em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia, conforme disposto no art. 160, da Lei
Federal 14.133/2021.

15.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de aplicagdo da sang8o, informar ¢ manter
atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e
Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal, conforme art. 161,
da Lei Federal 14.133/2021.

15.13. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de
reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei Federal 14.133/2021.
15.14. Os débitos do contratado para com a Administragao contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizagdes, ndo

inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste
mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o contratado possua com o mesmo Orgao ora contratante.

16. DETALHAMENTO DOS COMPONENTES DE CUSTOS UNITARIOS CONSIDERANDO OS QUANTITATIVOS
CONSOLIDADOS PREVISTOS

16.1. Fichas técnicas a serem preenchidas de acordo com as incidéncias das prepara¢des previstas no Termo de Referéncia. Ao
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preencher as fichas técnicas a empresa que desejar podera aumentar o numero de linhas para adicionar mais receitas a ficha técnica, desde
que siga as incidéncias descritas para cada tipo de preparagdo no Termo de Referéncia.

FICHA TECNICA — CARNES BOVINAS

Per Capita In Preco

Natura KG Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal

Receita Componentes

Preparagdes
com Miolo de 2
Pa

Preparagdes
com Musculo e 2
Acém

Preparagdes
com Fraldinha

Preparagdes
com Costela

Preparagdes
com Cha de 2
Fora

FICHA TECNICA DE CARNES SUINAS

Per Capita In

Preco KG Custos Custo Receita | Incidéncia Mensal
Natura

Receita Componentes

Preparagdes
com Copa 2
Lombo

Preparagdes
Pertences 2
de Feijoada




Preparagdes
com Pernil

FICHA TECNICA DE AVES

Receita

Componentes

Per Capita In Natura

Preco KG

Custos

Custo Receita

Incidéncia Mensal

Preparagdes

com Coxa e
Sobrecoxa
ao Molho

Preparagdes

com Coxa e

Sobrecoxa
Assada

Preparagoes
com Filé de
Peito
Grelhado /
Frito

FICHA TECNICA DE EMBUTIDOS

Receita

Componentes

Per Capita In
Natura

Preco
KG

Custos

Custo Receita

Incidéncia Mensal

Preparagdo com
Linguica

Preparagao com
Hamburguer

Preparagdo com
Steak

Preparagdo com




Almondega

Preparagdo com
Salsicha

FICHA TECNICA DE OVOS

Receita | Componentes | Per Capita In Natura

Preco KG

Custos

Custo Receita

Incidéncia Mensal

Preparagdo 1

2
Preparagdo 2
FICHA TECNICA GUARNICAO - DIVERSOS
q Per Capita In Preco Custo Incidéncia
Receita Componentes Natura KG Custos Receita Mensal
Puré 2
Ensopados 2
Jardineira de Legumes / Seleta de Legumes / Panaché de 5
Legumes
Sauté 2




Assada

Refogados
Suflé
Fritos
FICHA TECNICA GUARNICAO - FARINACEOS
Receita Componentes Perl\g igit: 1m Preco KG | Custos |Custo Receita | Incidéncia Mensal

Preparagdo com

Angu/Polenta

Preparagdo com

farofa/virado
Cenoura

Preparagdo com

farofa/virado
Couve

Preparagdo com

farofa/virado

Ovos/Banana




FICHA TECNICA GUARNICAQ - MASSAS

Receita Componentes | Per Capita In Natura | Preco KG | Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal

Preparagdo com Macarrdo

1
Preparagdo com Lasanha 1
FICHA TECNICA DE ARROZ E FEIJAO
Receita Componentes | Per Capita In Natura | Preco KG | Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal

Arroz Simples 26
Arroz Composto 4
Feijao Simples 26
Feijdo Composto (feijoada) 2
Feijio Tropeiro 1




Tutu

. Per Capita In Custo Incidéncia
Receita Componentes Na tﬁra Preco KG | Custos Receita Mensal
Acelga/Couve 10
Preparagoes . Almeirao 3
compFollgl:osos Picado Cru Alface (crespa/americana/lisa) 10
Mostarda/Agrido/Chicoria/Rucula 6
Ralado Cru Beterraba
Cenoura 8
Rabanete
Picado Cru Tomate 5
Vinagrete (Tomate, cebola € pimentao) 2
Abobbora
Preparagoes Baroa
compLeg?lmes Batata
Beterraba
Picados Brocolis
Cozidos Cenoura
Chuchu 14
Couve-flor
Ervilha
Milho Verde
Vagem
Preparagdes | Descascadas Laranja
com Frutas ¢ Picadas Melancia
Preparagdes Compostas Salpicdo 1

FICHA TECNICA SOBREMESAS/FRUTAS

Fruta |Per Capita In Natura | Pre¢o KG | Custos | Per Capita da Por¢io | Incidéncia Mensal
Banana 6
Laranja 4
Maga 2
Mamao 1
Melancia 1
FICHA TECNICA DOCES EM TABLETES
Doce | Preco KG/Unidade | Custos | Per capita da porcio | Incidéncia Mensal
16
FICHA TECNICA DESJEJUM
Receita Componentes | Per Capita In Natura | Preco KG/L | Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal

Pdo com margarina




30
Café
Leite
FICHA TECNICA LANCHE DA TARDE
Receita Componentes | Per Capita In Natura | Preco KG/L | Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal
Pao com Margarina
30
Bebida (escrever)
FICHA TECNICA - FRUTA JANTAR
Fruta |Per Capita In Natura | Pre¢o KG | Custos | Per Capita da Por¢io | Incidéncia Mensal
Banana 12
Laranja 7
Maga 5
Mamao 3
Melancia 3

CUSTO ALIMENTAR PER CAPITA

ITEM | VALOR | VALOR TOTAL

Almogo

Arroz

Feijao

Prato Principal

Guarnigdo
Salada

Sobremesa

Jantar

Arroz
Feijao
Prato Principal
Guarnigdo

Fruta

Desjejum

Café
Leite
Pao com Margarina

Lanche da Tarde
Bebida (escrever)

Pao com Margarina

CUSTO ALIMENTAR CONSOLIDADO

ITEM VALOR
Desjejum
., . . Almogo
I P L
ndividuo Privado de Liberdade Lanche da Tarde

Jantar

Custo Alimentar Total

PLANILHA DE FORMACAO DE PRECOS

INDIVIDUO PRIVADO DE
ITENS LIBERDADE S/ICMS
Custo Alimentar
Descartaveis
Descartaveis para preparo

Maio de obra




Material de limpeza
Area fisica
Equipamentos
Utensilios
Agua e esgoto
Energia elétrica (kw dia)
Gas (kg)
Controle de Pragas
Analise Microbiologica
Despesas com transportes
Subtotal

Beneficios
Despesas administrativas
Despesas Fiscais

Total
Desjejum
Almogo
Lanche
Jantar
Total

Beneficios e
despesas indiretas

- Devem ser incluidos na proposta comercial relativa a "'mao de obra" todos os encargos incidentes, os custos relacionados aos uniformes
e Equipamentos de Protecdo Individual que deverio ser entregues aos funcionarios da fornecedora e as pessoas privadas de liberdade
(art. 28, da Lei Federal n° 7.210, de 11 de julho de 1984).

- Nio incidem encargos sociais sobre a remuneracio devida as pessoas privadas de liberdade, conforme art. 28 e seguintes da Lei Federal
n° 7.210, de 11 de julho de 1984.

- O BDI (Beneficio e Despesas Indiretas) é composto por beneficio (lucro), despesas indiretas (administracio central e seguros) e despesas
fiscais (PIS e COFINS).

MAO DE OBRA

ESPECIFICACAO DE MAO DE OBRA, UNIFORMES E SALARIOS

Encargos | Uniformes
Sociais e EPI's

Cargo | Quantidade | Salario | Sub-total 1 Massa Salarial

Total

- Devem ser incluidos na proposta comercial relativa a ""méo de obra" todos os encargos incidentes, os custos relacionados aos uniformes
e Equipamentos de Protecio Individual que deverio ser entregues aos funcionarios da fornecedora e as pessoas privadas de liberdade
(art. 28, da Lei Federal n° 7.210, de 11 de julho de 1984).

- Nao incidem encargos sociais sobre a remuneracio devida as pessoas privadas de liberdade, conforme art. 28 e seguintes da Lei Federal
n° 7.210, de 11 de julho de 1984.

DESPESAS FISCAIS

Impostos | Percentual | Valor

OBS: As planilhas deverao ser enviadas em formato excel, preenchidas com valores per capita, podendo-se utilizar quatro casas decimais.

17. MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL - QUANTITATIVOS DE FORNECIMENTO

17.1. A Proposta Comercial devera ser preenchida conforme modelo e quantitativos de fornecimento apresentados no Anexo III do
Edital.



COMPOSICAO DE CUSTOS

Alimentar RS 2,3682700 | RS 4,9006750 | RS 1,0995600 | R$ 4,1068600
Deseartaveis | ¢ ) 1500000 | R$ 1,0550000 | RS 0,0500000 | RS 0,6040000
Individuais
Matéria ~ avei
Prima Nio Descart@veis | po 0066312 | R$0,0137219 | RS 0,0030788 | RS 0,0114992
Alimentar | Para Preparo
Materiais de | po 1450962 | RS 0.2040405 | RS 0.0659736 | RS 02464116
Limpeza
Mao-de-Obra R$ 0,9643213 | RS 1,9954758 | RS 0,4477231 | RS 1,6722471
Area Fisica RS 0,0359977 | R$ 0,0744903 | R$0,0167133 | RS 0,0624243
C°““°1;r1;gt:§rad° de | R$0.0018946 | RS 0.0039205 | RS 0,0008796 | RS 00032855
Equipamentos RS 0,0634696 | R$ 0,1313381 | RS 0,0294682 | R$ 0,1100638
Utensilios RS 0,0085258 | R$0,0176424 | RS 0,0039584 | RS 0,0147847
DD?;ES::: Agua R$ 0,1518686 | R$ 0,3142625 | R$ 0,0705108 | R$ 0,2633581
Energia R$ 0,0294668 | R$ 0,0609757 | RS 0,0136811 | R$ 0,0510989
Giés RS 0,0823507 | R$ 0,1704089 | RS 0,0382345 | R$ 0,1428059
Andlise Microbiologica dos | ¢ 1037889 | R$ 0,0171524 | RS 0,0038485 | RS 0,0143740
Alimentos
Transporte RS 0,0388396 | RS 0,0803711 | R$ 0,0180328 | RS 0,0673525
Custo Total sem BDI R$ 3,95 R$ 9,13 R$ 1,86 R$ 7,37
BDI Despesas Indiretas R$ 0,23 R$ 0,53 R$ 0,11 R$ 0,43
(Individuos Lucro R$ 0,30 R$ 0,70 R$ 0,14 R$ 0,56
Privados de PIS R$ 0,03 RS 0,08 R$ 0,02 RS 0,06
Liberdade " .
SEM ICMS) COFINS R$ 0,15 R$ 0,35 R$ 0,07 R$ 0,29 Diaria Sentenciados SEM ICMS
Custo Total - com BDI RS 4,67 R$ 10,79 R$ 2,20 R$ 8,71 RS 26,37

- Estao incluidos na proposta comercial relativa a "mao de obra" todos os encargos incidentes, os custos relacionados aos uniformes e
Equipamentos de Protecio Individual que deverio ser entregues aos funcionarios da fornecedora e as pessoas privadas de liberdade (art.
28, da Lei Federal n° 7.210, de 11 de julho de 1984).

- Néo incidem encargos sociais sobre a remuneracio devida as pessoas privadas de liberdade, conforme art. 28 e seguintes da Lei Federal
n° 7.210, de 11 de julho de 1984.

- O BDI (Beneficio e Despesas Indiretas) é composto por beneficio (lucro), despesas indiretas (administracio central e seguros) e despesas

fiscais (PIS e COFINS).
19. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO
UNIDADE I
SEM ICMS*
INDIVIDUOS PRIVADOS DE
PRESIDIO DE SAO JOAO DEL REI QUARANIDADIE LIBERDADE/DESCENTRALIZADO
SEMANAL Custo Numero Custo
Item [|Quantidade V.a l,o.r C.I}SFO Segunda Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Periodo
unitario| diario | a Sexta
.. R$ RS R$
Desjejum 850 467 | 3.969.50 4250 850 850 5950 | R$27.786,50 52 1.444.898.00
RS RS R$
Almogo 850 10.79 | 9.171.50 4250 850 850 5950 | RS$ 64.200,50 52 3.338.426,00
R$ RS RS
Lanche 850 220 | 1.870,00 4250 850 850 5950 | R$ 13.090,00 52 680.680,00
RS RS R$
Jantar 850 871 | 7.403.50 4250 850 850 5950 | R$51.824,50 52 2.694.874,00
RS RS . RS
26,37 [22.414,50 R 364 dias 8.158.878,00




2 dias RS 44.829,00
) RS
Seoates 8.203.707,00
1 dia RS 22.414,50
. RS
*kk
4ol aes 16.384.999,50
R$
PGS 16.384.999,50
R$
CUSTO TOTAL 12 MESES SEM ICMS R
R$
CUSTO TOTAL 24 MESES SEM ICMS GRS
UNIDADE II
SEM ICMS*
INDIVIDUOS PRIVADOS DE
PRESIDIO DE RESENDE COSTA QUANTIDADE LIBERDADE/DESCENTRALIZADO
SEMANAL Custo Numero Custo
Item |Quantidade| Valor | Custo [Segunda|gsbado Domingo| Total Semanal Semanas Periodo
unitario| diario a Sexta
» RS RS RS
Desjejum| 90 461 | 4200 | 450 90 90 630 | R$2.942,10 52 152.989.20
RS RS RS
Almogo 90 1079 | 07110 | 45 90 90 630 | RS$6.797,70 52 153.480.40
RS RS
Lanche 90 220 | 10800 | 4 90 90 630 | RS$ 1.386,00 52 RS 72.072,00
RS RS RS
Jantar 90 s71 | 78300 | 4 90 90 630 | RS$5.487,30 52 285.339.60
RS RS . RS
26,37 | 2.373,30 L 101510 en s 863.881,20
2 dias RS 4.746,60
. R$
oS 868.627,80
1 dia RS 2.373,30
. R$
kk
vl s 1.734.882,30
R$
2 IEES 1.734.882,30
R$
CUSTO TOTAL 12 MESES SEM ICMS G
R$
CUSTO TOTAL 24 MESES SEM ICMS P
R$
CUSTO TOTAL DO LOTE 358 - 12 MESES SEM ICMS | g )22 ¢
R$
CUSTO TOTAL DO LOTE 358 - 24 MESES SEM ICMS | 0 11 gec o0

* Individuos Privados de Liberdade sem ICMS, conforme Decreto 48.589 de 22/03/2023.

** 731 dias refere-se a vigéncia contratual de 24 meses, computada de data a data (art. 183, inc. II. da Lei Federal 14.133/2021).

O custo estimado total da contratacdo ¢ de R$ 18.119.881,80 (dezoito milhoes, cento e dezenove mil oitocentos e oitenta e um reais e oitenta
centavos) SEM ICMS, conforme custos unitarios apresentados na planilha acima.

20.

19.1. Os calculos dos pregos de referéncia do presente processo foram elaborados com base na pesquisa de mercado realizada no
més de junho de 2025, estando compativel com os valores praticados no mercado e em consonancia com o artigo 5° da Resolug¢do SEPLAG
n°® 102, 29 de dezembro de 2022.

19.2. A pesquisa de mercado, realizada em conformidade com o art. 23 da Lei Federal 14.133/2021, estara disponivel para consulta
dos interessados, na Diretoria de Nutricdo, da Superintendéncia de Apoio a Gestdo Alimentar, localizada na Cidade Administrativa
Presidente Tancredo Neves, Rodovia Papa Jodo Paulo 11, 4.413, Edificio Minas, 5° andar, Bairro Serra Verde, Belo Horizonte/MG.

ADEQUACAO ORCAMENTARIA
20.1.
pela Lei Orgamentaria Anual relativa ao exercicio vigente, Lei n° 25.124, de 30 de dezembro de 2024.
20.2. A contratacdo serd atendida pela seguinte dotagdo: 1451.06.421.130.4348.0001.339039.03.0.60.2.

20.3. A dotagdo relativa ao exercicio financeiro subsequente serd indicada apoés aprovagdo da Lei Orcamentaria respectiva e
liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo por conta da dotagdo orgamentaria do orgamento em vigor, aprovado
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Nome: Claudia Maria Gongalves Meira
Masp: 1352634-8

Responsavel pela Elaboracio

Nome: Patricia Greice Soares
Masp: 1207200-5

Responsavel pela Elaboracio

Nome: Priscila Marcia Costa Tinoco
Masp: 1379858-2

Responsavel pela Aprovacio
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a sua melhor solucdo, de modo a permitir a avaliagdo da viabilidade técnica e economica da contratagao,
e conterd os seguintes elementos: (...)." (g. n.). No estado de Minas Gerais, a Resolucdo Seplag n° 115, de

29 de dezembro de 2021 que dispde sobre a elaboracdo dos Estudos Técnicos Preliminares — ETPs 14

para a aquisicdo de bens e a contratagdo de servicos de qualquer natureza e, no que couber, para
contratacdo de obras, no ambito da Administracdo Publica Estadual direta, autarquica e fundacional, foi
editada considerando a NLLC e outras legislagdes correlatas. Nesse sentido, o presente ETP contém os
elementos da NLLC (art. 18, § 1°, incisos I a XII, § 2° e § 3°) trazidos no art. 6° desta Resolugdo, no
qual busca-se a melhor solucdo identificada dentre as possiveis, de modo a permitir a avaliagdo acerca da
viabilidade técnica e econdmica da contratacdo de empresa especializada em servigos de preparo e
fornecimento de alimentagdo destinados a IPLs na(s) Unidade(s) Prisional(is) do Estado de Minas Gerais,
com vistas a embasar o respectivo Termo de Referéncia. Estando a previsdo da contratagdo em
consonancia com o Planejamento desta Secretaria de Estado de Justica e Seguranca Publica - Sejusp - no
que tange ao objeto e fungdes do Departamento Penitenciario de Minas Gerais.

Inicialmente, cumpre contextualizar que a Sejusp ¢ um 6rgdo da administracdo direta do Poder Executivo
do Estado de Minas Gerais, conforme disposto nos arts. 34 ¢ 35 da Lei n® 24.313, de 28 de abril de 2023,
que estabelece a estrutura organica do Poder Executivo do Estado e dé outras providéncias. O Decreto n°
48.659, de 28 de julho de 2023, que dispde sobre a organizagdo desta Secretaria, preceitua em seu art. 2°
que a Sejusp € o 6rgao responsavel por implementar e acompanhar a politica estadual de seguranca
publica, de maneira integrada com a Policia Militar de Minas Gerais — PMMG —, Policia Civil de Minas
Gerais — PCMG — e o Corpo de Bombeiros Militar de Minas Gerais — CBMMG — e a politica estadual de
justica penal, em articulagio com o Poder Judicidrio e os orgdos essenciais a Justica, € tem como
competéncia planejar, elaborar, deliberar, coordenar, gerir e supervisionar as agdes setoriais a cargo do
Estado relativas:

()

IIT — a politica prisional, assegurando que todas as pessoas privadas de liberdade
sejam tratadas com o respeito e a dignidade inerentes ao ser humano, promovendo
sua reabilitacdo e reintegragdo social e garantindo a efetiva execucdo das decisdes
judiciais;

IV — a politica socioeducativa com o objetivo de interromper a trajetdria infracional
de adolescentes em cumprimento de medida socioeducativa de internacdo e
semiliberdade;

(...).

O Decreto em comento apresenta a estrutura organica da Sejusp no seu art. 3°, e nesta sequéncia dispde em
seu art. 41 sobre a competéncia e atribuigdes da Superintendéncia de Apoio a Gestao Alimentar, e nos
arts. 42 a 44 trata das trés diretorias a ela vinculadas, que respectivamente t€ém como competéncia:
Diretoria de Nutricao — auxiliar os gestores e fiscais contratuais nas atividades relacionadas aos aspectos
nutricionais e de fiscalizacdo do servico de alimentacdo continuada; Diretoria de Acompanhamento de
Contratos de Alimentagdo — orientar e auxiliar os gestores e ordenadores de despesa nas atividades
relacionadas a contratacdo de servigo de alimentagdo continuada; e Diretoria de Sistema de Gerenciamento
Alimentar tem como competéncia administrar e coordenar o Sistema de Gerenciamento Alimentar — Siga

Sob essa perspectiva, veja-se o disposto no referido art. 41:

Art. 41 — A Superintendéncia de Apoio a Gestao Alimentar tem como competéncia
planejar e coordenar as atividades de apoio a gestdo alimentar no ambito da Sejusp,
com atribuic¢des de:

I — subsidiar as atividades inerentes aos processos de contrata¢do e de fiscalizagao
do servico de alimentacdo continuada;

I — aprimorar os mecanismos de gerenciamento e controle do servico de
alimentacao continuada;
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III — promover a gestdo de documentos de apoio a gestdo alimentar de sua
competéncia

Paragrafo unico — A Superintendéncia de Apoio a Gestdo Alimentar atuard apenas
nas atividades de apoio a gestdo alimentar referentes a instrumentos nos quais a
Sejusp atue como contratante.

Conforme depreende-se das disposicdes legais supramencionadas o servi¢o continuo de preparo e
fornecimento da alimentacdo em referéncia vem sendo prestado via contrato administrativo, e
regularmente por processo licitatdrio, na modalidade pregdo eletronico.

Quanto ao servico continuo, a NLLC, Lei Federal 14.133, de 1° de abril de 2021, conceitua em seu art. 6°,
inc. XV, que servicos e fornecimentos continuos sdo: "servigos contratados e compras realizadas pela
Administragdo Publica para a manutengdo da atividade administrativa, decorrentes de necessidades
permanentes ou prolongadas;" (g. n.). Além disso, formou-se a partir de normas infralegais e
entendimentos doutrinario e jurisprudencial, consenso de que a caracterizagdo de um servico como
continuo requer a demonstracdo de sua essencialidade e habitualidade para o contratante. A
essencialidade atrela-se a necessidade de existéncia e manutengdo do contrato, pelo fato de eventual
paralisacdo da atividade contratada implicar em prejuizo ao exercicio das atividades da Administragdo
contratante. Ja a habitualidade, ¢ configurada pela necessidade de a atividade ser prestada mediante
contratacdo de terceiros de modo permanente. (TCU. Acérdao n° 132/2008 — Segunda Camara. Relator:

Ministro Aroldo Cedraz. Data do julgamento: 12/02/2008).13] Para tanto, necessario também respeitar o
disposto no art. 6° da NLLC, que disciplina que a Administragdo podera celebrar contratos com prazo de
até¢ 5 (cinco) anos nas hipoteses de servigcos e fornecimentos continuos, os quais de acordo com o art.
107 "poderdo ser prorrogados sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal, desde que haja
previsdo em edital e que a autoridade competente ateste que as condigcoes e 0s pregcos permanecem
vantajosos para a Administra¢do, permitida a negocia¢do com o contratado ou a extingdo contratual sem
onus para qualquer das partes."

A metodologia de composi¢do do preco de referéncia do servico de fornecimento continuo em tela, foi
concebida a partir do Projeto de Gestao Estratégica de Suprimentos - GES - do Estado de Minas Gerais,
implantado pela entdo Secretaria de Estado de Defesa Social - Seds, atual Sejusp, no ano de 2007, por
meio do Caderno de Aquisi¢ao e Contratagdo de Servigos. O Projeto que iniciou-se em 2003 foi criado
pelo Governo com vista a implementar um novo modelo de gestdo estratégica de suprimentos com o
objetivo de reduzir custos. Sendo assim, representado pela Secretaria de Estado de Planejamento e Gestao
— Seplag —, o Governo realizou, no final de 2005, licitacdo publica para contratagdo de consultoria para
desenvolvimento do projeto. A vencedora do certame e contratada para o GES, realizado do 2° semestre
de 2006 ao 1°. semestre de 2007, foi a Accenture, uma empresa internacional de consultoria, que aplicou
sua Metodologia de Compras Estratégicas (Strategic Sourcing). O modelo observa as leis € normas gerais
de licitacdes e contratos, execucdo or¢amentaria e financeira, bem como o conjunto de regulamentos
relativos aos processos de suprimentos do setor publico. Modelo este utilizado conforme diretriz do
Governo, desde 2007. O Caderno ¢ um dos produtos do Projeto GES, que visa a defini¢do e a implantagao
de metodologias e modelos de gestdo de suprimentos, com base nas melhores praticas nacionais e
internacionais, com o objetivo de reducdo de custos e de gastos com materiais e servigos, ao
aprimoramento dos mecanismos de relacionamento com o mercado fornecedor em seus diversos
segmentos e contém diretrizes para a composi¢ao do Preco de Refei¢des (Preco de Referéncia) utilizado
nas contrata¢oes de fornecimento de alimentacao.

Os célculos dos precos de referéncia sdo elaborados com base na pesquisa de mercado que ¢ realizada
quadrimestralmente, sendo pesquisados os precos de cada alimento que ird compor o cardapio fornecido
durante a execucdo contratual, via internet — prioritariamente no Portal de Compras e no Mercado Mineiro
—, supermercados varejistas, atacadistas e visita in loco a Central de Abastecimento de Minas Gerais -
Ceasa -, frigorificos e padarias, sendo consultado no minimo 3 (trés) estabelecimentos, por equipe de
servidores (profissionais nutricionistas) lotada na area técnica competente, Diretoria de Nutricao,
em compatibilidade com os valores praticados no mercado e em consonancia com o art. 6° da Resolucdo
Seplag n° 102, de 29 de dezembro de 2022, que regulamenta o procedimento de pesquisa de pregos para a
aquisi¢do de bens e a contratacao de servigcos em geral, nos termos da Lei Federal 14.133, de 1° de abril de
2021, no ambito da Administracao Publica Estadual direta, autarquica e fundacional do Poder Executivo
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do Estado de Minas Gerais, tendo em vista o disposto no § 1° do art. 23 desta mesma lei. Ainda, a pesquisa
de precos realizada em conformidade com o art. 23, fica disponivel para consulta dos interessados nos
arquivos da Diretoria de Nutrigao.

O fornecimento continuo de alimentagdo também objetiva garantir a Seguranca Alimentar e Nutricional ao
publico atendido, considerando que conforme disciplina a Lei Organica de Seguranca Alimentar e
Nutricional — Losan — (Lei Federal 11.346, de 15 de setembro de 2006), entende-se por Seguranga
Alimentar e Nutricional a efetivacdo do direito de todos ao acesso regular e permanente a alimentos de
qualidade e em quantidade suficiente, tendo como pressuposto o fomento as praticas alimentares que
promovam a promogao da saude e respeitem a diversidade cultural, de modo que sejam sustentdveis em
todos os seus aspectos ambientais, culturais, econdmicos € sociais.

Sob essa perspectiva, a Constituicdo da Republica Federativa do Brasil de 1988, também denominada
Constituigao Cidada, traz em seu art. 5° os direitos e garantias fundamentais do individuo privado de
liberdade, dentre os quais se destaca:

Art. 5° Todos sdo iguais perante a lei, sem distingdo de qualquer natureza,
garantindo-se aos brasileiros e aos estrangeiros residentes no Pais a inviolabilidade
do direito a vida, a liberdade, a igualdade, a seguranga e a propriedade, nos termos
seguintes:

(...

IIT - ninguém sera submetido a tortura nem a tratamento desumano ou degradante;
(..

XLVII - ndo havera penas:

a) de morte, salvo em caso de guerra declarada, nos termos do art. 84, XIX;

b) de carater perpétuo;

¢) de trabalhos for¢ados;

d) de banimento;

e) cruéis;

XLVIII - a pena serd cumprida em estabelecimentos distintos, de acordo com a
natureza do delito, a idade e o sexo do apenado;

XLIX - ¢ assegurado aos presos o respeito a integridade fisica e moral;

(..).

A Lei Federal 7.210, de 11 de julho de 1984, Lei de Execugdo Penal — LEP — visando atender as
prerrogativas constitucionais traz em seu art. 41:

Art. 41 - Constituem direitos do preso:
I - alimentag¢ao suficiente e vestuario;

(...).

Direito este garantido ainda pelo Codigo Penal, Decreto-Lei n® 2.848, de 07 de dezembro de 1940, que em
seu art. 38 preceitua:

Art. 38 - O preso conserva todos os direitos ndo atingidos pela perda da liberdade,
impondo-se a todas as autoridades o respeito a sua integridade fisica e moral.

Nessa esteira, o Contrato n® 9402111/2023 (117068422, 117068433), Pregdo Eletronico 181/2023,
processo Sei n° 1450.01.0049015/2023-25, acostado aos presentes autos, firmado sob a égide da Lei
Federal 8.666/1993, entre o Estado de Minas Gerais, por intermédio da Sejusp, e a empresa A.C. Batista
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Alimentagdo Ltda, tendo por objeto a contratacdo de servigos de preparacdo, producdo e fornecimento
continuos de refeigdes e lanches, na forma transportada, assegurando uma alimentacdo balanceada e em
condicdes higiénico-sanitarias adequadas a presos e servidores publicos a servico na(s) Unidade(s)
Prisional(is): Lote 310 - Presidio de Sao Jodo Del Reiec Presidio de Resende Costa, findara sua
vigéncia em 15/12/2025.

O contrato foi apostilado, nos termos do Primeiro Termo de Apostilamento, sob o n® 9402111.01.24 - TAP

(117068462), para inclusdo da dotacdo orgamentéria n® 1451.06.421.130.4348.0001.339039.03.0.10.1, nos
termos do Segundo Termo de Apostilamento, sob n® 9402111.02.24 T.Ap. ( 117068468) , para aplicar
reajuste de precos em 4,42% (quatro virgula quarenta e dois por cento), a contar de 17/11/2024 e nos
termos do Terceiro Termo de Apostilamento, sob o n® 9402111.03.25 - TAP ( 117068458), para inclusao
da dotagdo orcamentaria n® 1451.06.421.130.4348.0001.339039.03.0.60.2.

Conforme instruido nos autos do contrato administrativo, em razao da natureza continuada do servigo
quando da proximidade do fim da vigéncia contratual, foram promovidos pela Administracdo os atos
referentes a vantajosidade econdmico-financeira para prorrogacao do contrato por igual periodo.
Entretanto, ao prosseguir aos atos de prorrogagdo e solicitar a anuéncia da contratada A.C. Batista
Alimentacdo Ltda (117006297), condi¢do imprescindivel para a manutencdo do contrato, houve
desinteresse a continuidade do vinculo contratual (117070667), "(...) vem através desta informar que
NAO POSSUI INTERESSE em prorrogar o contrato n® 9402111/2023."

Assim, com vistas a garantir o fornecimento na unidade, em 01 de julho de 2025, foi criado o presente
processo Sei n°® 1450.01.0128660/2025-94, juntamente com o Memorando.SEJUSP/DAC.n°
878/2025 (117068314) e Memorando.SEJUSP/DAC.n° 879/2025 (117074125), encaminhando-se o
expediente para os Gestores Contratuais, Diretores-Gerais d o Presidio de Sao Joao Del Reic
do Presidio de Resende Costa, solicitando anuéncia com a abertura do referido procedimento licitatorio,
e de acordo com a usual anélise técnica da execucao dos ultimos seis meses de execugao (Janeiro de 2025
a Junho de 2025), o quantitativo minimo ¢ o méaximo, a média e o Desvio Padrao dos seis meses em

tela, para a(s) unldade(s) em aprego, guantltatlvos 0s guals, de acordo com isso, representam para o

cinco por cento) e para o Presidio de Resende Costa, aproximadamente 87% (oitenta e sete por
cento); perfazendo para o Lote de Unidades, previsido de inicio de execucio em aproximadamente
85% (oitenta e cinco por cento), portanto, no limite ao qual a Administra¢do pode alterar (para mais ou
para menos) por ato unilateral os quantitativos contratados em até 25% (vinte e cinco por cento) do
previsto em edital (art. 125, da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021); informar os horarios de entrega de
cada refei¢do; indicar o quantitativo de IPLs necessarios para realizar a entrega das refei¢cdes e verificar se
o endereco da unidade atendida contido na planilha inclusa ao memorando corresponde ao atual endereco
da unidade, caso contrario informar o endereco atual.

Ainda, nos supracitados Memorando.SEJUSP/DAC.n° 878/2025, de 01 de julho de 2025 (117068314) e
Memorando.SEJUSP/DAC.n° 879/2025, de 01 de julho de 2025 (117074125), constou-se, também: i)
que conforme ¢ de conhecimento, no dia 13/03/2025, foi publicado no Diario Oficial do Estado de Minas

Gerais, o Decreto Estadual 49.006, de 12 de marco de 2025 (117071392), que em seu art. 1°
"regulamenta a concessdo da ajuda de custo para despesas com alimentagdo prevista no art. 189 da Lei
n®22.257, de 27 de julho de 2016, para o Policial Civil, Policial Militar, Bombeiro Militar e os servidores
da Secretaria de Estado de Justica e Segurangca Publica lotados em Unidades Prisionais,
Socioeducativas e Comando de Operagoes Especiais, observados pardmetros e limites distintos daqueles
definidos nos arts. 47 e 48 da Lei n° 10.745, de 25 de maio de 1992" e no art. 14 estipula que "este
decreto entra em vigor na data de sua publicacdo." (g. n.); ii) que considerando essa regulamentacio, no
dia 15/03/2025, foi publicada no Diario Oficial do Estado de Minas Gerais, a Portaria Sejusp n° 09, de 14
de marco de 2025 (117071400), assinada em 14/03/2025, estipulando "Art. 1° Fica suspenso o
fornecimento de refeicoes e lanches aos servidores da Secretaria de Estado de Justica e Seguranca
Publica lotados em wunidades prisionais, socioeducativas (gestdo direta, indireta ou hibrida),
administrativas e Comando de Operacoes Especiais que possuam contrato de fornecimento de
alimentagdo. §1° Os gestores e fiscais dos contratos de fornecimento de alimentagdo ndo poderdo
realizar pedidos de refeicoes e lanches destinados a servidores, a partir do café da manhd do dia
15/03/2025, sendo o lanche noturno do dia 14/03/2025, a ultima refeicio que podera ser servida, (...)

Art. 3° Esta Portaria entra em vigor na data da sua assinatura.” (g. n.); iii) que na data de 18/03/2025,
nos termos do Memorando.SEJUSP/DEPEN.n° 2228/2025, de 18 de marco de 2025 (117071463),
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exarado pela autoridade competente, Ordenador de Despesa na figura do Departamento Penitenciario de
Minas Gerais, foi informando que "no Diario Oficial de Minas Gerais de 13/03/2025, foi publicado o
Decreto n° 49.006/2025 (...)" e que "como forma de viabilizar o recebimento da ajuda de custo pelos
servidores que laboram em unidades prisionais e administrativas que estdo abarcadas pelos contratos de
fornecimento de alimentagdo, foi lavrada a Portaria SEJUSP n° 09/2025 (109645507) pelo Secretario
Adjunto de Justica e Seguran¢a Publica" foi solicitado que sejam adotadas as "medidas necessarias com
o fito adequar os contratos vigentes e as futuras contratacdes aos termos do art. 1° _§2° da Portaria
SEJUSP n° 09/2025." (g. n.) - processo relacionado Sei n°® 1450.01.0052977/2025-36 -; iv) e que,
portanto, serdao procedidos os atos administrativos inerentes a supressio quantitativa dos comensais
servidores do contrato vigente, a qual estd em consonancia com o limite legal de supressdo unilateral de
até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato, estipulada no § 1°, art. 65, da Lei
Federal 8.666/1993, que rege o contrato.

Em consequéncia, portanto, das novas normativas e também da solicitacdo do Ordenador de Despesa no
referido Memorando.SEJUSP/DEPEN.n° 2228/2025, de 18 de mar¢o de 2025 (117071463), nos autos
do contrato vigente, conform e Memorando SEJUSP/DAC n°. 959/2025 (117995210), encontra-se em
andamento expediente de supressao dos comensais servidores do Contrato n® 9402111/2023 (117068422,
117068433) (Sei n° 1450.01.0049015/2023-25), outrossim o presente procedimento licitatério abrange
apenas os IPLs na(s) unidade(s) prisional(is) em epigrafe.

Em resposta, a partir da supramencionada planilha de quantitativos e em conformidade com a Instru¢ao
Normativa regulamentadora do Sistema Siga n° 01/2016, em face da funcao precipua de gestor de analisar
e propor alteragdes contratuais quando da instru¢do de novo procedimento licitatorio, por deter o
conhecimento da real ocupacdo dos comensais na(s) unidade(s), e nessa perspectiva verificar a
conformidade do quantitativo ser contratado com a realidade da unidade(s), nos termos do Memorando
SEJUSP/PRES - SJR n°. 1036/2025, de 07 de julho de 2025 (117569412), o Diretor-Geral do Presidio de
Sao Joao Del Rei manteve o quantitativo de comensais (IPLs), sendo 850 (oitocentas e cinquenta)
refeicdes a serem servidas (desjejum, almocgo, lanche da tarde e jantar) em todos os dias da semana. Ainda,
no que tange ao contrato vigente, manteve o nimero de 10 (dez) IPLs para realizar a entrega das
refeicoes.

Nos termos do Memorando SEJUSP/PRES - REC n°. 150/2025, de 07 de julho de 2025 (117559200), o
Diretor-Geral do Presidio de Resende Costa manteve o quantitativo de comensais, sendo 90 (noventa)
refei¢des a serem servidas (desjejum, almogo, lanche da tarde e jantar) em todos os dias da semana. Ainda,
no que tange ao contrato vigente, manteve o nimero de 02 (dois) IPLs para realizar a entrega das
refeicoes.

Sob essa perspectiva, cumpre ressaltar que o servico em tela, objeto sensivel da seguranca publica, cuja
falta enseja em grave risco a seguranca desses individuos e a propria sociedade, é de natureza
continua. Nessa linha, o Tribunal de Contas da Unido caracteriza este tipo de servico como: "(...) servigos
auxiliares e necessdrios a Administracdo, no desempenho de suas atribui¢oes, que se interrompidos
podem comprometer a continuidade de suas atividades e cuja contrata¢do deva estender-se por mais de

um exercicio financeiro.” (g. n.). 161

Nesse sentido, presente e premente a necessidade de garantir a continuidade do fornecimento
de alimentacdo suficiente e adequada aos comensais (IPLs), haja vista que a interrupcao de tal servigo
colocaria em risco a segurancga da(s) unidade(s) envolvida(s), vindo a ocasionar como de conhecimento
geral, ocorréncia de rebelides/motins, mortes, danos ao patriménio, dentre outros prejuizos, além de
problemas ocasionados por falta da alimentacdo, por exemplo, doencas origindrias por auséncia dos
macronutrientes € micronutrientes essenciais para o bom funcionamento do corpo, e principalmente o
fator fome ao qual ficariam submetidos os acautelados.

Feito esse breve panorama, em que pese as disposi¢des do Decreto n® 48.659, de 28 de julho de 2023, ante
a regulamentacdo do ETP no ambito do estado de Minas Gerais por meio da Resolucao Seplag n°® 115, de
29 de dezembro de 2021, e os requisitos necessarios a composi¢do do estudo, em especial o disposto no
seu art. 6°, a Administracio possui duas alternativas em vista para a solucio do problema:

1. Fornecimento de alimentacdao diretamente pela Sejusp (autogestio): servico de
alimentagdo com sistema de produg@o por gestdo propria;
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2. Terceirizagdo do fornecimento de alimentacdo, mediante contratagdo de empresa
especializada: servico de alimentagdo com sistema de producdo sob a forma de
concessao (terceirizado) - Resolugao CFN n°® 605/2018.

Em relagdo ao servico em epigrafe, Abreu, Spinelli e Pinto (2009) asseveram que a produgao de alimentos
prontos para o consumo destinados a um numero elevado de pessoas (alimentagdo coletiva) envolve um
complexo sistema operacional, com procedimentos que devem ser padronizados, claros e precisos,
considerando que o gerenciamento desses servigos apresenta uma série de riscos, inclusive para a satde do
consumidor. (Gestdo de Unidades de Alimentagdo e Nutri¢cdo: um modo de fazer. 3 ed. Sao Paulo: Editora
Metha, 2009). Para tanto, torna-se imprescindivel o controle dos processos técnicos especificos do
trabalho, além das técnicas de administracdo, de forma a conciliar os aspectos técnicos, econdmicos
¢ nutricionais do servigo.

Dessa maneira, quanto a primeira soluciio, para o fornecimento de alimentacdo com a produgao
realizada diretamente pela Sejusp sao necessarios fatores fundamentais, quais sejam:

- Estrutura fisica adequada (Unidade de Alimentacdo e Nutricdo - UAN - "cozinha industrial"), que
devera estar de acordo com as normas estabelecidas pela legislacdo vigente (Resolucio RDC
n°®216/2004 e a Resolugdo RDC n° 275/2002);

- Equipamentos e utensilios apropriados/padronizadas necessarios para o funcionamento de uma
cozinha padrao como fogdo industrial, freezers e camaras frias, aquisicdo de gas liquefeito de
petrdleo, caldeiras, balcdo térmico, balanga eletronica digital, carrinho carga duas rodas, descascador
de legumes, estantes em ago galvanizada com prateleiras, estante em ag¢o inox gradeada,
liquidificador Industrial, mesa bancada em inox lisa, dentre outros;

- Aquisi¢do/compra de um grande volume de géneros alimenticios necessarios ao preparo das
refeicdes (arroz, feijdo, proteinas, verduras, legumes, frutas, farindceos, macarrdo, oleo vegetal,
temperos, acUcar, café, leite, pao dentre outros). Para garantir o fornecimento de alimentacdo
continuo e¢ adequado o estado precisa dispor de um estoque minimo dos referidos géneros, o que
requer um local de grande dimensionamento para esse fim e que estejam dentro das normas sanitarias
vigentes.

- Mao de obra especializada (nutricionista, cozinheiro, auxiliar de cozinha, saladeira, acougueiro e
estoquista).

Dessa forma, todas as unidades prisionais e socioeducativas necessitariam de instalacdo de uma Unidade
de Alimentacdo e Nutricdo — UAN — adequada, necessitando para tanto autoriza¢do pelo Corpo de
Bombeiros e da Vigilancia Sanitaria para obtencao do alvara de funcionamento e localizagdo e do alvara
de licenga sanitdria para funcionamento da UAN.

A primeira solugio, portanto, merece ser descartada pela Administragdo, haja vista o alto dispéndio de
recursos financeiros para aquisicdo de insumos alimentares, descartdveis, material de limpeza,
equipamentos e utensilios, area fisica adequada, recursos logisticos e de pessoal suficiente e/ou com
expertise para prover alimentacdo aos custodiados acautelados de forma direta, podendo gerar elevacdo de
custos, risco de defasagem dos equipamentos e estrutura fisica, funcionarios sem formagdo técnica
especializada.

Assim sendo, a segunda solucio, isto ¢, a contratagao de empresa especializada neste servico se mostra a
forma mais viavel para garantia do interesse publico, tendo em vista que a empresa terceirizada tem
maior dominio dos assuntos relacionados a nutricdo, vez que dedica-se exclusivamente a este ramo de
atividade, possibilitando gerar mais racionalidade administrativa e eficiéncia a gestdo do fornecimento da
alimentacao.

Nesse sentido, as empresas cujas finalidades estejam ligadas a nutricdo e alimentagdo ficam obrigadas a
inscri¢do no Conselho Regional de Nutricionistas em que tenham suas respectivas sede, conforme art. 18

do Decreto Federal 84.444, de 30 de janeiro de 1980 e Resolu¢do CFN n°® 702, de 15 de setembro de
2021 e ainda se submeterem as normas e fiscalizagdo do respectivo Conselho, necessitando ainda


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/atos/decretos/1980/d84444.html#:~:text=Regulamenta%20a%20Lei%20n%25C2%25BA%206.583,funcionamento%20e%20da%20outras%20provid%25C3%25AAncias.
http://sisnormas.cfn.org.br:8081/viewPage.html?id=702

da autorizagdo pelo Corpo de Bombeiros e da Vigilancia Sanitdria para obtencdo do alvard de
funcionamento e localizagdo e do alvara de licenga sanitaria para funcionamento da UAN.

2.2. Alinhamento entre a contratacio e o planejamento da Administracao - art. 6°, inc. II

Considerando a NLLC, Lei Federal 14.133, de 1° de abril de 2021, que no inc. II do seu art. 183 estipula
que "os prazos expressos em _meses ou anos serdo computados de data a data;" (g. n.) o prazo
considerado para fins de contratacdo do servigo continuo sera expresso meses, 12 (meses) [Lote de Itens] e
24 (meses) [Lote de Itens e Lote de Unidades] podendo o contrato ser prorrogado sucessivamente,
respeitada a vigéncia maxima decenal, na forma do art. 107 da mesma Lei.

Dada a natureza continua do servigo, a contratagdo ¢ prevista no Planejamento Anual de Compras desta
Secretaria, e nesse sentido de acordo com as leis or¢amentarias, a partir do planejamento do Or¢camento
Base Zero — OBZ — "metodologia de or¢camenta¢do que ndo considera o que foi executado no ano anterior,
como ¢ feito normalmente. Nesta metodologia, a orgamentagao ¢ feita do zero, a cada ciclo, a partir das

prioridades do governo." [71 A ideia central do OBZ é que os Orgaos realizem uma analise mais detalhada
de como e com o que estdo gastando recursos, aprimorando, assim, a alocacdo or¢gamentaria e promovendo
mais racionalidade e economia ao Estado.

No que tange a potencial contratacdo objeto deste ETP, conquanto o valor esteja previsto para as unidades
em aprecgo, a partir do OBZ, no Planejamento de Compras de 2025 desta Secretaria, por tratar-se de
servigo continuo e para atendimento da demanda por 24 (vinte e quatro) meses em Lote de Unidades (cujo
modelo de contratacdo por agrupamento de unidades em lote Unico proporciona economicidade quando
comparado ao modelo de contratagdo com as unidades separadas bem como o prazo de contratagdo
otimiza a prestacdo do servigo de fornecimento alimentar, porque propicia a diluigdo dos custos fixos em
uma produgdo e tempo maior, culminando em uma reflexdo no preco ofertado para contratagdo) por
consequéncia vindo a compra a ser realizada também para periodo que engloba o exercicio financeiro de
2026, para fins de planejamento é cadastrado no Portal de Compras o dobro do valor OBZ, para execugio
sob o regime de empreitada por preco unitario (servico por prego certo de unidades determinadas), cuja
remuneragdo dar-se-a em func¢do das unidades de servigo efetivamente executadas, com os pregos
previamente definidos. Desse modo, apenas os pre¢os unitarios serdo ajustados entre as partes. Portanto, o
contratado obrigar-se-4 a executar cada unidade de servigo previamente definido, e de fato executado, por
um determinado preco acordado.

Considerando que a despesa em tela € referente a servico de natureza continua, cuja execucao financeira
estd prevista para o exercicio social de 2025, visto que o Contrato n°9402111/2023 (117068422,
117068433), que atualmente atende as unidades em epigrafe, firmado em Lote de Unidades, encontra-se
vigente até 15/12/2025, de acordo com as orientagdes do Memorando-Circular n° 8/2024/SEJUSP/DCO,
de 30 de setembro de 2024 (98445161) - processo relacionado Sei n° 1450.01.0189363/2024-28 - foi
procedida a correspondente inclusdo do Planejamento de Compras no Portal de Compras do Estado
de Minas Gerais, que encontra-se aprovado, por Unidade: Presidio de Sao Joao Del Rei, sob o n°
1451044 00322/2025, no valor de R$9.101.046,00 (nove milhdes cento e um mil quarenta e seis
reais) c Presidio de Resende Costa, sob o n° 1451044 00321/2025, no valor de R$ 853.276,00
(oitocentos e cinquenta e trés mil duzentos e setenta e seis reais). Haja vista a contratacdo em Lote de
Unidades, o valor total planejado para a contratacdo em epigrafe, para 24 (vinte e quatro) meses, é
de R$ 9.954.322,00 (nove milhdes novecentos e cinquenta e quatro mil trezentos e vinte e dois reais).

No objeto a ser contratado, o numero estimado de refeicdes a serem fornecidas poderé variar para mais ou
para menos, conforme flutuagdo didria dos comensais atendidos, sem prejuizo do disposto no art. 125 da
Lei Federal 14.133, de 1° de abril de 2021, que permite a Administracdo determinar por ato unilateral a
altera¢do dos quantitativos contratados (para mais ou para menos) em até 25% (vinte e cinco por cento) do
valor inicial atualizado do contrato.

Sendo o preco, na potencial contratagdo objeto deste estudo, os custos unitarios da planilha de formacgao
do preco da alimentacido definido por refeicao (desjejum, almogo, lanche da tarde, jantar e lanche
noturno) considerando a proposta comercial menor valor didrio de alimentacdo por comensal, para
fornecimento do quantitativo necessario ao atendimento da demanda por 12 (doze) meses. Dessa forma, a
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contratada deverd entregar a alimentacdo conforme especificacdo e quantidades discriminadas nos
subitens 2.3 e 2.4. deste estudo.

2.3. Descricao dos requisitos da potencial contratacio - art. 6°, inc. II1

Por se tratar de prestacdo de servico comum, com objeto claro e critérios objetivamente definidos,
a potencial contratacdo serd na modalidade licitatéria, pregdo eletronico, conforme a NLLC, Lei Federal
14.133, de 1° de abril de 2021, e no ambito do estado de Minas Gerais regulamentado pelo_Decreto
48.723, de 24 de novembro de 2023, meio de compra utilizado pelo governo para buscar fornecedores para
a compra de produtos e servigos nas areas administrativa, legislativa e judicial independentemente do
valor estimado. Além de assegurar a igualdade de condigdes a todos os licitantes esta modalidade visa
aumentar a quantidade de participantes e baratear o processo licitatério, vez que este depende de tempos e
recursos do or¢camento publico. Permite, também, a ampliagdo da disputa, com a participagdo de maior
numero de empresas, de diversos estados, por dispensar a presenca dos licitantes no local da disputa.

O regime de contratagdo conforme descrito no subitem 2.2. serd por empreitada por prego unitario, sendo
a empresa contratada remunerada em func¢do das unidades de servigo efetivamente executadas, com os
pregos previamente definidos. Ou seja, trata-se de um contrato estimativo, que ndo obriga a execucao total
do contrato. Portanto, o quantitativo estimado de refei¢des a serem fornecidas, pode variar para mais ou
para menos, conforme flutuagao diaria dos comensais, sem prejuizo do disposto no art. 125 da NLLC

No objeto em tela, a Sejusp adota a vigéncia inicial do contrato por 12 (meses) [Lote de Itens] e
24 (meses) [Lote de Itens e Lote de Unidades], que por tratar-se de fornecimento continuo conforme
explicitado no subitem 2.2. poderd, nos termos do art. 107 da NLLC, ser prorrogado sucessivamente,
respeitada a vigéncia maxima decenal. Quanto a forma de distribuicdo, esta se d4 nas modalidades
administrada (servico centralizado), aquele cuja refei¢do ¢ produzida e distribuida no mesmo local e
transportada (servigo descentralizado), aquele cuja refeicdo ¢ produzida em uma cozinha central e
transportada para distribuicdo em outro local.

Como os itens licitados (refeicoes e lanches) podem ser fornecidos por empresas do mesmo ramo de
atividade, os beneficios da uniio dos mesmos em tinico lote vao além da economicidade, que se torna
clara tendo em vista toda a preparacdo logistica que as empresas devem ter, a qual pode ser otimizada se
for realizada por uma mesma empresa, propiciando, assim, uma redu¢do dos custos e reflexdo no prego
ofertado. Assim, a contratacdo, tanto para a vigéncia inicial de 12 (meses) quanto para a de 24 (meses), ¢
realizada em Lote de Itens.

Quanto a juncdo das unidades reunidas em lotes, com vista a tornar economicamente vidvel a
competicdo, em uma busca incessante pela melhoria do processo de contratagdo e execug¢do do
fornecimento alimentar, em estudo realizado pela Secretaria em 2016, foram analisadas as diversas
possibilidades da prestagdo do servigo concluindo-se, entdo, que a licitagdo em Lote de Unidades poderia
trazer melhor vantagem do que a realizada individualmente. Foi analisada também a melhor forma de se
unir tais lotes, buscando manter loteadas juntas unidades que fossem mais proximas fisicamente, para que
se pudesse obter ganho de escala na contratagdo e produgdo da alimentagdo para as unidades.

A proximidade fisica das unidades prisionais ¢ também um fator de vantagem, tendo em vista que uma
unica UAN (cozinha, em ambiente externo as unidades) bem estruturada em uma regido € capaz de atender
a demanda das unidades do local. Isso levard a uma otimizagdo na prestacdo do servico para a futura
contratada, que conseguird executar o servigo com uma estrutura robusta, porém muito menos ampla,
sendo necessaria a montagem de apenas uma UAN, aproveitando melhor a mio de obra e todo o
investimento em logistica, para a prestacdo do servico. Tal questdo trard um menor custo a empresa
fornecedora, conseguindo, assim o estado, também menor custo na prestagdo do servi¢o de fornecimento
alimentar, quando comparado o preco de referéncia para contratacdo para as unidades separadas as quais
busca-se a reunido em lotes. Portanto, a vantagem envolve tanto o custo a ser arcado pela Administragao
quanto a prestacdo a ser executada pelo particular, numa relagdo de custo-beneficio na contratacao,
abrangendo tantos o aspecto técnico quanto o economico.

Tendo em vista que o servico apresenta cunho continuado, destinado a atividade de seguranga publica,
na juncao de Lote de Unidades a vigéncia inicial do contrato, para as Unidades Prisionais: Presidio de
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Sao Joao Del Rei e Presidio de Resende Costa, em conformidade a Lei Federal 14.133, de 1° de abril de
2021, sera de 24 (vinte e quatro) meses, computada de data a data (inc. II, do art. 183), podendo ser
prorrogado sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal, estipulada no art. 107, da mesma
Lei. Assim, a contratacdo por este prazo otimiza a prestagcdo do servigo de fornecimento alimentar, porque
propicia a diluicdo dos custos fixos em uma produgdo e tempo maior, culminando em uma reflexdo no
preco ofertado para contratagdo e em consequente economia para o Estado, conforme evidencia-se
no Contrato 9402111/2023, que findara sua vigéncia em 15/12/2025 (117068422).

Ainda, a empresa a ser contratada devera comprovar aptiddo para a prestagdo dos servigos
ofertados, por meio da apresentacdo de 1 (um) ou mais atestados de capacidade técnica que
demonstre que tenha executado servicos similares ao objeto da licitagdo, em periodos
sucessivos ou n&o, com no minimo 1 (um) ano concluso de prestagdo de servico, emitido por pessoa
juridica de direito publico ou privado, conforme § 5°, do art. 67 da da NLLC, devidamente registrado no
Conselho Regional de Nutricionistas — CRN —, atendendo ao quantitativo minimo de [50% (cinquenta por
cento) do quantitativo licitado], de acordo com o § 2° do art. 67 da NLLC, podendo os quantitativos
apresentados nos atestados de capacidade técnica ser somados, desde que os servigos que lhes deram
origem tenham sido executados de forma concomitante.

O(s) Atestado(s) de Capacidade Técnica deverd(ao) ser acompanhado(s) da Certidio de Registro e
Regularidade - CRR -, da pessoa juridica, atualizado e dentro do prazo de validade, conforme a Resolugao
CFN n° 702, de 15 de setembro de 2021, e de Atestado de Responsabilidade Técnica do Nutricionista
responsavel técnico com vinculo empregaticio com o licitante.

A empresa contratada, também, devera manter na UAN, nutricionistas detentores de registro regularizado
junto ao CRN e/ou Conselho Federal de Nutricionistas — CFN —, de acordo com parametros numéricos de
referéncia para nutricionistas, por quantitativo de refeigdes diaria, respeitando a carga horaria técnica
semanal determinada (Anexo III, da Resolucao CFN n° 702, de 15 de setembro de 2021).

A contratada devera zelar pela alimentagdo fornecida preservando a integridade no seu preparo,
promovendo a reparagdo, corre¢ao ou substituicdo, as suas expensas, no total ou em parte, da alimentagao
(refeicdes e lanches) preparada e produzida, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des
resultantes da execugdo ou de produtos empregados, ou ainda, que ndo atenderem aos padrdes de
qualidade e higiene exigidos pelas normas higi€nicas sanitarias da Vigilancia Sanitaria e pela contratante.
Para isso, deverd instalar e organizar a UAN e arcar com todas as despesas de adaptag@o para a producdo
de refeicdes e lanches, destinado a Unidade atendida, adequar a UAN a legislacdo vigente de forma a
obter o Alvara Sanitario, documento exigido para os estabelecimentos sujeitos ao licenciamento sanitario e
manter os padrdes de qualidade e higiene exigidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria, bem como ao
cumprimento dos requisitos estabelecidos no Termo de Referéncia.

O fornecimento de refeigdes e lanches prontos pela contratada devera ser realizado da seguinte forma:

I - Unidades Prisionais

IPLs: até a portaria dos pavilhdes, com veiculo da contratada, e até as celas, por meio
de mao de obra carceraria contratada pela empresa.

II - Unidades Socioeducativas

Adolescentes Acautelados: as refeicdes serdo transportadas em caixas térmicas
tipo isobox/hotbox, e servidas no refeitdrio em balcoes térmicos, em pratos porcionados.

Tratando-se de unidades prisionais, a contratada devera contratar mao de obra carceraria para realizagao
da distribuicdo da alimentacdo a(s) unidade(s) atendida(s), em quantitativo minimo para realizar
a distribuicdo em forma e tempo adequados, mediante celebragdo de Termo de Compromisso firmado
com a Sejusp. Também em relagdao as unidades prisionais, podera contratar mao de obra carceraria para
auxilio na producao da alimentagdo, de acordo com a necessidade da empresa. No caso da contratagdo de
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mao de obra para distribui¢do da alimentacdo, o quantitativo deverd ser com base no informado pelo
Diretor-Geral (Gestor Contratual) de cada unidade prisional.

Em casos de situagdes emergenciais, tais como: falta de 4gua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, a contratada deverd assegurar a manutencao do atendimento adequado
mediante esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia.

Ainda, em face do carater continuado do servico, destinado a atividade de seguranga publica, este
enquadra-se como essencial para o cumprimento dos objetivos do Novo Plano Plurianual de Acao
Governamental - PPAG 2024/2027 -, cuja despesa, conforme Planejamento de Compras, correra a conta
da(s) dotacdo(des) or¢amentaria(s): 1451.06.421.130.4348.0001.339039.03.0.60.2. e/ou a(s) que vier(em)
a substitui-la(s) apds a publicacdao da Lei Orgamentaria Anual - LOA -.

2.4. Estimativas das quantidades a serem potencialmente contratadas - art. 6°, inc. IV

No que tange ao quantitativo de refeigdes, as refei¢des sdo provisionadas por demanda diaria, as quais sao
lancadas diariamente pela unidade atendida no Sistema de Gerenciamento Alimentar - Siga - cujas
grades validadas pelo Gestor Contratual (Diretor-Geral da unidade atendida) espelham o quantitativo de
refei¢des efetivamente entregue pelas empresas contratadas.

O Sistema Siga foi instituido pela Resolugao Conjunta SEAP/SESP n° 03 de 31 de dezembro de 2016, do
fornecimento de refeicdes nas unidades prisionais e socioeducativas, e aprovou, como anexo da
Resolucgdo, a Instrucao Normativa n° 01, de 30 de dezembro de 2016 regulamentadora desse Sistema "que
tem por objetivo monitorar, controlar, fiscalizar e permitir maior agilidade e transparéncia na
transmissdo de dados e informagoes sobre o fornecimento de alimenta¢do nas unidades."

Assim, a verificagdo da regularidade na fase executdria no que tange ao atendimento das especificidades
do objeto do contrato, devido a propria natureza continua do servigo (fornecimento didrio de
alimentacdo), ¢ realizada rotineiramente pelo(s) gestor(es) e pelo(s) fiscal(is) do contrato. E, ainda pelo
Sistema Siga gerenciado pela Diretoria de Sistema de Gerenciamento Alimentar de acordo com sua
competéncia de "administrar e coordenar o Sistema de Gerenciamento Alimentar — Siga no ambito da
Sejusp" (art. 44, do Decreto n° 48.659, de 28/07/2023), e pela equipe da Diretoria de Nutricdo na sua
funcao institucional "de auxiliar os gestores e fiscais contratuais nas atividades relacionadas aos aspectos
nutricionais e de fiscalizagdo do servigo de alimentagdo continuada no ambito da Sejusp.” (art. 42, do do
Decreto n° 48.659, de 28/07/2023). Sendo esse esforco conjunto, no sentido de assegurar a adequada
execucao dos contratos celebrados.

Desse modo, em relagdo as estimativas das quantidades a serem potencialmente contratadas, dada a
especificidade do objeto, fornecimento diirio de alimentacio, os dados sdo extraidos do Sistema Siga,
em regra mediante apuracdo do langamento dos tltimos seis meses de execucdo contratual (Janeiro de
2025 a Junho de 2025), o quantitativo minimo e 0 maximo, a supracitada média e o Desvio Padrao quando
chegado o momento de analise de definir os quantitativos para nova contratagao.

Merece destaque o fato de que o quantitativo da populacdo carceraria e de adolescentes ¢ volatil, podendo
oscilar para mais ou para menos. Ainda assim, as estimativas visam sempre a conformidade com o
limite ao qual a Administragdo pode alterar (para mais ou para menos) por ato unilateral os quantitativos
contratados em até 25% (vinte e cinco por cento) do previsto em edital (art. 125 da Lei Federal 14.133, de
1° de abril de 2021).

Consoante explicitado no subitem 2.1. a estimativa das quantidades para a potencial contratacdo consta no
Memorando SEJUSP/PRES - SJR n°. 1036/2025, de 07 de julho de 2025 (117569412), com manutencio
no quantitativo de comensais, ¢ no Memorando SEJUSP/PRES - REC n°. 150/2025, de 07 de julho de
2025 (117559200), também com manutencdo no quantitativo de comensais, exarado(s) pelo(s)
Gestor(es) Contratual(is), segundo suas atribuigdes de gestor em definir o(s) quantitativo(s) de comensais
a ser licitado, haja vista a execucdo contratual ocorrer in loco na(s) unidade(s), cujos precos de referéncia
deverao ser atualizados em conformidade com a pesquisa de precos vigente (Junho de 2025).

Por sua vez, o Contrato n°9402111/2023 (117068422, 117068433) conforme Edital de Licitagdo —
Pregio Eletronico n° 181/2023 (73538530) e Termo de Referéncia — Alimentacao
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SEJUSP/DNU (70757191) foi celebrado em consonancia com a analise de execuc¢do e quantitativos
apurados de acordo com a realidade da época.

Ressalta-se que o quantitativo em potencial a ser contratado ndo ocasionard nenhum prejuizo financeiro ao
erario, pois, como ja afirmado, a provisdo de alimentagdo ¢ feita sob demanda didria, com base em
quantitativos atualizados diariamente, ndo sendo obrigado o seu consumo total. Ou seja, s6 € pago o que
for solicitado e consumido. Trata-se portanto de um contrato estimativo, que ndo obriga a execugao total
do contrato, de forma que o prego global podera ndo ser utilizado em sua totalidade.

3. PROSPECCAO DE SOLUCOES

3.1. Levantamento de Mercado - art. 6°, inc. V

Conforme especificado no subitem 2.1 deste estudo, a metodologia de composi¢ao do preco de referéncia
do servigo de fornecimento continuo em tela, foi concebida a partir do Projeto GES, por meio do Caderno
de Aquisi¢do e Contratagdo de Servigos. Para a constru¢do da metodologia, a empresa de consultoria
contratada Accenture, realizou uma analise do mercado fornecedor com o objetivo de identificar o perfil
de mercado de fornecimento de alimentagao.

Oportunidade em que identificou-se a Lista de Fornecedores, com potenciais empresas pertencentes ao
ramo de fornecimento de refei¢cdes coletivas. Sendo na grande maioria, empresas de médio/grande porte,
associadas a Associagao Brasileira das Empresas de Refeigoes Coletivas — ABERC —, com a capacidade
de viabilizar um possivel fornecimento ao Estado de Minas Gerais.

De modo semelhante, em cumprimento a legislacdo que regulamenta o presente estudo, realizou-se um
levantamento de mercado com o intuito de averiguar se hé potenciais fornecedores interessados na solugo
proposta e atualizar a lista de fornecedores identificada a época de construcdo da metodologia de calculo
vigente junto 8 ABERC. Para isso, verificou-se a lista de fornecedores associados disponibilizada no sitio
eletronico da ABERC (https:/www.aberc.com.br), totalizando 60 (sessenta) empresas no Brasil
(117632449). Numero esse, inclusive, superior ao apresentado pela empresa Accenture a época, 40
(quarenta) empresas (117632420).

Ainda, o estado de Minas Gerais, por intermédio desta Secretaria de Estado, hodiernamente apresenta
uma média de 22 (vinte e duas) empresas contratadas especializadas no ramo de atividades do objeto que
se pretende contratar.

Dessa maneira, no levantamento de mercado verificou-se a existéncia de potenciais
fornecedores pertencentes ao ramo de fornecimento de refei¢des coletivas, evidenciando-se a viabilidade
técnica da alternativa encontrada. Observa-se também que ao passar dos anos houve crescimento nesse
mercado, considerando o aumento do numero atual de fornecedores cadastrados na ABERC, quando
compara-se a listagem levantada a época do desenvolvimento da metodologia em referéncia.

Durante a pesquisa realizada identificou-se também o Edital, Pregdo Eletronico 07/2022 da Fundagdo
Hospitalar do Estado de Minas Gerais — Fhemig —, tendo por objeto a contratacio de empresa
especializada para prestaciao de servicos de fornecimento de alimentacio e nutricio com producio,
transporte e distribuicdo de refeicdoes aos servidores, pacientes e seus acompanhantes para o
Hospital Cristiano Machado. Objeto portanto semelhante ao objeto do presente ETP, diferindo apenas
em relagdo aos comensais atendidos. Nesse sentido, o consumidor final atendido delimita as
especificagdes das refei¢cdes fornecidas (composicao do cardapio, tipos de alimentos, tipos de dietas, per
captas, nimero de refeicdes didrias e incidéncias mensal), sendo que a descricdo e a metodologia de
contratagao ¢ similar ao utilizado nas contratagdes realizadas pela Sejusp, o que demonstra a viabilidade
técnica da escolha do tipo de solugdo apresentada.

Quanto a viabilidade econémica, identificou-se que a competitividade inerente aos processos licitatorios,
pregdes eletronicos, implica na reducdo dos valores a serem contratados, quando comparados com os
precos de referéncia balizadores dos editais de licitagao.

A titulo de exemplificagdo no quadro comparativo abaixo, nos contratos firmados, sob a égide da Lei
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Federal 14.133, de 1° de abril de 2021, verifica-se uma economicidade consideravel alcancada durante as
sessoes de lances de pregoes realizados pela Sejusp, representando uma economia de R$ 3.179.807,10
(trés milhoes, cento e setenta e nove mil oitocentos e sete reais e dez centavos) para 12 (doze) meses ¢ R$
1.312.865,39 (um milhdo, trezentos e doze mil oitocentos e sessenta e cinco reais e trinta € nove

centavos) para 24 (vinte e quatro) meses.

PREGOES REALIZADOS

CUSTO TOTAL SEM
ICMS 12 MESES -
PREGO DE
REFERENCIA

CUSTO TOTAL SEM
ICMS 12 MESES -
PROPOSTA
COMERCIAL
VENCEDORA

ECONOMIA

PE 403/2024 - Presidio de
Malacacheta

R$ 1.592.581,04

RS 1.385.443,08

R$ 207.137,96

PE 417/2024 - Presidio Promotor
José Costa

R$ 6.860.071,30

RS 5.185.697,70

R$ 1.674.373,60

PE 413/2024 - Presidio de Sao
Lourengo

R$ 4.898.300,34

R$ 3.996.877,40

R$ 901.422,94

PE 10/2025 - Presidio de Itatina

R$ 1.803.241,40

RS 1.406.368,80

R$ 396.872,60

Total

RS 15.154.194,08

R$ 11.974.386,98

R$ 3.179.807,10

PREGOES REALIZADOS

CUSTO TOTAL SEM
ICMS 24 MESES -
PREGO DE
REFERENCIA

CUSTO TOTAL SEM
ICMS 24 MESES -
PROPOSTA
COMERCIAL
VENCEDORA

ECONOMIA

PE 435/2024 - Presidio de
Mariana e Presidio de Ouro
Preto

R$ 5.898.064,08

R$ 4.956.761,16

R$ 941.302,92

PE 390/2024 - Presidio de
Salinas e Presidio de Taiobeiras

R$ 5.351.320,16

R$ 4.979.757,69

RS 371.562,47

Total

RS 11.249.384,24

R$ 9.936.518,85

R$ 1.312.865,39

Portanto, o levantamento de mercado empreendido corrobora a segunda soluc¢io identificada neste ETP
delineada no subitem 2.1., ou seja, a contratacao de empresa especializada para o servigo em questao
apresenta-se técnica e econdémica o melhor tipo de solucdo para o problema.

3.2. Estimativa do valor da contratacido - art. 6°, inc. VI

A estimativa do valor da contratagdo de R$ 9.954.322,00 (nove milhdes novecentos e cinquenta € quatro
mil trezentos e vinte e dois reais), conforme descrito no subitem 2.2. encontra-se em consonancia com o
Planejamento de Compras desta Secretaria e em conformidade com as quantidades a serem potencialmente
contratadas apresentadas no subitem 2.4., e aponta para o eventual gasto com a solugdo escolhida de modo
a avaliar a viabilidade economica da op¢ao. Portanto, ndo se confunde com os procedimentos e parametros
de uma pesquisa de mercado para fins de verificagdo da conformidade/aceitabilidade da proposta.



3.3. Escolha da solugio - consequéncia dos inc. V e VI, do art. 6°

Vantagens (pontos fortes)/oportunidades

Desvantagens (riscos, limitacoes,
problemas)

Fornecedor homologado pelo estado de Minas Gerais

O Estado consome, por meio do sistema
prisional/socioeducativo um volume expressivo de
refei¢des prontas para o consumo

Garantia de fornecimento continuo, tendo em vista que a
baixa variagdo de consumo ao longo do ano ndo gera
incertezas significativas de reduc¢dao de fornecimento
junto aos fornecedores, propiciando uma economia de
escala

Todas as compras sdo feitas por contrato que podera
ser prorrogado sucessivamente, respeitada a vigéncia
maxima decenal (art. 107 da NLLC), o que garante a
continuidade do fornecimento

Consolidacdo de volumes de refeicdes - agrupamento
por lotes e economia de escala

Padronizagdo de datas de inicio e fim de contratos

Expansao da base atual de fornecedores, buscando
empresas de outros estados

Revisdo periddica de gramagens e quantitativos/per
captas dos alimentos fornecidos

Planejamento, Fiscalizacdo e Controle dos servigos
contratados

Definir critérios de julgamento de pregos através de
racionais de célculo de precos de referéncia

Revisdo periddica do edital atual, propondo melhorias de
qualidade e execucgdo

Elaborar o Manual de Servicos de Fornecimento de
Refeigoes

Desenvolver método eficiente de Pesquisa de Satisfagao
dos usuarios (Individuos Privados de Liberdade) como
forma de avaliar fornecedores

Diminuicao dos custos de fornecimento/contratacdo que
estdo atrelados a reducdao dos valores de referéncia
alcancados pelo ganho na competitividade de mercado
inerentes a modalidade licitatorias - Pregdo Eletronico

Servigos executados por empresas com expertise no
ramo da alimentacao coletiva

Contratos com datas de inicio e fim dispersas
ao longo do ano

Aumento de preco pela variagio do Indice
Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo -
IPCA

Caso haja troca de fornecedor, riscos e
custos associados a mudanca: garantia de
fornecimento, investimento em
equipamentos, qualidade das refeicoes, etc

Caso haja troca do modelo de fornecimento,
questdes associadas a: custos de
investimentos em equipamentos
instalagdes e insatisfacao inicial (fase de
adaptacao) pelos usuarios

Menor flexibilidade para mudangas
considerando que trata-se de um contrato
celebrado com as normas predefinidas
para um prazo de vigéncia estabelecido

A escolha do tipo de solucdo a contratar, terceirizagdo do fornecimento de alimentacdo, mediante
contratagdo de empresa especializada, modalidade licitatéria, via pregdo eletronico, ¢ portanto a que
melhor atende ao interesse publico.



4. DETALHAMENTO DA SOLUCAO ESCOLHIDA

4.1. Descri¢cao da solu¢cao como um todo - art. 6°, inc. VII

A descricdo da solugdo como um todo, visa suprir as necessidades da Administracdo de fornecimento de
refeicdes e lanches prontos aos comensais IPLs na(s) Unidade(s) Prisional(is), tendo em vista consoante
demonstrado neste estudo com destaque para o subitem 2.1. que o provimento da alimentagdo em tela de
forma direta, representaria alto dispéndio de recursos financeiros, seja pela auséncia de itens fundamentais
ao cumprimento do objeto, seja pela insuficiéncia e/ou inexisténcia em seu quadro, de pessoal para
executar o servigo diretamente pela Secretaria.

Descartada a viabilidade do fornecimento continuo de alimentag¢do diretamente pela Sejusp (autogestio),
avaliada a viabilidade técnica e econOmica da contratacdo na escolha do tipo de solugdo constante
no subitem 3.1., a melhor solu¢do identificada dentre as possiveis consiste na terceirizagdo do servigo de
fornecimento, mediante contratacdo de empresa especializada, e que por se tratar de prestagdo de servigo
comum, encaixa-se na modalidade licitatéria, pregdo eletronico.

4.2. Justificativas para o parcelamento ou nio da contratacgio - art. 6°, inc. VI

O objeto da presente contratagdo, producdo e fornecimento de refeigdes e lanches destinados
a(s) Unidade(s) Prisional(is), ndo sera fracionado, sendo conduzido o certame em lote unico, em razao da
inviabilidade de licitar os itens que compdem as refei¢des (desjejum, colacdo, almogo, lanche da tarde,
jantar e lanche noturno) separadamente. Assim, esses itens foram juntados em lote totalizando a diaria de
refeicdes que deverd ser fornecida por uma Unica empresa, ou seja, ¢ impraticavel licitar os itens que
compoem a didria de forma separada.

Sendo assim, o agrupamento em unico lote, no caso, favorece o planejamento e propicia ganhos de
economia de escala, ou seja, uma organizacao do processo produtivo de maneira que se alcance a maxima
utilizagdo dos fatores produtivos envolvidos no método, obtendo como resultado baixos custos de
producdo e o incremento de bens e servicos.

Frise-se que, por se tratarem de estabelecimentos prisionais, ambientes que requerem rotinas de seguranca
especificas a fim de se preservar a integridade dos servidores, detentos e populagdo em geral, o nimero de
prestadores de servigos externos, nao vinculados ao sistema de seguranga publica com acesso as unidades
deve ser minorado para preservagao deste quesito.

Ante a isto, sob a luz da Lei Federal 14.133. de 1° de abril de 2021, cabe destacar que, visando conferir ao
processo licitatorio ampla competitividade, ¢ estabelecido no art. 47, inc. II que as licitagdes de servigos
atenderdo ao principio "do parcelamento, quando for tecnicamente vidvel e economicamente
vantajoso." (g. n.). Desta feita, ¢ mister considerar no presente estudo estes dois quesitos: o técnico e o
econémico. Sob o primeiro, o parcelamento dependerd da divisibilidade do objeto licitado. No que
concerne ao segundo, o fracionamento deve ser balizado pelas vantagens econdmicas que proporciona a
Administragcdo Publica, com a redugdo de custos ou despesas, de modo a proporcionar a obtengdao de uma
contratacdo mais vantajosa para a Administracdo. Do contrario, existindo a possibilidade de risco ao
conjunto do objeto pretendido, nio ha razdo em fragmentar inadequadamente os servicos a serem
contratados. Ou seja, o fracionamento da contratacdo deve ser aplicado nas hipoteses em que isso for
possivel e representar vantagem para a Administragao.

Nesse mesmo sentido, entende o Tribunal de Contas do Estado de Sdo Paulo — TCE/SP — ao comentar art.
47 da Lei Federal 14.133, de 1° de abril de 2021:

"Conforme comentado no art. 40, §2° e 3°, 0 parcelamento ¢é feito com vistas a
ampliar a competitividade e, assim, obter uma possivel reducdo de precos.
Todavia, a gestido de varios contratos pode aumentar os dispéncios da
Administracdo.
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Dessa forma, antes de adotar o parcelamento deve-se avaliar se os beneficios
advindos _serdo _superiores _aos _custos _decorrentes da multiplicidade de
contratacoes."

Disponivel em: https://www.tce.sp.gov.br/legislacao-comentada/lei-14133-10-abril-
2021/47.

A proposito, leciona Margal Justen Filho:

"A__obrigatoriedade do fracionamento respeita limites de ordem técnica e

economica. Ndo se admite o fracionamento quando tecnicamente isso ndo for
vidvel ou, mesmo, recomendavel. O fracionamento em lotes deve respeitar
a integridade qualitativa do objeto a ser executado. Ndo é possivel desnaturar um
certo objeto, fragmentando-o em contratagoes diversas e que importam o risco de
impossibilidade de execucdo satisfatoria.”

Comentarios a Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos. 12. ed. Sdo Paulo:
Dialética, 2008. p. 259.

[Grifamos e Negritamos].

O Tribunal de Contas da Unido — TCU — j& se manifestou a respeito, e em diversas oportunidades, frisando
que a Administracdo, ao promover o parcelamento do objeto licitado, deve demonstrar sua
viabilidade técnica e econémica:

"A respeito da matéria, esta Corte de Contas ja editou a Sumula n. 247/2004, in
verbis:

'E obrigatoria a admissdo da adjudicacdo por item e nédo por preco
global, nos editais das licitagoes para a contratagdo de
obras, servicos, compras e alienagoes, cujo objeto seja divisivel, desde
que ndo haja prejuizo para o conjunto ou complexo ou perda de
economia de escala,_tendo em vista o objetivo de propiciar a ampla
participacdo de licitantes...’

6 . Depreende-se do dispositivo legal que a divisdo do objeto deverd ser
implementada sempre que houver viabilidade técnica e econémica para a sua

adocdo.
(..)

13. Ainda sob a perspectiva técnica, impende langar luzes sobre a centralizagdo da
responsabilidade em wuma unica empresa contratada, a qual considero
adequada ndo apenas em vista do acompanhamento de problemas e solucoes. mas
mormente_em termos de facilitar a verificacdo das suas causas e atribuicdo de
responsabilidade, de modo a aumentar o controle sobre a execucdo do objeto
licitado.

()

21. Assim, ndo verificada a coexisténcia das premissas lanc¢adas neste
Voto, viabilidade técnica da divisdo e beneficios economicos que dela decorram,
reputo que 0 melhor encaminhamento a ser dado a questio é no sentido de que o
objeto, nos moldes descritos no Edital, possa ser licitado de forma global.

(..)."
Acordao n°® 1.946/2006 — Plenario. Rel. Min. Marcos Bemquerer Costa.
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[Grifamos e Negritamos].

Portanto, a mera divisibilidade do objeto em servicos e obras distintas ndo comporta a incidéncia
automatica do principio do parcelamento. Conclui-se da propria redacdo da norma em comento, que nem
sempre a regra da divisdo do objeto licitado pode ser atendida, uma vez que ha casos em que o objeto, por
sua natureza, mostra-se indivisivel. Em outros casos, como no presente, apesar de o objeto afigurar-se

divisivel, tal divisdo nio se apresenta vantajosa, seja sob o aspecto técnico seja sob o aspecto
econdmico.

No caso em apreco, ¢ nitido quea fragmentacio do objeto em varios, ocasionando diversas
contratagoes, podera comprometer o funcionamento do servigo que se pretende contratar, revelando
risco de impossibilidade de execuc¢do satisfatoria do servigo. Sob a perspectiva técnica, nota-se que a
possibilidade de execucao dos servicos de fornecimento das refeicdes por empresas diferentes, ou seja,
uma empresa para fornecer cada refeicdo, revela-se invidvel no ambito do sistema prisional e
socioeducativo, tendo em vista que com certeza causaria transtornos para a Administragao, prejudicando a
garantia "do efetivo acompanhamento da execugdo contratual como estratégia para o alcance dos
resultados esperados nas contrata¢oes publicas." conforme aponta a Controladoria Geral do Estado de
Minas Gerais— CGE/MG —, na Nota Técnica n° 1520.1354.19 - Gestdo e fiscalizacdo de contratos
administrativos -, que, em sintese, recomenda agdes aos dirigentes dos orgdos e entidades, visando ao
cumprimento dos normativos pertinentes e a eficacia do processo de gestdo e fiscalizacao de contratos.

Sob o aspecto econémico, a Administragao restaria prejudicada na perda da economia de escala, diante
do preco total dos servicos, uma vez que teria que arcar com custos semelhantes em relacdo a varios
contratados, custos aqueles que na contratagdo em tela (contratagdo TUnica) serdo unificados, e
consequentemente, minorados.

Por outras palavras, a execugdo do servigo de fornecimento de alimentagdao por uma sé empresa se mostra
mais satisfatéria do que se fosse efetuada por varias empresas diferentes, tal como demonstrado no
presente estudo, por tratar-se de objeto cujos elementos técnicos e econdmicos do caso concreto condizem
com o seu ndo parcelamento. Logo, ndo se apresenta como razoavel, que o parcelamento venha a
ocasionar_perda de economia de escala representada pela contratacao de uma sé6 empresa e, por via
de consequéncia, maiores custos para a Administracio.

Enfim, a regra da divisdo do objeto licitado comporta excecdes, sobretudo a fim de se atender ao interesse
publico, de modo que ndo merece retoques a conduta da Administragdo que mantém globalizado o objeto
licitado, em especial se ndo restar detectado qualquer prejuizo e se a decisdo do(s) agente(s)
responsavel(is) houver sido adequadamente motivada.

4.3. Resultados pretendidos - art. 6°, inc. IX

Com vistas a atender as prerrogativas constitucionais insertas no art. 41, inc. Il da Lei Federal 7.210, de
11 de julho de 1984 (Lei de Execu¢do Penal) e o direito garantido no art. 38 do Decreto-Lei n® 2.848, de
07 de dezembro de 1940 (Codigo Penal), pretende-se com a solugdo escolhida o fornecimento continuo de
alimentacdo aos IPLs, promovendo o direito a segurancga alimentar e nutricional, por meio da efetivacao
do acesso regular e permanente a alimentos de qualidade e em quantidade suficiente para suprir o aporte
nutricional.

Além disso, busca-se alcangar um menor valor de contratagdo em comparacdo ao preco de referéncia
decorrente da competitividade entre os participantes durante a sessdo de lances no Pregdo Eletronico,
tornando a solugdo escolhida mais vantajosa economicamente a Administragao Publica.

4.4. Providéncias a serem adotadas - art. 6°, inc. X

Para que a execucao contratual surta os efeitos preestabelecidos, preparacio, producao e fornecimento
continuos de refeicoes e lanches parao sIPLsna(s) Unidade(s) Prisional(is), assegurando uma
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alimentacdo balanceada e em condicdes higiénico-sanitarias adequadas, o contrato devera ser
acompanhado pelo(s) Gestor(es) Contratual(is), Diretor(es)-Geral(is) da(s) unidade(s) atendida(s) que
devera designar no minimo 2 (dois) servidores para exercer a func¢ao de fiscal do contrato.

Para isso, consoante delineado no subitem 2.4., por meio da Resolugao Conjunta SEAP/SESP n° 03/2016,
foi instituido o Sistema Siga, que tem como anexo a Instru¢do Normativa n° 01, de 30 de dezembro de
2016 regulamentadora desse Sistema que considera:

Gestores do Contrato: Diretores Gerais de unidades e/ou servidores designados
pelos Ordenadores de Despesas, com as seguintes atribuicoes:

()

notificar a empresa contratada quaisquer problemas detectados na execucgdo
contratual, situagoes em desconformidade com o Edital e com a lei e, cientificar a
Diretoria de Gestdo Alimentar ou setor correlato;

()

alimentar com dados e informacoes o SIGA, responsabilizando-se por esses,
inclusive sempre quando cobradas/solicitadas.

()

Fiscal do Contrato: servidor designado pelo Gestor do Contrato da unidade
prisional ou socioeducativa com as seguintes atribui¢oes:

()

verificar a execugdo do objeto contratual, proceder a sua medi¢do (solicitagcdo de
quantitativo e pesagem dos alimentos) e formalizar o ateste do servigo prestado.

()

cientificar o Gestor do Contrato qualquer ocorréncia desconforme com as
clausulas contratuais, sempre por escrito.

()

[Grifamos e Negritamos].

Assim, o gestor do contrato, bem como os servidores designados para exercerem a fun¢do de fiscal do
contrato, deverao realizar atividades didrias inerentes ao controle de qualidade da alimentacao fornecida,
haja vista a possibilidade efetiva de agdo diante das ocorréncias relacionadas ao fornecimento de refeigdes,
corriqueiras e que necessitam de intervencao imediata junto ao fornecedor, vez que a natureza continua da
prestagdo do servico somam-se as caracteristicas do local de execu¢do contratual, em que qualquer
pequeno episdédio que comprometa a qualidade das refeigdes fornecidas pode implicar em graves
problemas de segurancga publica, tais como rebelido e motim.

Dessa forma, o Termo de Referéncia estipulara as competéncias do gestor e fiscal do contrato referentes a
fiscalizacdo e acompanhamento da prestacdo de servigos, em consonancia com o Decreto Estadual 48.587
de 17 de marco de 2023, que regulamenta o disposto no § 3° do art. 8° da Lei Federal 14.133, de 1° de
abril de 2021.

Nessa perspectiva, no que tange a fiscalizacdo do contrato, a Instru¢do Normativa do SIGA também
dispde:

Os Gestores dos Contratos designardo os servidores responsdveis pelo
recebimento do servico, bem como o registro das informacoes do servigo prestado,

nos casos em que os mesmos ou os Fiscais do Contrato ndo estiverem presentes
na unidade prisional ou socioeducativa.

Dessarte, a verificacdo da regularidade na fase executoria no que tange ao atendimento das especificidades
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do objeto do contrato, devido a prépria natureza continua do servigo (fornecimento didrio de
alimentagdo), ¢ realizada rotineiramente pelo(s) gestor(es) e pelo(s) fiscal(is) do contrato. E, ainda pelo
Sistema Siga gerenciado pela Diretoria de Sistema de Gerenciamento Alimentar de acordo com sua
competéncia de "administrar e coordenar o Sistema de Gerenciamento Alimentar — Siga no ambito da
Sejusp" (art. 44, do Decreto n® 48.659, de 28/07/2023), e pela Diretoria de Nutri¢do, que na sua fungao
institucional "de auxiliar os gestores e fiscais contratuais nas atividades relacionadas aos aspectos
nutricionais e de fiscalizagdo do servigo de alimentag¢do continuada no ambito da Sejusp." "de auxiliar os
gestores e fiscais contratuais nas atividades relacionadas aos aspectos nutricionais e de fiscaliza¢do do
servigo de alimenta¢do continuada no ambito da Sejusp.” (art. 42, do do Decreto n° 48.659, de
28/07/2023), ¢ composta por uma equipe técnica de Nutricionistas, que exercerd fungdes inerentes a sua
formacdo profissional de acordo com a regulamentagdo estabelecida pela Lei Federal 8234, de 17 de
setembro de 1991.

Nesse espeque, cumpre ressaltar que nada obstante o acompanhamento e fiscalizagdo de cunho técnico
realizado pela equipe técnica de nutricionistas da Diretoria de Nutricdo em conformidade a sua
competéncia e atribuicdes definidas no (art. 42, do Decreto n® 48.659, de 28/07/2023), as ocorréncias
quanto ao controle de qualidade da alimentagdo fornecida serao langadas pela unidade atendida no Sistema
Siga, o qual ¢ validado pelo Gestor do Contrato, Diretor-Geral da unidade, que detém competéncia e
conhecimento da realidade diaria, tendo em vista que a execucdo contratual ocorre rotineiramente e
exclusivamente nos ambientes prisionais socioeducativos, in casu, prisional.

Dessa maneira, a Secretaria adota nas contratacdes realizadas, e nessa esteira na potencial contratagao do
presente ETP, os mecanismos supramencionados, sempre com vistas a "garantir o efetivo
acompanhamento da execu¢do contratual como estratégia para o alcance dos resultados esperados nas
contratagoes publicas." conforme aponta a Controladoria Geral do Estado de Minas Gerais - CGE/MG, na
Nota Técnica n° 1520.1354.19 - Gestao e fiscalizagdo de contratos administrativos, que, em
sintese, recomenda agdes aos dirigentes dos 6rgdos e entidades, visando ao cumprimento dos normativos
pertinentes e a eficacia do processo de gestdo e fiscalizagdo de contratos, bem como reforca que o
conteudo orientativo do documento ndo assume carater normativo ou vinculante, ndo cria direitos ou
garantias, nem supre ou substitui as leis especificas atinentes a matéria ou qualquer outra norma aplicavel
ao 6rgdo ou entidade. Também dispde a nota técnica em epigrafe, ndo existir um modelo de gestdo e
fiscalizacdo pré-formatado a fim de atender as especificidades de cada organizagao.

Portanto, o resultado esperado requer esse esfor¢o conjunto, no sentido de assegurar a adequada execugao
da contratagao.

4.5. Contratagdes correlatas e/ou interdependentes - art. 6°, inc. XI

Contratagdes correlatas sdo aquelas que guardam relacdo com o objeto principal, interligando-se a essa
prestagdo do servigo, mas que nao precisam, necessariamente, ser adquiridas para a completa prestacao do
objeto principal. J4 as contratagdes interdependentes sdo aquelas que precisam ser contratadas juntamente
com o objeto principal para sua completa prestacao.

Por este angulo, ndo se verifica contratacdes correlatas, nem interdependentes para a viabilidade e
contrata¢do da demanda.

4.6. Possiveis impactos ambientais - art. 6°, inc. XII

Na contratagdo ora pretendida ndo havera de forma direta possiveis impactos ambientais durante a
prestacdo dos servicos, haja vista tratar-se de preparo e producao de refei¢des prontas para o consumo
humano, portanto, ndo ¢ necessario a descricdo de medidas de tratamento ou mitigadoras buscando sanar
os riscos ambientais existentes. Contudo, visando as boas praticas ambientais ¢ o desenvolvimento
sustentavel a contratada devera adotar medidas minimamente sustentaveis durante a execucao contratual:
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De reduciio de consumo e uso racional da agua: seus encarregados devem atuar como
facilitadores das mudancas de comportamento de empregados da contratada, esperadas com
medidas de lavagem de folhas e legumes, em 4gua corrente escorrendo os residuos; desinfetar
em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em solugdo
sanitizante; monitorar a concentra¢do de cloro, ndo deve estar inferior a 100 ppm; monitorar a
turvagdo da solu¢do e a presenca de residuos; enxaguar em cuba especifica ou monobloco
exclusivo com agua potavel; picar, quando necessario, observando rigorosamente as condi¢des
de higiene (mao, luvas descartdveis e utensilios/equipamentos desinfetados); manter a torneira
fechada quando: desfolhar verduras e legumes; descascar legumes e frutas; cortar carnes, aves,
peixes, etc.; ao limpar os utensilios como paneldes, bandejas, etc.; quando interromper o
trabalho, por qualquer motivo.

Outras praticas: adotar redutores de vazao em torneiras (arejadores), pois sdo dispositivos que
contribuem para a economia de agua, em torno de 25%; utilizar bocais de torneira com
chuveiros dispersantes, que aumentam a area de contato dos legumes, frutas e, principalmente,
das folhosas, diminuindo assim o desperdicio; ndo manter a torneira aberta com bacia embaixo,
transbordando dgua e sem empregado naquele ponto de uso; nao realizar o descongelamento de
polpas de frutas com a torneira aberta por longo periodo, diretamente sobre as embalagens; nao
deixar carnes salgadas, 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira aberta para retirada do sal;
ndo encher os utensilios de dgua para ensaboar, usar pouca dgua e somente a quantia necessaria
de detergente; nao utilizar agua para descongelar alimentos; ao limpar os utensilios: paneldes,
bandejas, etc., utilizar espatula para remog¢ao da crosta e escova ndo abrasiva; jogar os restos ao
lixo.

De eficiéncia energética: a aquisicdo de equipamentos consumidores de energia devera ser
realizada de modo que o bem a ser adquirido apresente o melhor desempenho sob o ponto de
vista de eficiéncia energética. Devem ser verificados na aquisi¢do dos equipamentos, quando
possivel, o selo do Programa Nacional de Conservacao de Energia Elétrica - PROCEL - e do
Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial - INMETRO. Toda
instalacdo (elétrica, gas, vapor, etc.) realizada nas dependéncias da UAN deve seguir as normas
do INMETRO e os padroes internos estabelecidos para seu adequado funcionamento.
Periodicamente, os sistemas de aquecimento e refrigeracdo devem ser verificados. As luzes
dos ambientes ndo ocupados devem ser apagadas e acesas apenas quando necessario. Devem
ser realizadas verificagdes e, se for o caso, manutengdes periddicas nos aparelhos elétricos,
extensoes etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas. Deve desenvolver junto a seus
empregados programas de racionalizacao do uso de energia.

De reducio de producio de residuos alimentares e melhor aproveitamento dos
alimentos: os nutricionistas da contratada, sempre que possivel, deverdo adequar na
formulacao dos cardapios a pratica de reutilizacdo de partes ndo convencionais de alimentos,
com vista a propiciar maior economia de alimentos, melhoria na qualidade da alimentacdo e
reduzir a produgdo de residuos alimentares. Na formulacdo do cardapio diario, observada a
sazonalidade de alguns alimentos, deverdo ser observadas todas as possibilidades de
aproveitamento  dos  gé€neros alimenticios, desde o prato principal, seus
acompanhamentos/guarni¢des, sucos e sobremesas. Os nutricionistas da contratada deverdo
evitar desperdicios de gé€neros alimenticios, que podem ser aplicados na formulacao de
refei¢des que utilizam partes ndo convencionais de alimentos, desde que atenda as necessidades
nutricionais didrias recomendadas. Os cardapios devem ser enriquecidos com ideias de nao
desperdicio de géneros alimenticios, observando a manutencdo da equivaléncia minima de
necessidades nutricionais didrias recomendadas, com isso reduzindo desperdicios, reduzindo
producdo e destinagdo de residuos alimentares, aumentando o nutrimento das refei¢cdes e
reduzindo os custos.

Programa de coleta seletiva de residuos sélidos: recomenda-se a implantacdo de Programa
Interno de Separacdo de Residuos Soélidos. Quando implantado, pela contratada, Programa de
Coleta Seletiva de Residuos Solidos, esta devera observar as regras de materiais nao reciclaveis
e reciclaveis. Otimizar a utilizacdo dos sacos de lixo, adequando sua disponibilizagdo quanto a
capacidade e necessidade, esgotando dentro do bom senso e da razoabilidade o seu volume qtil
de acondicionamento, objetivando a reducao da destinacao de residuos solidos.



Produtos biodegradaveis: manutencdo de critérios especiais e privilegiados para aquisi¢ao e
uso de produtos biodegradaveis; utilizagdo racional dos saneantes domissanitarios cuja
aplicacdo nos servigos devera observar regra basilar de menor toxicidade, livre de corantes e
reducdo drastica de hipoclorito de sodio; adocdo de critérios de qualificagdao de fornecedores
levando em consideracdo as agdes ambientais por estes realizadas. Observacdo, rigorosa, da
aplicacao e/ou manipulacdo de detergentes e seus congéneres, no que se refere ao atendimento
das prescri¢des do art. 44, da Lei n° 6.360/1976 e do Decreto n® 8.077/2013 e as prescrigdes da
Resolu¢ao RDC n° 13, de 28/2007.

Controle de poluicio sonora: para seus equipamentos que gerem ruido no seu funcionamento,
observar a necessidade de Selo Ruido, como forma de indicagdo do nivel de poténcia sonora,
medido em decibéis -dB(A), conforme Resolugdo CONAMA n°® 020/1994; a utilizagao de
tecnologias adequadas e conhecidas permite atender as necessidades de reducao de niveis de
ruido.

5. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO

5.1. Adequacido da contratacio para o atendimento da necessidade a que se destina - art. 6° inc.
XIII

A potencial contratacdo apresentada segundo os ditames da Lei Federal 14.133, de 1° de abril de 2021,
bem como das regras e principios que norteiam os atos administrativos, inclusive unificada (contrataciao
unica) pelo nao parcelamento do objeto, tal como demonstrado no presente estudo, apresenta-se como a
mais adequada para a necessidade a que se destina, fornecimento continuo de refei¢des e lanches prontos,
destinado a(s) Unidade(s) Prisional(is): Presidio de Sao Jodo Del Rei ¢ Presidio de Resende
Costa, assegurando uma alimentagdo balanceada e em condigdes higi€nico-sanitarias adequadas a
[PLs na(s) unidade(s) em epigrafe, por permitir que a Administracdo contrate da forma mais vantajosa ao
interesse publico, pois além de representar a melhor solugdo sob o aspecto técnico, consiste na alternativa
ideal sob o ponto de vista econémico, resultando em ganhos de economia de escala.

Ademais, a contratagdo ¢ necessaria, haja vista que além do alto dispéndio de recursos financeiros na
execugdo direta pela Secretaria, esta ndo possui em seu quadro funcionarios com fungdes, caracteristicas e
atribuigdes para a realizacao das tarefas relativas a prestacdao do servico a ser contratado.

5.2. Declaracio de viabilidade ou nao da contrataciao

A Equipe de Planejamento da Contratagio entende ser VIAVEL a contratagio da solugdo demandada, por
melhor atender a finalidade publica a ser alcangada, e estar em consondncia com normas aplicaveis, com
destaque para a Lei Federal 14.133, de 1° de abril de 2021 e para a Resolucao Seplag n® 115, de 29 de
dezembro de 2021, que regulamenta o ETP no ambito do estado de Minas Gerais.

6. SIGNATARIOS

Em cumprimento ao art. 5° da Resolucdo Seplag n°® 115, de 29 de dezembro de 2021, o presente ETP
segue assinado pelos integrantes da Equipe de Planejamento da Contratagdo, designada no documento de
Instituicdo da Equipe de Planejamento da Contratacdo (117597310) e pela Autoridade Competente,
Ordenador de Despesa do Departamento Penitenciario de Minas Gerais (117631062, 117631128).

Jumaislane Brenda de Carvalho Oliveira
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[1] Elaborado em conformidade com a Nova Lei de Licitagdes e Contratos (NLLC), Lei n°® 14.133, de 1°
de abril de 2021 e com a Resolucdo Seplag n°® 115, de 29 de dezembro de 2021, editada considerando a
NLLC e outras legislacdes correlatas, e que dispde sobre a elaboragdo dos Estudos Técnicos Preliminares
- ETPs - para a aquisicdo de bens e a contratacdo de servicos de qualquer natureza e, no que couber, para
contratacdo de obras, no ambito da Administracdo Publica Estadual direta, autdrquica e fundacional do
Estado de Minas Gerais

[2] Nova(s) nomenclatura(s) de acordo com a Resolucio Sejusp n° 735/2022, de 14 de setembro de
2022, que dispde sobre as competéncias e atribuicdes das unidades prisionais, bem como sobre as
defini¢des e critérios para classificagdo das unidades prisionais e discrimina as unidades que constituem o
Departamento Penitencidrio de Minas Gerais, conforme sua classificagdo e porte (117068531), que
revoga a Resolucio Sejusp n° 146/2020, de 29 de agosto de 2020 (117068573).

[3] Segundo o Guia de boas praticas em contratacdao de solugdes de tecnologia da informagdo do Tribunal
de Contas da Unido — TCU —, “(...) a elaboragdo dos estudos técnicos preliminares constitui a primeira
etapa do planejamento de uma contratacdo (planejamento preliminar)”. Ainda segundo o Guia, "os
estudos técnicos preliminares servem para 'a) assegurar a viabilidade técnica da contrata¢dao, bem como
o tratamento de seu impacto ambiental; b) embasar o termo de referéncia ou o projeto basico, que

somente é elaborado se a contratagdo for considerada viavel, bem como o plano de trabalho, no caso de
servicos."” (BRASIL, 2012, p. 39).

[4] Art. 3°, inc. VIII - Estudo Técnico Preliminar — ETP —: "documento constitutivo da primeira etapa do
planejamento de uma contratagdo, que caracteriza o interesse publico envolvido e a sua melhor solugdo,
e subsidia o anteprojeto, ao termo de referéncia ou ao projeto basico a serem elaborados caso se conclua
pela viabilidade da contratagdo,".
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Voto do Ministro Relator "/...] 28. Sem pretender reabrir a discussdo das conclusées obtidas naqueles
casos concretos, chamo a aten¢do para o fato de que a natureza continua de um servigo ndo pode ser
definida de forma genérica. Deve-se, isso sim, atentar para as peculiaridades de cada situag¢do
examinada. 29. Na realidade, o que caracteriza o cardter continuo de um determinado servigo é sua
essencialidade para assegurar a integridade do patrimonio publico de forma rotineira e permanente ou
para manter o funcionamento das atividades finalisticas do ente administrativo, de modo que sua
interrupg¢do possa comprometer a prestagdo de um servi¢o publico ou o cumprimento da missdo
institucional.” (TCU. Acérdao n°® 132/2008 — Segunda Camara. Relator: Ministro Aroldo Cedraz. Data do
julgamento: 12/02/2008).

[6] BRASIL. Tribunal de Contas da Unido (TCU). Licitagdes e contratos: orientacdes e jurisprudéncia do
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2022. Disponivel em: https://www.mg.gov.br/sites/default/files/transforma minas/arquivos/descricao_-
_subsecretario_de planejamento orcamento_e qualidade do_gast.pdf.

Documento assinado eletronicamente por Maria Vardilene de Oliveira, Diretor (a), em 14/07/2025, as
17:52, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n® 47.222, de

26 de julho de 2017.

assinat u! a L]j
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Pedro Henrique Figueiré Santos, Coordenador, em
14/07/2025, as 17:54, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto

n°®47.222, de 26 de julho de 2017.

assinat ul a L]j
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por fcaro Romero dos Santos Batista de Souza,
Superintendente, em 14/07/2025, as 18:35, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no

art. 6°, § 1°, do Decreto n® 47.222, de 26 de julho de 2017 .

Jstln.l!u!.l L‘j
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Jumaislane Brenda de Carvalho Oliveira, Servidor(a)
Publico(a), em 15/07/2025, as 10:06, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, §

1°, do Decreto n® 47.222, de 26 de julho de 2017 .

assinat ul a L]j
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Stéphanie Loise Barbosa Cardoso, Servidor(a) Publico (a),
em 15/07/2025, as 10:09, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do
Decreto n® 47.222, de 26 de julho de 2017 .

ass Il"l.l! ura L‘j
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Carlos Vinicius de Souza Figueiredo, Assessor
Orcamentario e Financeiro, em 15/07/2025, as 11:03, conforme horéario oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n® 47.222, de 26 de julho de 2017 .

assinat u! a d
eletrénica

e A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
http://sei.mg.gov.br/sei/controlador_externo.php?

¢ acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o codigo verificador 117629277 e
h: 0 codigo CRC 8FA24ECI1.

Referéncia: Processo n° 1450.01.0128660/2025-94 SEIn° 117629277


https://www.mg.gov.br/sites/default/files/transforma_minas/arquivos/descricao_-_subsecretario_de_planejamento_orcamento_e_qualidade_do_gast.pdf
https://www.almg.gov.br/consulte/legislacao/completa/completa.html?tipo=DEC&num=47222&comp=&ano=2017
https://www.almg.gov.br/consulte/legislacao/completa/completa.html?tipo=DEC&num=47222&comp=&ano=2017
https://www.almg.gov.br/consulte/legislacao/completa/completa.html?tipo=DEC&num=47222&comp=&ano=2017
https://www.almg.gov.br/consulte/legislacao/completa/completa.html?tipo=DEC&num=47222&comp=&ano=2017
https://www.almg.gov.br/consulte/legislacao/completa/completa.html?tipo=DEC&num=47222&comp=&ano=2017
https://www.almg.gov.br/consulte/legislacao/completa/completa.html?tipo=DEC&num=47222&comp=&ano=2017
http://sei.mg.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

i %
=

el
e E= e

S
2

i

!I“'

R
]
]
-
L]

™
ﬁ.

e

5
]
W

.an,

A

L )

ﬁ.ﬁ

h & *
"*Plf‘\\nli_-_.-#l :":!

=

7\
E

-
L

MINISTERIO DA SAUDE

GUIA ALIMENTAR
PARA A POPULACAO
BRASILEIRA

<
22 edicdo_ 5’@90“
12 reimpressao “’U
GRATS

Brasilia — DF
2014



MINISTERIO DA SAUDE
Secretaria de Atencao a Saude
Departamento de Atencao Basica

GUIA ALIMENTAR
PARA A POPULACAO
BRASILEIRA

22 edicao
12 reimpressao

«QQU\CA"'O
\Y
W/

GRATY

Brasilia — DF
2014



2006 Ministério da Saude.

= Esta obra é disponibilizada nos termos da Licenca Creative Commons - Atribuicdo -
@ “ s E} Nao Comercial - Compartilhamento pela mesma licenca 4.0 Internacional. E permitida a
By [0 =

M reproducdo parcial ou total desta obra, desde que citada a fonte.

A colecdo institucional do Ministério da Saude pode ser acessada, na integra, na Biblioteca Virtual em Saude do

Ministério da Saude: <www.saude.gov.br/bvs>.

Tiragem: 22 edicdo - 12 reimpressdo - 2014 - 60.000 exemplares

Elaboragdo, distribuicdo e Informacdes:
MINISTERIO DA SAUDE

Secretaria de Atencdo a Saude
Departamento de Atencédo Basica
Edificio Premium, SAF Sul, Quadra 2,
lotes 5/6, bloco I, Subsolo

CEP: 70070-600 - Brasilia/DF

Fone: (61) 3315-9031

E-mail: dab@saude.gov.br

Site: dab.saude.gov.br

Editor Geral:
Eduardo Alves Melo

Coordenacdo Técnica Geral:

Patricia Constante Jaime

Coordenacao-Geral de Alimentacdo e Nutricdo do
Ministério da Saude

Elaboragcdo Técnica:

Carlos Augusto Monteiro

Nucleo de Pesquisas Epidemioldgicas em Nutricdo e
Saude da Universidade de Sao Paulo

Colaboracdo Técnica:
Coordenac¢do-Geral de Alimentagcdo e Nutricdo do
Ministério da Saude

Ana Carolina Feldenheimer da Silva

Ana Luisa Souza de Paiva

Bruna Pitasi Arguelhes

Fernanda Rauber

Gisele Ane Bortolini

Kelly Poliany de Souza Alves

Kimielle Cristina Silva

Lorena Toledo de Araujo Melo

Mara Lucia dos Santos Costa

Renata Guimardes Mendonca de Santana

Nucleo de Pesquisas Epidemiolégicas em Nutricdo e
Saude da Universidade de Sao Paulo

Ana Paula Bortoletto Martins
Carla Adriano Martins

Impresso no Brasil / Printed in Brazil

Carlos Augusto Monteiro (Coordenador)
Daniela Silva Canella

Denise Costa Coitinho

Enrique Jacoby

Francine Lima

Geoffrey Cannon

Jean-Claude Moubarac

Josefa Maria Fellegger Garzillo
Larissa Galastri Baraldi

Maluh Barciotte

Maria Laura da Costa Louzada
Rafael Moreira Claro

Regina Rodrigues

Renata Bertazzi Levy

Semiramis Martins Alvares Domene

Organiza¢do Pan-Americana da Saude
Ana Carolina Feldenheimer da Silva
Janine Giuberti Coutinho

Coordenacdo Editorial:
Laeticia Jensen Eble
Marco Aurélio Santana da Silva

Fotografias:
Acervo DAB
Acervo USP
Luciana Melo - DAB

Projeto grafico, diagramacdo, capa:
Savio Marques

Ajustes de diagramacdo:
Roosevelt RibeiroTeixeira

Normalizacdo:
Daniela Ferreira Barros da Silva - Editora MS/CGDI

Revisdo:
Ana Paula Reis
Laeticia Jensen Eble

Ficha Catalografica

Brasil. Ministério da Saude. Secretaria de Atencao a Saude. Departamento de Atencdo Basica.
Guia alimentar para a populacdo brasileira / Ministério da Saude, Secretaria de Atencdo a Saude, Departamento
de Atencado Basica. - 2. ed,, 1. reimpr. - Brasilia : Ministério da Saude, 2014.

156 p. :il.
ISBN 978-85-334-2176-9

1. Programas e Politicas de Nutricdo e Alimentagdo. 2. Alimentagao. 3. Preparag¢ao de alimentos. I. Titulo.

CDU 612.3

Catalogacéo na fonte - Coordenacdo-Geral de Documentacao e Informacéo - Editora MS - OS 2014/0681

Titulos para indexacdo:

Em inglés: Dietary Guidelines for the Brazilian population
Em espanhol: Guia alimentar para la poblacién brasilefa



SUMARIO

Apresentacao

Predmbulo

Introducéo

Capitulo 1. Principios

Capitulo 2 . A escolha dos alimentos

Capitulo 3. Dos alimentos a refeicdo

Capitulo 4 . O ato de comer e a comensalidade

Capitulo 5. A compreensdo e a superacao de obstaculos

Dez passos para uma alimentacdo adequada e saudavel

Para saber mais

Anexo A - Processo de elaboracdo da nova edicdo do Guia Alimentar
para a Populacao Brasileira

11
15
25
53
91
103
125
131
145






APRESENTACAO

Nas ultimas décadas, o Brasil passou por diversas mudancas
politicas, econdmicas, sociais e culturais que evidenciaram
transformacdes no modo de vida da populacdo. A ampliacao
de politicas sociais na area de saude, educacdo, trabalho e
emprego e assisténcia social contribuiu para a reducdo das
desigualdades sociais e permitiu que o Pais crescesse de forma
inclusiva. Também se observou rapida transicdo demografica,
epidemioldgica e nutricional, apresentando como consequéncia
maior expectativa de vida e reducdo do numero de filhos por
mulher, além de mudancas importantes no padrao de saude e
consumo alimentar da populacao brasileira.

As principais doencas que atualmente acometem os brasileiros
deixaram de ser agudas e passaram a ser cronicas. Apesar da
intensa reducao da desnutricdo em criancas, as deficiéncias de
micronutrientes e a desnutricdo crénica ainda sao prevalentes
em grupos vulneraveis da populacdo, como em indigenas,
quilombolas e criancas e mulheres que vivem em areas
vulneraveis. Simultaneamente, o Brasil vem enfrentando
aumento expressivo do sobrepeso e da obesidade em todas
as faixas etarias, e as doencas cronicas sao a principal causa de
morte entre adultos. O excesso de peso acomete um em cada
dois adultos e uma em cada trés criancas brasileiras.

Para o enfrentamento desse cenario, é emergente
a necessidade da ampliacdo de acdes intersetoriais
que repercutam positivamente sobre os diversos
determinantes da saude e nutricao. Nesse contexto, o setor
saude tem importante papel na promocao da alimentacao
adequada e saudavel, compromisso expresso na Politica
Nacional de Alimentacao e Nutricao e na Politica Nacional
de Promocdo da Saude. A promocdao da alimentacao
adequada e saudavel no Sistema Unico de Saude (SUS)
deve fundamentar-se nas dimensdes de incentivo, apoio
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e protecao da saude e deve combinar iniciativas focadas em politicas
publicas saudaveis, na criacdo de ambientes saudaveis, no desenvolvimento
de habilidades pessoais e narecrientacdo dos servicos de saude na perspectiva
da promocéao da saude.

O Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira, publicado em 2006,
apresentou as primeiras diretrizes alimentares oficiais para a nossa
populacdo. Diante das transformacdes sociais vivenciadas pela sociedade
brasileira, gue impactaram sobre suas condicdes de saude e nutricao, fez-
se necessaria a apresentacdo de novas recomendacdes. A segunda edicao
do guia passou por um processo de consulta publica, que permitiu o seu
amplo debate por diversos setores da sociedade e orientou a construcao
da versao final, aqui apresentada.

Tendo por pressupostos os direitos a saude e a alimentacdo adequada
e saudavel, o guia € um documento oficial que aborda os principios
e as recomendacdes de uma alimentacdo adequada e saudavel para a
populacado brasileira, configurando-se como instrumento de apoio as acdes
de educacado alimentar e nutricional no SUS e também em outros setores.
Considerando os multiplos determinantes das praticas alimentares e, a
complexidade e os desafios que envolvem a conformacao dos sistemas
alimentares atuais, o guia alimentar reforca o compromisso do Ministério
da Saude de contribuir para o desenvolvimento de estratégias para a
promocao e a realizacdo do direito humano a alimentacdo adequada.

Ministério da Saude



PREAMBULO

A Organizacdo Mundial da Saude (OMS) recomenda, por meio da
Estratégia Global para a Promocao da Alimentagcdo Saudavel, Atividade
Fisica e Saude, que os governos formulem e atualizem periodicamente
diretrizes nacionais sobre alimentacdo e nutricdo, levando em conta
mudancas nos habitos alimentares e nas condicdes de saude da
populacdo e o progresso no conhecimento cientifico. Essas diretrizes
tém como propdsito apoiar a educacao alimentar e nutricional e subsidiar
politicas e programas nacionais de alimentacao e nutricdo.

A elaboracdo de guias alimentares insere-se no conjunto de diversas
acoes intersetoriais que tém como objetivo melhorar os padrbes de
alimentacdo e nutricdo da populacdo e contribuir para a promocao
da saude. Neste sentido, a OMS propde que os governos fornecam
informacdes a populacdo para facilitar a adocdo de escolhas
alimentares mais saudaveis em uma linguagem que seja compreendida
por todas as pessoas e que leve em conta a cultura local.

No escopo das acdes do governo brasileiro para a promocao da saude
e da seguranca alimentar e nutricional, o Ministério da Saude publicou,
em 2006, o Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira - Promovendo a
Alimentacdo Saudavel, com as primeiras diretrizes alimentares oficiais
para a nossa populacao. O referido guia se constituiu em um marco
de referéncia para individuos e familias, governos e profissionais de
saude sobre a promocao da alimentacdao adequada e saudavel.

Em consonadncia com a recomendacdo da OMS de atualizar
periodicamente as recomendacdes sobre alimentacdo adequada
e saudavel, a partir de 2011, o Ministério da Saude desencadeou o
processo de elaboracao de uma nova edicdo do Guia Alimentar para a
Populacdo Brasileira. Esta atualizacdo foi incluida como uma das metas
do Plano Plurianual e do | Plano Nacional de Seguranca Alimentar e

Nutricional, ambos relativos ao periodo de 2012 a 2015.
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O Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira se constitui em uma
das estratégias para implementacao da diretriz de promocao da
alimentacdo adequada e saudavel que integra a Politica Nacional de
Alimentacao e Nutricdo.

A alimentacdo adequada e saudavel € um direito humano basico
gue envolve a garantia ao acesso permanente e regular, de forma
socialmente justa, a uma pratica alimentar adequada aos aspectos
bioldgicos e sociais do individuo e que deve estar em acordo com
as necessidades alimentares especiais; ser referenciada pela cultura
alimentar e pelas dimensdes de género, raca e etnia; acessivel do ponto
de vista fisico e financeiro; harmbdnica em quantidade e qualidade,
atendendo aos principios da variedade, equilibrio, moderacao e
prazer; e baseada em praticas produtivas adequadas e sustentaveis.

A diretriz de promocdo da alimentacdo adequada e saudavel
compreende um conjunto de estratégias que objetivam proporcionar
aos individuos e coletividades a realizacdo de praticas alimentares
apropriadas. Essa diretriz também é uma prioridade na Politica
Nacional de Promocao da Saude e, como tal, deve ser implementada
pelos gestores e profissionais do Sistema Unico de Saude em parceria
com atores de outros setores, privilegiando a participacao popular.

A ampliacdo da acessibilidade e qualidade da rede de servicos
de atencdo basica a saude nos ultimos anos configura-se como
oportunidade para estimular e apoiar a inclusao das praticas de
promocao da saude nos processos de trabalho das equipes de saude
nos diferentes territérios do Pais. Corroboram para isso outras politicas
e planos desenvolvidos no ambito do SUS, como a Politica Nacional
de Educacao Popular em Saude e o Plano de Acdes Estratégicas para
o Enfrentamento das Doencas Crénicas Nao Transmissiveis no Brasil.

No contexto intersetorial, a elaboracao desta nova edicdo do guia
alimentar ocorre em meio ao fortalecimento da institucionalizacao
da Politica Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional,
desencadeada a partir da publicacao da Lei Organica de Seguranca
Alimentar e Nutricional e do reconhecimento e inclusao do direito a
alimentacao como um dos direitos sociais na Constituicdo Federal.
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A Lei Organica de Seguranca Alimentar e Nutricional institui o
Sistema de Seguranca Alimentar e Nutricional, por meio do qual o
poder publico, com a participacdao da sociedade civil organizada,
formula e implementa politicas, planos, programas e acdes com vistas
a assegurar o direito humano a alimentacdo adequada e saudavel,
ou seja, o direito de cada pessoa ter acesso fisico e econdmico,
ininterruptamente, a alimentacdo adequada e saudavel ou aos meios
para obter essa alimentacdo, sem comprometer os recursos para
assegurar outros direitos fundamentais, como saude e educacao.

Cabe destague também para a publicacdo de dois marcos de
referéncia para politicas publicas intersetoriais que apontam elementos
importantes para as praticas promotoras de saude e da alimentag¢ao
adequada e saudavel: Marco de Referéncia de Educacao Alimentar e
Nutricional e Marco de Referéncia da Educacao Popular. Esta segunda
edicdo do guia alimentar reconhece e considera os principios e
diretrizes desses dois marcos de referéncia, configurando-se em um
instrumento para apoiar acdes de educacado alimentar e nutricional no
setor saude e também em outros setores.

Assim, o Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira se constitui como
instrumento para apoiar e incentivar praticas alimentares saudaveis
no ambito individual e coletivo, bem como para subsidiar politicas,
programas e acdes que visem a incentivar, apoiar, proteger e promover
a saude e a seguranca alimentar e nutricional da populacgao.

Coordenacao-Geral
de Alimentacao e Nutricdo
do Ministério da Saude







INTRODUCAO

O Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira apresenta um
conjunto de informagdes e recomendacgdes sobre alimentacao
gue objetivam promover a salde de pessoas, familias e
comunidades e da sociedade brasileira como um todo, hoje e
no futuro. Ele substitui a versdo anterior, publicada em 2006.

Este guia é para todos os brasileiros. Alguns destes serao
trabalhadores cujo oficio envolve a promocdo da saude
da populacdo, incluindo profissionais de saude, agentes
comunitarios, educadores, formadores de recursos humanos
e outros. Esses trabalhadores serdo fundamentais para a
ampla divulgacao deste material e para que o conteudo seja
compreendido por todos, incluidas as pessoas gue tenham
alguma dificuldade de leitura.

Almeja-se que este guia seja utilizado nas casas das pessoas,
nas unidades de salde, nasescolaseemtodo e qualquerespaco
onde atividades de promoc¢ao da saude tenham lugar, como
centros comunitarios, centros de referéncia de assisténcia
social, sindicatos, centros de formacdo de trabalhadores e
sedes de movimentos sociais.

Embora o foco deste material seja a promocao da saude e
a prevencao de enfermidades, suas recomendacdes poderao
ser Uteis a todos agueles que padecam de doencas especificas.
Neste caso, € imprescindivel que nutricionistas adaptem as
recomendacdes as condi¢cdes especificas de cada pessoa,
apoiando profissionais de saude na organizacdo da atencao
nutricional.

Orientacdes especificas sobre alimentacdo de criancas
menores de dois anos, consistentes com as recomendacdes
gerais deste guia, sao encontradas em outras publicacdes do
Ministério da Saude.
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O QUE
VOCE ENCONTRA
NESTE GUIA

O capitulo 1 descreve os principios que nortearam sua elaboracdo. Estes
principios justificam, de inicio, o tratamento abrangente dado a relacdo
entre alimentacdo e saude, levando em conta nutrientes, alimentos,
combinacodes de alimentos, refeicdes e dimensdes culturais e sociais das
praticas alimentares.

A seguir, esses principios fundamentam a proposi¢cao de recomendacdes
qgue consideram o cenario da evolucdo da alimentacdo e da saude no
Brasil e a interdependéncia entre alimentacdao adequada e saudavel e
sustentabilidade do sistema alimentar. Por fim, apoiam o uso que este
guia faz do conhecimento gerado por diferentes saberes e sustentam
O seu compromisso com a ampliacdo da autonomia das pessoas nas
escolhas alimentares e com a defesa do direito humano a alimentacao
adeqguada e saudavel.

O capitulo 2 enuncia recomendacdes gerais sobre a escolha de alimentos.
Estas recomendacdes, consistentes com os principios orientadores deste
guia, propdem que alimentos in natura ou minimamente processados,
em grande variedade e predominantemente de origem vegetal, sejam a
base da alimentacao.

O capitulo 3 traz orientacdes sobre como combinar alimentos na forma
de refeicdes. Essas orientacdes se baseiam em refeicdes consumidas por
uma parcela substancial da populacdo brasileira que ainda baseia sua
alimentacdo em alimentos /in natura ou minimamente processados e em
preparacdes culinarias feitas com esses alimentos.

O capitulo 4 traz orientacdes sobre 0 ato de comer e a comensalidade, albordando
as circunstancias - tempo e foco, espaco e companhia - que influenciam o
aproveitamento dos alimentos e o prazer proporcionado pela alimentacao.
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O capitulo 5 examina fatores que podem ser obstaculos para a adesao
das pessoas as recomendacdes deste guia - informacdo, oferta,
custo, habilidades culindrias, tempo e publicidade - e propde para sua
superacao a combinacao de acdes no plano pessoal e familiar e no plano
do exercicio da cidadania.

As recomendacdes deste guia sao oferecidas de forma sintetizada em
“Dez Passos para uma Alimentacao Adequada e Saudavel”.

Em uma secao final, sao relacionadas sugestdes de leituras adicionais,
organizadas por capitulos, as quais aprofundam os temas abordados e
discutidos neste material.







CAPITULO 1
PRINCIPIOS

Toda acdo humana estruturada € implicita ou
explicitamente guiada por principios. A formulacdo de
guias alimentares nao foge a esta regra. Os principios que
orientaram a elaboracao deste guia sdao apresentados
neste capitulo.

ALIMENTACAO E MAIS QUE INGESTAO DE
NUTRIENTES

Alimentacao diz respeito a ingestao de nutrientes,
mas também aos alimentos que contém e fornecem
0os nutrientes, a como alimentos sdao combinados
entre si e preparados, a caracteristicas do modo de
comer e as dimensdes culturais e sociais das praticas
alimentares. Todos esses aspectos influenciam a
saude e o bem-estar.

A ingestdo de nutrientes, propiciada pela alimentacao, é
essencial para a boa saude. Igualmente importantes para
a saude sdao os alimentos especificos que fornecem os
nutrientes, as inumeras possiveis combinacdes entre eles e
suas formas de preparo, as caracteristicas do modo de comer
e as dimensdes sociais e culturais das praticas alimentares.

A ciéncia da nutricdo surge com a identificacdo e o
isolamento de nutrientes presentes nos alimentos e com
os estudos do efeito de nutrientes individuais sobre a
incidéncia de determinadas doencas. Esses estudos foram
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fundamentais para a formulacdo de politicas e acdes destinadas a
prevenir caréncias nutricionais especificas (como a de proteinas,
vitaminas e minerais) e doencas cardiovasculares associadas ao
consumo excessivo de sodio ou de gorduras de origem animal.

Entretanto, o efeito de nutrientes individuais foi se mostrando
progressivamente insuficiente para explicar a relacao entre
alimentacdo e saude. Varios estudos mostram, por exemplo, que a
protecao que o consumo de frutas ou de legumes e verduras confere
contra doencas do coracao e certos tipos de cancer ndo se repete
com intervencdes baseadas no fornecimento de medicamentos
ou suplementos que contém os nutrientes individuais presentes
naqueles alimentos. Esses estudos indicam que o efeito benéfico
sobre a prevencdo de doencas advém do alimento em si e das
combinacdes de nutrientes e outros compostos quimicos que fazem
parte da matriz do alimento, mais do que de nutrientes isolados.

Outros estudos revelam que os efeitos positivos sobre a saude
de padrdes tradicionais de alimentacdao, como a chamada “dieta
mediterranea”, devem ser atribuidos menos a alimentos individuais
e mais ao conjunto de alimentos que integram aqgueles padrdes e a
forma como sao preparados e consumidos. Ha igualmente evidéncias
de gue circunstancias que envolvem o consumo de alimentos - por
exemplo, comer sozinho, sentado no sofa e diante da televisao
ou compartilhar uma refeicao, sentado a mesa com familiares ou
amigos - sdo importantes para determinar quais serao consumidos
e, mais importante, em gue quantidades.

Finalmente, alimentos especificos, preparacdes culindrias que
resultam da combinacdo e preparo desses alimentos e modos
de comer particulares constituem parte importante da cultura de
uma sociedade e, como tal, estdo fortemente relacionados com a
identidade e o sentimento de pertencimento social das pessoas,
com a sensacao de autonomia, com o prazer propiciado pela
alimentacao e, consequentemente, com o seu estado de bem-estar.

Por olhar de forma abrangente a alimentacdo e sua relacdo com a
saude e o bem-estar, as recomendacdes deste guia levam em conta
nutrientes, alimentos, combinacdes de alimentos, preparacdes
culindrias e as dimensdes culturais e sociais das praticas alimentares.
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RECOMENDACOES SOBRE ALIMENTAGAO DEVEM ESTAR
EM SINTONIA COM SEU TEMPO

Recomendacdes feitas por guias alimentares devem levar em
conta o cenario da evolucdo da alimentacdo e das condicdes de
saude da populacao.

Padrbes de alimentacao estao mudando rapidamente na grande maioria
dos paises e, em particular, nagueles economicamente emergentes.
As principais mudancas envolvem a substituicdao de alimentos in
natura ou minimamente processados de origem vegetal (arroz, feijao,
mandioca, batata, legumes e verduras) e preparacdes culindrias a base
desses alimentos por produtos industrializados prontos para consumo.
Essas transformacdes, observadas com grande intensidade no Brasil,
determinam, entre outras consequéncias, o desequilibrio na oferta de
nutrientes e a ingestao excessiva de calorias.

Na maioria dos paises e, novamente, em particular naqueles
economicamente emergentes como o Brasil, a frequéncia da obesidade
e do diabetes vem aumentando rapidamente. De modo semelhante,
evoluem outras doencas crénicas relacionadas ao consumo excessivo
de calorias e a oferta desequilibrada de nutrientes na alimentacao, como
a hipertensdo (pressao alta), doencas do coracao e certos tipos de
cancer. Inicialmente apresentados como doencas de pessoas com idade
mais avancada, muitos desses problemas atingem agora adultos jovens
€ mesmo adolescentes e criancas.

Em contraste com a obesidade, a tendéncia mundial de evolucdo da
desnutricdo tem sido de declinio, embora haja grandes variacdes entre
0s paises e ainda que o problema persista com magnitude importante na
maioria dos paises menos desenvolvidos. No Brasil, como resultado de
politicas publicas bem-sucedidas de distribuicdo da renda, de erradicacao da
pobreza absoluta e de ampliacdo do acesso da populacdo a servigos basicos
de saude, saneamento e educacao, o declinio da desnutricdo, e de doencas
infecciosas associadas a essa condicao, foi excepcional nos ultimos anos. Com
a continuidade dessas politicas publicas e o aperfeicoamento de programas de
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controle de caréncias especificas de micronutrientes em grupos vulneraveis
da populacao, projeta-se o controle da desnutricdo em futuro préximo.

Sintonizado com seu tempo, este guia oferece recomendacdes
para promover a alimentacdo adequada e saudavel e, nessa
medida, acelerar o declinio da desnutricao e reverter as tendéncias
desfavoraveis de aumento da obesidade e de outras doencas
cronicas relacionadas a alimentacao.

ALIMENTACAO ADEQUADA E SAUDAVEL DERIVA DE
SISTEMA ALIMENTAR SOCIALMENTE E AMBIENTALMENTE
SUSTENTAVEL

Recomendacdes sobre alimentacdo devem levar em conta o
impacto das formas de producao e distribuicdo dos alimentos sobre
a justica social e a integridade do ambiente.

A depender de suas caracteristicas, o sistema de producao e
distribuicdao dos alimentos pode promover justica social e proteger
o0 ambiente; ou, ao contrario, gerar desigualdades sociais e ameacas
a0s recursos naturais e a biodiversidade.

Aspectos que definem o impacto social do sistema alimentar
incluem: tamanho e uso das propriedades rurais que produzem o0s
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alimentos; autonomia dos agricultores na escolha de sementes, de
fertilizantes e de formas de controle de pragas e doencas; condi¢cdes
de trabalho e exposicdo a riscos ocupacionais; papel e niumero de
intermediarios entre agricultores e consumidores; capilaridade do
sistema de comercializacao; geracdo de oportunidades de trabalho
e renda ao longo da cadeia alimentar; e partilha do lucro gerado
pelo sistema entre capital e trabalho.

Em relacdo ao impacto ambiental de diferentes formas de producdo
e distribuicdo dos alimentos, ha de se considerar aspectos como
técnicas empregadas para conservacao do solo; uso de fertilizantes
organicos ou sintéticos; plantio de sementes convencionais ou
transgénicas; controle bioldgico ou quimico de pragas e doencas;
formas intensivas ou extensivas de criacdao de animais; uso
de antibidticos; producao e tratamento de dejetos e residuos;
conservacao de florestas e da biodiversidade; grau e natureza
do processamento dos alimentos; distancia entre produtores e
consumidores; meios de transporte; e adgua e a energia consumidas
ao longo de toda a cadeia alimentar.

Recentemente, na maior parte do mundo, as formas de produzir e
distribuir alimentos vém se modificando de forma desfavoravel para
a distribuicao social das riguezas, assim como para a autonomia
dos agricultores, a geracao de oportunidades de trabalho e renda,
a protecao dos recursos naturais e da biodiversidade e a producao
de alimentos seguros e saudaveis.

Estao perdendo forca sistemas alimentares centrados na agricultura
familiar, em técnicas tradicionais e eficazes de cultivo e manejo do
solo, no uso intenso de mao de obra, no cultivo consorciado de
varios alimentos combinado a criacdo de animais, no processamento
minimo dos alimentos realizado pelos proprios agricultores ou
por industrias locais e em uma rede de distribuicdao de grande
capilaridade integrada por mercados, feiras e pequenos comerciantes.
No lugar, surgem sistemas alimentares que operam baseados em
monoculturas que fornecem matérias-primas para a producao
de alimentos ultraprocessados ou para racdes usadas na criacao
intensiva de animais. Esses sistemas dependem de grandes extensdes
de terra, do uso intenso de mecanizacao, do alto consumo de agua
e de combustiveis, do emprego de fertilizantes quimicos, sementes
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transgénicas, agrotoxicos e antibiodticos e, ainda, do transporte por
longas distancias. Completam esses sistemas alimentares grandes
redes de distribuicdo com forte poder de negociacdo de precos em
relacdao a fornecedores e a consumidores finais.

Este guialeva em conta as formas pelas quais os alimentos sdo produzidos
e distribuidos, privilegiando aqueles cujo sistema de producdo e
distribuicao seja socialmente e ambientalmente sustentavel.

DIFERENTES SABERES GERAM O CONHECIMENTO PARA
A FORMULACAO DE GUIAS ALIMENTARES

Em face das varias dimensdes da alimentacdo e da complexa
relacdaoentreessasdimensdeseasaudeeobem-estardaspessoas,
o0 conhecimento necessario para elaborar recomendacdes sobre
alimentacao é gerado por diferentes saberes.

Conhecimentos gerados por estudos experimentais ou clinicos sao
importantes para a formulacdo de recomendacdes sobre alimentacao
na medida em que fornecem a base para se entender como diferentes
componentes dos alimentos interagem com a fisiologia e o metabolismo.
Gracas a esses estudos, sabemos sobre as varias funcdes dos nutrientes
Nno organismo humano. Pesquisas mais recentes tém demonstrado a
existéncia nos alimentos de varios compostos quimicos com atividade
bioldgica, destacando-se a presenca de compostos com propriedades
antioxidantes e anti-inflamatodrias em alimentos como frutas, legumes,
verduras, castanhas, nozes e peixes. Os efeitos da interacdo entre
nutrientes e outros compostos com atividade bioldgica é outra area na
qual importantes descobertas cientificas tém sido feitas.

Estudos populacionais em alimentacdo e nutricdo sao essenciais para
determinar a relevancia pratica de conhecimentos obtidos por pesquisas
experimentais e clinicas e, as vezes, para gerar hipdteses que serao
investigadas por aqueles estudos. Além disso, combinados a estudos
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antropoldgicos, estudos populacionais provém preciosas informacdes
sobre padrbes vigentes de alimentacdo, sua distribuicdo social e
tendéncia de evolucao. Essas informacdes sao essenciais para assegurar
que recomendacdes sobre alimentacao sejam consistentes, apropriadas
e factiveis, respeitando a identidade e a cultura alimentar da populacao.

Padrbes tradicionais de alimentacdo, desenvolvidos e transmitidos
ao longo de geracdes, sdo fontes essenciais de conhecimentos para a
formulacdo de recomendacdes que visam promover a alimentacdo
adequada e saudavel. Esses padrdes resultam do acumulo de
conhecimentos sobre as variedades de plantas e de animais que mais
bem se adaptaram as condi¢cdes do clima e do solo, sobre as técnicas de
producdo gue se mostraram mais produtivas e sustentaveis e sobre as
combinacdes de alimentos e preparacdes culindrias que bem atendiam
a saude e ao paladar humanos. O processo de selecdo subjacente ao
periodo de desenvolvimento dos padrdes tradicionais de alimentacado
constitui verdadeiro experimento natural e, nesta qualidade, deve ser
considerado pelos guias alimentares.

Este guia baseia suas recomendacdes em conhecimentos gerados por
estudos experimentais, clinicos, populacionais e antropoldgicos, bem
como em conhecimentos implicitos na formacao dos padrdes tradicionais
de alimentacao.

GUIAS ALIMENTARES AMPLIAM A AUTONOMIA NAS
ESCOLHAS ALIMENTARES

O acesso a informacdes confidveis sobre caracteristicas e
determinantes da alimentacdo adequada e saudavel contribui
para que pessoas, familias e comunidades ampliem a autonomia
para fazer escolhas alimentares e para que exijam o cumprimento
do direito humano a alimentacdao adequada e saudavel.

A ampliacdo da autonomia nas escolhas de alimentos implica o
fortalecimento das pessoas, familias e comunidades para se tornarem
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agentes produtores de sua saude, desenvolvendo a capacidade
de autocuidado e também de agir sobre os fatores do ambiente que
determinam sua saude.

A constituicdo da autonomia para escolhas mais saudaveis no campo da
alimentacdo depende do proprio sujeito, mas também do ambiente onde
ele vive. Ou seja, depende da capacidade individual de fazer escolhas de
governar e produzir a propria vida e também de condicdes externas ao
sujeito, incluindo a forma de organizacao da sociedade e suas leis, os valores
culturais e o acesso a educacao e a servicos de saude.

Adotar uma alimentacdo saudavel ndo € meramente questao de escolha
individual. Muitos fatores - de natureza fisica, econdmica, politica, cultural
ou social - podem influenciar positiva ou negativamente o padrao de
alimentacdo das pessoas. Por exemplo, morar em bairros ou territorios
onde ha feiras e mercados que comercializam frutas, verduras e legumes
com boa qualidade torna mais factivel a adocao de padrdes saudaveis de
alimentacdo. Outros fatores podem dificultar a adocao desses padrodes,
como o custo mais elevado dos alimentos minimamente processados
diante dos ultraprocessados, a necessidade de fazer refeicdes em locais
onde ndo sao oferecidas opcdes saudaveis de alimentacao e a exposicao
intensa a publicidade de alimentos nao saudaveis.

Assim, instrumentos e estratégias de educacao alimentar e nutricional devem
apoiar pessoas, familias e comunidades para que adotem praticas alimentares
promotoras da salde e para que compreendam os fatores determinantes
dessas praticas, contribuindo para o fortalecimento dos sujeitos na busca
de habilidades para tomar decisdes e transformar a realidade, assim como
para exigir o cumprimento do direito humano a alimentacdo adequada e
saudavel. E fundamental que acdes de educacdo alimentar e nutricional
sejam desenvolvidas por diversos setores, incluindo saude, educacao,
desenvolvimento social, desenvolvimento agrario e habitacdo.

Este guia foi elaborado com o objetivo de facilitar o acesso das pessoas,
familias e comunidades a conhecimentos sobre caracteristicas e
determinantes de uma alimentacdo adequada e saudavel, possibilitando que
ampliem a autonomia para fazer melhores escolhas para sua vida, reflitam
sobre as situacdes cotidianas, busquem mudancas em si proprios e no
ambiente onde vivem, contribuam para a garantia da seguranca alimentar
e nutricional para todos e exijam o cumprimento do direito humano a
alimentacdo adequada e saudavel.



OS CINCO PRINCIPIOS
QUE ORIENTARAM A
ELABORACAQO DESTE GUIA

Alimentacdo é mais que ingestdo de nutrientes

Alimentacao diz respeito a ingestdo de nutrientes, como também aos alimentos
gue contém e fornecem os nutrientes, a como alimentos sdo combinados entre si e
preparados, a caracteristicas do modo de comer e as dimensdes culturais e sociais

das praticas alimentares. Todos esses aspectos influenciam a saude e o bem-estar.

Recomendacoées sobre alimentacao devem estar em
sintonia com seu tempo

Recomendacdes feitas por guias alimentares devem levar em conta o cenario
da evolucdo da alimentacdo e das condicdes de saude da populacao.

Alimentacdo adequada e saudavel deriva de sistema
alimentar socialmente e ambientalmente sustentavel

Recomendacdes sobre alimentacdo devem levar em conta o impacto das formas
de producéo e distribuicdo dos alimentos sobre a justica social e a integridade

no ambiente.

Diferentes saberes geram o conhecimento para a
formulacao de guias alimentares

Em face das varias dimensdes da alimentacdo e da complexa relacdo entre essas
dimensdes e a salde e o bem-estar das pessoas, o conhecimento necessario para

elaborar recomendacdes sobre alimentacdo é gerado por diferentes saberes.

Guias alimentares ampliam a autonomia nas escolhas
alimentares

O acesso a informacdes confidveis sobre caracteristicas e determinantes
da alimentacdo adequada e saudavel contribui para que pessoas, familias e
comunidades ampliem a autonomia para fazer escolhas alimentares e para que

exijam o cumprimento do direito humano a alimentacdo adequada e saudavel.






CAPITULO 2
A ESCOLHA DOS
ALIMENTOS

Este capitulo apresentarecomendacdes gerais que orientam
a escolha de alimentos para compor uma alimentacao
nutricionalmente balanceada, saborosa e culturalmente
apropriada e, ao mesmo tempo, promotora de sistemas
alimentares socialmente e ambientalmente sustentaveis.
Essas recomendacdes foram elaboradas de acordo com
0s principios explicitados no capitulo anterior e, como as
demais recomendacdes deste guia, visam a maximizar a
saude e o bem-estar de todos, agora e no futuro.

As recomendacdes deste capitulo ddo grande importancia
ao tipo de processamento a que sao submetidos os
alimentos antes de sua aquisi¢cao, preparo e consumo. Como
se vera mais a frente, o tipo de processamento empregado
na producado deles condiciona o perfil de nutrientes, o gosto
e o sabor que agregam a alimentacao, além de influenciar
com quais outros alimentos serao consumidos, em quais
circunstancias (quando, onde, com quem) e, mesmo, em
gue quantidade. O impacto social e ambiental da producao
também éinfluenciado pelo tipo de processamento utilizado.

Quatro categorias de alimentos, definidas de acordo com
o tipo de processamento empregado na sua produc¢ao, sao
abrangidas pelas recomendacdes deste capitulo.

A primeira reune alimentos /in natura ou minimamente
processados. Alimentos /n natura sao aqueles obtidos
diretamente de plantas ou de animais (como folhas e frutos
ou ovos e leite) e adquiridos para consumo sem que tenham
sofrido qualquer alteracdo apods deixarem a natureza.
Alimentos minimamente processados sao alimentos in
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natura que, antes de sua aquisicdo, foram submetidos a alteracdes
minimas. Exemplos incluem graos secos, polidos e empacotados ou
moidos na forma de farinhas, raizes e tubérculos lavados, cortes de
carne resfriados ou congelados e leite pasteurizado.

A segunda categoria corresponde a produtos extraidos de alimentos
in natura ou diretamente da natureza e usados pelas pessoas para
temperar e cozinhar alimentos e criar preparacdes culinarias.
Exemplos desses produtos sao: oleos, gorduras, acucar e sal.

A terceira categoria corresponde a produtos fabricados
essencialmente com a adi¢cao de sal ou acucar a um alimento in
natura ou minimamente processado, como legumes em conserva,
frutas em calda, queijos e paes.

A quarta categoria corresponde a produtos cuja fabricacdo envolve
diversas etapas e técnicas de processamento e varios ingredientes,
muitos deles de uso exclusivamente industrial. Exemplos incluem
refrigerantes, biscoitos recheados, “salgadinhos de pacote” e “macarrao
instantaneo”.

A seguir, apresentamos as sugestdes para o consumo das quatro
categoriasdealimentos consideradas por este guia. Asrecomendacdes
sdo acompanhadas por uma definicdo detalhada de cada categoria,
por uma lista dos alimentos que dela fazem parte e pelas razbes
principais que justificam as orientacdes feitas quanto ao seu consumo.

ALIMENTOS IN NATURA OU MINIMAMENTE PROCESSADOS

Faca de alimentos /in natura ou minimamente processados a
base de sua alimentacao

Alimentos in natura ou minimamente processados, em grande
variedade e predominantemente de origem vegetal, sdo a base
para uma alimentacao nutricionalmente balanceada, saborosa,
culturalmente apropriada e promotora de um sistema alimentar
socialmente e ambientalmente sustentavel.




A&mzmtos in natwa ow minimamende Froc&SSﬁrJoS incluern Mui:La_S
variedades de gréos, tubérceulos e vaizes, legumes e verdweas, frudas, Lede,
oVeS, peLxes, carnes e, tambérn, a bGus.

Como vimos, alimentos in natura sao obtidos
diretamente de plantas ou de animais e sao
adquiridos para o consumo sem que tenham
sofrido qualquer alteracdo apds deixarem a
natureza.

A aquisicdo de alimentos in natura € limitada
a algumas variedades como frutas, legumes,
verduras, raizes, tubérculos e ovos. E, ainda assim,
€ comum que mesmo esses alimentos sofram
alguma alteracao antes de serem adquiridos, como
limpeza, remocao de partes ndo comestiveis e
refrigeracdo. Outros alimentos como arroz, feijao,
leite e carne sao comumente adquiridos apods
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secagem, embalagem, pasteurizacao, resfriamento ou congelamento.
Outros graos como os de milho e trigo e raizes como a mandioca
costumam ainda ser moidos e consumidos na forma de farinhas ou de
massas feitas de farinhas e agua, como o macarrdo. O leite pode ser
fermentado e consumido na forma de iogurtes e coalhadas.

Limpeza, remocao de partes ndo comestiveis, secagem, embalagem,
pasteurizacao, resfriamento, congelamento, moagem e fermentacao
sdo exemplos de processos minimos que transformam alimentos /in
natura em minimamente processados. Note-se que, como em todo
processamento minimo, nao ha agregacao de sal, acucar, dSleos,
gorduras ou outras substancias ao alimento.

Alimentos in natura tendem a se deteriorar muito rapidamente e
esta € a principal razao para que sejam minimamente processados
antes de sua aquisicao. Processos minimos aumentam a duracao dos
alimentos in natura, preservando-os e tornando-os apropriados para
armazenamento. E podem também abreviar as etapas da preparacao
(limpeza e remocdo de partes ndao comestiveis) ou facilitar a
sua digestdao ou torna-los mais agradaveis ao paladar (moagem,
fermentacao).

Em algumas situacdes, técnicas de processamento minimo, como
o polimento excessivo de grdos, podem diminuir o conteudo de
nutrientes dos alimentos e, nesses casos, deve-se preferir o alimento
menos processado (como a farinha de trigo menos refinada e o arroz
integral). Entretanto, na grande maioria das vezes, os beneficios do
processamento minimo superam eventuais desvantagens.

O quadro a seguir define a categoria de alimentos in natura ou
minimamente processados e oferece uma lista detalhada de exemplos.
Na sequéncia, sdo apresentadas as justificativas que amparam a
recomendacao deste guia de fazer deles a base da alimentacao.



ALIMENTOS IN NATURA
OU MINIMAMENTE PROCESSADOS

O que sao?

Alimentos in natura sdo
obtidos diretamente de
plantas ou de animais

e ndo sofrem qualquer
alteracdo apods deixar a
natureza.

Alimentos
minimamente
processados
correspondem a
alimentos in natura que
foram submetidos a
processos de limpeza,
remocao de partes
ndo comestiveis

ou indesejaveis,
fracionamento,
moagem, secagem,
fermentacao,
pasteurizacao,
refrigeracao,
congelamento e
processos similares
gue nao envolvam
agregacao de sal,
acucar, oleos, gorduras
ou outras substancias

ao alimento original.
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Exemplos:

Legumes, verduras, frutas, batata,
mandioca e outras raizes e tubérculos
in natura ou embalados, fracionados,
refrigerados ou congelados;

arroz branco, integral ou parboilizado,
a granel ou embalado;

milho em grdo ou na espiga, graos de
trigo e de outros cereais;

feijdo de todas as cores, lentilhas,
grao de bico e outras leguminosas;
cogumelos frescos ou secos;

frutas secas, sucos de frutas e sucos
de frutas pasteurizados e sem adicao
de acucar ou outras substancias;

castanhas, nozes, amendoim e outras
oleaginosas sem sal ou agucar; cravo,
canela, especiarias em geral e ervas
frescas ou secas;

farinhas de mandioca, de milho ou de
trigo e macarrdo ou massas frescas ou
secas feitas com essas farinhas e agua;

carnes de gado, de porco e de aves
e pescados frescos, resfriados ou
congelados;

leite pasteurizado, ultrapasteurizado
(‘longa vida’) ou em pod, iogurte (sem
adicdo de acucar);

OVos;

cha, café, e dgua potavel.
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Por que basear a alimentacdo em
uma grande variedade de alimentos
in natura ou minimamente
jprocessados e de origem
predominantemente vegetal?

RAZOES BIOLOGICAS E
CULTURAIS

Alimentos n natura ou
minimamente processados variam
amplamente quanto a quantidade
de energia ou calorias por
grama (densidade de energia ou
caldrica) e quanto a quantidade
de nutrientes por caloria (teor de
nutrientes).

Alimentos de origem animal
sdao boas fontes de proteinas
e da maioria das vitaminas e
minerais de que necessitamos,
mas nao contém fibra e podem
apresentar elevada quantidade
de calorias por grama e teor
excessivo de gorduras nao
saudaveis (chamadas gorduras
saturadas), caracteristicas
gque podem favorecer o risco
de obesidade, de doencas do
coracao e de outras doencas
cronicas.

Por sua vez, alimentos de origem
vegetal costumam ser boas fontes
de fibras e de varios nutrientes e
geralmente tém menos calorias por

grama do que os de origem animal.
Mas, individualmente, tendem
a nao fornecer, na proporcao
adequada, todos os nutrientes de
gue necessitamos.

De fato, com excecdo do leite
materno nos primeiros seis
meses de vida, nenhum alimento
sozinho proporciona aos seres
humanos o teor de nutrientes
gue seu organismo requer. 1sso
explica a razdo de a espécie
humana ter evoluido de modo
a se tornar apta a consumir
grande variedade de alimentos.
Também explica porgue
diversas sociedades e sistemas
alimentares tradicionais se
estabeleceram combinando
alimentos de origem vegetal
com perfis de nutrientes que se
complementam e consumindo
peguenas qguantidades de
alimentos de origem animal.

Exemplos de combinacbes de
alimentos de origem vegetal que se
complementam do ponto de vista
nutricional sdo encontrados na
misturadecereaiscomleguminosas
(comum na culindria mexicana
e presente Nno Nosso arroz com
feijdo), de cereais com legumes e
verduras (comum na culindria de
paises asiaticos e presente no arroz
com jambu do Para), de tubérculos
com leguminosas (comum em



paises africanos e presente no
nosso tutu com feijdo) e de cereais
ou tubérculos com frutas (comum
em varias culindrias e presente no
arroz com pequi de Goias e na
farinha de mandioca com acai
da Amazobnia).

Em muitas das culinarias
tradicionais, carnes, peixes e
ovos sao consumidos como

parte de preparacdes culinarias
qgue tém como base alimentos
oriundos de plantas. A adicao
de alimentos de origem animal
acrescenta sabor a comida,
realca o sabor de cereais, feijdes,
legumes, verduras e tubérculos
e melhora a composicao
nutricional da preparacao final.
Papel semelhante tem a adicao
as preparacdes de alimentos de
sabor intenso como alho, cebola,
pimentas, manjericao e coentro.

Com a complementacdo de
pequenas quantidades de
alimentos de origem animal,
combinacdes de alimentos de
origem vegetal - varios tipos
de grédos, raizes, tubérculos,
farinhas, legumes, verduras, frutas
e castanhas - constituem base
excelente para uma alimentacao
nutricionalmente balanceada,
saborosa e culturalmente
apropriada.

PP GUIA ALIMENTAR PARA A POPULACAO BRASILERA {1

RAZOES SOCIAIS E
AMBIENTAIS

A opcdo por varios tipos de
alimentos de origem vegetal
e pelo limitado consumo de
alimentos de origem animal
implica indiretamente a opcao
por um sistema alimentar
socialmente mais justo e menos
estressante para o ambiente
fisico, para os animais e para a
biodiversidade em geral.

O consumo de arroz, feijao,
milho, mandioca, batata e varios
tipos de legumes, verduras e
frutas tem como conseguéncia
natural o estimulo da agricultura
familiar e da economia local,
favorecendo assim formas
solidarias de viver e produzir e
contribuindo para promover a
biodiversidade e para reduzir o
impacto ambiental da producao
e distribuicdo dos alimentos.

A diminuicdo da demanda por
alimentos de origem animal
reduz notavelmente as emissoes
de gases de efeito estufa
(responsaveis pelo aquecimento
do planeta), o desmatamento
decorrente da criacdo de novas
areas de pastagens e o uso
intenso de agua.

O menor consumo de alimentos
de origem animal diminui ainda
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a necessidade de sistemas intensivos de producdo animal, que sao
particularmente nocivos ao meio ambiente. Tipica desses sistemas € a
aglomeracdo de animais, que, além de estressa-los, aumenta a producdo
de dejetos por area e a necessidade do uso continuo de antibidticos,
resultando em poluicdo do solo e aumento do risco de contaminacao de
aguas subterraneas e dos rios, lagos e acudes da regido.

Sistemas intensivos de producdao animal consomem grandes
qguantidades de racdes fabricadas com ingredientes fornecidos
por monoculturas de soja e de milho. Essas monoculturas, por sua
vez, dependem de agrotdxicos e do uso intenso de fertilizantes
qguimicos, condicdes que acarretam riscos ao meio ambiente, seja
por contaminacao das fontes de agua, seja pela degradacao da
gualidade do solo e aumento da resisténcia de pragas, seja ainda
pelo comprometimento da biodiversidade. O uso intenso de agua e
oemprego de sementes geneticamente modificadas (transgénicas),
comuns as monoculturas de soja e de milho, mas nao restritos a
elas, sdo igualmente motivo de preocupacdes ambientais.

Alimentos de origem vegetal ou animal oriundos de sistemas que
promovem o uso sustentavel dos recursos naturais, que produzem
alimentos livres de contaminantes, que protegem a biodiversidade,
que contribuem para a desconcentracao das terras produtivas
e para a criacao de trabalho e que, ao mesmo tempo, respeitam
e aperfeicoam saberes e formas de producao tradicionais sao
chamados de alimentos organicos e de base agroecoldgica.

Quanto mais pessoas buscarem por alimentos organicos e de
base agroecoldgica, maior sera o apoio que o0s produtores da
agroecologia familiar receberao e mais proximos estaremos de um
sistema alimentar socialmente e ambientalmente sustentavel.

Embora uma alimentacdo nutricionalmente balanceada possa
conter apenas alimentos in natura ou minimamente processados,
graos, raizes e tubérculos, farinhas, legumes e verduras, carnes e
pescados sao habitualmente consumidos na forma de preparacdes
culinarias salgadas ou doces feitas com 6leos, gorduras, sal ou
acucar. Esses produtos sao utilizados nas cozinhas das casas das
pessoas ou nas cozinhas de restaurantes para temperar, misturar e
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cozinhar alimentos in natura ou minimamente processados e para
com eles criar preparacdes culinarias agradaveis ao paladar. Sobre
esta categoria de produtos, aplica-se a segunda recomendacao
deste capitulo.

OLEOS, GORDURAS, SAL E ACUCAR

Utilize 6leos, gorduras, sal eacucarem pegquenas quantidades
ao temperar e cozinhar alimentos e criar preparacoes
culinarias.

Desde que utilizados com moderacdao em preparacdes
culinarias com base em alimentos in natura ou minimamente
processados, os oOleos, as gorduras, o sal e o acucar
contribuem para diversificar e tornar mais saborosa a
alimentacao sem que figue nutricionalmente desbalanceada.

p——

OLes, sordwras, sal e

FocOcar Sao Froclu;{'os‘
alirnenticios usades para
terperar e cozinkar
alivnendos e para criar
preparacées culindrias

-
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Oleos vegetais (como os de soja, milho, girassol ou oliva), gorduras (como
a manteiga e a gordura de coco), sal e acucar sdo produtos alimenticios
fabricados pela industria com a extracao de substancias presentes em
alimentos in natura ou, no caso do sal, presentes na natureza.

Esses produtos sao utilizados pelas pessoas, nas cozinhas de suas
casas ou em refeitdrios e restaurantes, para temperar e cozinhar
alimentos in natura ou minimamente processados e para criar
preparacdes culinarias variadas e agradaveis ao paladar. Raramente
sdao consumidos na auséncia daqueles alimentos.

Oleos ou gorduras, por exemplo, sdo utilizados para cozinhar arroz e feijao,
para refogar legumes, verduras e carnes, para fritar ovos e tubérculos
e no preparo de caldos e sopas. Oleos sdo também adicionados em
saladas de verduras e legumes como forma de tempero. O sal é usado
como tempero em todas essas preparacdes. Ele também é usado no
preparo culindrio de conservas de legumes feitas em casa e é adicionado
a massa de farinha de trigo e dgua usada no preparo culindrio de tortas
e paes caseiros. O acucar de mesa é utilizado para criar doces caseiros a
base de frutas, leite e ovos e para fazer bolos e tortas a base de farinhas.
Oleos, gorduras, sal e acUcar ndo substituem alimentos in natura ou
minimamente processados.

OLEOS, GORDURAS, SAL E ACUCAR

O que sdo? Exemplos

Sao produtos extraidos de alimentos Oleos de soja, de milho,
in natura ou da natureza por processos de girassol ou de oliva,
como prensagem, moagem, trituracao, manteiga, banha de
pulverizagcdo e refino. Sdo usados nas porco, gordura de coco,
cozinhas das casas e em refeitdrios e acucar de mesa branco,
restaurantes para temperar e cozinhar demerara ou mascavo,
alimentos e para criar preparacdes sal de cozinha refinado
culindrias variadas e saborosas, OU grosso.

incluindo caldos e sopas, saladas,

tortas, paes, bolos, doces e conservas.
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POR QUE OLEOS, GORDURAS, SAL EACUCAR DEVEM SER UTILIZADOS
EM PEQUENAS QUANTIDADES EM PREPARACOES CULINARIAS?

Oleos, gorduras, sal e acucar sdo produtos alimenticios com alto teor
de nutrientes cujo consumo pode ser prejudicial a saude: gorduras
saturadas (presentes em oleos e gorduras, em particular nessas
ultimas), sédio (componente basico do sal de cozinha) e acucar livre
(presente no acucar de mesa). O consumo excessivo de sodio e de
gorduras saturadas aumenta o risco de doencas do coracao, enquanto
O consumo excessivo de acucar aumenta o risco de carie dental, de
obesidade e de varias outras doencas crdnicas.

Além disso, dleos, gorduras e acucar tém elevada quantidade de calorias
por grama. Oleos e gorduras tém 6 vezes mais calorias por grama do
gue graos cozidos e 20 vezes mais do que legumes e verduras apos
cozimento. O acucar tem 5 a 10 vezes mais calorias por grama do que a
maioria das frutas.

Entretanto, dado que o sal, dleos, gorduras e acgucar sao produtos
usados para temperar e cozinhar alimentos, seu impacto sobre a
qualidade nutricional da alimentacao dependera essencialmente da
guantidade utilizada nas preparacdes culinarias.

E verdade que esses produtos tendem a ser bastante acessiveis, tanto
porgue podem ser estocados por muito tempo, como porque, em geral,
Nao sa0 caros. Isso pode favorecer o uso excessivo. Mas, utilizados com
moderacao e apropriadamente combinados com alimentos in natura
ou minimamente processados, permitem a criacdo de preparacdes
culinarias variadas, saborosas e ainda nutricionalmente balanceadas.

Como se vera no proximo capitulo deste guia, alimentos in natura ou
minimamente processados e preparacdes culinarias feitas com base
nessesalimentos e nouso de dleos, gorduras, sal eaclcar propiciamaos
brasileiros uma alimentacao de qualidade nutricional bastante superior
aque seria propiciada por alimentos processados ou ultraprocessados,
aos quais se referem as duas proximas recomendacodes.
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ALIMENTOS PROCESSADOS

Limite o uso de alimentos processados, consumindo-os, em
pequenas quantidades, como ingredientes de preparacdes
culindrias ou como parte de refeicdes baseadas em alimentos
in natura ou minimamente processados

Os ingredientes e métodos usados na fabricacdo de alimentos
processados - como conservas de legumes, compota de frutas,
gueijos e paes - alteram de modo desfavoravel a composicao
nutricional dos alimentos dos quais derivam.

Alirmentos processados incluerm alirmentes em conserva, frudas em
callda, queijos e péaes feitos de farinha de "'rﬁgo, Leved wras, aqua e sal
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Alimentos processados sdao produtos relativamente simples e
antigos fabricados essencialmente com a adi¢cao de sal ou acucar
(ou outra substancia de uso culindrio como 6leo ou vinagre) a
um alimento in natura ou minimamente processado. As técnicas
de processamento desses produtos se assemelham a técnicas
culindrias, podendo incluir cozimento, secagem, fermentacao,
acondicionamento dos alimentos em latas ou vidros e uso de
métodos de preservacdo como salga, salmoura, cura e defumacao.
Alimentos processados em geral sao facilmente reconhecidos
como versdes modificadas do alimento original.

Alimentos processados incluem conservas de alimentos inteiros
preservados em salmoura ou em solucao de sal e vinagre, frutas
inteiras preservadas em acucar, varios tipos de carne adicionada
de sal e peixes conservados em sal ou dleo, queijos feitos de leite e
sal (e micro-organismos usados para fermentar o leite) e paes feitos de
farinha de trigo, dgua e sal (e leveduras usadas para fermentar a farinha).

Em todos os exemplos citados, o objetivo do processamento industrial
€ aumentar a duracdao de alimentos in natura ou minimamente
processados - legumes, frutas, carnes, peixe, leite e farinha de trigo -
e, frequentemente, torna-los mais agradaveis ao paladar.

Alimentos processados sao frequentemente consumidos
como ingredientes de preparacdes culindarias, como no caso
do queijo adicionado ao macarrdo e das carnes salgadas
adicionadas ao feijdo. Em outras vezes, como no caso de
pdes e peixes enlatados, alimentos processados compdem
refeicdes baseadas em alimentos in natura ou minimamente
processados. Mas, as vezes, sos ou em combinacdo com outros
alimentos processados ou ultraprocessados, eles podem
substituir alimentos in natura ou minimamente processados.
Isso acontece, por exemplo, quando preparacdes culinarias
sao substituidas por sanduiches. Este uso dos alimentos
processados nao é recomendado por este guia.
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ALIMENTOS PROCESSADOS

O que séo? Exemplos

Alimentos processados sao fabricados Cenoura, pepino, ervilhas,
pela industria com a adicdo de sal ou palmito, cebola, couve-flor
acucar ou outra substancia de uso preservados em salmoura ou em
culinario a alimentos in natura para torna- solucdo de sal e vinagre; extrato
los durdveis e mais agradaveis ao paladar. ou concentrados de tomate
Sdo produtos derivados diretamente (com sal e ou acucar); frutas em
de alimentos e sdo reconhecidos como calda e frutas cristalizadas; carne
versdes dos alimentos originais. Sao seca e toucinho; sardinha e atum
usualmente consumidos como parte enlatados; queijos; e paes feitos
ou acompanhamento de preparacdes de farinha de trigo, leveduras,
culindrias feitas com base em alimentos dgua e sal.

minimamente processados.

POR QUE LIMITAR O CONSUMO DE ALIMENTOS PROCESSADOS?

Embora o alimento processado mantenha a identidade basica e a
maioria dos nutrientes do alimento do qual deriva, os ingredientes
e 0s métodos de processamento utilizados na fabricacdo alteram
de modo desfavoravel a composicao nutricional.

A adicdaodesalouacucar,emgeral em quantidades muito superiores
as usadas em preparacodes culinarias, transforma o alimento original
em fonte de nutrientes cujo consumo excessivo estd associado a
doencas do coracao, obesidade e outras doencas crbnicas.

Além disso, a perda de agua que ocorre na fabricacdo de alimentos
processados e a eventual adicdo de acucar ou déleo transformam
alimentos com baixa ou média quantidade de calorias por grama
- por exemplo, leite, frutas, peixe e trigo - em alimentos de alta
densidade caldrica- queijos, frutas em calda, peixes em conserva
de d6leo e paes. A alimentacdo com alta densidade caldrica, como
ja se disse, estd associada ao risco de obesidade.

Pelas razdes descritas acima, o consumo de alimentos processados
deve ser limitado a pequenas quantidades, seja como ingredientes
de preparacdes culinarias, seja como acompanhamento de refeicdes
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baseadas em alimentos in natura ou minimamente processados. No
caso do seu consumo, é importante consultar o rotulo dos produtos
para dar preferéncia agueles com menor teor de sal ou ac¢ucar.

ALIMENTOS ULTRAPROCESSADOS

Evite alimentos ultraprocessados

Devido a seus ingredientes, alimentos ultraprocessados
- como biscoitos recheados, salgadinhos “de pacote”,
refrigerantes e macarrao “instantaneo” - sao nutricionalmente
desbalanceados. Por conta de sua formulacdo e apresentacao,
tendem a ser consumidos em excesso e a substituir alimentos in
natura ou minimamente processados. As formas de producéo,
distribuicdo, comercializacdo e consumo afetam de modo
desfavoravel a cultura, a vida social e o meio ambiente

Alirnentos ultvaprocessados incluem biscoitos vrecheadeos e salgadinios de
pacote’, refrigerantes e macarvio “instanddnes”

A fabricacao de alimentos ultraprocessados, feita em geral por industrias
de grande porte, envolve diversas etapas e técnicas de processamento e
muitos ingredientes, incluindo sal, agucar, dleos e gorduras e substancias
de uso exclusivamente industrial.

Ingredientes de uso industrial comuns nesses produtos incluem proteinas
de soja e do leite, extratos de carnes, substancias obtidas com o
processamento adicional de dleos, gorduras, carboidratos e proteinas, bem
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como substancias sintetizadas em laboratdrio a partir de alimentos e de
outras fontes organicas como petroleo e carvao. Muitas dessas substancias
sintetizadas atuam como aditivos alimentares cuja funcdo é estender a
duracado dos alimentos ultraprocessados ou, mais frequentemente, dota-los
de cor, sabor, aroma e textura que os tornem extremamente atraentes.

Quando presentes, alimentos /in natura ou minimamente processados
representam proporcao reduzida dos ingredientes de produtos
ultraprocessados.

As técnicas de processamento utilizadas na fabricacdo de alimentos
ultraprocessados incluem: tecnologias exclusivamente industriais, como
a extrusdo da farinha de milho para fazer salgadinhos “de pacote”,
versdes industriais de técnicas culinarias, como o pré-processamento
com fritura ou cozimento; e o emprego de embalagens sofisticadas em
varios tamanhos e apropriadas para estocagem do produto ou para
consumo imediato sem utensilios domésticos.

Alimentos ultraprocessados incluem varios tipos de guloseimas, bebidas
adocadas com acucar ou adocantes artificiais, pos para refrescos,
embutidos e outros produtos derivados de carne e gordura animal,
produtoscongeladosprontosparaaquecer, produtosdesidratados(como
misturas para bolo, sopas em pd, “macarrao” instantaneo e “tempero*
pronto), e uma infinidade de novos produtos que chegam ao mercado
todos os anos, incluindo varios tipos de salgadinhos “de pacote”, cereais
matinais, barras de cereal, bebidas energéticas, entre muitos outros. Paes
e produtos panificados tornam-se alimentos ultraprocessados quando,
além da farinha de trigo, leveduras, agua e sal, seus ingredientes incluem
substancias como gordura vegetal hidrogenada, acucar, amido, soro de
leite, emulsificantes e outros aditivos.

Uma forma pratica de distinguir alimentos ultraprocessados de alimentos
processados é consultar a lista de ingredientes que, por lei, deve constar
dosrdétulos de alimentos embalados que possuem mais deumingrediente.
Um numero elevado de ingredientes (frequentemente cinco ou mais)
e, sobretudo, a presenca de ingredientes com nomes pouco familiares
e ndo usados em preparacdes culinarias (gordura vegetal hidrogenada,
oleos interesterificados, xarope de frutose, isolados proteicos, agentes de
Massa, espessantes, emulsificantes, corantes, aromatizantes, realcadores
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de sabor e varios outros tipos de aditivos) indicam que o produto
pertence a categoria de alimentos ultraprocessados.

Diferentemente dos alimentos processados, a imensa maioria dos
ultraprocessados é consumida, ao longo do dia, substituindo alimentos
como frutas, leite e agua ou, nas refeicdes principais, no lugar de
preparacdes culindrias. Portanto, alimentos ultraprocessados tendem a
limitar o consumo de alimentos /n natura ou minimamente processados.

ALIMENTOS ULTRAPROCESSADOS

O que sao?

Alimentos  ultraprocessados sao
formulagdes industriais feitas
inteiramente ou majoritariamente de
substancias extraidas de alimentos
(6leos, gorduras, agucar, amido,
proteinas), derivadas de constituintes
de alimentos (gorduras hidrogenadas,
amido modificado) ou sintetizadas
em laboratério com base em
matérias organicas como petréleo
e carvao (corantes, aromatizantes,
realgadores de sabor e varios tipos
de aditivos usados para dotar os
produtos de propriedades sensoriais
atraentes). Técnicas de manufatura
incluem extrusao, moldagem, e
pré-processamento por fritura ou
cozimento.

Exemplos

Varios tipos de biscoitos, sorvetes, balas e
guloseimas em geral, cereais acucarados
para o desjejum matinal, bolos e misturas
para bolo, barras de cereal, sopas, macarrao e
temperos ‘instantaneos’, molhos, salgadinhos
“de pacote”, refrescos e refrigerantes, iogurtes
e bebidas lacteas adocados e aromatizados,
bebidas energéticas, produtos congelados e
prontos para aquecimento como pratos de
massas, pizzas, hambulrgueres e extratos
de carne de frango ou peixe empanados do
tipo nuggets, salsichas e outros embutidos,
paes de forma, paes para hambdrguer ou
hot dog, paes doces e produtos panificados
cujos ingredientes incluem substancias como
gordura vegetal hidrogenada, aglcar, amido,
soro de leite, emulsificantes e outros aditivos

POR QUE EVITAR O CONSUMO DE ALIMENTOS

ULTRAPROCESSADOS?

Ha muitas razdes para evitar o consumo de alimentos ultraprocessados.
Essas razdes estdo relacionadas a composicao nutricional desses produtos,
as caracteristicas que os ligam ao consumo excessivo de calorias e ao
impacto que suas formas de producao, distribuicdo, comercializacao e
consumo tém sobre a cultura, a vida social e sobre o meio ambiente.
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Alimentos ultraprocessados tém
composicao nutricional desbalanceada

Os ingredientes principais dos alimentos ultraprocessados fazem com que,
com frequéncia, eles sejam ricos em gorduras ou acucares e, muitas vezes,
simultaneamente ricos em gorduras e acucares. E comum que apresentem
alto teor de sodio, por conta da adicdo de grandes quantidades de sal,
necessarias para estender a duracdo dos produtos e intensificar o sabor,
ou mesmo para encobrir sabores indesejaveis oriundos de aditivos ou de
substancias geradas pelas técnicas envolvidas no ultraprocessamento.

Para que tenham longa duracdo e ndo se tornem rancosos precocemente,
os alimentos ultraprocessados sao frequentemente fabricados com
gorduras gue resistem a oxidacdo, mas que tendem a olbstruir as artérias
gue conduzem o sangue dentro do nosso corpo. Sdo particularmente
comuns em alimentos ultraprocessados dleos vegetais naturalmente ricos
em gorduras saturadas e gorduras hidrogenadas, que, além de ricas em
gorduras saturadas, contém também gorduras trans.

Alimentos ultraprocessados tendem a ser muito polbres em fibras, que sdo
essenciais para a prevencao de doencas do coracao, diabetes e varios tipos
de cancer. A auséncia de fibras decorre da auséncia ou da presenca limitada
de alimentos in natura ou minimamente processados nesses produtos.
Essa mesma condicdo faz com que os alimentos ultraprocessados sejam
pobres também em vitaminas, minerais e outras substancias com atividade
bioldgica que estao naturalmente presentes em alimentos in natura ou
minimamente processados.

Em paralelo ao crescente conhecimento de profissionais de saude e da
populacdo em geral acerca da composicao nutricional desbalanceada
dos alimentos ultraprocessados, nota-se aumento na oferta de versdes
reformuladas desses produtos, as vezes denominadas /ight ou diet.
Entretanto, com frequéncia, a reformulacdo nado traz beneficios claros. Por
exemplo, quando o conteudo de gordura do produto é reduzido a custa do
aumento no conteudo de acucar ou vice-versa. Ou quando se adicionam
fibras ou micronutrientes sintéticos aos produtos, sem a garantia de que
o nutriente adicionado reproduza no organismo a funcao do nutriente
naturalmente presente nos alimentos.
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O problema principal com alimentos ultraprocessados reformulados é o
risco de serem vistos como produtos saudaveis, cujo consumo Ndo precisaria
mais ser limitado. A publicidade desses produtos explora suas alegadas
vantagens diante dos produtos regulares (“menos calorias”, “adicionado de
vitaminas e minerais”), aumentando as chances de gque sejam vistos como

saudaveis pelas pessoas.

Assim, em resumo, a composicao nutricional desbalanceada inerente
a natureza dos ingredientes dos alimentos ultraprocessados favorece
doencas do coracao, diabetes e varios tipos de cancer, além de contribuir
para aumentar o risco de deficiéncias nutricionais. Ademais, embora cada
aditivo utilizado nesses produtos tenha que passar por testes e ser aprovado
por autoridades sanitarias, os efeitos de longo prazo sobre a saude e o efeito
cumulativo da exposicao a varios aditivos nem sempre sao bem conhecidos.

Alimentos ultraprocessados favorecem
O consumo excessivo de calorias

Alimentos ultraprocessados “enganam” os dispositivos de que nosso
organismo dispde para regular o balanco de calorias. Em esséncia, esses
dispositivos (situados no sistema digestivo e no cérebro) sdo responsaveis
por fazer com que as calorias ingeridas por meio dos alimentos igualem
as calorias gastas com o funcionamento do organismo e com a atividade
fisica. Dito de modo bastante simplificado, esses dispositivos tendem a
subestimar as calorias que provém de alimentos ultraprocessados e, nesta
medida, a sinalizacdo de saciedade apds a ingestdo desses produtos ndo
ocorre ou ocorre tardiamente.

Comoconsequéncia,quando consumimosalimentos ultraprocessados,
tendemos, sem perceber, a ingerir mais calorias do que necessitamos;
e calorias ingeridas e nao gastas inevitavelmente acabam estocadas
em nosso corpo na forma de gordura. O resultado é a obesidade.

A elevada quantidade de calorias por grama, comum a maioria dos
alimentos ultraprocessados, € um dos principais mecanismos que
desregulam o balanco de energia e aumentam o risco de obesidade.
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A quantidade de calorias dos alimentos ultraprocessados varia de
cerca de duas e meia calorias por grama (maioria dos produtos
panificados) a cerca de quatro calorias por grama (barras de cereal),
podendo chegar a cinco calorias por grama, no caso de biscoitos
recheados e salgadinhos “de pacote”. Essa quantidade de calorias
por grama € duas a cinco vezes maior que a da tradicional mistura de
duas partes de arroz para uma de feijao.

Outros atributos comuns a muitos alimentos ultraprocessados
podem comprometer os mecanismos que sinalizam a saciedade e
controlam o apetite, favorecendo, assim, o consumo involuntario de
calorias e aumentando o risco de obesidade. Entre esses atributos,
destacam-se:

Hipersabor: com a “ajuda” de acucares, gorduras, sal e varios
aditivos, alimentos ultraprocessados sao formulados para que
sejam extremamente saborosos, quando ndo para induzir habito
OouU mesmo para criar dependéncia. A publicidade desses produtos
comumente chama a atencdo, com razao, para o fato de que eles
sdo “irresistiveis”.

Comer sem atenc¢ao: a maioria dos alimentos ultraprocessados
é formulada para ser consumida em qualquer lugar e sem a
necessidade de pratos, talheres e mesas. E comum o seu consumo
em casa enquanto se assiste a programas de televisao, na mesa de
trabalho ou andando na rua. Essas circunstancias, frequentemente
lembradas na propaganda de alimentos ultraprocessados, também
prejudicam a capacidade de o organismo “registrar” devidamente
as calorias ingeridas.

Tamanhos gigantes: em face do baixo custo dos seus ingredientes, &
comum gue muitos alimentos ultraprocessados sejam comercializados
em recipientes ou embalagens gigantes e a preco apenas ligeiramente
superior ao de produtos em tamanho regular. Diante da exposi¢cao
a recipientes ou embalagens gigantes, € maior o risco do consumo
involuntario de calorias e maior, portanto, o risco de obesidade.

Calorias liquidas: no caso de refrigerantes, refrescos e muitos outros
produtos prontos para beber, 0o aumento do risco de obesidade é em
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funcao da comprovada menor capacidade que o organismo humano
tem de “registrar” calorias provenientes de bebidas adocadas.

Como a alta densidade caldrica e os demais atributos que induzem o
consumo excessivo de calorias sao intrinsecos a natureza dos alimentos
ultraprocessados, a estratégia de reformulacao aqui € pouco aplicavel.

Alimentos ultraprocessados tendem a afetar
negativamente a cultura, a vida social e o ambiente

As razdes descritas até aqui, tomadas em conjunto, ja seriam
suficientes para justificar a recomendacdo de evitar o uso de
alimentos ultraprocessados, que, por natureza, ndo sao saudaveis.

Mas hdoutrasrazdes paraevita-los. Estas sdorelativasaoimpactoda
sua producao, distribuicdo, comercializacdo e consumo na cultura,
na vida social e no ambiente, afetando também, indiretamente, a
saude e o bem-estar das pessoas.

Impacto na cultura: marcas, embalagens, rotulos e conteudo de
alimentos ultraprocessados tendem a ser idénticos em todo o
mundo. As marcas mais conhecidas sdao promovidas por campanhas
publicitarias milionarias e muito agressivas, incluindo o lancamento,
todos os anos, de centenas de produtos que sugerem falso sentido
de diversidade. Diante dessas campanhas, culturas alimentares
genuinas passam a ser vistas como desinteressantes, especialmente
pelos jovens. A consequéncia € a promocao do desejo de consumir
Mais e mais para que as pessoas tenham a sensacao de pertencer
a uma cultura moderna e superior.

Impacto na vida social: alimentos ultraprocessados sdo formulados
e embalados para serem consumidos sem necessidade de qualquer
preparacao, a qualgquer hora e em qualquer lugar. O seu uso torna a
preparacao de alimentos, a mesa de refeicdes e o compartilhamento
da comida totalmente desnecessarios. Seu consumo ocorre com
frequéncia sem hora fixa, muitas vezes quando a pessoa vé televisao
ou trabalha no computador, quando ela caminha na rua, dirige
um veiculo ou fala no telefone, e em outras ocasides de relativo
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isolamento. A “interacdo social” usualmente
mostrada na propaganda desses produtos
esconde essa realidade.

Impacto no ambiente: a manufatura,
distribuicdo e comercializacao de alimentos
ultraprocessados sao potencialmente
danosas para o ambiente e, conforme
a escala da sua producdo, ameacam a
sustentabilidade do planeta. Isso fica
simbolicamente demonstrado nas pilhas de
embalagens desses produtos descartadas
no ambiente, muitas ndao biodegradaveis,
gue desfiguram a paisagem e requerem
O UsO crescente de novos espagcos e
de novas e dispendiosas tecnologias
de gestdao de residuos. A demanda por
acucar, oleos vegetais e outras matérias-
primas comuns na fabricacdo de alimentos
ultraprocessados estimula monoculturas
dependentes de agrotdxicos e uso intenso
de fertilizantes quimicos e de agua, em
detrimento da diversificacao da agricultura.
A sequéncia de processos envolvidos com a
manufatura, distribuicdo e comercializacao
desses produtos envolve longos percursos
de transporte e, portanto, grande gasto de
energiaeemissaode poluentes. A guantidade
de agua utilizada nas varias etapas da
sua producdo é imensa. A consequéncia
comum ¢é a degradacdao e a poluicao do
ambiente, a reducao da biodiversidade e o
comprometimento de reservas de agua, de
energia e de muitos outros recursos naturais.

Por todas as razdes descritas acima, alimentos
ultraprocessados devem ser evitados.




A REGRA
DE OURO

PREFIRA SEMPRE ALIMENTOS IN NATURA
OU MINIMAMENTE PROCESSADOS E
PREPARACOES CULINARIAS A ALIMENTOS
ULTRAPROCESSADOS

A regra que facilita a observacdo das quatro
recomendacdes gerais feitas neste capitulo é simples
como devem ser as regras de ouro: prefira sempre
alimentos in natura ou minimamente processados e
preparacdes culinarias a alimentos ultraprocessados.

Ou seja: opte por agua, leite e frutas no lugar de
refrigerantes, bebidas lacteas e biscoitos recheados;
nao troque comida feita na hora (caldos, sopas,
saladas, molhos, arroz e feijdo, macarronada,
refogados de legumes e verduras, farofas, tortas)
por produtos que dispensam preparacao culinaria
(sopas “de pacote”, macarrao “instantaneo”, pratos
congelados prontos para aguecer, sanduiches, frios
e embutidos, maioneses e molhos industrializados,
misturas prontas paratortas); efigue comsobremesas
caseiras, dispensando as industrializadas.
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FINALMENTE

Este capitulo abordou o valor dos alimentos in natura ou
minimamente processados, das substancias usadas para temperar
e cozinhar esses alimentos e criar preparacdes culindrias e dos
alimentos processados e ultraprocessados. Dele resultam quatro
recomendacdes gerais para proteger e promover nossa saude e
bem-estar, agora e no futuro, e uma regra de ouro que facilita a
observacdo dessas recomendacdes. As recomendacdes e a regra
de ouro, lembradas uma vez mais ao final deste capitulo, sdao
universais e, portanto, podem se aplicar as populacdes de todos
os paises. Orientacdes especificas para a populacao brasileira, que
detalham aquelas recomendacdes, sdao apresentadas no préoximo
capitulo deste guia.



QUATRO
RECOMENDACOES
E UMA REGRA DE OURO

Faca de alimentos in natura ou minimamente
processados a base de sua alimentacdo

Alimentos in natura ou minimamente processados, em grande
variedade e predominantemente de origem vegetal, sdo a base
de uma alimentacao nutricionalmente balanceada, saborosa,
culturalmente apropriada e promotora de um sistema alimentar
socialmente e ambientalmente sustentavel.

Utilize ©oleos, gorduras, sal e agcucar em pequenas
quantidades ao temperar e cozinhar alimentos e criar
preparacoes culinarias

Desde que utilizados com moderacdo em preparacdes culindrias com
base em alimentos /in natura ou minimamente processados, oleos,
gorduras, sal e acucar contribuem para diversificar e tornar mais saborosa
a alimentacao sem torna-la nutricionalmente desbalanceada.

Limite o uso de alimentos processados, consumindo-os, em
pequenas quantidades, como ingredientes de preparacdes
culinarias ou como parte de refeicoes baseadas em
alimentos in natura ou minimamente processados

Os ingredientes e métodos usados na fabricacdo de alimentos
processados - como conservas de legumes, compotas de frutas,
qgueijos e paes - alteram de modo desfavoravel a composicao
nutricional dos alimentos dos quais derivam.



Evite alimentos ultraprocessados

Devido a seus ingredientes, alimentos ultraprocessados - como
biscoitos recheados, “salgadinhos de pacote”, refrigerantes e
“macarrdao instantaneo” - sdo nutricionalmente desbalanceados.
Por conta de sua formulacdo e apresentacao, tendem a ser
consumidos em excesso e a substituir alimentos in natura ou
minimamente processados. Suas formas de producado, distribuicao,
comercializacdo e consumo afetam de modo desfavoravel a cultura,
a vida social e 0 meio ambiente.

A regra de ouro. Prefira sempre alimentos in natura ou
minimamente processados e preparacoes culinarias a
alimentos ultraprocessados

Opte por agua, leite e frutas no lugar de refrigerantes, bebidas
lacteas e biscoitos recheados; ndao troque a “comida feita na
hora” (caldos, sopas, saladas, molhos, arroz e feijdo, macarronada,
refogados de legumes e verduras, farofas, tortas) por produtos
gue dispensam preparacao culinaria (“sopas de pacote”, “macarrao
instantaneo”, pratos congelados prontos para aquecer, sanduiches,
frios e embutidos, maioneses e molhos industrializados, misturas

prontas para tortas) e figue com sobremesas caseiras, dispensando
as industrializadas.
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CAPITULO 3 \
DOS ALIMENTOS A
REFEICAO

No capitulo anterior, apresentamos recomendacdes gerais
sobre a escolha de alimentos visando compor uma alimentacao
nutricionalmente balanceada, saborosa, culturalmente
apropriada e promotora de sistemas alimentares socialmente e
ambientalmente sustentaveis.

Em esséncia, dissemos que a base dessa alimentacdo consiste
na grande variedade de alimentos in natura ou minimamente
processados, predominantemente de origem vegetal, e
nas preparacdes culindrias feitas com esses alimentos.
Também dissemos que alimentos processados podem
integrar a alimentacdao desde que consumidos em peguenas
guantidades e sempre como parte ou acompanhamento
de preparacdes culinarias com base em alimentos in natura
ou minimamente processados. Alimentos ultraprocessados
devem ser evitados.

Este capitulo fornece orientacdes especificas para a
populacdo brasileira sobre como combinar alimentos na
forma de refeicdes. Conforme sera detalhado na primeira
secao do capitulo, essas orientacdes se baseiam no consumo
alimentar de brasileiros que privilegiam em sua alimentacao
alimentos in natura ou minimamente processados. Na secao
seguinte, mostraremos exemplos de refeicdes consumidas
por esses brasileiros. Em uma secao final, forneceremos
informacdes que permitem a multiplicacao desses exemplos.

A ALIMENTACAO DOS BRASILEIROS

As caracteristicas da alimentacao brasileira descritas a
seguir resultam de andlises da Pesquisa de Orcamentos
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Familiares (POP), realizada
pelo Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE),
entre maio de 2008 e maio de
2009. Essas analises foram feitas
especialmente para apoiar a
elaboracao deste guia.

A POF 2008-2009 estudou
detalhadamente a alimentacao
de uma amostra de mais de 30
mil brasileiros com dez ou mais
anos de idade e representativa
de todas as regides do Pais, de
suas areas urbanas e rurais e dos
varios estratos socioecondmicos
da populacdo. Todos os alimentos
gue esses brasileiros consumiram
durante dois dias da semana,
em casa ou fora de casa, foram
cuidadosamente registrados.

Embora pesquisas anteriores do
IBGE indiguem forte tendéncia
de aumento no consumo de
alimentos ultraprocessados,
a POF 2008-2009 mostra
que alimentos /in natura ou
minimamente processados e
preparacdes culindrias feitas
com esses alimentos ainda
correspondem, em termos do
total de calorias consumidas, a
quase doistercosdaalimentacao
dos brasileiros.

Arroz e feijdo correspondem a
guase um quarto da alimentacao.

A seguir, aparecem carnes
de gado ou de porco (carnes
vermelhas), carne de frango,
leite, raizes e tubérculos (em
especial, mandioca e batata),
frutas, peixes, legumes e
verduras e ovos.

Entre os alimentos processados
ou ultraprocessados, os que
fornecem mais calorias sao paes
e sanduiches, bolos industriais,
biscoitos doces e guloseimas em
geral, refrigerantes, “salgadinhos
de pacote”, bebidas lacteas,
salsichas e outros embutidos e
queijos.

Anadlises da POF 2008-
2009, de grande relevancia
para as recomendacdes
deste guia, mostram que,
em seu conjunto, alimentos
in  natura ou minimamente
processados e suas preparacdes
culinarias apresentam
composicdao nutricional muito
superior a do conjunto de
alimentos processados ou
ultraprocessados.

A superioridade dos alimentos
in  natura ou minimamente
processados é particularmente
evidentecomrelacdoanutrientes
cujo teor na alimentacao
brasileira, segundo critérios da
Organizacdo Mundial da Saude,



€ considerado insuficiente (como
no caso de fibras e alguns minerais
e vitaminas), ou excessivo (como
no caso do acucar ou de gorduras
ndo saudaveis gorduras saturadas
e gorduras trans).

A POF 2008-2009 revela também
gque um quinto da populacao
brasileira (cerca de 40 milhdes
de pessoas, se considerarmos

todas as idades) ainda baseia
sua alimentacao largamente
em alimentos in natura ou

minimamente processados. Esses
alimentos e suas preparacdes
culindrias correspondem a 85%
ou mais do total das calorias que
consomem no dia. Analises da
mesma pesquisa evidenciam que
a alimentacdo desses brasileiros
se aproxima das recomendacdes
internacionais da Organizacao
Mundial da Saude para o consumo
de proteina, de gorduras (varios
tipos), de acucar e de fibrase que o
seu teor em vitaminas e minerais &,
na maior parte das vezes, bastante
superior ao teor médio observado
no Brasil.

Peguenas mudanc¢as no consumo
desses brasileiros que baseiam sua
alimentacdo em alimentos in natura
ou minimamente processados,
incluindo o aumento na ingestao
de legumes e verduras e a reducao
no consumo de carnes vermelhas,
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tornariam o perfil nutricional de sua
alimentacdo praticamente ideal.
A alimentacdo desses brasileiros,
que sdo encontrados em todas
as regides do Pais e em todas as
classes de renda, sera tomada como
base para as op¢des de refeicdes
mostradas na secao seguinte deste
capitulo.

OPCOES DE REFEICOES
SAUDAVEIS

Esta secdo descreve exemplos de
refeicdes saudaveis, todos extraidos
do grupo de brasileiros cujo
consumo de alimentos in natura
ou minimamente processados
e suas preparacdes culinarias
correspondem a pelo menos 85%
do total de calorias da alimentacao.
Procuramos representar homens e
mulheres, os varios grupos etarios
(a partir de dez anos), as cinco
grandes regides do Pais, o meio
urbano e o rural e todas as classes
de renda.

Os exemplos focalizam as trés
principais refeicdes do dia: café
da manha, almoc¢o e jantar. Entre
os brasileiros que baseiam sua
alimentacdo em alimentos in natura
ou minimamente processados,
essas trés refeicbes fornecem
cerca de 90% do total de calorias
consumidas ao longo do dia.
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Na selecdo dos exemplos, para
atender ao desejavel consumo
regular de legumes e verduras
(pouco consumidos em todo o
Brasil), foram selecionados almocos
e jantares em gue havia a presenca
de pelo menos um desses alimentos.
Do lado oposto, carnes vermelhas
(excessivamente consumidas no
Pais) aparecem em apenas um terco
dos almocos e jantares selecionados.

As refeicoes apresentadas
nao devem ser tomadas como
recomendacdes rigidas ou como
cardapios fixos a serem seguidos
por todos. Mostram  apenas
combinacdes de alimentos que,
em seu conjunto, atendem as
recomendacdes gerais deste guia
descritas no capitulo anterior e que
sao efetivamente praticadas por
um grupo numeroso de homens
e mulheres de todas as regides do
Pais, do meio urbano e do meio rural
e de varias classes de renda.

Variacdes torno das
combinacdes mostradas sao
essenciais. Essas alteracdes, feitas
com substituicbes entre tipos
de alimentos com composicao
nutricional e uso culinario
semelhantes (por exemplo, feijdes
substituidos por lentilhas ou grao-
de-bico; batata por mandioca ou
card; quiabo por jild ou abdbora),
tornam a alimentacdo ainda mais

em

saudavel, pois as variedades dentro
de um mesmo grupo de alimentos
implicam maior diversidade no
aporte de nutrientes.

As variacdes em torno dos alimentos
de um mesmo grupo agradam
também aos sentidos na medida
em que permitem diversificar
sabores, aromas, cores e texturas
da alimentacdo. Sao também
indispensaveis para acomodar
preferéncias regionais e pessoais.

Finalmente, o leitor deste guia
notara que ndo ha destaque nas
refeicbes apresentadas para a
guantidade absoluta de cada
alimento ou para a quantidade
total de calorias nas refeicdes.
Esta omissdo ¢é proposital
uma vez que as necessidades
nutricionais das pessoas,
particularmente de calorias, sao
muito varidveis, dependendo
da idade, sexo, tamanho (peso,
altura) e nivel de atividade
fisica. Além disso, ha bastante
variabilidade entre as pessoas
quanto a como distribuem
sua alimentacao ao longo das
refeicdes do dia. O controle do
peso corporal (ndo a contagem
de calorias) é uma forma
simples e eficiente para saber
se a quantidade de alimentos
consumida estad adequada.
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] CAFE DA MANHA

(afe, péo integral corm Gueijo e ameixa (afe com leite, tapioca e banana

Aqui apresentamos a composicdo do café da manha de oito
brasileiros selecionados entre agueles que baseiam sua alimentacao
em alimentos in natura ou minimamente processados.

O leitor notara que frutas e café com leite sdo presencas constantes
naprimeirarefeicdododia. Emum dosexemplos, afrutaésubstituida
pelo suco de laranja e, em outro, o café é consumido puro.
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